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AVIS DE IEDITEUR.

L E succes de la Flie privée des Frangois
étoit assuré depuis long-temps ; la Nation et
particulidrement les Etrangers accueillirent
cet ouvrage avec bienveillance al'époque on
il parut (en 1782). Devenu rare et d'un prix
fort élevé, il importoit d’en publier une
nnuw:lie édition ; mais en la reproduisant , il
¢toil nécessaire de faire disparoitre les fautes
¢chappées & 'auteur et a peu preés inévita-
bles dans un travail de ce genre ; il ne I'étoit
pas moins de supprimer les plaintes de Le
Grand , relativement aux droits seigneuriaux
et aux restes de féodalité qui existoient en-
core au temps ou il composoit son onvrage.
J'ai également changé ces expressions, #
y @ quelque temps, ouil y a quelques années ,
quine précisent rien, qui trompent toujours
le lecteur ou qui le laissent dans le vague; et
J'ai pris soin d'indiquerles dates autant justes
qu’il m’a été possible de pouvoir le faire: il

en est encore de méme pour ces mots qui se

I. P d
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“trouvoient & chaque page, le dernier, lavant
dernier siécle, le siécle présent ., les deux der-
niers stécles , qui , au temps de la publication
de la premiére édition pouvoient convenir,
mais'{]ui sont devenus pour nous les XVI,
XVII et XVIII, siecles. J'avois formé le des-
sein de revoir tous les ouvrages consultés
par Le Grand d’Aussy, et d'indiquer les dif-
térentes sources ot il avoit puisé. J'ai bientot
¢té convaincu de I'impossibilité de pouvoir
exécuter mon projet par les dilficultéssans

nombre gui se présentoient a chaque ligne;
dés-lors il a fallu consigner mes observa-

tions dans des notes placées au bas des pages ,

et Loutes les fois que j’ai confronté lestextes
et que j'ai trouvé mon auteur en défaut, j'az

corrigé en indiquant mon autorité. .

Les notes contenues dans la premidre édi-
tion se retrouvent dans celle-ci. Quelques
unes portent un astérisque a la fin pﬂﬁr
indiquer qu’elles ont été corrigées ou aug-
menltées ; quant aux notes ajoutées,je les
ar signées.

Les Antiquités de lanation francoise n'oul



( 111 )

point ¢été yjusqu'a présent suflisament appro-
fondies , cependant on peut juger par cet ou-
vrage des choses neuves et piquantes qu’elles
offrent au littérateur laborieux, jaloux d’ex-
ploiter cette mine féconde et cependant si
négligée. .

En lisant la partie réimprimée , les lecteurs
se seront demandé plusieurs fois sans doute
sur quoi sont done fondés ces éloges oulrés
dont nos moralistes , nos poétes, nos preé-
dicateurs, nos satyriques méme se plaisent
2 exalter sans cesse ce bon vieux temps et a
inculper la perversité dundtre. Que ces fron-
deurs connoissent bien peu et 'histoire et
les hommes ; car depuis le premier Roi Bar-
bare qui nous conquit, jusqu’an prince qui
nous gouverne, on vil toujours régner sans
mterruption un luxe , un éclat, un libertina-
ge, lantot plus grossier ou plus raftiné , tan-
16t plus borné ou plus étendu, selon que
'Etat acquéroit ou perdoit en puissance;
mais relativement aux meeurs toujours le
méme. Sil'on remarque de temps en temps

quelques particuliers distingués qui donnent
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a leurs contemporains I'exemple de la modé-
ration, on voit d'un autre coté que la nation
elle-méme a besoin d’étre contenue par des
lois somptuaires. L’homme en sociélé atou-
jours été et sera toujours plus ou moins
vicieux ; il préférera sans cesse ses plaisirs et
son bien-&tre i ses devoirs ou a la pratique
des vertus.

Cependant, sil’'on en croit nos vieillards ,
ce n’est que depuis peu qu'ont commence
le luxe des habillements , la somptuosité des
tables et le dérdéglement des moeurs. A les
entendre , ils les ont vus naitre ; mais en re-
montant aux diflérents ges dela monarchie
on remarque les mémes plaintes chez les
écrivains de chaque siécle. Les voluplueux
du régne de Louis XV vantoient la pureté
des moeurs et de 'innocence des siecles de
Louis X1V et de Francois 1. Et remontant
successivement d’age en ige on trouve tou-
jours des écrivains moroses pour lesquels la
satyre deleurtemps etl’'é¢loge de celui oni leurs
peres ont vécu étoient vraiment un besoin.

Non'!les hommes, lesmeeurs , 'esprit des na-
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tions ne changent point ainsi ; ils smvent le
progres des lumieéres et le degré d'insiruc-
tion qui subissent des variations plus ou
moins considérables et letemps ot nous vi-
vons, malgré les vaines déclamations, est
encore aussi poli et au moins aussi moral
que le beau siecle de Louis XIV.

Au surplus si un travail aussi fastidieux
que celui que j’ai entrepris admet quelque
consolation qui puisse me dédommager de
'ennui qu'il entraine, c'est le plaisir de pou-
voir de temps en temps louer avec sécurité
ma patrie qui, malgré les malheurs qu’elle
vient d’éprouver , posséde assez encore pour
ne pouvoir éire abattue et briller d’'un nou-
vel éclat. Jaurai plus d'une fois l'occasion de
faire remarquer qu'aprés ses plus grandes
catastrophes elle s’est relevée plus belle et
plus brillante. Jaurai L‘:‘lll.[- douce consola-
tion defaire I'éloge de mon pays, et de mon-
trer a mes compatriotes gue dans les scien-
ces el les arts il en est peu ol nos ayeux ne
se soient exercés les premiers avec succes

lorsqu’ils n’avoient pas été les inventeurs ;
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qu’adtoutesles époques de la monarchie, les
élrangers sont venus prendre chez nous des

lecons d'urbanité, de politesse, de goiit , et
de connoissances générales, enfin que ces
derniers n’eussent pas été sisouvent nos ri-
vaux, si nous eussions cessé d’étre leurs
modeles ’.

Paris, 14 juillet 1815.

» Je m’occupe de la seconde partie de la Fie privée des Fran-
Fois. Elle comprendra tout ce qui regarde PArchitecture civile, les
Décorations intérieures des maisons, les Ameublements, les Véte-
ments et les Parures ; enfin tout ce qui tient au Costume ; ; puis um
apercu sur les Amusements, les Jeux et les Plaisirs de la nation,
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AVERTISSEMENT
PRELIMINAIRE.

Cze n’est point une histoire de France
que j'entreprends d’écrire. Apres la quan-
tité d’ouvrages publiés sur cette matiere ,
quel espoir de trouver encore des lecteurs.
Je n’ai ni le but, ni le plan , nila marche
de 'Historien. Nos matériaux méme sont
enticrementdifférents; et je ne fais gueres
entrer dans la confection de cet ouvrage
que ceux quil exclut du sien. Obligé,
par les grands événements qu’il doit ra-
conter, d’écarter tout ce qui ne s’offre
pasalui avec une certaine importance, il
n‘admet sur la scéne que les Rois, les
Ministres, les Généraux d’armée, et toute
cette classe dhommes fameux dont les
talents ou les fautes, les emplois ou les
mtrigues ont produit le malheur ou la
prospérité de I'Eitat. Mais le Bourgeois
dans sa ville, le Paysan dans sa chau-

mie¢re, le Gentilhomme dansson chiteau.
TomEe 1. 3
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le Frangdﬁ enfin au milieu de ses travaux
et de ses plaisirs, au sein de sa famille
et de ses enfants, voila ce qu’il ne peut
représenter. Ce tableau néanmoins est
celui de nos peéres; c'est pour nous en
quelque sorte une galerie de portraits de
famille; et cette eollection, si je ne me
trompe, doit nous intéresser plus que
Pautre encore. '

Plusieurs auteurs, et entre autresI’'abbé
Couture (1), ont publié des dissertations
sur la vie privée des Romains. Ce sujet
seul réveille la curiosité de tout homme
de lettres. On aime a voir comment vivoit
dans ses foyers ce peuple extraordinaire
et formidable, a la politique et aux armes
duquel nul autre peuple sur la terre ne
put résister. Eh! pourquoi quelquun,
voyant les Francois devenus, par 'amé-
nité de leurs meeurs et par la supériorité
de leurs écrivains, I'une des premieres
nations de I'Europe, ne se flatteroit-il

(1) Mémoires de I Acad. des Inscript. et Belles-Letfres, tom. 1,
Pag- 303, 518, et 521. (d. R.)
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done pas d’inspirer un intérét semblable,
en leur présentant les meeurs, les usages,

en un mot la vie damesthue de leurs
ancétres ? :

C’étoit-la un des ouvrages dont 'abbé
d'Olivet désiroit la publication. Il en par-
loit quelquefois avec chaleur, et je con-
nois des littérateurs quil avoit pressés de
Vexécuter. D'autres que lui, ont pu sans
doute avoir aussi la méme idée; mais le
premier, et le seul, qui I'ait entrepris, est
le marquis de Paulmy. Il en chargea un
homme de lettres aux lumiéres duquel il
avoit confiance (1); car elle exigeoit une
continuit¢ de travaux, et une immensité
derecherches, que son état et ses occupa-
tions ne lui permettoient pas 4 lui-méme.
Malheureusement la production del’hom-
me qu’il avoit choisi se trouva telle qu'il
ne lut pas possible de la metire au jour.
Jen ai chez moi la preuve, au moins
pour la partie que je publie. Alors il me

(1) Contant d"Orville ena publié le plan qui formenn vol. in-8°.
Il fait partie des Mélanges tirés d'unz grande bibliothéque. (d. R.)
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proposa d’entreprendre I'ouvrage 2 mon
tour. ¥’y consentis, et avec d’autant plusde
plaisirquele sujet m’en parut neuf, riche
et piquant (1). D’ailleurs, je m’apprétois
a publier les Fabliaux; et les recherches
guwavoit exigées de moi ce premier tra-
vail , me procuroient d'avance des maté-
riaux pour l'autre. M. de Paulmy avoit
divisé¢ son sujet en quatre parties : loge-
ment, nourriture, habillements, diver-
tissements ou jeux. Ces divisions, qu'on
trouve dans plusieurs ouvrages, et en
particulier dansle de Republicd Romand

(1) Différentes personnesbien digoes de foi , m’ont rapporté que
M. de Paulmy avoit iwvité Le Grand d’Aussy , 4 aider dans la
composition de son onvrage de la Fie privée des Frangoes. Déja lo
premier avoit fait copier dans les manuscrits tous les sujets pro-
pres i inspirer de Pintérét, et a justifier son entreprise , lorsgu’il
crut s'appercevoir que son collaborateur prenoit d'assez longs ex-
traits des matériaux gue loi-méme ou Contant d'Orville ramas—
soient depuis long-temps. Ce qui pourreit deuuer quelque fon-
dement i cotte anecdote, est le prospectus publié par Le Grand
en téte du IV* volume des Fabliaux. Son ouvrage, divisé en qua-
tre parties, devoit étre orné de gravures, et GDIII[I-I‘EH[III'E Parchi-
tecture, Yes décorations intéricures des maisons , les habillements
et parures, les amusements, les jeux et les plaisirs.

Voyant qu’il ne pourroit faire usage des matériaux qui avoiemns
rapport aux derniéres parties , Le Grand prit le parti de les sm—
pPloyer dans cet ouvrage: (d. R.)
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de Cantel, étoient claires et méthodiques;
elles renfermoient tout ce qu’on peutdire
sur la vie privée : je les adoptai 4 mon
tour, et commencai a travailler.

On sent tréshien qu'une entreprise,
telle que celle dont je m’étois chargé,
excluant enti¢rement tout ce qui n’est
pas uniquement fondé sur des témoi-
gnages et des faits, je ne pouvois l'exé-
cuter quavec une collection de livres
bien au-dessus de la fortune ordinaire
d’un simple littérateur. Ce trésor, je le
trouvai encore chez Yhomme de qualité
dont je parle. Par le plus noble emploi
de sonloisir et de sa fortune, il s’est com-
pos€ une bibliothéque immense, dont il
cut la bonté de m’accorder la jouissance
la plus enti¢re. Ce n’est pas tout. Plus
d’une fois lui-méme, d’aprés la connois-
sance quil a de ses livres, il m’en in-
diqua que jignorois, et qui quelquefois
aussi m’ont fourni réellement des maté-
riaux utiles pour mon travail. Je me fais
un devoir de lui en témoigner ici ma re-
connoissance; et je ressens d’autant plus



(6)

de plaisir 4 étre juste envers lui, que
depuis un certain temps il ne 'a pas été,
il s’en faut de beaucoup, envers moi.

Doué d’'un courage a toute épreuve,
d’une santé qui jusqu’alors avoit été inal-
térable, et que malheureusement 1'exces
du travail a bien changée, je m’étois dé-
voué a la vie des savants du X'VI¢siecle ;
renoncant & tous les plaisirs, travaillant
dix a douze heures par jour, extrayant,
copiant sans cesse : enfin, pareil en quel-
que sorte au Saturne de la fable, je ne
vécus presque plus que pour dévorer.des
Livres. Eh! quels livres, juste ciel !

Apres douze ou quinze mois de cette
iriste vie, je voulus pourtant reprendre ha-
leine; reconnoitre ce que javois amassé,
ety donner un premier ordre. Je me trou-

val possesseur de plusieurs milliers de
bullﬂtins:, dont le plus lﬂug oifroit (IIIE[—

queslignes. Alavuedecechaoseffroyable,
avec lequel il me falloit cependant com-
poser une hustoire suivie, tout mon corps
frissonna, je 'avoue : je restai quelque
temps dansune sorte de stupeur et d’abat-
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tement ; et actuellement encore que 'ou-
vrage est fini, je ne puis me rappeler ce
moment d’effroi sans éprouver de nou-
veau un sentiment de terreur involon-
taire. Quel métier, bon Dien! que celui
de compilateur! En vérité, on le méprise
trop ; il mérite quelques égards.

Je repris courage néanmoinsj €t, avec
le temps, je vins a bout, non-seulement
de donnerun arrangement 2 mesmatiéres,
mais encorede lesrédigerhistoriquement,
et selon le plan que je m’étois forme.

Alors je repris mes fouilles; mais, par
des raisons nouvelles, dont je n’avois
gutres dfi prévoir la cause d'abord, je
pris le parti d’'en changer le lieu ; et les
transportai  la Bibliothéque du Ro1, ol
jai éprouvé de la part de M. I'abbé Dé-
saunais, une complaisance et des atten—
uons que je ne pourral jamais assez re-
connoitre.

Comme mes matiéres étoient déja dis-
wribuées réguliérement , tout ce que je
irouvois i recueillir de nouveau se placoit
assez bienj; quoique chaque jour il me
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falltit ajouter, corriger , changer mon
discours et l'ordre de mes idées. En un
mot, on pourra se figurer quel a été mon
travail, quand je dirai que I’ouvrage qu'on
va lire a été copié six fois en entier. Bt
cependant, toute fatiguante qu'étoit cette
partie de ma tiche, ce n'est pas celle qui
m’a couité davantage.

Au premier coup-d’ceil, peu de sujets
m’avoient paru aussi sédulsants que lavie
privée des Francois; a l'exécution, peu
me parurent aussi décourageants. Presque
tous les détails qui s'offroient 4 moil
€toient froids, secs et minutieux. Et en
effet, que dire d'intéressant sur les lé-
gumes, les sauces, les ragofits, les assal-
sonnements, etc? Sous la plume d'un
journaliste mal intentionné, qui, de ce
que je publie anjourd’hui, voudroit n’ex-
traire que certains articles, je ne connois
point d’ouvrage aussi susceptible de ridi-
cule que le mien.

Si j’avois envie de trouver des lecteurs,
il me falloit doncsauver une partie de ces
défauts, ou au moins les déguiser. Or,
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d’apres le peu d'ornements que permet

I'austérité dusujet, je ne pouvois y parye-

nir qu’en employant une autre sorte d’art;
qu’en semant tantot dans un endroit aride
quelque anecdote curieuse , s’il m’étoit
possible d’en rencontrer; tantdt en tra-
cant I'historique de l'objet lui-méme :
ici, en hasardant quelque digression ame-
née par mes matieres; la , en rapprochant
lesusages de plusieurssiécles pour en for-
merun tableau général quioffrit la com-
paraison des mceurs anciennes avec les
notres, ete, ,etc. Semblable 4 un décora-
teur auquel on auroit donné des jardins a
tracer dans un terrain vaste et pittoresque,
mals sec et montueux, presque a chaque
pas je me disois @ moi-méme : Que pla-
cerai-je ici? Comment m’y prendre pour
cacher cette difformité? Au reste, si je
fais cette remarque, ce n’est dans le des-
sein de capter ni la compassion ni: la
reconnoissance de mes lecteurs. Eh! quel
est 'auteur assez peu sensé qui oseroit se
flatter de prétentions pareilles, pouravoir
gcrit _quand rien ne Vengageoit a écrire,
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Non 3 je veux prévenir seulement que j'ai
connu les principales difficuliés de mon
entreprise; que j'ai cherché a les valncre;
et quesi je n’ai pas mieux fait, il n’étoit
pas dans mes facultés de faire micux.

Il est un autre article sur lequel je dois
me disculper; c’est celui des citations, qui
toutes , quoiqu’infiniment nombreuses ,
sont incompltes en ce que nommant l'au-
teur et rapportant son témoignage, elles
ne rapportent pourtant pas I’'endroit pré-
cis et la page ou le témoignage a €té copié.
Mais ce défaut tient au plan que je me fis
lors de ma premiere rédaction. Je m’étois
proposé de tracer, autant qu’il me seroit
possible, l'ordre chronologique de nos
différents usages. En conséquence javols
pris le parti d’insérer dans le texte méme
du discours, et le nom de lauteur, et
Vannée ou il avoit puhlié son ouvrage.
C’étoit une maniére simple et stire d'in=-
diquer les époques que javois en vue.
Mais aussi elle m’obligeoit a supprimer
les citations marginales ; et d’ailleurselle
entrafnoit un inconvénient, dontje m'ap~
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percus trop tard, eelui de quelques tour-
nures monotones quil me falloit répéter
souvent, Je ticherai d'éviter ces défauts
dans les volumes qui suivront ceux-ci, et
je promets d’y rapporter les citations avec
Iexactitude la plusirréprochable (1).

Peut-étre aussi, a 'aspect de ce qu'a
fourni le seul article de la nourriture ,
craindra-t-on de voir ces volumes se mul-
tiplier en proporticn pour les parties sui-
vantes, et devenir assez nombreux pour
effrayer d'avance. Mais on sera rassuré,
quand j'aurai prévenu que cette premiere
partie est seule aussi abondante que les

(1) Cet oubli de faire connoitre les sonrces dans lesquelles
Le Grand avoit puisé, m’a souvent fait perdre un temps considéra-
ble 4 feuilleter des ouvrages volumineux pour retrouver nn fait
qui ne me paroissoit pas exact. Le méme oubli est cause de ce
que je n’ai pu vérifier nombre de pissages. Le Grand g'excuse en
cet endroit et promet de mienx faire connoitre ses autorités. Il
avoit cependant snivi la méme marche dans les notes placées a
la suite de ses Fabliaux. Cetie négligence @indiquer les auteurs
cites i Vappui de son systime » m'"a contraint de preuﬂrn cette
peine lorsque j'ai composé monouvrage sur V' Etatde la Poésie
Jrangoise duns les XII° et XITII™ sidcles, { 1 vol. in-84 Paris,
chez Fournier, Libraire , rue dela Harpe ,n®. 45 ), afin de juger
sainement si les raisoms gqu’il apportoitétoient fondées ou non,
(d. R.)
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trois ensemble. I ailleurs ceux qui me
lironts'appercevront bientdt que presque
tous les objets que j'y traite ont chacun
leur historique, et qu'en outre je m'’y suis
permis plusieurs articles fort étendus, sur
lapéche,surlachasse,surlejardinage,etc.,
€tautres pareils, quim’ont paru assez in-
téressants pour croire qu’on me sauroit
quelque gré de les avoir ajoutés 3 mon
travail.

Quel que soitaureste 'ouvrage qu’on va
lire; il estle mien ,le mien tout entier; et
je défie qui que ce soit au monde d’'en re-
vendiquerlamoindre chose. Ce quia paru
sous le méme titre et sur 1a méme matitre
précédemment a4 moi, m’appartenoit; on
I'a extrait de mes cahiers. Malheureuse-
ment, il ne m’est pas permis d’en dire da-
vantage sur cet objet; uneloisévere, que
je suis obligé de respecter, m’impose , une
seconde fois, le silence sur mesdroits (1),

(1) Ce dermier paragraphe estrelatifau reproche qui fnt adressd
a Le Grand par le marquis de Paulmy , qui 'avoit accusé a2
distrait et copié ses matériaux, puis de s'en &tre secyi
production. (d. R.)

avolre
dans cetts
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HISTOIRE
DE LA VIE PRIVEE

DES FRANCOIS,

DEPUIS L'ORIGINE DE LA NATION

JUSQU'A NOS JOURS.

CHAPITRE PREMIER.

INTRODUCTION.

Limistome de la vie privée d'un peuple doit;
comme celle de 'homme , commencer par le pre-
mier et le plus pressant de ses besoins. La néces-
sité d’'un logement ou d'un habit n’est que se-
condaire. Il est des temps méme ou la nature
dispenseroit de I'un et de Pautre; mais i1l n’est
aucun jour ou elle dispense de mourriture ; et
C'est sous peine de la faim et de la mort qu'elle
ordonne a tout étre vivant de s’en procurer une.

Si I'homme étoit né tempérant, s’il se conten-
toit de satisfaire d’une maniére quelconque au
besoin qui le presse , un seul aliment , quel qu’il
At , lui suffiroit. Mais cette méme nature , comme
pour le dédommager de I'incommode nécessité &
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laquelleellele soumettoit journellement , y a joint
en méme temps quelque plaisir. Elle avoulu que

Vorgane qu'elle lui donnoit pour cette fonction
fiit susceptible de sensations agréables. Or de-la
qu'est-il arrivé? Non content de trouver, dans
ce qu'il mangeoit , le soutien de sa vie , I'lhomme
a voulu y trouver encore des saveurs qui flattassent
son gott. Il n’a plus attendu la faim ; 1l Pa pré-
venue , 'a provoquée par des préparations et des
assaisonnements. En un mol, sa gourmandise
s'est composé sur ces objets une science treés-
compliquée , trés—étendue, qui, chez les Nations
qu'on appelle poficées , est devenue la plus im-
portante de toutes, et qui forme l'art de leur
cuisine.

C’est I'histoire , les progrés et les détails de cet
arl en France , que jentreprends d'écrire.

Ainsi que les autres objets de luxe , il y a dd
ses accroissements et ses variations, tantdt au
caprice et i la mode , tantdt 4 des principes de
santé mal entendus , quelquefois aux circons-
tances du moment, ordinairement aux produc-
tions du sol': car les différents cantons du royaume
ne produaisant pas les mémes choses , il a di en
résulter | selon la diversité des lieux, une diver-
sit¢ dans la maniére de vivre. Il y a prés de trois
sitcles que Champier (1) faisoit cette observation.

(1) La BI"F?’E‘CBHNPIIET . neven de Symphorien Champier, et
médecin comme lui, fut attaché au service de Frangois 1°7, 1l a
publié un Traité De Be Cidarid, libri XII. Lyon 1560, in-8°
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Il remarquoit, par exemple , que le fromage étant
la principale production de I'Auvergne (1), cemets
y €toit devenu l'aliment prineipal des habitans ;
que dans le Périgord , dans le Limousin, et les
montagnes du Lyonnois, on metloit au premier
rang, aprés le pain et le vin , les chilaignes et
les raves ; enfin que dans les Cévennes, oi les
personnes les plus aisées ne mangeoient du pain
que les jours de fétes ,les chitaignes tenoient lieu
de Lout.

Mais c’étoient nos provinces frontiéres surtout
qui, selon I'Auteur, fournissoient sur la facon
de vivre , et sur les habitudes morales qu’elle
constitue , des différences plus ranchantes.

« Dans I'Artois et dans le Hainault , ajoute-t-il,
« la nourriture ordinaire est du laitage et du
« beurre , parce que le pays a des piturages en
« abondance ; c¢'est du porc, parce qu’on peut
« y engraisser aisément cet animal ; ce sont des
« patisseries , gu'on excelle a diversifier , et qui
« forment le principal honneur des tables. De
« tous les cantons de la France , il n'en est au-
« cun ol l'on soit aussi porté i 'ivrognerie. Non-
« seulementles hommes, maisles fernmes mémes

e —

Ouvrage savant et plein de recherches y fJue j'aurai souvent occa=
sion de citer dans le cours de cet ouvrage. On doit apssi & Sym-
phorien Champier, Hortus Gallicus , Lyon 1553 , in-8°—Campus
Elysius Galliee, Lyon 1553 in-8°. (%)

(1) Voyezsur les fromagesla seconde édition du Foyage d” 4w~
wergne par Le Grand d’Aussy , tom. 11. pag. 415—dao, (d. R.)
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« s’y font une gloire de boire beancoup ; et ce
« défaut augmente i proportion qu'on avance.
« vors la Flandre Autrichienne , comme il dimi-
« nue 3 mesure gu'on pénétre dans la Picardie.

« La Normandie se mourrit spécialement de
« pormmes et de poires, cuites ou crues. Ces
« deux especes de fruits lui fournissent aussi sa
« boisson. Cependant elle tire en méme tems,
« et beaucoup de poisson de la mer qui I'envi-
« ronne, et de mombreux troupeaux de ses
« paturages.

« 11 y a dans la Bretagne , entre la haute et la
« basse partie, une opposition frappante. Les
« habitans de la basse , appelés Bretons-Breton-
« nants, ont non-seulement une langue étran-
« gire , mais des moeeurs féroces el barbares; et,
« ce qui est pis, une certaine inclination au vol.
« Pour ceux de la Haute - Brelagne , la plupart
« d'entr’enx possédent la politesse et 'urbanité
« frangoises. Leur boisson estun vin de pays; et
« leur nourriture , des fruits , des pitisseries, et
« dua poisson tant de mer que de rivicre.

« Chez les Gascons , toul le monde , hommes
« et femmes, nobles et roturiers, pauvres et
« riches, mangent de I'ail et de I'oignon. Cet
« assaisonnement infect, qu'on fuit par - tout
« ailleurs , est pour eux un ragoiit délicieux
« qu'ils emploient dans tous leurs aliments (1)

——
-

(1) Ailleurs I'anteur attribue i cette nourriture bilieuse , et .
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« Pour I'abondance , le bon gotit et la variéé
des fruits, la Provence mne le eéde i aucun
autre canton du royaume ; mais pour la dou-
ceur des meeurs , pour lanoblesse dans lafagon
de vivre , ce peuple est bien inférieur au reste
de la France. Il consomme peu de viande;
excepté dans lesmontagnes et lelongdes cotes,
ot le chevreau est d'usage : maisil mange beau-
coup de poisson , soit frais , soit salé, parce
que la Méditerranée lui en fournit beaucoup.
1l estime , par-dessus tout , les olives prépardes
et les cipres. Chez lui on sert sur la table ,

n oA K X A A A a4 K%

aux vins forts dont usent les Gascons, le caractére colire et em-
porté qu'il prétend leur &tre propre. Ce goiit pour les aulz et
les oignons subsiste toujours dans nos provinces méridionales.
C'est le reméde par excellence , la panacée universelle. L'ail mis
dans le pét-au-feu , disent les habitans de ces contrées , angments
da bonté et la saveur de la viande; piqué dans le manthe d'un
gigot , il lui communique un goiit agréable. Souvent aprés avoir
fait blanchir les anlx on les fait cuire dans la léchefrite afin de
recevoir le jus qui découle d’un réti, puis en dressant la viande
snr le plat, on l'entoure des aulx que I'on sert & grandes cuille-
rées. Les salades de chicorées ne seroient pas présemtables, 51
avant de les servir on n'avoit , au préalable , frotté le saladier
avec ﬂﬂ Fail qu'on écrase avec une croiite de pain nommdéc

l:'&ﬂp‘hﬂ 1l est de Phonniteté d'offrir cette crofite aux étrangers

qui en font toujours part anx Dames de la maison. Dans Pinté-
rieur des familles , elle est divisée et pm-mg-éﬁ_ Votre enfant a t'il
des vers ascarides? Eh ! vite , du pain frotté d’ail , puis un verre
de vin. Pour éviter I'influence de’ Vair brumeux et malsain , pour
les épidémies , portez de 'ail sur yous, ctsurtoutne sortez point
sans vous 8tre frotté les livres avecce précienx reméde. Telles sont

lesidées regues dans presque toutes nos provinces du midi. Il sera
parlé de I Aillde, & Tarticle des Sauces. (d. R.)

Toue 1. 2
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'« comme un mels exquis, des ligues et des rai-
-« sins, {raisiou secs ; et méme des citrons , des
« oranges, limons et poncires, qui par-tout ail-
« leurs ne sont regardés que comme un assaison-
-« nement. Cette maniére de vivre approche de
« celle des Espagnols. Ses mets s'y assaisonnent
« avec de I'huile; car on n'y connoit presque pas
« le beurre. Les vins y sont forts et vigoureux,
« les perdrix , rouges et fort grandes; mais elles

ont un fumel trés-agréable qu’elles doivent aux
« alimens dont elles se nourrissent.

« Les Bourguignons passent pour les hommes
« les plus gourmands de toute la France. Clest
« chez eux particuliétrement qu’est en vogue ce
« proverbe , mieux vaut bon repas que bel habil.
« Aussi dit- on communément qu'un Bourgui-
« gnon a les boyaux de soie » (1).
~« Les provinces intérieures du royaume , conti-
« nue Champier , ont les moeurs plus douces

(1} Paradin Histoire de Bourgogne, a fait la méme re-
marque que Champier. Aprés avoir cité un passage de Sido-
nius- Apollinaris sur les anciens Bourgnignons., o _ils sont
accusés d’aimer la bonne—chére ; apris avoir rapporté ces mots
de Luitprand, Burguncionum voracitatem ; il ajoute : encores |
auourd'huy retiennent U'ancienne fagon de faire; car je eroy
qu'en toufe la Gaule il n’y a nation en laquelle se facent plus
de banqueélz et de joyeusetez. De maniére que, estant les autres
nations de la Gawle emclinies & sey tenir proprement et bragar-
dement , et uier de beaux et riches habitz, les Bourguignons seuls
psent de forl modesie estat et de peuw de pompe. A reste, Fon les

it aveir pentre de veloux , pour raison des bonnes chcres
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« que les autres. Elles se nourrissent aussi beau-
« coup mieux; et la vie en général y est a-peu-
« pres assez uniforme par-tout. C'est du beuf,
« du mouton, beaucoup de porc frais ou salé,
« du gibier, de la volaille, des fruits : toutes
«_choses que le pays produit en abondance. On,
« y consomme aussi une grande quantité de
« poisson d'eau douce ; et, dans la plupart des
« terres, les Seigneurs ont des ¢tangs et des
« Tivieres »,

Ces résultats sont les appergus d’'un homme quz
avoit beaucoup observé; et qui paroit méme avoir
bien vu , puisque ses remarques , au moins pour
ce qui regarde la nourriture , sont aujourd’hui
encore presque toutes vraies. Elles devoient I'éire
au reste , étant toutes fondées sur les productions
que la mature rend propres i chacune de nos
provinces. Cependant il fant observer aussi ( et
c’est ce qu’a fait le médecin dans le cours de son
ouvrage ), que , de tous temps, et par toute I'éten-~
due du royaume, l'industrie nationale a com-
battu et vaincu cette méme nature ; et que , par
ses soins , son commerce, ou aulrement, elle
s'est procuré mille objets que celle -ci sembloit
lui avoir refusés pour jamais.

Tout ce gu'on va lire en offrira la prenve a
chaque page. Je commence par les aliments tirés
du régne végéal,
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NOURRITURE

TIREE DU REGNE VEGETAL.

L
=

PREMIERE SECTION.

Du Ble et des autres Farineur.

LE blé élant une plante perfectionnée par les
soins de 'homme , une plante que la nature ne
lui offre spontanément dans aucun climat (1),
qu’il n'entretient dans I’état d’amélioration ou il
a su 'amener, que par des précautions renou-
velées tous les ans, et qui , enfin, jusqu'au mo-
ment ou elle devient nourriture , exige plusieurs
opérations raisonnées et desinstruments irés-in-
giénieux , il est plus que probable qu’il a fallu
bien des sitcles avant qu’on ait pu parvenir 2 en
faire un aliment. Les Grecs érigérent des autels
a CGérés et a Triptoléme , dont 'industrie leur
avoit enseigné l'art de le cultiver ; et la recon-
noissance dut, sans doute , chez plus d’'un peu-

(1) Plusicurs auteurs anciens et modernes prétendent cependant
que le blé croit naturellement et sans culiure en Sicile. Linnée
avance la méme chose de la Sibérie, et il conclut méme de-14 que
€@ pays est celui qui a été habité le premier par les hommes,
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ple, rendre des honneurs pareils au bienfaiteur
précieux qui offroit un pareil présent. '

On ignore quand et par qui le 4/¢ fut apporté
dans les Gaules. Comme toutes les connoissances
el les lumiéres de la nation étoient entre les mains
des Druides , et que ces prétres Législateurs
avoient pour maxime de me rien écrire , on ne
sait rien sur ses premiers dges ; et si quelques
écrivains latins ou grecs , qui conmurent cette
nation depuis I'invasion des Romains , n'enssent
transmis sur élle certains détails , peut-étre igno-
rerions-nous aujourd’hui jusqu’au nom de nos
premiers ayeux (1).

Mais on peut conjecturer avec vraisemblance
qu’habitant un pays couvert d’immenses foréts ,
ils se nourrirent long-temps des graines, des
fruits sauvages de leurs arbres , et surtout du
fruit de ces différentes .iéspi‘:ces de chénes qui
s'étoient si fort multipliés chez eux. Le respect
particulier qu'ils portoient 2 ce dernier arbre,
(respect auquel il n'est pas possible autrement

-

(1) Les Gaulois apprirent des Marseillois I"art utile de I"agricul-
ture ; ( Discours surl’ Ancienneté de Marseille , par Abbé Ail-
Jaud, p. 23, ) pour la premiére fois 1a charrue déchira le sein de leurs
terres , qui rendirent avec prodigalité le grain qu’on leur avoif
confié , et pour la premiére fois aussi, les pampres verdoyanis
couronngrent ces coteanx devenus depuissi céltbres.

~s s s v anss Fumea Massilice penere vina poles.
Mart. Lib. X111, Epig. 123.
Vel cocta fum:s musia Masailianis.

idem, Lib. IIT, Epig. 82. (d R.)
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d’assigner une raison vraisemblable ) , la céré-
monie pompeuse avec laquelle le grand-prétre
venoit tous les ans couper la plante parasite qui
s’y attache et s'y nourrit , le nom méme de ces
Druides , dérivé du Celtique Déru ou Dru (ché-
ne ), (1) tout semble indiquer ce qui servit de pre-
midre nourriture i nos aieux. Ce fut celle de laplu-
part des peuples originellement barbares. Quel-
gues-uns méme en avoient conservé le goit , apres

(1) Les étymologistes ne convicnnent pas que les mots Deru,
Dru, soient d’origine Celtique : plusieurs pensent gqu’il ont été
formés du grec &gve, chéne , arbre consacré i leurs cérémonics,
d’si leurs femmes qui étoient prophétesses furent appellées Drya-
des. D’adtres autenrs tirent le latin Druides, du peaple de la
Gaule qui faisoit partie des Carnuies , ot dont on croit que
Drocum aujourd’hui Dreusx , étoit la cupitale. ( Saint- Foix, Essais
historiques sur Paris , tem. I, pag. 7, Gdition de 1777 note 1.J

Ches les Romains, le chéne &toit aussi un objet devénération.
11 étoit consacré A Jupiter , et Pon regardoit comme un présage
funeste qu’il fiit atteint parla foudre, & laquelle la hantenr de
cet arbre doit naturellement Pexposer. Molibée, dans fa pre-
midre Eclogue de Virgile, en rappelant a Tytire l'ellfet des
guerres civiles , dit :

Sapé malum hoc nobis , st mens non Ieva fuisset,
De celo tactas memsini preedicere quercus.

Ovide offre encore une preuve que le chéne étoit consacrt a
Jupiter , et que le gland servit de mourriture aux premiers hu-
mains.

« Arbuteos feetus montanaque fraga legelant ,

« Cornaque , et in duris harentia mora rubetis,

« Et que deviderant natula Jovis arbore glandes.
Métamorph. lib. I, vers. 10%.

C’étoit aussi de feunilles de chénc gue se composoit la con-
ronne civique. (d. R.)
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s'éire policés. Chezles Arcadiens et les Espagnols
le gland éioit regardé comme un mets délicienx: et
on lit dans Pline que |, de son temps, ces derniers
en. servoient sur leur table au dessert aprés les
avoirfait cuiresous la cendre pour les adoucir (r).
La régle que Saint Chrodegand , évéque de
Metz, fit vers la fin du huitidme sidcle pour
les chanoines , dit expressément au chapitre de
mensurd cibi : que si, dans une année défavo-
rable , le gland ou la faine viennent & mangiser ,
c'est a Pévéque & y pourvoir. Charles Estienne -
dans son Preedium rusticum , imprimé vers le
milien du seiziéme siécle (2) , assure qu’en cette

(1) Cette coutume subsistojt encore en Espagne an XVI® si¢eles
a4 ce qu’éerit Champier. Mais Pauteur ajoute que cos glands sur—
passoient les ndtres en grosseur et en bonté. 11 ¥ a en effet quelgues
espéces de chénes, dont le fruit est aussi doux que celui de 1a
noisstte.

Li¢baut dit qu’il ¥ a deux arbres qu'on doit regardér comme
les premiers de tous, parce qu’entre autres avantages, leur fruit ,
peut y entemps de diselte, faire du pain avec un peu &'orge et
d’avpine, et ces deux arbres sont , selon lui, le chéne et le
chiitwignier.

{2) Charles Estienne, d’une famille & laguelle 'imprimerie ot
les lettres ont tany d’'obligation » €5t auteor de plusicurs Traités
d'Agriculture. De Re Hortense Libellus , Parisiis, 1535, in-8°.
Seminarinm et Plantarium fru cliferarim pracserting A rborum, ete.
Parisiis, 1636, in-8" — Finetium s iR quo varia vitium , pearum ,
vinortm o efe. Parisiis, 1557, in 8% - drbistiim , Fonticalus,
Spinetum , Parisiis » 1038, in-8", — Sylee, Frutstiom , Co'lis,
Parisiis, 2538 | in-8°. — Pratum y Lacus , Arundinetum. Parisils,
1543 , in8". — Ces Triivie séimprimés plusieurs fois s furent réy-
uis en 1354, sous le titre de Procdium rusticum. Charles Estien=
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partic de la Champagne qu'on appelle le Per:
thois , la faine du hétre passoit , de son temps ,
pour une nourriture tres-délicate. Le premier
pain des Arcadiens fut fait avec de la farine de
gland. Quand , animé par le ztle et le courage le
plus respectable , du Bellay, évéque du Mans,
vint en 1548 | représenter a Francois Icr. la mi-
sére affreuse des provinces, et celle de son dio-
cese surlout , il assura le roi qu'en beaucoup
d’endroits le peuple étoit réduit a cette sorte de
pain. (1) On en a encore fait ainsi en 1759, dans

ne publia I Agriculture el Maison rustique , Paris, 1565, in-4%
et Lyon, in-16. Cet ouvrage fut angmenté, en 1570, par Jean
Liébaut, son gendre et médecin comme lui, et auguel il avoit
laissé des mémoires manuscrits sur Pagriculture. Liébaut les ré-
digea et les amplifia & sa maniére. Ce livre, 'un des plus misérables
qui jamais aient été faits, n’en fut pas moins traduit en plusieurs
langues étrangdres. 11 a méme eu en France plusieurs éditions,
d’oit 'on a retranché peu-i-pen toutes les sotiises et les snpers-
titions absurdes dont il étoit rempli. Malgré ses défauts cependant,
il est précieux pour les fiits gu'il peut fournir; et j'aurai sou—
vent occasion de le citer dans le cours de cet ouvrage, ainsi que
les Traités d’'Estienne et de Champier. Mais afin que le lecteur
ne confonde pas I’ancienne Maison rustiqgue avec les éditions
nouvelles, les seules qu’il connoisse je Prérigug que quand il
sagira de 'édition du XVI® sigcle, ce sera tonjours le nom de
Licbaut, et non son livre, que je citerai. Quand je prendrai un
fait dans celles qui sont plus modernes, je les désignerai par le
titre de nouvelle Maison rustique., dont la meilleure édition a été
publiée par M. Bastien , en trois vol. in-4°. (%)

(1) Ce pain devoit étre bien manvais » puisque le gland doux,
Quercus esculenta, commun dans le midi de PEspagne n’étoit
pas encoreintrodult, 11 seroit intécessent de Vacclimater Sur
les cites de nos provinces méridionales, Quelques écrivains préten-



( 25)

fuelques cantons de la VWestphalie qui étoient
ravagés par la guerre (1) ; mais ce fruit grossier ,
par-tout aujourd’hui abandonné aux animaux , a
cédé enfin a des farines nourrissantes , extraites
des différentes sortes de grains que I'homme, par
son travail et son industrie , a forcé la nature d’a-
méliorer pour son usage.

51 'on en croit Justin, ce fut cette colonie Agriculturs
grecque , venue de Phocée s'établir i Marseille | dos Gt
qui apprit aux Gaulois Yart de cultiver la terre.
Mais , d’un autre cdié, sil'assertion de Justin est
vraie , quel temps n'a-t-il pas fallu & Vagricullure
pour pénétrer ainsi de proche en proche depuis
la Méditerranée jusqu'a I'Escaut, A travers ces
divers peuples dont les Gaules étoient composdes,
et qui différoient si fort entr’eux par les moeurs
¢t le langage? Que d’obstacles ne dutelle pas
¢prouver , avant d'étre généralement répandue
par-tout? Et cependant il est certain qu’elle y fut
non-seulement accueillie d'une exirémité du pays

2 I"autre , mais méme qu’elle y devint trés-floris-
sante,

-

dent que le mot Gland dans les auteiirs .8 que! quefuiamc accep— -’
tion étendae, et qu'il déﬁig’necn géneral . les fruits sauvages (d.R)-
(1) Paw ﬂaﬂa ses Recherches philosophiques sur les Américains,
cite ce fait en réponse 4 Pabbé Goguet auteor de I’ Origine des Arts
et des Scrences , gui prétend quele gland est trop amer et lrop peit
substantiel pour avoir jamais pu fournir un alimeent convenable
& I fiormime 3omt que l[lial'ld on trouve dans les anciensle mot de

gland, il faut entendre vy dnsirement la moix, la chitaigne, et
autres fruits semblables, (*Y
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Selon . St , on recucilloit dans foute la
Gaule du froment et du millet; on y nourrissoit
loutes sorles de troupeauzx ; et il n'y avoil aucun
{errein, excepté les bois et les marais , auquel on
ne fit rapporter quelque chose. Solin et Pompo-
nius-Méla rendent le méme témoignage sur la fer-
tilité de ce pays. Enfin César, Dion, et Cicéron
parlent du commerce considérable de 4/¢ que la
Gaule faisoit avec les Romains,

Plhne dit que dans quelques cantons , tels
que 'Autunois et le Poitou , on fumoit les
terres avec de la chaux ; gu’ailleurs les Gau-
lois se servoient de marne; et que cet engrais ,
qui étoit chez eux une Znvention Sfort-ancienne
faisoit méme leur richesse.

Pour couper leurs moissons , ils employoient
une espeéce de machine particulitre, qu’il n'est
pas trop aisé de comprendre d'aprés la descrip-
tion trés-abrégée gue auteur en donne. Palla-
dius , qui en parle aussi, n'est pas plus intelli-
gible. On voit seulement par ce qu’en rapportent
les deux écrivains , que ¢'étoit une sorte de van ,

monté sur deux roues légéres. Tl étoit armé de
dents de fer i sa partie antérieure, et portoit 2
I'auire bout un timon , auquel on attachoit un
cheval ou un beuf. Au lieu de tirer 3 la maniére
ordinaire , I'animal poussoit la machine en avant.
Le conducteur on méme-—temps la haussoil ou la
baissoit & la hauteur des épis ; et ces ¢épis se trou-
voient arrachés , ou platét coupés par les dents
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sans que la paille fit endommagée. Elle restoil sur
pied dans toule sa longueur.

Cetle méthode au reste tenoit 3 un autre usage
duo temps. Le fléau , employé anjourd’hui pour
battre le blé , n'éloit pas inventé alors. On ne sa-
voil extraire le grain de son €pi, qu'en le faisant
fouler par des chevaux et des beeufs, ou en
I'égrainant sous de gros rouleaux trainés par les
mémes animaux. Mais , comme ce procédé bri-
soit et gitoit les pailles , on avoit imagmé de coun-
per les moissons i deux reprises. Quelques pea-
ples cueilloient d’abord les épis, puis ils venoient
ensuite scier le chaume, I'autres au contraire
commengoient a couper la tige entiére , et finis-
soient par séparer les épis sur 'aire. Telles étoient,
selonVarron, les deux méthodes usitées en Italie.

Il paroit d’aprés le témoignage du maturaliste
latin , que les Gaulois ne connoissoient que la
premiere ; car quand il parle de leurs prucé:ie's
pour récolter le panis et le millet, il remarq@
qu’ils le moissonnoient avec des ciseaux et un
peigne. Apparemment qu’avec le peigne ils saisis-
soient d'une main une poignée d’épis , tandis
que de Pautre ils la coupoient avec les ciseaux.

Les Flamands ont conservé pour leurs mois-
sons un procédé qui semble étre un vestige de
celui des Gaulois. C'est un biton i crochet , pa-
reil i celui que portent les chiffonniers de Paris.
Avec ce biran . e molssonneur _.prE!ll:l et saisit
un certain nombre de tiges; et de autre main il
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les abat avec une large lame i laquelle tient un
manche perpendiculaire (1). _
Voila d-peu-prés tout ce qu'il est possible de
recueillir sur 'agriculture primitive des Gaulois.
On voit au moins par les progres rapides qu'ils y
firent, par la machine qu'ils inventérent pour
leurs moissons , que déja la Nation annoncoit
cette industrie ingénieuse qui I'a distingude de-
puis, et qui a plus contribué encore i 'enrichir
que la fertilité de son territoire.
fo o 0h Cependant il faut convenir avec regret que de
griculture-  youg Jes arts, Pagriculture est celui sur lequel le
Francois a le moins exercé son génie naturel
Sciences , métiers , modes , objets de luxe et de
plaisir, tout lui est redevable. Peut-éire méme
n’est-ilaucin de ces genres qu'il ne puisse se van-
ter d'avoir perfectionné : tandis qu’il a dédaigné
honteusement la premidre et la plus nécessaire
des inventions. Au reste, quels progrés cet art
lﬂl‘!?ﬂit*ﬂ faire entre les mains de la partie Ia plus
ignorante et la plus méprisde de la Nation ? Car
tel a éié son sort , depuis Pinvasion des barbares
jusqu’a nos jours. Si par hasard un de ces mal-
heureux , que leur naissance coridamne & le cul-
tiver ; naissoit avec assez de génie pour y faire

(1) Pendant le temps qne les Pays-Bas omt fait partie du ter-
ritvire francois, les Belges ont adopté plusieurs procédés en
usage dans lamére patrie, Pagriculture surtout y a fait de grands
Progréss et cette méthode est hien moius pratiquée, peut-étre
méme finira-t-elle par &tre entidrement abardonnée, (d- R.)
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quelque expérienceutile, ses remarques n'étolent=
elles pas perdues pour le reste du royaume, puis-
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ne pouvoit i ies ecrire
ni les communiquer. Aussi Pagriculture ne nous
a offert jusqu’a nos jours, qu'une routine aveu-
gle, des outils grossiers, des procédés vagues
et peu raisonnés , que le temps nous a transmis ,
que l'on respecie sans savoir pourquoi.

1l y a trois sidcles que Palissy , (1) cet ouvrier
de Saintes , homme de génie , qui a laissé plu-
sieurs ouvrages remplis d’observations physiques
bien supérieures A son siécle, faisoit sur les ins-
truments des laboureurs une remarque sembla~
ble, 1l dit (2) avoir vu en Bigorre de ces instru-
ments, silourds et si mal faits , qu’ils lui donné-
rent de la colére. Il paroit surpris avec raison,
«apu'un gentilhomme qui vit dans sa terre , n’em-
ploie pas ses lumiéres et son temps a ticher de

(1) Bernard de Palissy, fayencier et péintre sur verre et sur
¢mail, Pun des premiers qui ait employé la chimie & son vérita-
ble objet, étoit 'un des hommes les plus recommandables de son
temps. Aussi modeste que savant, il ne prenoit d’antre titre quo
.:.EI ui d'Ouwrier enterre et des rustiques figulines du Roi. Ses dif-
férents traités difliciles & rénnir furent recueillis par  Gobet, en
2 _ﬂ‘-'l- in-8% et imprimés en 1636, sous le titre Moyens de deve-
r riche. M. Faujas de Saint-Fonds, auquel les geécologues ont
tant d’obligation en a donné une nouvelle &édition en 17977, in-4".
Le Musée des Monuments Franegois, pnssiéde plusieurs vitraox
#! fayences da ce grand artiste, ( d. R.)

(2) Recette véritable par laquelle towsles hommes de la France
peurront apprendre @ mulliplier leurs trésors.,,
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les perfectionner. Enfin il fait des veeux pour que
le roi, daignant s’occuper lui-méme de cet objet
utile, crée quelque espéce de récompense an-
nuelle, destinde uniquement 4 ceux qui feronten
ce genre une découverte.

Fizfﬂet]t!';vg Le moment qu'appeloient les veeux de Palissy
éprouvde, €toit dans 'ordre des événements , fixé au dix-
hoititme siécle. Alorss’est répandu dans lanation

un engouement général sur tout ce qui regarde
I'agriculture; et cet engouement a été produit

par un livre , I'dmi des Hommes. Alors parurent

sur cet art une foule d’ouvrages, soit nationaux,

sO1t traduits de I'anglois. Alors s'établirent une
gazette et un journal d'agriculture, des acadé-

mies et des assemblées d’agriculture, des prix

et des fétes d’agriculture , (1) une école vétéri-

naire enfin pour le traitement des animaux qui
servent a lagriculture. Qui n’a entendu par-

ler des Economistes , et de leurs deux écoles,
pratique et théorique? Un sieur Sarcey de Su-

(1) La premidre Société d'Agriculture établie en France
fut celle de la province de PBretagne quiz date du 20 mars 1757.
La Sociéte de Paris fut formée par un arrét du Conseil le 1°" féyrier
1761 ; elle fut composée de quatre bureaux distribués & Paris,
a Meaux , 3 Beauvais et & Sens. Ces bureaux qui tenoient chacon
des séances ne formoient cependant qu’une seule Société dont les
membres correspondoient entre eux; i cet exemple la Société
d’Agriculture de Tours fondée 1e 14 mars 1761 , fut divisée en
trois bureavx , I'un & Tours , Vaulre & Angers , et le troisiéme au
Mans. Maintenant la plus grande partie des Sociétés littéraires
des départements s'occupent d'agriculture. (d. R.)
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tiéres , établi en Beauce, y a donné des legons
pratiques de labourage , et formé des éléves. On
a inventé des charrues particuliéres , des semoirs
pour disiribuer plus également le grain, et par
conséquent propres a €économiser la semence.
On a imaginé une culture nouvelle ; clest I'ex-
pression dont on s'est servi pour désigner de
nouvelles manipulations et de mouveaux prin-
cipes. Enfin le Gouvernement lui-méme , secon-
dant P'impulsion donnée aux esprits, a fait dis-
tribuer a ses frais dans les provinces plusieurs li-
vres qui avoient de la réputation (1). Il a favorisé
les défrichements par des exemptions particulié-
res,, et permis l'exportation des grains, que de-
puis il a prohibée par d’autres vues.

En condamnant avec impartialité les abus et le

=

(1) L'an de ces ouvrages favorisés a été celui du marquis de
Turbilly sur le défrichement des terres, et sur Part de les fer—
tiliser par 'écobue, L'écobue, comme on sait , consiste & peler la
superficie du sol, qu'on enléve avec les gazons et avec les petites
-racines qu'il peat contenir; & laisser le tout sécher; i le briller
ensuite an moyen de petits bitis en bois, disposés d’espace en
espace ; et 4 répandre enfin ces cendres sur le terrain. Ce procéds
est usité dans les terres maigres et stériles ; je n'en parle ici que
pour indiquer Pépoque de som introduction en France. Elle n'a
Pas trois sitcles, au moins si 'on en croit Palissy. Cet auteur ea
fait mention dans son Traité des Sels diyvers , imprimé en 1580,
et il 'y décrit d’une maniére trés-détaillée 3 mais il wen parle
que comme d’une opération inconnue ches mous, et pratiquie
seulement dans gquelanes cantons des Ardennes, o les laboureurs
Femployoient, les uns tous les quatre ans , @'autres tous les six-
ans, pour tirer de leur sol aride un peu de seigle.
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ridicule dont a pu se rendre coupable , pendant
cette époque enthousiasme des Francgois, avouorns
cependant qu'il en a résulté réellement pour 'A-
griculture, et par conséquent pour I'Eiat, plis
d’un bien. On a desséché des marais , défriché
des landes , fertilisé des terres arides , formé des
prairies artificielles , et fait , sur le chaulage des
grains, sur leurs diverses maladies, sur les in-
secles auxquels ils sont sujets , spécialement
enfin sur 'art de les conserver , beaucoup d'ex-
périences utiles.

J’ai dit ci-dessus que les Gaulois, ainsi que
les autres peuples leurs contemporains , ne con-
noissoient , pour séparer le grain de son enve-
loppe , d’autre moyen que de le faire fouler sous
de gros rouleaux, ou sous les pieds de leurs
chevaux. Toute vicieuse qu’est celte méthode ,
elle s’est Jongtemps maintenue dans plusieurs de
nos Provinces ().

Un commissaire général des haras de Provence,
nommé Meiflren , a écrit, vers le commencement
du XVIII® si¢cle , pour en montrer les inconvé-
nients. Outre qu’elle salit le grain par la fiente des
animaux, qu’elle brise la paille, ete. , il prétend
qu'elle faitencore avorter les juments pouliniéres,
et qu’'elle gile le pied des poulains. Aussi, ditl,

(1) Elle existe encore dans quelques endroits de la Provence
ot du Languedoc. Olivier de EBcvics, fait mention de celte cous
tume, Fhddire d’dgriculture , tom. 1, pag. 157. (4. R.)
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I'ltalie , 'Espagne, la Barbarie » el tous les pays
enfin ot 'on est curicux d’avoir de Beau che-
vaux pour le mandge, 'ont-ils geénéralement
proscrile.

Meiffren ne se contenta pas d'éclairer ses com-
Patriotes sur les abus de Ia pratique qu'ils sui-
voient. Il voulut encore leur fournir les moyens
d’y suppléer avec avantage ; ¢t inventa une ma-
chine 2 batire les grains , qui , en douze heures ,
pouvoit faire autant d'ouvrage que six balteurs
vigoureux en feroient dans le méme temps avec
le fléau. C'est au moins le

jugement qu'en porta
I'Académie des Sciences "

devant laquelle auteur
en fit 'épreuve en 1737 : quoigqu’en méme temps
I'Académie , nédanmoins , déclardt qu’on pouvoit
encore la perfectionner.

Le sieur Duquet, en 1722, en avoit présentd

une autre du méme genre , laquelle , au moyen

d’une manivelle coudde , faisoit jouer plusieurs

fléaux a la fois. Celle-ci » disent les Meémoires de

L Académie . a été depuis mise en USage avec suec—

ces. En 1763 | le sieur Loriot en présenta aussi
une, composée de sept fléaux. L’annde d’aupa-
ravant il y en avoit eu une autre » Présentée par
de l\lﬂhssi.gn}f: car il n'est personne qui in-
ventant quelque chose dhutile , ne recherche la
sanction d’un corps aussi dclairé , et aussi zélé
pour le bien public. Cette derniére machine
de Malassigrny ; wgizcoit_au moyen de pilons

qui étant successiverpent éleves par les menton-

Tome 1. 3

0
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nets d'un arbre tournant , frappoient la gerbe en
retombant sur elle tour-a-tour. On reconuoit ici
la mécanique des moulins & foulons, des mou-
lins & tan, ete.; mais appliquée au battage do
blé, elle avoit le détaul de le piler, comme dans
la méthode ou I'on emploie des chevaux: et ne
pouvoil pas donner ce coup de fouet que donne
le fléau, et qui détache le grain de son épi, sans
Pécraser.

Les Anglois se sont occupés aussi de cette ma-
chine si utile. En 1768 , Evert de Swillington
en a invenltd une qui peut faire mouvoir douze
fléaux ensemble ; et pour laquelle il a regu , en
récompense , de la Société d’Emulation, une gra-
tification considérable. Mais ce qui est bien plus
glorieux pour lui , ¢’est que I’Angleterre a adopté
le fruit de son travail. On 'y a depuis perfec-
tionné encore; car il y atelle de ces machines
qui est mue par un moulin & vent.

Quant a nous gui avons 'hoonmeur des pre-
mi¢res lentatives en ce genre , nous chez qui on
en a fant plusieurs heureuses , ainsi qu’on vient
de le voir, nous les avons délaissées dans un
oubli impardonnable ; et | d'une extrémilé de la
France a I'autre |, le blé est toujours foulé par les
chevaux, ou battu a force de bras , par le fléau
simple.

f:;:f:-'rm; Personne nlignore quelle facilité ont i fer-
grains. Mmenter et a s'altérer ces grains destinds par
'homme i sa nourriture; et surtout le froment,

L]
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le meilleur de tous. On sait combien leur garde
exige d’altention et de travail , et combien sou-
vent encore ces soins, si pénibles, sont infrue-
tueux. Le plus beaun, le plus utile des secrets
sans contredit , seroil celui qui pourroit conserver
le grain quand il a éié moissonné : et cependant
c'est celuil de tous dont on s’est le moins occupé;
quoique mille fois on 'ait demandé aux physi-
ciens , aux naturalistes et aux savanls , qui aiment
le bien public. Nous ignorons méme quels éioient
en ce genre les procédés de nos peéres. _

Il seroit aisé de prouver par vingt citations dif-
férentes , que dans tous lesstemps ils oni caché
des blés sous terre. Mais étoit-ce la une pratique ,
un usage habituel ; ou simplement une précaun-
tion passagére , "dictde par la cramte d'un mo-
ment? Cest ce qu’on n’oseroit décider. 1l esi cer—
tain an moins que , depuis la fin du XVII® siécle ,
le hasard a fail trouver , en différents endroits du
royaume , des amas de blé considérables , dans
des trous et des souterrains dont on n’avoit abso-
lument aucune connoissance. Les Meémoires de
I' Académie des Sciences , année 1708 , en nom-
ment plusiears ; et ils ajoutent méme, gue le
blé s’y @il trés-bien conservé (1).

Quinte-Curce rapporte que les Barbares qui

-
(1) Cette méthode étoit non-senlementusitée chez les Barbares,

mais encore chez plusieurs peuples anviens. Voyez TViédire a’ 4-
griculture par Olivier de Serres, tom, 1, pag. 183, col. 2, (d. R.)

Magnnhll

soulerraira.
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habitoient les environs du Caucase , cachoient de
méme leurs grains dans des fosses soulerraines.
Cette idée est si simple qu’elle a di ére la pre-
miére qui se soit présentde A des Barbares ; etil
est naturel que plusieurs 'aient conservée , méme
apres s'étre policés (1).

Les Montagnards Chinois ont encore pour leur
riz , des puits destinés an méme usage. D’abord
ils remplissent le trou de branches séches aux-
cuelles ils mettent le feu. La flamme durcit les
parois du puits; et la cendre forme ainsi, au
fond, un lit assez épais pour défendre le grain
de 'humidité de la terre. Aprés cela, ils jetient
leur riz dans le trou ; ayant soin , amesure quon
Templit , d’en garnir les cdtés avec des mnattes.
Mais , avant de jetter le grain , ils ont la précaun-
tion de Vexposer trés-longlemps au soleil , oun
méme de le dessécher dans des étuves , alin de
déiruire ainsi les insectes qui le dévoreroient , ou
de dissiper I'humidité intérieure qui le feroit
fermenter.

Le Thédtre d’ Agriculfure par Olivier de Serres,
seigneur du Pradel (2), prévient qu'en Gascogne

(1) Vers le commencement du X1X® sidédcle ur particulier qui
venoit d’ucheter umne propri¢té ruprés d’Amiens voulut faire
creuser un puits. fes cuvriers parvenus 4 la profondeur de denox
toises décoUVOITENT uno D-I"Lciﬂl!'l.'lﬂ construction cumpﬂﬂf-‘ﬂ de Fiu‘
sicurs chambres dont les portes de gquelgnes-anes Stolent murecs
On ¥ trouva du blé et d’autres prains parfsitement conservés (d R}

() Cet excellent cuvrnge Fuh]i& par Pauear en 160, a ele
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et en Guyenne on employoit de méme des los-
scs profondes, appellées Cros par les habitans ,
et dans lesquelles il falloit, dit-il , descendre avee
une ¢chelle (1). Mais ce qui est surprenant
ajoute 'Auteur, d’aprés le 1émoignage de Pline
et de Varron, c’est que ces sortes de magasins
sont aussi bons qu'ils paroissent devoir Détre
peu.

Dans le Quercy , disent les Mémoiresdel’ Aca-
demie des Sciences (année 1508 ), cités plus
haut , on se sert, pour le méme usage , de cer-
tames carriéres de sable , fort communes dans le
pays ; sans aulre précaution que d'y étaler un lit
de paille avant de les emplir; d'en mettre un
autre par-dessus le blé quand le tas est fait , et de
couvrir ensuite le tout de terre. Enfin Duhamel
( Elémens d' Agricullure ) ajoute que ces sorles
de puits subsistent encore aujourd’hui dans la
Gascogne et le Vivarais ; et toutes les personnes
qui ont un peu lu savent qu’ils sont trés-usités
en Pologne et dans tout le nord de 'Europe.

Au reste , de toutes les méthodes qu’on a in-
ventées en différents temps pour conserver leblé,

celle-ci est une des plus siires , parce qu'elle le

Teimprimé avec des nolés cnrienses par les soins d'une soci Gt
do savants agronomes. Cette nouvelle édition qui forme deux

gros volomes in-4°, 5 paru en 1804, Je préviens que je corrigeraf
toujours d'aprés cette dermiere. (d, B.y

(1) Tom. I, pag. 165, {d. R.}
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défend de Paction de Nair extériear ; mans elle a
un grand inconvénient , au moins dans nos cli-
mals , ¢'estqu’il faut employer le graintout aussi-
t6t que le puils est ouvert : aulrement il se gite.
Sans doute que pendant gu’il @loil enfermé , la
privation du renouvellement d’air ayant faveorisé
davantage en lui la fermentation intestine que
subit toul corps qui porte en soi des principes de
dissolution , il devient plus susceptible alors des
impressions nouvelles, lorsqu’il vient ensuite a
en recevoir de 'atmosphére. Dailleurs on ne peut
point également par-tout employer les caveaux,
parce que par-tout on n'a point un lerrein propre
pour en consiruire. Mais art vy a suppléé en
certains endroits par un procédé a- peu - pres
pareil. .

Ce procédé consiste i metire en tas dans une
magasin, le blé qu'on veul garder, a le couvrie
de trois bons pouces de chaux pulvérisée , et &
humecter ensuite ecite chaux avee des arrosoirs
pleins d’eau. Ainsi délayée , elle forme , avee les
grains de la superficie, une calotle qui préserve
le tas eniier. Ceux-ci germent bientéi, et ils
poussent méme une lige d’environ un pied et
demi ; mais elle périt 'hiver suivant, etleur paille
ne fait qu'épaissir et fortifier encore la croiite ex-
térieure. On a par ce moyen une provision de
blé qu’on peul garder pour un cas de disette ; et
c'est , disent les Meémoires de £ Académie que j'al
déja cités , ce qu’on {ait & Chilons, et dans plu-
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sieurs aulres villes , dont les habitans siment
se rassurer contre une annde de {amine Ii,’_:tjh _

Le méme ouvrage parle d’un phénoméne , %ﬂl
semblable 4 'opération de Chalons , et que le ha-
sard seul a produit dans Metz, Quelques mouve-
mens intestins de la part des Bourgeois de cette
ville , sous Henri 111, ayant fait suspecter leur
fidélité |, le duc d’Espernon , alors gotiverneur ,
amassa dans la ciladelle une provision considé-
rable de blé | pour pouvoir leur résister et les
contenir en cas de révolte. Mais les habitans étant
demeurds fidéles , et la garnison ayant continué
toujours de se fournir de vivres dans la ville, on
ne loucha point au magasin. Il a demeuré en son
enlier jusqu’a nos jours ; et le grain s’en eslt trés-
bien conservé , moyennant une crofite ou enve=
]uppe , assez forte pour porter u:nhummé » qu’nnt
formée la poussiére du magasin, les dépdts des
insecles , et les grains pourris par humidité.

En 1707, on avoit fait 4 Sedan la méme décou-
verte. Toute la différence , ¢'est qu’ici le magasin
€toit ereusé dans le roc ; qu’on en avoit muré 'en-
trée ; que le blé n'y étoit amassé que depuis cent

(v) Béguillet dans son Traité de la Mouture économigque assure
que ce fait est faux , gu’on n'en a aucune counoissance & Chilons,
ct que Vauteur du Mémoire a <té induit em erreur par Vantear
de la nouvelle Maison rustigue qui I'a avaneé gratuitement. Sans
doute Béguillet a d'antres preuves pour attaguer un fait positi€
alléguik | il Y & prés de trois siécles , par Liébaut lui-méme : car
. #il ne lui opposoit que 1o wmoignage actuel des Chilonneis,

# doit sentir combien peu de force aurcit son ruisonnement,
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dix ans ; et que lacalotte s’y étoit formée par une
germination du grain sur un pied de superfi-
cie (1).

On a, depuis, beauncoup édcrit sur ces deux
faits. De prétendus politiques les ont méme cilés
comme le moyen le plus siir de nous préserver
de la famine. Amassez des blés dans les anndes
abondantés , ont-ils dit; laissez ensuite agir la
natare , et ne craignez plus la disette.

« A des gens qui font des promesses aussi inlé-
ressantes , il ne s’agit point d’objecter la guantité
émorme de bl€ qui se perdroil par une croiile
d'un pied, prise sur la superficie entiére de tout
ce qu'on en amasseroit dans le royaume. Quel-
qgue considérable que soit cetie perte , gu’est-elle
en comparaison du salut de PEiat ¥ Mais les au-
icurs de ce projet magnifique sont-ils bien sdirs
de conserver tout le grain gqu’ils emmagasineront
ainsi ' Il y a quelque temps qu’on a vouln en gar-
der & 'Hopital-Génédral de Paris. On avoit cons-

(1) Je soupgonne Le Grand de s’étre trompé dans les date
qu’il assigne i la découverte de Sedan , ot d’avoir attribué i cette
ville ce l]uI s'dtoit passﬁ 4 Metz. « On découvrit en 1T clians
« la citadelle de Metz une grande quantité de blé, placé en
« 1028 dans un souterrain ; qu’il s"é¢toit si bien conserveé, que le
o pain qgu’on en fit, deux siéclesaprés son enfouissement {fut trouve
w tréas-bon. % 1 existe cncore E.lljl:uurd’hui a Avdres, D&partnmi‘ul.
ci Pas de Calais, un deces souterrains pratiqoé parles Romains.
dlirédtre d' Fgricull. tom. ¥V, pug. 181, col. 2. (d R,)
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" truit pour cela une grande citerne qu’on remplit
de blé, et 1l s'y est pourri.

2°. Ont-ils réfléchi qu’il ne sufliroit pas de con-
server en son entier la subsiance du grain , qu'il
faudroit encore trouver I'art de le conserver dans sa
bonté premiére? car enfin , tout vieillit et s’altére
avec le temps. En vieillissant , le blé rougit et con-
tracte une certaine dcreté qui brile la langue.
Quand on le séme , il ne léve point , ainst qu'on
I'a éprouvé sur le blé de Metz. Enfin sa mauvaise
qualité est si reconnue, que les boulangers ne
Pachétent qu'au plus bas prix, parce qu’'ils sont
obligés de le méler avec d’autre pour 'employer.
Seul , il ne pourroit faire du pain. Le docteur
Malouin , auteur de V' 4rt du Boulanger, I'uan des
arts qui composent la collection entreprise par
PAcadémie des Sciences , assure qu’il a vu ten-
ter Vexpérience sur d'excellent blé de huit ans
qu’on avoil gardé avec le plus grand soin , et qui
étoil trés-bien conditionné. On ne put en obtenir
de bon pain, dit-il , qu'en y mélant un tiers, et
méme une moiti€ de blé nonveau. En vain on a
essayé plusieurs fois d'en faire avec le blé de
Mewz. En 1744, quand Louis XV , par I'événe-
ment que tout le monde econnoit, se trouva dans
cetle ville avec toute la famille royale , on leur en
présenta ; mais ce pain fut trouvé insipide, dit
Malouin , et il n'avoit pas la consistance ordi-
naire : ee qui pourroit faire douter de ce qu'a-
vance Pauteur du Mémoire de I’Académie, déja
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cité plusieurs fﬂ% » que le pain qu’on fit i Sedan
avec le vieux blé éroit evcellent. Tl est vrai que
Yacadémicien ne cite sur ce fait gu'un seul té-
moignage.

Pline assure , d’aprés Varron , que le blé peut
se conserver, sans altération dans son épi, pen-
dant cinquante ans ; mais Varron dit qu'il faut
enfouir les gerbes en terre (1). On concoiten effet
que les grains restant ainsi chacun dans leur en-
veloppe particuliére , ils sont moins sujets i s'é-
chauffer et & fermenter , que quand ils se touchent
¢t se pressent mutuellerment par tous les points
de leur surface. Nos paysans, au reste , connois
sent ceite méthode. Il n’est point de Province de la
France ot 'on ne sache conserver la moisson en
meule, mais ce n'est la qu'une maniére ingénieuse
de suppléer aux granges , quand on en manque,
ou une précaution d'un moment , pour attendre
sans risque le lemps ot 'on pourra batire ; et,
quoi qu’'en dise Varron, il y auroit aujourd’hui
peu de laboureurs assez confians pour oser, sur
sa parole , laisser en gerbe , pendant trois ou (qua-
tre anndes seulement, la moisson qu’ils aurocient
recueillic. Notre climat est trop humide; et ce qui
pourreit peut-éire réussir ailleurs , n’auroit chez
NOUs aucun Succes.

Il suit de tout ceci que jusqu’a nos jours on n’a
point encore trouvé de procédés sirs pour con-

=2

{1) Olivier de Serres, Tiegdtred’ dgriculture. tom. I, pia63, (d. B.}
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server , pendant un certain temps , les grains dans

toute lear bonté. Vers le milieu du XVIII® sigcle

le Gouvernement: s'en occupa. Le comte d'Ar-
genson , Ministre de la Guerre , ayant formé le
projet détabliv, sur les frontiéres du royaume ,

des magasins pour la subsistance des troupes, on
imagina de faire passer le blé par une étuve, afin
d'y détruire tout-h-la-fois par la chaleur, et les
animalcules qu’il peut contenir, et Vhumidité in-
terne qui occasionne en lui une fermentation. La
premiere étave fut constraite i Lille en 1750, par
un sieur Maréchal , chevalier de Samt-Louis
et commissaire principal des guerres a Colmar
qui a publié , sur ce travail , quelques détails

dansle Jowrnal de Paris, 30 avril 1781 : mais
il convient pourtant que ses premiers essais fu-
rent forl imparfaits ; quil loi fallut tenter plu-
sieurs étuves nouvelles | et que ce n'est gu'en 1 755
qu'il atteignit ce point de perfection qui ne laisse
Plus rien a désirer.

En 1753, Duhamel, 'un de ces physiciens
si rares . dont les travaux précieux n’ont pour ob-
jet que le bien public, a publié¢ un Tradie de la
conservalion des Grains , dans lequel il paroit
avoir poussé les expériences et les succés plus
loin qu’on n’avoit fait encore avant lui. Enfermer
dians un petit espace une grande quantité de blé,
le meiire a 'abri des rals , des oiseaux , eic. , 'em-
pécher de se giter | e préserver des insectes, voila
le probléme intéressant qu'il s’est proposé a lui-
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méme , et il est venu i bout de le résoudre. ‘1l
emploie pour cela de grandes caisses bien fer-
médes, ayant un double fond dont le supérienr
est composé d'une grille en fil-d’archal recouverte
de cannevas. Par le moyen d'un soufilet ou ven-
tilateur, il y porte de lair qui, pénétrant par le
grillage , et sortant par des ouvertures & soupape
pratiquées au couvercle, traverse toute la masse
de blé, et en emporte 'humidité. Mais avant
d’enfermer ses grains dans le grenier de conser-
vatfion ( c’est ainsi que Dubhamel appelle son
coffre ), il les travaille , et les fait passer par trois
cribles de différentie espéce; puis, comme ils
pourroient déja éire attaqués par des insectes, et
t[u"alnrs Ia caisse augmﬂntﬂrﬂt't encore le rual, il
les soumet , ainsi que Maréchal , dans une étuve
particuliere ; 3 un degré de chaleur capable de
faire périr les animalcules.

Maréchal a réclamé sur Duhamel Pinvention
des étuves. Celui-ci 'a revendiqude & son tour.
Pour moi, en donnant A cette découverte , ainsi
qu’a celle des greniers de conservation , les éloges
que toules les deux méritent , je dirai seulement
qu’il est ficheux gue des procddés si ingénieux et
si suirs, excédent les faculités et méme Pintelli-
genee ordinaire du laboureur. Duhamel lui-mé-
me en a senti les inconvéniens ; puisque , dans
un Supplément a son Traité de la conservation
des Grains , 1l supprime le ventilaleur | et se con-
iente de faire bien étuver le ghun et de enfermer
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ensuite dans des caisses ; assurant méme , d'aprds
plusieurs expérienices, que le pain fait avee ce
blé est plus nourrissant, plus savoureux, et qu'il
exige dans le four un tiers moins de temps.

Au reste, le Gouvernement fit diablir des
€tuves a Bordeaux pour les grains et farines des-
tinés a nos colonies. Du Mesle , intendant des iles
de France et de Bourbon , en a fail construire
aussi dans ces deuxiles en 1772, d'aprés les prin-
cipes et les plans de Duhamel. Tl assure (1) qu'el-
les y ont trés-bien réussi ; gqu'on y consommoil au
mois de septémbre 1780 , des blés qu’il avoit fait
€luver en 1774 et 1775, et que le pain qui en pro-
venoit étoit excellent. Sa méthode, ‘quand le blé
€toit sorti de Pétave, consistoit i le faire étendre
pour le laisser refroidir, i le faire vanner pour
le nettoyer de toute ordure , et i le tenir ensnite
enfermé dans des caisses. Les plus petites de ces
caisses contenoient trente-cing milliers pesant de
blé; il y en avoit méme deux qui pouvoient en
contenir cinquante-quatre milliers.

Quant aux farines étuvées, elles ont eu le
méme succeés. On en a envoyeé aux Antilles un
certain nombre de barils préparés ainsi , et d’au-
tres qui ne Yétoient pas. On les a fait revenir en—
suite les uns et les autres dans les portsde France.
Auretour, les premiers étoient trés-sains , dit-on ,
et les aulres se sonltrouveés tous dﬂlﬂi—PﬂUI‘I‘iS.

» (1) Journal de Paris, 6 mai 1981. (d. R.)
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L’abbé Poncelet (1) a proposé aussi, pourl

conservalion des grains , une méthode qui nest
que celle de Duhamel, avec quelques modifi-
cations. Pour exterminer les insectes , 'abbeé
Toncelet se sert d’une lessive particuliére dans
laguelle il trempe son blé; et aprés Pavowr fait
passer ensuite par I'édluve pour le sécher , il I'en-
ferme , non dans des caisses , comme Duha-
mel , mais dans une enceinte de brigues aveccom-
partiments. ( L'enceinte est divisée par cases, aln
que quand on voudra en tirer du blé , on puisﬁﬂ
la vider 4 son aise par parcelles , sans éventer le
reste du las. ) Lorsque le magasin est plein , on
le couvre fort exactement avec des planches €pais-
ses , sur les bandes desquelles on colle encore des
bandes de toile. Enfin on y ajoute environ douze
ou gquinze pouces de sable fin et trés-sec, ce qu
préserve le grain , comme avoient fait les crodtes
a Metz et 2 Sedan, ou plutdét comme faisolent
jadis nos péres.

Quoique je ne doute nullement que les deux
physiciens dont on vient de lire les procédéds , ne
doivent a leurs seules recherches et & leurs médi-
tations, 'un les caisses , 'autre les greniers i com.
partiments; je ne dois point omellre néanmaoins
que ces deux imventions ne sont point nouvelles,
ct qu'on les employoit avant eux. Voici ce qu'é-

() Zistoire naturelle du Froment, Varis , 1779, in-8° (d. R.)
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crivoit en 1600 Olivierde Serres (1). Tant y aqu'il
vaul lousjours le (grénier) fuire grand que petil:
afin de s’y manier al'aise , netloyans, el meslans
les grains avolonté , sans se confondre : et pour la
mesme cause y aura aw grenier, basou hauwt , des
separations d'aix ou de plastre, faisant des récep-
tacles divisés, esquels les blés se logeront par dis-
tinctes especes. Quant aux quaisses oix aucuns
Liennent leurs blés |, elles sont louables, en ce que
leblé s’y garde fort nettement |, hors des poussivres,
el du desgasl des rals , et chats et oiseaux , si
elles sont bien fuictes.

Au reste, quoiqu’on puisse reprocher i ces mé-
thodes , comme je I'ai dit plus haut , le défaut de
ne pouvoir éire employées par le simple labou-
Teur, toujours Lrop pauvre pour enireprendre de
pareilles dépenses; elles peuvent cependant étre
adopiées par des particuliers riches , par des hé-
pitaux, des corps municipaux, des maisons re-
ligieuses; et en cela elles sont vrajment précieu—
ses, parce qu’elles donnent 4 la classe la plus opu-
lente de la nation, la faculté de sauver le royaume
dans une année de famine,

Un autre abbé , nommé de Vallemont , mort Multiplica-

k - tion des se-

an commencement du XVIIIe sidcle , a laiss€ jepees.
" dans un de ses ouvrages, mntitulé Curiositeés de la
Nature et de I Adrt , un secret bien plus merveil-
Jeux encore. Cet auteur ne s’aneusoit point & con-

(1) Thédtre d’ Agriculture, Tom. 1, pag. 162, col. 1, (d. RR.)
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server des blés déja venus , il les multiphoit avant
gu'ils fussent semés ; et cela sans presque culti-
ver la terre, sans la fumer, et par la seule veriu
d’une eau de sa composition , lagquelle deveoit, se-
lon lui, opérer tous ces prodiges en développant
les germes (1).

Les vrais physiciens rient toujours de pareilles
découvertes ; mais il n’en est pas ainsi de la mul-
titude. Tout ce qui s’annonce a elle comme un
secret, la séduit infailliblement. Tel est son foi-
ble , parce qu’elle est ignorante. Annoncez-lui le
méddecin de I'Europe le plus habile, elle s’en dé-
fiera ; mais clle se livrera aveuglément 2 un char-
latan , si celui-ci se vante de posséder une re-
celte gquelcongue. Celle de 'abbé de Vallemont
fut accueillie presque comme un présent mira-
culeux. Ce fut & qui employeroit sa ligueur , ou i
qui en inventeroit une du méme genre. On en
trouve par douzamines dans le Jdictionnaire de
Chornel, dans la nouvelle Maison Rustigue, dans
nos différents livres d’agriculture ; et assurément,
sielles tenoient seulement la moitié de leurs pro-
messes , la France deviendroit capable de nourrir
seule I'Europe entiére. Des cultivateurs éclairds
n'ont pas dédaigné pourtant d’essayer sur leurs

(2} Duel gue soit ce secret, Palbé de Valmont n’en est point
1'autenr. L-ﬂﬂg-—lum[m avant Jui, "Allemand Agricola se yantoit
A'avoeir trouvé une mumie vdgdtale qui devoit produire surles
arbres ce que la composition de ’abbé opéroit sur les grains.
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grains ces eanx prétendues fécondantes; moins ,
il est vrai, pour se convaincre par eux-mémes de
leur mmulilité réelle , que pour pouvoir en assurer
les autres. Lleffet a éié tel gu’ils 'avoient prévua.
Mais le peuple a beau se tromper dans ses expé-
riences, il imagine toujours que c’est sa faute, et
n'en tient pas moins opiniitrément i ses preé-
juges.

Les blés réputés les meilleurs de toute la France
au seizieme siecle , éloient ceux de Beauce, de
I'lle-de-France , de Brie , de Picardie, de Cham-
pagne et du Bassigny. Au moins c'est la liste
qu’en donne Liébaut, et le rang qu’il leur assigne.
Cependant il ajoute gue ceux du Berry , du Poi-
tou, de la Saintonge, de 'Angoumois, du Li-
mousin , de la Normandie , du Languedoc, etde
la Limagne d’Auvergne avoient de la réputation.

Sclon Champier, toutes les provineces gui sont
situceg le long de la Loire , regardoient le blé de
Beauce comme le premier de tous. L'auleur parle
avecmépris de celui du Dauphiné, qui étoit brun,
dit-1l , rempli d’ivraie et de toutes sortes de grai~
nes nuisibles ; de sorte que le pain gu’on en fai-
soit causoit des vertiges , et que les ceufs mémes
des poules qui en mangeoient se vendoient moins
que les autres.

D’aprés la loi que je me suis imposée, en com-
posant mon ouvrage , d'en lire chaque article &
I'homme de Paris réputé le plus habile dans Part
dont cet article doit traiter , j'ai consuli€ surtout

¥
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ce qui regarde les mouling | Ia mouture , et en
particulier sur la qualité respective des blés de nos
diverses provinces, le sicur Buquet , dont il sera
parlé bientdt, et 'un des hommes les pluas capa-
bles assurément de porter en ce genre un juge-
ment, Il m’a dit que le meilleur de tous les blés duo
royaume, selon lui, étoit celui de Provence; puis
ensuite , et dans Pordre qui va suivre , ceux du
Quercy, du Dauphiné, de la Brie , de la Beauce,
du Valois, et du haut Seissonnois.

Le blé, comme la plupart des antres végélaux ,
a ses maladies particuliéres; mais ce qui surpren-
dra davantage dans une plante cultivée aussi an-
ciennement , c’est que guelgques-unes de ces ma-
ladies sont nouvelles. « J'ai vu quelques endroits
« des montagnes du Lyonneis , éerivoit Cham-
« pieren 1hbo (1), endprouver une qui, selon les.
« paysans du canton, n’a pas trente ans d’an-
« cienneté. Les uns veulent qu’elle arrive ay grain
lorsqu’il est en fleur ; les autres, lorsqu’il com-
mence a étre formé. 1l acquiert sa grosseur or-
dinaire ; mais il est noir et vide. Si on 1’écrase
entre les doigts , il paroit comme pourri , et
‘exhale une odeur féiride. Si on le bat dans la
grange , il laisse sur Paire beaucoup de pous-
siére noire. A en croire quelques personnes,
ce mal ne se fait sentir que de deux anndes
Pane. Selon d’autres, on I'éprouve quelquefois

& 4 8 &N B & b

(1) De Re Cibarza , UL, IV, cap. A , pag- 263. (d. IL.)
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w tous les ans ; etil a, pour cause, des brouil=
« lards, des vents malsains. Dailleurs il ne se ré-
« pand point généralement par-tout ; mais il oe-
« casionne ici plus de ravages , et 1a moins ».

Tillet de T'Académie des Scierices , a fait &
Trianon, sous les yeux de Louis XV , plusieurs
expériences sur les blés carids. Il a découvert,
avec I'aide du microscope , ue ces taches noires
qu’'on appelle carie, n'étoient qu'une sorte de moi-
sissure , une espéce de mousse ou de champignon
qu simplante dans le grain, ¢t en dévore la sub-
stance en pénétrant jusqu’au germe qu'il infecte.
Le physicien s’est assuré qu'une forte lessive 3
faite avec des cendres de bois neuf et de 1a chaux
vive , détruisoit cette plante parasite. 11 a publié
le résultar de son travail ; ¢t son mémoire , im-
primmé an Louvre | a é1é envoyé par le gouverne-
ment i tous les Intendants de province.
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SECTION LK

Mouture des Grains.

Ix est prouvé par 'histoire qu'avant qu'on sit
moudre le blé, on le mangea en substance , ou
grillé¢ , ou bouilli ; mais dés qu'on eut une fois
trouvé Part de séparer la pulpe blanche et nour-
rissante qu’il contient, d’avec la peau grossiére
de son écorce , on renonca a tous les autres pro-
cédés en faveur de celui-ci. '

Soit que, selon Pline, on doivea Céres tout ce
qui concerne la boulangerie, soit que ce soit My-
létas |, fils du premier roi de Lacomie, gui, comme
le prétend Pausanias , ait inventé les moulins ; il
est certain au moins que les premiers qu’on em-
ploya furent des moulins & bras. En Egypte et en
Gréce céloient les femmes qui les tournoient.
Néanmoins ce travail, surtout quand les moulins
¢toient un peu considérables , devenoit si fatiguant
que chez la plupart des peuples ot ils furent en
usage , on n’y destina ordinairement que des es—
claves ; et que quand on voulut avancer le travail,
ou avoir les moulins plus forts encore , il fallat
se servir d'imes et de chevaux pour les tourner.

Lies moulins i bras donnérent sans doute 1'idée
des moulins i eau , dans lesquels le produit du
travail , bien auwement muliiplié |, s’opére conti-
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niiment el sans peine par la force réglée d'un élé-
ment assujéti. Quelques savants ont fait honneur
de cette belle machine 3 Mithridate ; mais cette
assertion si glorieuse pour le monarque , ils nela
fondent que sur un passage trés-peu décisif de
Strabon , dans lequel il est dit que prés de Cabi-
res et du palais de Mithridate on voyoit un mou-
fin a eau. Ce qui est certain , ¢'est qu’alors il exis-
toit déja Pinvention dont il s'agit. Une lettre de
le Prince , insérée dans \e Journal des Savanis ,
an. 1779, en fournit plusieurs preuves. Telle est
entr’autres cette jolie épigramme d’Antipater de
Thessalonique , dont voici la traduction, « Vous
« qu'on a jusqu'ici employées 4 moudre nos
« grains , femmes | laissez désormais reposer vos
« bras , et dormez sansirouble; ce n’est plus pour
« vous que les oiseaux annonceront par leurs
« chants le lever de "aurore. Cérés a ordonné aux
« Nayades de remplir vos travaux. Elles obéis-
« sent, et tournent avec vitesse une roue qui meut
rapidement elle-méme les meules pesantes.
« Maintenant vont renaitre pour nous les jours
« heureux, les jours de repos du siécle d’or. Nous
« changeons sans peine en aliments les dons de
« Cérés »,

Rome |, dans le cours de ses conquétes, dut ap-
prendre sans doute la construction de ces sorles
de moulins. On en trouve en effet la description
dans Vitruve. Cependant , comme celte ville pre-
féra d’employer a la mouture de ses grains P'im-
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mense quantité d’esclaves qu’elle contenoit, on
n'y. connut gueéres que des moulins i bras ou
chevaux. Ceux-¢i diminuérent gquand Constantin
eut aboli I'esclavage ; et alors il fallut adopter et
perfectionner les moulins a eau.

Ilest probable que c¢’est par Pentreprise des o~
mains que ces derniers furent introduits chez les
Gaulois. Ausone en fait mention. En parlant d'une
des rivitres qui se jettent dans la Moselle , il la re-
prisente preecipili lorquens cerealia saxa rotali.

Par Pattention avec laquellela Loi Saligue , la
Loi des Bourguignons , la Loi des Visigoths,
s'occupent de la police des moulins , par les
peines graves qu’elles décernent toutes trois con-
tre ceux qui en briseront quelque écluse , ou qui
y voleront, il est certain que le gouvernement
les regardoit comme une cheose \rés-imporianie.
- Lesanciennes ordonnances fonl aussi mention
de mounlins a arche. Ge sont ceux qu’aujourd’hui

nos melniers nommentl mowlins perdands, el qui
sont construits sur les arches des ponts. On en
voit quelques-uns de cette sorte & Charenton
pris de Paris.

L’art a trouvé le moyen déiablir des moulins
jusques sur les ruisseaux qui n’ont qu’un filet
d'eau pour en mouvoeir la roue. Il n’a fallu pour
cela que changer en augets creux les larges plan-
ches quiforment les aubes , et placer la roue plus
bas que le courant. L cau , amendée par une gou-
titre, tombe perpendic uLul ement dans les augets;
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el elle opire ainsi par son poids, ce qu'opere
dans les autres Pimpulsion horisontale. ,

Lie naturaliste Bélon (1) dit avoir va an Mont=
Athos, des moulins dont le courant n'étoit pas
plus gros que le bras. La roue en est petite , dit-
il , faite d'autre maniere que ne sont les ndtres ;
el copendant elle pourrcit faive tourner quelque
grande mewle qu'on voudroil.

Je n'oserois décider , d’apris cetle courte des-
cription, si les moulins que Bélon désigne ici sont
ceux que 'on nomme moulins A augets ; mais
si ce sont les mémes, celle roue, faite différem-
rent des nofres , donneroit lieu de croire gu’alors
ils n’existioient point encore en France.

Les moulins & eau pourle blé ont produit suc-
cessivement les moulins 4 papier , les moulins &
huile | & tan, & foulon , etc.; mais enceci, comme
en mille autres choses, le plus utile a précédé ce
qui Pétait le moins.

-On vient de voir les monlins & eau adoptés
dans Rome. En moins de deux siécles, ils s’y éta-
blirent si exclusivement , que la nourriture de la
ville dépendit uniquement d'eux. En 540, quand
Vitigés vint y assiéger Bélisaire , le roi Vandale
ne fit autre chose, pour I'affamer, gque eouper
les aqueducs et détourner les courants d’ean sur
lesquels les moulins €loient établis. Il edit réuss=

e

(1) Obaservations sur les Singularités trouwdes en Gref, &%
AAsee, ele. ann. 1553 :

Monulins

& batesu.
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infailliblement, sans I'invention industrieuse du
général de PEmpire , qui s’avisa, dit Procope,
de transporter les moulins sur le Tibre méme, et
qui inventa ce que nous appelons moulin a bateau.
Ceux-ci sont les moins bons de tous , etilsont
des inconvénients sans nombre. 1l y a pourtant
des endroits ou il m’est pas possible d’en adopter
d’autres ; et Lyon surtout est dans ce cas. Les
Ynontagnes qui entourent cette ville sonttellement
batiues des ouragans, que les moulins A vent qu’on
a voulu y construire ont tous é1€ brisés. D'un au-
tre ¢dté, les moulins 2 bateau génent si considé-
rablement la navigation dua IRhdne , ils occasion-
nent tant de maufrages, enfin ils ont si souvent
exposé la ville aux eraintes de la famine | par les
longues interruptions de travail qu'ocecasionnent
les grosses eaux et les geldes , (1) que le corps
municipal a proposé en 1768 , un prix pour l'au-
teur qui trouveroit le meilleur moyen d’y suppléer
et d’'approvisionner siirement Lyon en farines.
Vingt et un ans auparavant, un sieur du Boste
avoil déja proposé , dans ce dessein , des moulins
d’une construction nouvelle.Laroue motrice, dans
les siens , n’étoit point appliquée au ¢oté du ba-
teau, comme dans les ndéires. Tl la placoit 4 la
woupe ; ou plutdt, c’étoit moins une roue ordi-

Lj:;;’?ﬂ ce qui mangua d’arriver dans le rode hiver de 3,
gé:zéri:fa fut gelé, et sans les soins multipliés da Lieutenant
Wpulice Loy ., la ville efit mangué do farine. (d. R.)
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naire, que des aubes taillées en vis sans-fin, et

fixées h Vextrémité d'une longue pitce de bois

laquelle leur servoit d’arbre , et étoit couchée sur

Veau. La vitesse du courant , en faisant tourner la
vis , faisoit tourner aussi 'arbre; et celui-ci com-
munigquoit son mouvement i la meule. Par ce pro-
cédé , comme le bateau alloit en quelque sorte, au
moyen d’un bras postiche , chercher jusqu'aumi-
lieu de la riviére , le mouvement dont il avoithe-
soin , 1l pouvoeit rester attaché au rivage ; il génoit
beaucoup moins, et couroit lui-méme bien moins
de risques. Celte invention, loude dans les Mé-
moires de " Académie des Sciences |, fut, disent ces
Mémoires , adoptée avec succes a Liyon ; mais le
succesne fut pas de longue durée probablement,
puisque le corps municipal , comme je I'ai remar-
qué, se vit obligé, quelgues annéesaprés, d'inviter
les artistes et les savants i imaginer des moyens
plus siirs,

C'estdans le XVIIIe siécle qu'on atrouvé celui
d'employer le flux et le reflux de la mer pour
faire tourner les moulins. On en doit 'invention
a un charpentier de Dunkerque , nommé Perse.

Quoique les moulins 4 eau et les moulins i ba-
teau aient été adoptéds généralement en France,
presque au moment de leur origine , ni les uns m
les autres cependant i’y abolirent les moulins do-
mestiques. Dans la vie de saint Benoit d’Aniane
(morten 822 ), on litque le Saint en avoit un qui
lui servoit pour lui et pour ses compagnons, et
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dont la meule €ioit tournde par un ine. H esten-
core mention d'un moulin 4 chevaux , sous l'an
1302, dans une chronique en vers, que j'ai eu
occasion de yoir parmi les manuscrits dela Biblio-
théque du Roi, et qui est du quatorziéme siécle.

Quant aux moulins & bras, ils durent, comme
plus commodes, el en méme-temps comme moins
dispendiecux , se conserver plus généralementen-
core. Parmi les miracles de saint Bertin , on lit
celui d'une femme qui ne voulant point féter la
translation de ce saint, el travaillant , ce jour-la,
a4 moudre son blé, perdit 'usage du bras. Fro-
doard rapporte un miracle semblable , opéré
I'an 888 | sur une autre femme qui, dans un cas
pareil , sentit tout-A-coup sa main s'attacher a
la manivelle de la meule , et qui ne fut délivrée
qu’en invoquant Saint-Denys.

EtL ce n'éroit point seulement chez les particu-
liers que se trouvoient ces sortes de moulins;: ¢'étoit
chez les rois méme. Griégoire de Tours raconle
qu'une certaine Septiminie , nourrice d’un fils de
Childebert, ayant €1é convaincue de plusicurs
crimes , elle fut reléguée dans un domaine royal,
et condamnée , entre aulres peines, a tourner la
meule du moulin gui devoit fournir, chaque
jour , aux femmes du Gynédcée (1), la farine né-

(1) Che= les Grecs et chez les Latins, on appelloit Gynécée tout
endroit réservé exclusivement aux femmes. On donna aussi ce
Mom_ i certains lieux de travail o elles s'occupeient on com-
mun d'ouvrages de lains. Nes rois; suus Ia premidre et la se-
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cessaire pour leur nourriture (1). Aprés ce qui
a été dit plus haut , que le travail de la moulure
a bras droit si fatignant qu’en certains pays on
n'y employoit que des esclaves ; on ne sera pas
surpris de le voir ici infligé comme peine,
Plusieurs dévots personnages s'y dévoudrent

conde race, eurent, dans leurs palais et leurs maisons de cam-—
pagune , des Gynécies de cette seconde espiéce. Mais on voit par
les Capitulaives de Charlemagne, gue les femmes qui sy trou-
voient attachées , ytravailloient & des ouvrages de plus d'un genre.
Ad Genicia nostra, sicut institutun est, opera ad tempus dare
Jaciant ; id est, linum , lanam, evaisda, vermicula, warentia,
Peclines, laminas, cardones, sapomem , unctum , vascula , et
religuamiputia quee ibidem necessaria sunt.... Femnine nostre guoe
ad opus nostrum sunt servientes , dit-il ailleurs, Aabeant ex par-
tibus nostriz lanam et Linum ; et faciant sarcillos et casimilos,
Outre les esclaves enfermées dans le Gyndécée | outre les persounes
libres qui s’y attachoient au service dua Prince , on y réléguoit
quelguefois certaines femmes convainenes d'adultére on de quel-
que autre crime. Telle fut la Septhminie dont parle Grigoire de
‘Tours. Mais il pareit par l'exemple de celle-ci, que Ies coupa-
bles alors étoient condamnés 4 des travaux particuliers et plus
durs que les autres.

Les grands seigneurs vonlurent avoir des Gynéedes , & 1imi-
talion des rois. Mais malheurensement ces établissements, entre
leurs mains , devinrent hie_nt{]l,, par un eftct de la ﬂépra'l'n:.iun
des meears , des sérails ot ils tinvent enlermdes les victimes
destinées ‘@ lenr luxure. Ces désordres furent si multipliés et si
scandaleux, que le mot de Cynécée devint le synonyme de lien
public ; et peut-étre sout-ce-li les premiéres maisons do prosti-
tation gqui aient eu licu en France.

(1) Septiminia , vehementer covsa , ac cauleriis acvensis in fa-

cie vulnerata, in Marilegiam villam ducitur, ut scilicet tra-

frens molam , hig qm' in Gyneecio eranl positer, perdies singu-
les farinas ad viclus necessarias prepararel,

=
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maeme quel{luﬂfuis , Ppar -E_‘Epli‘il. de p{:.lli tence. Saint-
Germain , évéque de Paris, ne mangeoit d'autre
pain en caréme que celui dont il avoit lui- méme
moulu le grain. A son imilation , sainte Radegon-
de , depuis le moment on elle prit le voile de reli-
gicuse 4 Poitiers, voulut, tous les ans, moudre
aussi le sien , dit Fortunalt; et 'on montre en-
core aujourd’hui dans cette ville, comme une
relique , quelques fragments de la meule dont se
servoil la pieuse Neine.

On trouve des exemples de moulins a bras,
jusques an treiziéme sieécle. Ils subsistérent long-
temps, surtout dans les communautés religicuses,
tani parce que ces communaulés élant situédes la
plupart loin des riviéres , dans les déserts et dans
les bois, ils y devenoient d'une nécessité indis-
pensable ; gque parce que le travail de corps étant
prescrit aux Moines par leur Regle , on s’y faisoit
un devoir de moudre manuellement tout le grain
ndécessaire 4 la nourriture du monastére. Ils sub-
sistent encore dans 1’"Orient , concurremment
avee les autres. Plutarque apprend que les
Fomains en avoient toujours dans leurs camps
et 2 la suite de lﬂl{!g& armeées. En France, 1l y a
eu, plus d’une fois , des cas urgens , tels que ceux
d'un siége , ou l'on s’est vu obligé de les em-
ployer ; et plusieurs de nos places de guerre en
offrent encore des débris dans leurs magasins (1).

(1) Les Meémoires de P_dcadémie des Sciermces , anncée 1707 ,



(6:)

En 1741, 4 la suite d’'une grande inondation et
d’'un hiver rigoureux, le contréleur-général des
finances proposa au corps municipal de la ville
de Paris d'en faire construire dans la capitale ;
et son avis, qu'on adopla, elit été saivi sans la
guerre qui survint. Enfin les agronomes mo-
dernes en recommandent beaucoup 1'usage. Ils
prétendent méme que commela farine y est moins
échauffée par la pression que sous les meules
¢énormes des autres ; elle perd moins son huile et
ses principes ; el que par conséquent le pain qui
en résulte est meilleur.

Ce conseil est d’autant plus praticable mainte- Moulins
nant qu'un mécanicien habile nommé Berthelot pédales.
a trouvé le moyen de les faire tourner par le seul
mouyement des pieds et la pesanteur du corps:
ce qui les rend incomparablement moins pénihles.

. Ces moulins pédales ont été annoneés au public
par 'auteuren 1778, et adoptés presque aussitot
dans I'hépital général de Bicétre. Clest-13 un de
ces lieux o les machines qui emploient les hom-
mes doivent étre accueillies avec autant d’empres-
sement qu'on accueille ailleurs celles qui les éco-
nomisent. Au lieu de laisser pourrir dans une

fternelle oisiveté les malfaiteurs forts et vigoureux
que renferme ce licu de chitiment, le magisirat

de police y a introduit différentes sortes de tra-

font mention d"une machine proposés par un sieur de la Garonste ,
pour faire tourner i-la-fois quatre de eet moulins domestigues. '
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vaux. Ils y sont excités par appit d’unie réiribuns
tion qui leur est payde : et c’est ainsi. qu’en ren-
dant utiles & la société des malheurenx qui lui
¢lotent nuisibles , un homme sage a su encore
leur rendre plus supportable le chatiment qu'ils
meritent. :

Les moulins pédales ont cessé d’étre employés
en 1781 4 Bicétre : mais c’est par des raisons
étrangéres A leur construction et i leur utilité.

En 1741, un architecte , normmé Mansart , avoit
presentd 4 PAcaddmie des Sciences un inoulin a
bras , portatif, plus petit que les moulins ordi-
naires de celte espece , el gui néanmoins pouvoit
moudre huit boisseaux de blé par heure.

Ceux qui ont pour moteur laforce du vent, ont
été inveni€s ; dit-on , dans I'Asie mineure , o
les rivitres sont rares. On croit communément
qu’ils furent apporiés , au douziéme siccle |, par
les Croisés: et que ¢’est-la la raison pour laguelle
on renconlre si fréquemment différentes piéces
de ces moulins dans les anciennes armoiries. (1)
Sile fait est vrai, il fanl au moins que ce soit un
présent de la premiére Croisade ; puisqu’il existe
une charte de Guillaume , comte de Mortain ,
petit-fils de Guillavme-le-Conquérant , datée de

(1) Yai souvent examiné V. 4drmorial Eénéral , ainsi que pla-
sicurs ouvrages sur le blason, et il m’a &té impaosible de trouver
des armoiries anciennes ot seroient veprésentées quelgues-unes
des ?iécea qui composent un moulin, dailleors leur cheix ne
cUBvieut guéres & Pesprit do tensps. (. By
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I'an 1105 , dans laguelle il est mention de mou-
hins-a-vent (1).

A en croire Heringius (2) il y avoit déja prés de
quatre siécles qu'ils subsistoient dans d’autres
contrdes de I'Europe. Au moins il rapporte un
passage d’une ancienne Chronique Bohémienne ,
par lequel on voit qu'on en ¢tablit alors en Bo-
héme. (3) Pignore gquel degré de croyance mérite la
chronigue citée par Heringius ; mais quand méme
les moulins dont il s'agit auroient été introduits
en Bohéme au huititme siécle , comme Mavance
le chroniqueur , rien ne prouveroit qu'ils fussent
alors connus en France. Seulement il en résulte-
roit qu’ils ne sont point en Europe le fruit des
Croisades.

(1) Cette charte est rapportée par Mabillon duans ses dnnales
Ord. 8. Renedicti , tom. V, pag. 474. Guillaume y permet & Vital,
abbé de Savigny, E'éfn_l:]ir molendina ad ventum dans les
Diocéses d’Evreux , de Bayenx et de Contances, Le Grand d'Aussy
Séloit trompé en disant que cette charte avoit été citde par Du
Cange dans son Glossaire, an mot molinendum. Du Cange cite
un decret de Celestin 111, que Pon ne trouve pas , puisune autre
charte de 1’an 1205 mentionnée, dit-il, dans Lobineau. Elle ne sa
trouve pas dans 1"MHistorre de Bﬂtﬂgﬂﬂ_ Cepenamt a la page 591}
du tom. M, decet ouvrage , 'auteur cite une charte de Fan 1245,
qui parle d’nn moulin sans expliquer 8’il est mo par le vent ou
par la rapidité des eaux, ™)

f"-'-] Tractatus stngularia de BMolendinis eorumgite Jure efc.
ﬂulflﬂiﬂ .I!Lgr‘lplpi.nh » 1728, In=i¥, Pag. 19Q. (d. R.) _

(3) Recensat FWenceslaus Hagec. in Chro. Bokiem. quad anne
Christe 718 primum maolendinum aguaticum in Bohemid sit ex-

fructum , curm aritea solis molendinia vento agitatis et in monli-
bus extructis utereninr. (%)
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Aureste, gquelle que soitl'épogue ot parut chez
nous cette belle et ingénieuse machine , elle est
du petit nombre de celles qui ont regu , dés le
commencement , toute la perfection dont elles
sont susceplibles. Je parle ici de la partie essen-
tielle du moulin-h-vent, c’est-a-dire , des ailes;
car le bluteau , et les autres additions gu’on y a
{faites successivement , sont des objels peu impor-
tans en comparaison de celui-ci.

La position de ces ailes n’éloit point indiflé
rente. Si on les edit placées Loules droites , ou,
pour parler mécaniquement, perpendiculaires
Paxe commun auquel elles sont attachédes , elles
n'eussent présenté au vent gu'un obstacle qu'i
auroit brisé , sans aucun autre effet, toutes les
fois que sa force seroit devenue assez grande.
Placées trop obliguement, il n'auroit fait que
glisser sur elles ; etelles n’eussent point tourné !
Il talloit done leur donner un certain degreé preécis
d’'inclination ; et ce point fixe étoit d’autant plas
difficile 4 trouver, qu’il éroit fondé sur les lois du
mouvement combiné. On I'a trouvé cependant.

Un mathématicien du XVIII: siécle, Parent, de
P'Académie des Sciences, ne doutlant point que des
ouvriersignorants, tels que ceux qu’onemploieala
construction desmoulins, ne pussent étre réformes
sur un point de thdorie aussi savante , s’est avisé
d’examiner comment devoit étre placé’axe dumou-
lin parrapport i la direction du vent. Aprés bien des
calculs et un long travail inutiles , il a trouvé que
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ce qu'il falloit faire étoit précisément ce qu’on fai-
soit. Si ce pouvoil étre en quelque facon un sujet de
jalousie pour les savanis , qu une machine si par-
Jaite o la science n'a point eu de part, et on jus-
gu'ici elle n'a rien ajouié, dit a ce propos I'his-
torien de ’Académie, Fontenelle, i/s devroient s'en
consoler , parce qu'ils sont du moins les seuls qui
atent pu s assurerpleinement de toule sa perfection.
Cependant , Parent, comme s'il etit été fiché de
voir la science avoir tort contre la pratique , revint
a la charge ; et , trois ans aprés ,, dans un nouvean
Mémoire , il prétendit qu’aux environs de Paris
la position des ailes n’étoit pas tout-a-fait con-
forme aux lois de la mécanique , et qu’elles fai-
soient avec leur axe un angle de soixante et onze
degrésetdemi , au lieu d’en faire un de cingquante-
cing, ainsi qu'elle le prescrit (1). Ce n'est pas
tout. Pour avoir le plaisir de perfectionner cette
machine si parfaife , il propose d’ajouteraux mou-
lins deux ailes de plus, et de leur donner 4 toutes
six la forme elliptique. Enfin prévoyant qu’on
pourroit fort bien ne pas adopter la forme nou-
velle qu’il prescrit, il leur conserve celle qu’elles
ont; mais , en les laissant subsister quadrangu-
laires , il y fait des changemens qu’il prétend éire
bien autrement avantageux.

(1) Dan. Bernouilly prétend, dans son Hydraulique, que V'angle
de 55 degrés est trop grand dans certains cas ; et qu'il ne fzudroit
inoliner les ailes que de 45,

TomEe I 5
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Quelle quait étéla force des démonstrations de
I'auteur , on ne voit pas dans les Mémoires de
' Aeadémie , qu’il ait inspiré i personne assez de
confiance pour oser les mettre en pratique. On
n’y voit méme pas que lui-méme ait eu ce désir .
si naturel 2 tout inventeur, de prouver par le
succés la vérit€ de sa découverte.

Au reste, il n'est pas le seul qui ait voula ré-
former la construction des moulins-a-vent. Un
autre mathématicien (1) en a donné aussi une
nouvelle.

En 1767, un machiniste, nommé Bourier y &
proposéal’Académie des Sciences un changement
plus considérable encore ; celui de rendre hori-
sonlaux ces sortes de moulins. Il est vrai que par
celte position ils acquerroient I'avantage de tour-
ner a tout vent ; et que quand le vent changeroit,
on ne seroit point assujetti h ¥ présenter , comme
on fait pour les autres, le corps du moulin lui-
méme. Tel est le jugement favorable qu’ena porld
PPAcadémie ; mais elle a jugé en méme temps que
le mouvement des moulins horisontaux seroit
gtné , parce que les volans ayant beaucoup de
longueur , leur poids les feroit plier (2).

(1) Dhéoriede la vis ' Areluméde.

(2) Avant de finir ce qui regarde les moulins--vent, j’ajoute-
riai ici, par surabondance , qu'un nommé Liassise , menuisier de
Farmontier en Picardie , a soumis en 1726, a l'examen de la
miéme Académie le maodéle d’'un qu’il prétendoit propre a labou-
:[.;: ka terre sans ln:eui‘i €t sans chevaux. Quatre aos auparavant,

quet , dont il a déja été fait mention ci-dessus & Moccasion
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Champier dit que, de son temps , la Bour-
gogne et le Lyonnois estimoient beaucoup les
meules qui se tiroient de Champagne et de
Brie. Liébaut vante spécialement celles de la Fer-
té-sous-Jouarre. Celles-¢i sont encore aujourd™hui

renommées, ainsi que celles d’Houlbec en Nor-
mandie , prés d'Evreux.

Le sieur Buquet pense que pour les blés du
nord , dont la nature est plus humide, les meules
de la Ferté sont les meilleures,; parce qu’elles ont
plus de tranchant. Mais pour les blés de nos pro-
vinces méridionales, qui sont plus secs, il estime
davantage les meules de Nérac et de Clérac.

Ces sortes de pierres an reste sont trés-rares.
Cependant il y a en France plusiears endroits qui
en produisent des carreaux assez considérables
pour gue plusieurs , réunis ensemble , puissent
former une meule. On se serl ; pour assujétir ces
morceaux détachés , d’un cercle de fer; et les vi-
des qu’ils laissent entr’eux, se bouchent avec du
mortier ou du plitre. Ces meules-ci sont d'usage
dans beaucoup de cantons on les autres seroient
trop chéres ; et quand les carreaux €n sont bien

il

des fléaux multiples, avoit présenté aussi un chariof 4 voiles, qui

pouvoit de méme labourer par la seule impulsion dn vent., Ces

denx machines furent trouvées ingénienses; mais clles sont da

nombre de celles qoi ont des inconvénients sans reméide , el go'on
derroit 'Pa-ut_ah-ﬂ I'E'il.‘-IE'I' | {ll-lﬂ.'llﬂ méme elles n'en auroient % 5

parce qu’il ne fant pas dispenser le payvsan de nourric des beeufs
et des chevaux.

Meules,
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choisis , elles sont meilleures méme que les meu-

les entiéres, parce qu’on peul en exclure les iné-
galités de veines qui subsistent ordinairement

dans les autres.

L’art de moudre, I'art de bluter n’ont pas tou-
jours €€ ce gqu’ils sont aujourd’hui. Un metinier
maintenant sait extraire du méme blé différentes

sortes de farines , comme le vigneron , par des
procédés d'un autre genre, sait tirer du méme
raisin des vins qui different en qualité. On a
méme trouvé le moyen d’améliorer les farines,
en mélant ensemble diverses sortes de blés , et
de former ainsi un pain meilleur ; de méme qu’en
mélant le produit de différents vignobles , on est
parvenu arendre certains vins excellents. Cepen-
dant les bonnes méthodes n’ont point également
pénéiré par-tout. Il est encore , dans les provin-
ces , bien de vieilles routines; et peul-étre seroit-
il vrai de dire que chaque canton presque , a en
France sa maniére de moudre , de bluter e
sasser , de péirir , d’employer les levains . ete.
Quelque intéressant que fit le tableau de tous
ces procédés , il comporte des détails trop vastes.
pour entrer ici; mais je ne puis me refuser ¥
dire un mot sur la mouture économigue, devenue
depuis le milien du XV sidcle célébre dans
la capitale par I'éclat qu’elle ¥ a fait, et par les
€loges qu’elle y a obtenus.
é:ﬂ?ﬁ::‘gﬁe_ Le blé, qr.:!and il a passé par le moulin | offre,
- comme on sait, deux produits différents, la farine

Mouture.
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el le son ; mais ce son est toujours chargé d’une
quantité plus oumoins considérable de farine ad-
hérente a I'écorce, et surtout d’une quantité de .
gruau , qui est la partie la plus blanche du grain,
ainsi que la plus savoureuse et la plus nourris-
sante. Ce gruau pourtant étoit rejeté , et il ne ser-
voil qu'a engraisser les animaux , ou 4 faire de I’a-
midon. Enfin on imagina , pour le séparer du
vrai son , de le faire repasser sous la meule qua-
tre A cing fois de suite : et c’est la ce qui a don-
né a V'opération le nom d’é¢conomigue. Elle pro-
duit plusieurs sortes de farines, dont une , plus
belle que la farine ordinaire , se vend plus cher,
et s'emploie de préférence pour les pelits pains
et la pitisserie.

On attribue la découverte de cette mouture &
un meinier de Senlis , nommé Pigeaut , dont les
descendants exercent encore , depuis plus d'un
si¢cle, la méme profession dans cette ville. Bigeau=
pourroit peut-étre I'avoir introduite dans son can
ton ; mais certainement elle subsistoit avant luai ,
puisque les statuts des boulangers, dressésen 1658,
défendent de faire remoudre les sons, et qu'une
ordonnance du prévét de Paris, rendue P'an 1546,
défend de méme de méler avec la farine du son
remoulis.

Ce qui donna lieu 4 ces réglemens est une sorte
de contrebande adroite qu’employoient les bou-
langers de la capitale. L'entrée des farines alors
€loit assujétie i certains droits. Pour frauder ces
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droits , ils faisoient entrer les farines avec tout
leur son, les sassoient chez eux , renvoyoient ces
sons gras au moulin , les faisoient rentrer dans
Paris comme Zssues , el renouveloient cette ma-
nceeavre autant de fois qu’ils en avoient besoin.
Mais les frais qu’elle entrainoit les en dégoiila en-
core plus que la sévérité des ordonnances; et I'a-
bolition du droit d’entrée les y fil renoncer tout-
a-fait.

Béguillet, dans son Traité de la mouture
ceconomique , recule bien davantage origine de
cette mouture. Selon lui, les Romains 'ont con-
nue; il prétend qu’elle a été de fout ternps prati-
quée sur la Marne, et qu’'elle étoit méme em-
ployée comme un secret par les metniers de
Pontoise et par eeux du pays Chartrain. Il ne
mangue a4 tout ceci que des preuves bien évi-
dentes.

Quwel que soit au reste auteur de la découverte,
il eal!' stur que le secret en est resté, pendant un
cerlain temps , conceniré dans les environs de
Senlis; et que c'est-la qu’a €1€ perfectionné 'art
de remoudre , comme ¢’est & Melun qu’on a per-
fec}:innné,celui de bluter et de bien assortir les
farines. Néanmoins peu-a-peu linvention 2 ga—
gné du terrein. On a vu méme des marchands
s'enrichir trés-vite en achetant uniquement des
sons , qu'ils faisoient remoudre ensuite, et qu'ils
TEfEndnicnl en farine. Enfin la mouture dcono-
mique a pénéiré dans Paris. Un certain Malisset,
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boulanger fort habile dans son méuer, s'en fitle
promoteur. Il voulut prouver juridiquement
qu’'elle produisoit bien plus que toutes les autres
moutures ; et en fit, en 1760 et en 1761, parde-
vant le Lieutenant-général de Police , des expé-
riences qui lui furent favorables , ainsi que le
constate le procés-verbal qu’on en dressa.

Malisset cependant n’aveit pas encore poussé
la mouture économique an point de perfection
qu'elle pouvoit avoir. Cette gloire étoit due au
sieur Buquet, metnier de Senlis, qu’il fit venir
a la réquisition de M. Duperron , administrateur
de I'hépital général de Paris, lequel lui avoit de-
mandé pour la direction des moulins de cet hé-
pital , quelgu'un d’intelligent. Buquet y travailla
sous les yeux de Padministrateur; et celui-ci pu-
blia le résultat de ses opérations.

On imagine sans peine 'éclat gu’eut un pareil
succes dans une ville ot les tétes s'échauffent si
aisement, Les écrits des économistes pronérent
beaucoup la nouvelle méthode. Elle se répandit
avec une rapidité surprenante ; et maintenant Pa-
ris et I'lle-de-France ne connoissent plus guéres
que la mouture économique.

Quant aux provinces , malgré 'empressement
qu’'on y a pour toul ce qui sort de la capitale,
malgré les éloges prodigués i la découverte nou-
velle , malgré enfin Je profit réel avec lequel elle
s’annongoit , elle n'y fit d’abord aucune sensation.
Buquetlui-méme , envoyé par le Gouvernement ,,
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42 Lyon en 1764, & Bordeaux en 1766,4 Dijon en

1767, 3 Montdidier en 1768, etc. , n'éprouva par-

iout que des contradictions. La Zletire d’un gen-

tithomme des Etals de Languedoc a un magistrat

dre parlement de Rouen , sur le commerce des biés,

des farines et du pain, rapporte d’autres faits
semblables : et entre autres celui d’un meiinier
de Ponloise , qui , élant allé en Normandie pour
v €tablir la nouvelle mouture , fut renvoyé avee
dédain. Depuis quelque temps néanmoins elle
s'est introduite avec succes dans pluasieurs villes;
et je tiens du sieur Buquet lui-méme , et du sieur
Le Leun, administrateur des moulins de Corbeil
pour l'approvisionnement de Paris , que les an-
neées dernieres 1ls avoient lorme chez eux des
éléves pour différens cantons de la France , et no-
tamment pour la Gascogne.

Mais, en attendant que le temps ait constaté
les avantages el les désavantages respectifs de tous
ces procédés divers, remarquons, pour notre
consolation , que nous tirons aujourd’hui d’'une
quantité de blé donnée plus du double de ce
qu’'on en tiroit , il y a cing si¢cles, par exemple.

La nourriture d’un homme alors étoit estimée
a quatre setiers de blés par an; et en effet, on en
donnoit quatre setiers aux Quinze-Vingts (le setier
pése environ 240 livres. ) Clest encore la guantité
qu’exigeoit au seiziéme sieécle , Budée ; le setier,

selon lui , ne fournissant que 144 livres de pain.
En octobre 1573, il en fournissoit, selon di-
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verses pieces rapportées par La Marre , 172 livres:
Le produit étoit encore devenu plus favorable,
il ¥y a cent ans. L'abbé de Fleury (1), ne
compte plus pour la subsistance d'un homme ,

e

a deux livres el six onces de pain par jour,

que trois sctiers de blé (2). Le maréchal de Vau-
ban , dans sa Dime royale , nwen demande pas
davantage. Cependant, vingt ou trente ans a-
prés, on trouva 'estimation trop forle, et on la
réduisit i deux setiers et demi, lesquels formoient
alors 446 livres de pain. Malouin, (3) prétend qu’il
en faudroit moins encore, puisque les deux se-
tiers et demi demandés donneroient en pain, dit-il,
au moins 480 livres.

Un séjour de quelques mois & la campagne ,
priés de Corbeil , m’a inspiré le désir de revenir
de nouveau sur ce calcul. Je me suis adressé pour
cet effet au sieur Le Leu, homme aussi officienx
qu'intelligent, dont je viens de citer plus haut

(1) La ration que Pauteur assigne ici pour la subsistance jour—
naliére d'un homme seroit trop forte en France. Un mancavre ,
un paysan peuvent consommer journellement deux i trois livres
de pain ; mais quiconque aautre chose que du pain & manger n'en
consomme pas cette quantité. Nos soldats, par ordonnance , n'en
ont qu'une livre et demie. Larticle 1X de arrét du parlement ,
rendu en 1717 en faveur des prisonniers, ne leur en attribue
Pas davantage ; ot ceux-ci n'ont que du pain. Un mangeur ordi-
naire n'en mangera pas plus de dix-huit onces par jour.

Je soupgonne encore de V'erreur dans le produit que rapporte

I'abbé de Fleury; mais il n’est pas de mon sujet de m'y arréter.
(2) Morurs des Israélites, ann. 1681,

(3) Art du Boulanger , ann, 1767.
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I'autorité , et qui, par le nombre de moulins qu'il
a sous ses ordres, ainsi que par la multitude de
personnes qu’il est journellement obligé de nour-
rir, pouvoil , mieux que qui que ce {it, me don-
ner le vrai produit d'une certaine quantité de blé
en farine et en pain. La double épreuve a été faile
sous ses yeux , avec 'exactitade la plus scrupuleu-
se, au mois d’octebre 1779; et en voici le résultat.
Deux setiers et demi de froment , premiére qua-
lité, pesant ensemble 600 livres, ont donné par
la mouture économique 456 hvres de farine, o
558 livres de pain.

Par la mouture a la lyonnoise, les deux setiers
et demi ont produit en farine 4go livres, et e
pain 6oo hvres ; ce gqui forme poids pour poids,
c’est-a-dire , livre de pain pour livre de blé.

Il faut remarquer que dans la mouture a la
lIyonnoise la farine est moins blanche , parce qu'l
¥y enire une certaine guantilé de son; el ¢'est pour
cela gue cetle mouture produit davantage. Ellese
nomine aussi, par cetle raison, moulure des pau-
eres. Le nom de Zyonnoise lui a éié donné par I
sieur Buquet, qui I'dtablit 4 Lyon dans les moun-
lins qu’a un second voyage il monta sur le Rhdéne,
aprés y avoir €€ envoyé par le Gouvernement.
Ce m'est gu'un raffinement de la mouture écono-
mique , dans lequel on tire au plus fort produit
possible. L'inventeur prétend méme que le setier
{_le fromentmoulu ainsi, rend deux cent soixante
fivres de bon pain ; ce qui excéderoit encore l¢
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produit donmé par le sieur le Leu. Au reste, en
établissant la lyonneise a4 I'Hdpital-Général de
Paris , il se vante d'avoir épargné a cet hdpital cing
mille setiers de blé par an.

L’avantage de la mouvelle méthode est plus
grand encore pour le seigle et 'orge .que pour le
froment, parce que leur forme allongée donnant
moins de prise aux meules ordinaires , les deux
bouts du grain échappoient en son. Si par la mou-
lure économigue , on gagne mamtenant plus d'un
huititme sur le froment, on gagne de méme pres
d’un tiers sur le seigle, et prés de la moitué sur
I'orge. Un setier d’orge , pesant deux cent-douze
livres, donnoit par la mouture rustique ordinaire ,
employée dans les moulins de campagne, cin-
quante-huit livres de farine ; il en donne aujour-
d’hui cent guinze.

Cependant , si Pline ne se trompe pas quand

rapporle ce que produisoit en pain la mouture
de son temps, il s’ensuivroit que les Romains
eloient plus avancés que mous encore dans lart
de la panification. D’une mesure de froment,
dit-il , les Romains retiroient pesant en pain un
tiers de plus que son poids en grain ; tandis que
nous , méme par la plus favorable. de nos mou-
tures, nous ne sommes parvenus, comme on vienb
de le voir, qu'a obtenir un peu plus que poids
pour poids. Dans ce cas-1a , il falloit que les Ro-
mains fissent entrer, ou plus d’eau dans leur pit e
ou plus de son dans leur farine; car quand on
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voit le son d’un blé moulu a la lyonnoise, sortir
pour la derniére fois de dessous la meule, on
convient qu'il ne faul jamais se {latter de pous
ser plus loin I'art du moulage; et I'on est tenté
de douter alors que les Romains, avec leurs
moulins 3 bras, aient jamais obtenu un parei
produit.
L’auteur d’un mémoire , déja cité plusieurs fois
% Noceasion du blé de Metz, fait mention d'un
secret qu'employoient alors ( année 1708 ) les
Chartreux de Paris , pour enlever ce gu’on ap-
pelle la moucheture du blé. Il consistoit dans unt
espéce de bluteau , lequel, au lieu d’éire doublt
comme les autres avec de la soie ou de I'étamine,
¢tort composé en entrer de lames de fer-blanc,
piquées en maniere de rape, et la pointe en de-
dans. Par ce moyen , dit 'auteur, on peut avec
du blé ticheté faire du pain trés-blanc. En effet
il est aisé de concevoir que le grain tournant dans
une pareille machine , il doit y étre frotté assez
durement , pour que les taches de son épiderme
soient enlevées. Mais, en le ratissant ainsi, les
pointes du bluteau mne s’exerceront-elles wuni-
quement que sur les taches, et avec la mau-
vaise farine n’en perdra-t-omn pas un peu de

~bonne ?

Le bluteau des Chartreux en a produit deux
autres, dont font également mention les Mémoires
del’ dcadémie des Sciences: I'un présenté en 1768
Par le sieur Gambier; autre en 1763 par le sieur
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Poix, exécuté par l'auteur i Pabbaye de Saint
Martin-des-Champs , et adopté par le monastére.,
Ceux-ci étant presque les mémes , il suffira d’en
décrire un des deux. Je choisis le plus récent ,
celui de Gambier. _

Il éroit cylindrique comme le crible des Char-
treux, et garni deméme en lames de tdle piqudes:
mais les rapes s'y trouvoient disposées en hélice;
de sorte que le grain étoit obligé , par cette dispo-
sition , de parcourir dans le crible trente pieds de
longueur , quoique le crible n'en elt que quatre
et demi. Il y avoit en ouire , d’espace en espace ,
des grilles de fer , ayant leurs ouvertures de diffé-
rentes grandeurs pour séparer les différentes qua-
lités de grain, 3 mesure qu’il étoit nettoyé par les
rapes. Les grosses ordures tomboient dans une
caisse particulitre destinde i les recevoir; les pe-
tites étoient , ainsi que la poussiére , emportées
par un ventilateur.

Au reste , les moulins économiques ont adopté
un crible du genre de ceux dont on vient de
parler. C'est un cylindre de fer-blanc, ou de tdle,
piqué , posé verticalement , et dans lequel le blé
passe avant d'arriver 4 la meule. |
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SEGCTEFO N 11Tk
Pain.

Dics qu'une fois l'industrie de PPhomme el
trouvé 'art d’extraire la farine du blé | il troun
bientdt celui de préparer cette farime. 1l en com-
posa des gruaux , des bouillies gu’il épaissit an
feu , et enfin une pite qu’il y fit cuire, et qui sap
pela pain. :

C’est encore a I'Orient gue DPon doit cell
derni¢re invention ; laquelle aujourd’hui n'yi
presque plus lieu , parce que le riz y est devyem
la principale nourriture.

L’Asie, peuplée avant les autres parties d
monde , dut trouver et perfectionner avant elles
les arts de nécessité premiére. Deux Béoliens v ap-

prirent, dans un voyage , celui de faire le pain (1)
Ils Papportérent dans leur patrie , ot leurs conc
loyens, par reconnoissance , leur dressérent |
chacun une statue. De la Béotie , le secret se ré
pandit dans la Gréce qui le perfectionna singulié-
rement ; et de la Gréace, il passa dans la Gaule
avec cette colonie de Phocéens qui vint y fonder

S

(1) Les Egyptiens attribuoient 4 WMénds, leur premier 10
Yinvention du pain, des moulins, de la charrue et de tous les
instrumens du lahourage ; ainsi que la culture de la vigoeetdt
Lin, et I'art de filor la laine pour les dtofles.
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Marseille. (1) Ce fut depuis cette dpoqué sans
doute que s'éiablit chez nos Druides 'usage de
porter un pain dans la fameuse cérémonie du gui
de chéne.

Les peuplesde la Grande-Bretagne ne savoient ,
si 'on en croit Diodore, tirer d’autre parti de
leurs blés que d’en froisser les épis pour en avoir
les grains ,' de piler ensuite ces grains dans un
mortier , et de les manger ainsi broyés. Quant aux
Romains |, Pline assure que pendant quatre cents
ans , ils ne vécurvent que de bouillies. Encore
n’eurent-ils méme de bon pain que deux siécles
aprés, lorsqu’au retour de Pexpédition contre
Persée, ils amenérent en Tialie des boulangers
grecs.

Le pain, dans les premiers temps , sé cuisoit
sous la cendre; est-a-dire , sur 'itre du foyer,
ou sur une plaque de terre ou de fer échauffée
que I'on couvroit ensuite d’un chapiteau , par-
dessus lequel se mettoient des cendres chaudes -
a-peu-prés comme pour ee qu'on appéelle dans
les cnisines | Jour de campagrne.

Suidas attribue Pinvention des fours A un cer-
tain Annus , Egyptien , perso nnage inconnu dans
Phistoire ; mais qui mériteroit d’y tenir une place
distingude , si ses titres 4 la découverte dont il
s'agit étoient prouveés incontestablement.

(2) L7an de Romie 154, la premitre annce de La 45. ol ympisds,
3

a L k) T -
296 ans avant Vere volgaive. Dissert. de Carry sur Marseills
page. 06 (d. I.)

Cuisson
da pain.

Fours.
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L' usage des fours a é1é introduit en Europe
par la voie des Romains. Ce peuple, pendant le
cours de ses conqguétes en Orient , eut lieu de les
connoitre. Il en apprit la construction, les adopla
pour lui-méme , et en enseigna dans la suile
I'usage A nos péres quand il les eut subjugués,

Cependant on conserva toujours en France, et
méme long-temps apreés 'introduction des fours,
I'usage de cuire sous la cendre. Raimbold , abbé
de Saint-Thierry prés de Rheims , mort en 1084,
ordonna, pendant sa derniére maladie, gu'on
servit & ses moines , le jour de son trépas , unum
generale de piscibus, wunamm pitantiam (1),
panes subcinericios quos libos vocant.

M. Faiguet , trésorier de France 32 Chilons , 2
inventé , pour le service des armées, une sorte
de fours mobiles et portatifs , dont les Mémoires
de I’ dcadémie des Sciences, année 1761, font
une mention honorable. Ceux-ci sonl composés
de deux fortes caisses de téle, emboitdes ['une
dans Pautre, et espacées d'un bon pouce. La
caisse intérieure sert de four. Elle a trois drages
qui peuvent recevoir chacun cent quatre—vingt-
dix rations de pain ; et s’échauffe |, en allumant du
feu dans Pespace vide qui sépare les deux caisses.
Enfin , tout cet équipage est monté sur des bar-

(1} En style monastique , on appelloit géndrale, la partion par-
ticuliére qu’on servoit i un seul religieux ; et pitance , celle gu’on
servoit pour deux, comme fromage cru; car guand il éteit
ouit, il devenoit genérale.
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reaux de fer , qu'on assujéiit par des vis , et qui
servent i transporter le tout ot 'on veut, en y
ajoutant un essieu et des roues.

Comme la pite n’aen elle-méme rien qui puisse
la faire lever, on sent trés-bien qu’elle devoit for-
mer, sans levain , un pain mat et insipide autant
qu'indigeste. Pour le mieux cuire , on lui donna
d’abord fort pen d'épaisseur. Dans les repas , au
lieu de le couper comme anjourd’hui, on le cas-
soit ; et Athénée , décrivant les festins des Gaulois,
dit que , par politesse, on 'y servoit tout brisé;
panes multos confractos. Cependant , quoigue ces
mémes Gaulois eussent trouvé, ainsi qu'il sera
dit plus bas, un levain pour leur pite, la nation
n’en conserva pas moins le gotit des pains azymes.

Il y en avoit un surtout qu'on employoit ordi-
nairement en guise de plat ou d’assiette, pour
poser et couper certains aliments. Humecté ainsi
par les sauces et par le jus des viandes , il se man-
geoil ensuile comme un giteau.

L'usage des tranchoirs, (¢’est ainsi que les siécles
postérieurs nommeérent ces pains-assietle, sans
doute i cause de leur destination ), s’est maintenu
fort long-temps. Il en est mention dans une or-
donnance du dauphin Humbert 11, rendue en
1336. Il veut que tous les jours on lui serve a
table , des pains blanes pour sa bouche , et qualre
pelits pains pour lui servir de tranchoirs (1). Frois-

(1) Panes albi de bochd , et qualuor panes parvi pro incisorio
TOME 1. 6

Yauin
azyme,

'.Efain
ass1otte.



( 82 )
sart les appelle 7ailloirs ; nom qui , comme I'auire,
annonce quel éloitleur usage. En parlantda comte
de Foix dont le fils, trompé par Charles le Mau-
-ais , avoil recu , sans le savoir, une poudre em-
poisonnée, l'historien dit que le comte prit lo
poudre, et en mit sur un taillouer de pain , ( il y
en avoit aussi d’argent , comme je le diraiailleurs),
et appela un chien , et lui en donna a manger.
Lies tranchoirs étoient usités a la table des par-
ticuliers opulens et des gens en place, comme a
celle des Souverains. Martial de Paris auteur des
Figiles de Charles FII (1), aprés s'éire demandé
quelle vaisselle ont les Evéques, et avoir répondu
qu’ils ont de grands et beaux buffets d’or et
d’argent , des pols, flacons , etc. du méme métal,
demande encore :

&l qu’ont les povres ? —TIlz ont les tranchouers
OQui demeurent du pain, dessus la tahle.

Nos Rois en ont conservé I'usage plus long-
temps encore. Le jour de leur sacre, on en faisoit ,
en pain bis, une trés-grande gquantité gue Pon
présentoit aux convives pour la forme, et gu’on
distribuoit ensuite aux pauvres. Au sacre de
Louis XII, on en servit douze cent quatre—vingl—
quatorze douzaines. Cetlte cérémonie s'observa
encore au sacre de Charles 1X.

Jaciendo. Valbonais, chez qui j’ar trouvé Vordonnance dont je
parle, explique cette phrase par painy & couper ern tranches pour
meltre duns la soupe.

(1) Tom. LI, pag. 25, de I'édition de Coustelicr. (d. R.2



. 8%y

)
Soil que le lms-:m'ﬂ(lj » qui a produit seul pres®  1ocan.
que toutes les découvertes, ait fait celle dulevaing
soit qu’on la doive i des mains trop économes qui,
pour ne pas perdre quelque morceaux de vieille
pite , anront voulu la méler avee de la nouvelle ,
Vinvention n’en est pas moins précieuse pour
nous , puisqu’elle a s#vi 4 rendre le pain moins
compact, et par conséquent plus salutaire ainsi
que plus agréable. Celui ot on Pemploya devint
beaucoup plus élevé , plus épais que le pain azyme.
Dans les repas, on ne put le rompre , comme
celui-ei ; il fallut le couper, |
La plupart des peuples chez qui les pains levés
furent d’usage , ne connurent d’autre levain que
celui dont il vient d’étve parlé, et qui consistoit &
délayer dans la nouvelle pate un pen de péte ai-
grie. Cependant tout ce qui est capable d’exciter
la.fermentation , comme présure , verjus, eaux
aigrelgttes , vinaigre, etc, peut servir de levain.
On a employé comme tel jusqu’au vin méme :
et Champier rapporte que , de son teraps (an-
née 1560), ce dernier levain étoit d’usage en
France (2). D'autres personnes , dit Liebaut ,

(i) C'est le sentiment de Goguet, de I* Origine des Lois, des Aris
€t des Sciences, tom. I, pag. g7, et de plusieurs Autears. (d. R.)

(2) « On jette dans V’ean , dit-il , des grappes de raisin, (sans
« doute hlang); 1e lendemain, on ¥ écrase celles qui flotteat
&« ct ceite ean Tinam, qu'un fait entrer dans la confection dz
« pain, le rend plus délicat et pluas agréable. D'autres, ajoute
« Champier, prennent de la farine de millet qu'ils pétrissent aves
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faisoient entrer dans le levain ordinaire , appa-
remment pour lui donner plus de force , du sel,
du verjus, du vinaigre, et méme dua jus de

pomimes aigres.
Levare de Jees Gaulois , selon Pline (1), employoient, pour
bicre. {ferment, la levure, ou lie de bicre. L’usage s'en
perdit , sans qu’on sache i quand, ni pourquo.
Cependant on continua de s’en servir pour les
pilisseries , comme il sera dit ailleurs. Mais', sur
la fin du seizitme siecle, quelques boulangers de

a de 1'¢cume de vin nouvean , lorsqu’il fermente et gu'elle sort
« par la bonde du tonnean. 1lls en forment des petits pains gu'ils
« lajssent sécher am soleil , et gqu’ils gardent ensuite pour le
a besoin, guand ils boulangeront »,

Le dernicr procédé se trouve dans Pline , qui dit que ce levain
de millet se conservoit une année entiére. Quelquelfois les Romaing
employoient, an lien de millet, du son de froment, pétri dela
MEMme maniere, Hu]t ounces de ¢e levoin=-o1 sulhsoient Pour un bhois=
seau de farine. Quant & la fagon de s’en servir, le naturaliste
préteud gu'on délayoit les pastilles dans de I'eau avec de la
finc-fleur de farine , et sur le feu , comme nous faisons pour la
bouillie ; et qu’ensuite on pétrisseoit la plite avec cette sorte de
brouet.

Si réellement ces levains vineux avoient , comme 1’écrit Cham-
pier, la faculté de se conserver seecs; #'ils étoient aussi bons que
¢enx dont nous nous servons , comme d’ailleurs ils sont bien
autrement agréables gque les nitres, et surtout bien plus que I
levure qui communique foujours an pain un gotit ﬂ.amrrtumﬂ,
Oon’ me voit pas trop pourquoi on a cessé de les employer en
I'm.nn-_-, et mime duns les Pruflnﬂeﬂ Ulgﬂﬂhlﬂ-'!- - telles que 1a
Ilul.l'rgi‘_‘lEUE, oil ’an n’a [.l-l:l-ll'_ll. encore admis le levain de Jeyure
Cette méme Bourgogne fait de la montarde an moiit de vin ; pour-
quoi ne fait-elle plus de lovain an moiit ?

(1) #istoria Naturalis, lib XViil, cap. V1L (4. R.}
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Paris ayant commencé A metire en vogue le pain
mollet , et la pite de ce pain dlant plus lourde et
plus difficile & lever que les autres, 4 cause du
lait et du beurre qu'on y faisoit entrer, il fallut
aveir aussi un ferment plus fort; et ce fut alors
qu'on se servii de la levure qui étoit en usage pour
la patisserie. Cette méthode réussit. Tous les bou-
langers de la capitale Padoptérent; et, loin que
personme s'en plaignit, les nouveaux pains au
contraive furent trouvés exquis et légers , et eu-
rent long-temps la vogue.

Cependant il se rencontra enfin des physiciens
méticuleux qui allarmérent le public sur cette dé:
couverte , et qui en parlérent comme d’un poi-
son. D’autres leur répondirent. On écrivit , on
disputa , on se dit des injures; et "affaire enfin
parut si grave au gouvernement gu'il crut devoir
s'en méler. Le lieutenant de police convoqua chez
lui en 1666 (1) une assemblée de médecins pour
avoir leur avis. Ceux-ci n’ayant pu s’accorder, la
question fut portée & la Faculié de Médecine ,
qui, aprés deux mois d'examen , soit dans les
brasseries pour examiner la qualité de la levure ,
soit dans les boulangeries pour s’assurer de la
maniere dont on 'y employoit , & la pluralité

(1) I ¥ a slirement erreur dans les Gorivains qui out cité ce

fait : puisque la charge de Lieutenant de police n'a &té créée qu'en

1667. Ainsi lassemblée dut se tenir , oun chez de la Reynie,

qui le premier posséda la charge, ou chez le Licutenant-civil
qui alors étoit chargé de la police,
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des voix (guarante-cing conire trente ) décida,
le 24 mars 1668 (1), qu’elle éioit contraire a la
santé el préjudiciable au corps humain . a cause
de son dereté , née de la pourriture de 'orge el de
Leaw (2). ;
Un de ceux qui montrérent le plus de chaleur
dans ce risible proces fut ce Guy Patin , connu
en littérature par des lettres remplies d’anecdoles,
de méchancetés , et d'une certaine ¢rudition (3.
Quelques autres médecins , du nombre desquels
€toit ce fameux Perrault, devenu immortel parla
colonnade du Louvre , écrivirent vainement pour
soutenir 'avis contraire (4) ; la Reynie, Licutenant

(1) Quoique cette dute soit celle gue citent les anteurs gni ont
parlé de cette matiére, je .:;rqlin.i"qu’el!e ne spit pas plus exacte
que la précédente. Patin, gui fut un des commissaires nommdés
Pour ce procés, dit dans one lettre do 15 novembre 1668,
« Messieurs du Parlement ont député six médecins de notre Fa-
« cultéd, desquels je suis 'ancien. Nous nous assemblerons un de
< ces jours, et ferons le procés & cette levare de bidre qui n’est
“ qu'une vilaine écume ». :

(2) 11 est de la justice cependant de rapporter ici une obser—
vation dua docteur Malonin ; ¢’est que Passemblée de la Faculrd
nayant point été aussi nombreuse gqu’elle pouveit ’'éwre , et d’ail-
lenurs le décret n'aysnt point été confirmdé » 8elon 1'usage du corps,
dans trois assemblées consécutives » il me doit pas &tre regardé
comme une décision légale de sa part.

(3) La Condamine a misen jolis vers I’Histoire de cette dispute.
Elleest intitulle : Origine du pain mollet. 11 se moque do Doc~
Teur Brayer qui avoit condamné 'usage de la levure.

1l conclut gue la mort voloit
= Sur les ailes di pain mollet. (d. R.)
(4) Les Médecins rega.rduient_ cette invention de rendre o pain
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de police , dans le rapport qu’il fit de cette que=
relle au Parlement, opina & ce gqu’on défendit la
levare. Cependant, comme tout le monde conti-
nuoil de demander aux boulangers de ces nou-
veaux pains mollets, si friands , dans lesquels
clle entroit; et comme , en dépit de la décision
de la Faculié , on en mangeoil sans aucun acci-
dent , un arrét du Parlement , rendu le 21 mars
1670 , en permit 'usage. Mais ce fut & condition
que les boulangers n'en employeroient que de la
fraiche ; et que pour Pavoir telle, ils la prendroient
dans Paris, ou dans les environs , au lieu de la
tirer de province comme ils faisoient auparavant.
Depuis ce temps on a continué dans la ¢a pitale
de s’en servir avec succes. Llexemple néanmoins
n'a point i beaucoup priés gagné par-tout ; il ¥ a
encore en France beaucoup de cantons, et méme
des provinces entiéres, telles que la Normandie
et la Bnurgugne ’ ot lon ne se sert, m'éme-pnur
les pains mollets , que du levain de pate. Sans
doute que Pamertume qu’on a trouvée i celui de
biére aura empéché de Padopter. Ce fait au reste
donne lieu i une réflexion singulidre qu'on auara
plus d’une fois occasion de faire en lisant cet ou-
vrage ; c'est que, malgré la vénération qu'on a
dans les provinees pour tout ce qui s'annonce
comme sortant de la capitale , tout n'y éprouve

agréable et 1éger, par le moyen de la- levure, comme un des plos
utiles a la vie. {d. )
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pourtant pas , il s’en faut de beaucoup, une for-

tunec égale.
Qu’en ajustements , en coiffures, ou en habil-

lements, par exemple , on y porle une mode pa-
risienne ; quelque coiiteuse , quelqu’extravagante
qu'elle soit , elle sera accueillie avec un empres-
sement insensé. Annoncez-y au contraire une in-
vention nouvelle en choses de nourriture et d’a-
limenits, vous n'y exciterez pas_ la moindre sensa-
tion. Mais 'un de ces deux faits tient au physi-
que , 'autre au caprice et a la pure fantaisie. On
adopte une mode de Paris , parce qu’on veut al-
ficher P'opulence et se meitre au bon ton. On re-
jette un ragout de Paris, parce qu’on a les siens
auxquels les organes sont habitués dés 'enlance,
et parce que 'habitude ; qui les fait trouver ex-
cellents |, rend nulles ou désagréables , toutes les
sensations qui ne ressemblent point & celles-ci.
Peu-a-peu peut-étre , et avec le temps , le ragoiit
parisien prendra faveur. Ce sera la une suite de
la contagion irrésistible du luxe ; mais d’abord il
aura ©¢t€ mal accueilli.

Quoi qu’il en soit, la découverte de la levare est
une chose intéressante dans histoire de la panifi-
calion, parce qu’elle en a considérablement dimi-

nué le travail (x). Néanmoins, quoiqu’il ne soit plus

!:1} Non-seulement le levain de higre est pl.u; nn[ifqur_- 1 Je=
;Elth de pﬂ.te » puisgqu’il ne faur qu'un quarterom da premier o
on '-"“‘Plf-'.mruit huit livres du second ; mais il opére encore beau-
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rien anjourd’hui en comparaison du temps ol les
bras ne pouvant suffire 2 pétrir la pite, il falloitla
travailler avec les pieds , il n'est encore que trop
fatiguant.

Un sieur Solignac avoit entrepris de laréduire i  Machines
trés-peua de chose par le moyen d’une machine P i
de son invention , lagquelle devoit pétrir a-la-fois
une trés-grande quantité de farine. 11 la présenta
en 1760 A 'Académie des Sciences. OéLoit une
sorie de herse qui agitoit et remuoit la pite en
tournant circulairement. Si 'on avoit besoin de
plus de force, on la faisoit mouveir avec une
manivelle, ou avec des chevaux. Selignac fit ainsi,
en quatorze minutes , en présence de ’Académie,
un pain qui fut trouvé trés-beau et trés-bon.

L’année suivante , unboulanger de Paris , nom-
meé Cousin , présenta une autre machine du
méme genre , dont 'épreuve eut lieu 3 I’'Hétel
des Invalides. On donna 4 Cousin une certaine
quantité de pain a faire avec la sienne, tandis qu’en
méme-temps, et avec lIa méme farine, un autre
boulanger en faisoit 3 la maniére ordinaire. Le
pain du premier fut trouvé moins blanc , ce que
les Académiciens qui présidoient aux deux épreu-
ves , expliquérent en disant que Cousin n'y avoit
pointintroduit assez dair; défaut que devoit avoir

coup plas vite; et le boulanger qui s’en sert fera trois fournées

de pain, tandis gqu'ua autre wen fera que deux avec le levain
ordinaire.
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aussi le pain du sieur Solignac. Or, cest 'air qu'uln
v insinue en dissolvant par le iravail des bras i
substance gornmeuse de lafarine , quirend le pam
¢t plus blane et plus léger. Cousin edl pu tris-
aisement remdédier & ce défaut , et rendre sa ma-
chine propre & bien batire la pite ; car il fut re-
connu que si elle battoit mal |, elle péirissoit bien.
Mais il y renonca probablement ; et personne de
puis ne s’est avisé de la réformer, quoique ce fit
une chose aussi facile qu'avantageuse.

L institution des boulangers est fori-ancien-
ne (1). Tantqu'il avoit é1é d'usage de cuire le pain
sousla cendre , chaque meére de famille avoit p
s’acquilter de ce travail domestique. Mais quand
les fours furent une fois adoptés, la dépense alors
et 'embarras augmentant , on trouva plus com-
mode , surtout dans les villes, de porter sa pile
chez quelqu’un qui, se chargeant en méme-temps
de celle de plusieurs autres, se trouva ainsi en
état de servir chacun a trés-peu de frais. Clest ce
qu’entreprirent d’abord les metiniers; ils firent
consiruire des fours prés de leurs moulins , et par-
Ia ils eurent deux fonctions , celle de moudre la
farine des particuliers , et celle de cuire leur pain.

—

Boulangers.

(1) €Ceax de la Gaule avoient choisi pour leur patron Mercure=
Artaiusg, ainsi: nommé do grec Arios | qui signiﬁg pain ; et ‘:[
Tui avoient biti un temple dont on voyoit encore au XVII® sié-
cle, dit Chorier , ( Hiztoire du Pauphiné ) des ruines avee un pave
en marqueterie. Le liea est aujourd’hai un village , nommé _Friair
@ denx lieues de Grenoble,
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D'autres gens , {Il_]i nétotent pras meliniers , CONs-
truisirent aussi des fours publics ; ce quifitappe-
ler ceux—ci Fourniers. Bientot cependant les four-
niers étendirent leur profession. Non-seulement
ils eurent chez eux de petits moulins domestiques,
pour pouvoirmoudre comme les metiniers ; mais
ils se firent en méme-temps marchands de farine 5
enfin ils vendirent du pain. On trouve la preuve
de ceci dans une ordonnance de Dagobert 11, an-
niée 630. ;

Charlemagne , au VIIIe si¢écle , soccupa della
police d’une profession aussi importante. Il or-
donna dans ses capitulaires que le nombre de ces
artisans , nécessaire pour chaque ville , fit tou-
jours complet; qu'ils tinssent avee ordre et pro-
preté le lieu de leur travail ; gque leur conduite fiit
wréprochable |, et iV chargea les juges des pro-
vinces de tenir la main & ce dernier réglement.

Saint-Louis fit mieux encore. Il exempta du
service militaire les boulangers et les meiiniers ;
el cette grace €toit importante , puisque tous les
sujets, & moins d’un privilége particalier , étoient
obligé de marcher & Parmée , quand le Seigneur ,
ou quand son Suzerain publioient leur ban.

Parmi les biens et revenus que possédoit au
neuvitme siécle le monastére de Saint-Riquier
un dénombrement , dressd alors par 'abbé Héric,
compite douze fours bannaux. Quoiqu’en géndral
la bannalité soit une tyrannie dua pouvoir, je ne
doute nullement que celle de Saint-Riquier ne

Bammalité
des fours ef

des moulins .
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fiir un droit Iégitime » puisqu’elle droit possédée
par des religicux. Sans doute, dans le nombye
des seigneurs quien acquirent de pareilles, il y en
eut plusieurs dont les titres furent c¢galement équi-
tables. On concoit en effet que des paysans ayant
besoin d'un four ou d’un moulin , ils se soient
adressés pour Pobtenir 2 leur seigneur; et que
celui-ci ait bien voulu le construire et le teniren
bon état, i condition qu’ils n’en employeroient
pomt d'autre que le sien. Dans ce cas , la sujé-
lion a laquelle se soumirent ceux-ci fut un con-
trat libre qui rendoit sacré le droit du premier.
Mais malheureusement l est trop prouvé que
€es conventions respectables furent infini ment
rares. On sait que quand les Grands » el méme les
Seigneurs particuliers, vers la fin de la seconde
race et au commencement de la troisiéme , profi-
térent de la foiblesse du Gouvernement pour ac-
croitre leur puissance aux dépens de la puissance
royale , un des droiis qu’ils usurpérent, fut celui
d'avoir un four et un moulin. On saitencore que
comme ils forcérent leurs vassaux , non-seulement
de s’en servir, mais de s’en servir aux conditions
qu’il leur plut de dicter ; le privilége usurpé de-
vint un de leurs revenus les plus siirs.

Encore s’ils n’avoient Commis que cette injustice
mais, combien en joignirent-ils d’antres qui fu-
rent une suite nécessaire de la premiére ! I existe
une lettre de Fulbert » €végue de Chartres, dcrile
#U comnmencement duo onzi¢me si¢cle an duc de
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Normandie , pour réparer une iniquité de ce
genre. Le Prélat s'y plaint d'un certain Baudri,
Ministre du Dae, qui venoit d’obliger les vassaux
d'un de ses villages d’aller faire moudre leur blé
a cing lieues de chez eax (1).

Quoi qu'il en soit, cette bannalité , de méme
que celle des fours , s'établit bientét , de gré ou
de force, par toute la France. Par-tout ou il y
eut des Seigneurs, dans les villes comme dans les
campagnes , elle fut introduite. Lie nom du four
que portent encore aujourd'hui plusieurs rues
de Paris, marque que certains quartiers de la ca-
pitale n’en étoient pas exempts (2). Non-seulement
les bourgeois, mais les boulangers eux-mémes
€toient obligés d'y cuire. Philippe-Auguste permit
enfin & ces derniers d’en avoir un chez eux pour
leur service et pour celui des Bourgeois qui vou-—
droient y porter leur pite (3). Chaque four lui

Sy

(1) Nastriz hominibius novam engariam induxit , banniendo sci~
litet ut irent ad molinendum Sancti Audoeni quingue locis (leucis)
ab eorum auspiciis ( hospitiis ) remofum,

(2) On en connoit trois. Rue du Four-Saint-Honoré tire son
nom du four bannal de I'EvEque de Paris, sitné présl'église Sainte-
Eustache, Le lien o il étoit assis sappeloit I"hdtel et la maison da
Four. C'est dans la méme rue et contre cet établissement qu'éroit
situé I'hite] du grand panetier de France.

Rue du Four-Saint-Germain, ainsi nommé du four bannal des
religieux de Vabbaye Saint-Germain des Priés, qui étoit biti an
<oin de la rue neuve Gaillemin,

Hue du petit Four-Saint-MHilaire , quartier Saint- Benoit, doit
son nom au four bannal de Saint-Hilaive. (d. R.)

(3) Dés cette époque les Meuniers ot les Fourniers s’en alloiest
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payoit annuellement neuf sous
Philippe-le-Bel fit plus encore, il accorda en
1305 aux habitans de Paris le droit d’avoir
un four, d’y cuire leur pain, et méme de se
vendre du pan les uns aux autres. Enfin
Saint-T.ouis affranchit les villes de la bannalié
des fours ; et il régla que dans les campagnes il
faudroit , pour en jouir, éire Voyer du bourg,
c’est-a-dire , avoir la justice etla seigneurie du

trois  deniers

grand chemin (x).
Celte bannalité étoit presqu’entiérement abolie

en France avant les événements de 178g ; mais
on sail que beaucoup de terres y jouissoient en-
core de celle des moulins: eelle-ci étoit devenu
une injustice,, digne de Pattention du Gouverne-
ment, puisqu'on avoit trouvé des moutures qui
produisoient en pain prés de la moitié plus gu’au-
trefois, ces moulins avoient conservé leur mouture
ancienne. La convention la plus libre devoit de-
venir nulle, dés quelle offroit une Ilésion aussi

considérable.
Au temps o1 Saint Louis avoit affranchi les villes

de la bannalité des fours , les Fourniers portoient
le nom de Panetiers, i cause du pain qu’ils

vendolent.

dans les rues pour savoir qui avoit 3 moudre et du pain i cuire, Ce
de 1729 dans 165 pro-

qui se pratiquoit encore avant les dvénements
naux, publics. (d. R.}

vincesol il yavait des moulins et des fours ban
(1) Bstablissemnents de Saint-ZLouis, liv. 1, cha p: CV1I, CVIIL,

ClxX, ox.(a.n,)
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L'officier de la maison da Roi qui fournissoit
le pain pour sa bouche, se nommoit de méme
Grand-Panelier , et son emploi devint un des
grands-officesdela Couronne. Le Monarque dont
je viens de parler, lui atiribua la jurisdiction sur
tous les Panetiers de France. Dans li suite nos
Rois lui donnérent le privilége des maiirises de
Paris ; de sorte que c*étoit entre ses mains , ou en
celles de ses lieutenants, que les nouveaux maitres
prétoient serment, et lui que se payoient les
amendes et les droits de réception. Mais en LA
fes priviléges de sa jurisdiction ayant é1é suppri-
més, Iinspection sur ce corps fut donnée au
Prévit de Paris et au Lieutenant- Général de
Police. -

J'observerai seulement ici une cérémonie sin-
gulitre , qui se pratiquoit quand un boulanger
€loit recu 2 la maitrise,, et dont il est mention
dans les staluts que leur donna S. Louis. L’aspi-
rant, accompagné des anciens Maitres et Jurds de
sa Communaulé , venoit présenter au Lieutenant
du Grand-Panetier un pot de terre neuf, rempli
de noix et de mieules , ( sorte d’oublie dont il sera
parlé ailleurs ). Toute 'honorable assemblée sor-
toit dans la rue pour aller casser ce pot contre la
muraille. Quand elle étoit rentrée » chacun payoit
un denier au Lieutenant, lequel éroit tenu de

leur fournir du feu et du vin ; et on buvoit
ensemble.

Au commencement du X V1L sitcle s'éloit éta-

_Grand Pa-

netier.

Cérédmo=
monics pour
la réception
des Boulan-
Bers.
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bli un autre usage , tout aussi étranger a la pro-
fession , et non moins ridicule. Le nouvean mai-
tre , A la troisitme annéde de sa réception , éoil
obligé de venir , le premier dimanche aprés les
Rois, présenter au Grand-Panetier un pol neuf
rempli de pois suerés ( dragdes), aveec un roma-
rin , aux branches duquel étoient suspendues di-
verses sucreries, des oranges, et les fruits que
comportoit la saison. Cette offrande fut changée
ensuite en une rétribution d’un louis d’or.

Dans le temps ou la lépre s'étoit répandue et
multiplide en France , on avoit accordé aux bou-
fangers de Paris un privilége singulier. Si eux, leurs
fermmes , on lears garcons , devenoient lépreux,
ils avoient le droit d’entrer & 'hépital de Saint
Y.azare , établi dans un des faubourgs de la ville,
et de s'y faire wrailer et guédrir. En conséquence,
chague maitre , pour acquérir ce droit, étoit tenu
de donner , toutes les semaines , un pain i 1'ho-
pital ; mais sur la fin du seiziéme siécle , on subs-
tilua au pain un deénier parisis, qui fut appelé
le denier de Saint - Lazare, ou denier Sainl-
Ladre.

Je remarquerail encore que dans les statuts que
donna Saint-Louis 2 ces artisans , ils sont nom-
més Bouwlangers-Talmeliers. Lie premiernom leur
est resté ; et il vient , selon du Cange , de ce que
le pain qu’ils firent dans les commencemens avoit
Ia forme de boule. Au reste |, la coutume d’arron-
dir le pain a duré long-temps en France. Sous
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les premiers rois de la troisidme race » Ces pains
ronds se nommoient tourtes ou tourteaux ()3
nom qu’ils portent encore dans plusicurs de nos
provinces,

Boulangére
La Boulanguitre gui est sage
Fera tortel.
Poes. mss. du XTI sidcle.

Ce n'est que vers la indu XVile sidcle , quand
les différentes sortes de pams délicats qu’on
nemme mollets se furent extrémement mulli-
phdes , que l'on commenga a faire le pain long ,
parce que la mie de ceux-ci étant moins bonne
on voulut avoir plus de croiite.

Quant au nom de Talmeliers; que les boulan-

(1) Les Montagnards dn Forez , du Lyonneis, do Bourbonnois ,
de PAuvergne, dua Dauphiné , de la Savoye, donnent le nom de
tourte & un pain de secigle d’une grandeur démesurée , dont le dia-
métre est de trois 4 quatre pieds, el souvent d'une plus grande di-
mension. Ce pain qui est lourd et igdigeste se garde pendant plu-
sieurs mois, et les Montagnards prétendent que la saveur de la
tourte angmente i proportion de sa vieillesse qai loi donne une
couleur jaune comme de la cire , surtont si Pon prend soin d'en-
tasser ces gros pains les uns sur les sutres an sortir du four, et da
les charger encore de quelques poids bien lourds. La fourte pise de
trente i quarante livres. Dang la Basse-Auvergne, le peuple des
villes comme Vhabitant des campapnes, n’a pour nourriture en
pain que celui de seigle. Le paysan (ait ordinairement entrer dans
le sien farine ot son. Mais les Femmes ignorant lart de faire fer-
menter la'pite, lui donnerle degré de cuisson cenvenable, et surtout
sachant mal pétrir; il en résulte que leur pain est neir, lourd,
gluant, et sujer 4 se moisir en peude temps, (4. R.)

TowmE 1. 7

Origine
du nom de
Talmealier.
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gers avoient conservé dans leurs titres , il demande

quelque explication.

i l;ﬂi'::f.'ﬂ}t.- Les moulins , qi_;mlqu‘ﬂs eussent tfru]uurs-éié

vine. a-peu-prés ce qu'ils sont aujourd’hui , n’avoient
cependant pas toujours eu cette machine ingé-
nieuse nommeée bluteau (1), et guir i mesure

; que le blé se réduit en farine, sépare seule
et sans aucune peine de la part dua mei-
nier , cetle farine du son. On y suppléa par des
moyens ; d’abord fort grossiers; ¢'éloit une toile
claire , etde Pespéce de celles gu’on appelle can-
nevas. Ensuite en inventa des tamis qui furent faits
de différentes matiéres,selon les différents pays ten
Asie,de fils de soie; en Egypte,de fibres de papyrus
ou de jone, etc. Les Gaulois, selon Pline , faisoient
les leurs de crin de cheval; et 'usage s’en est per-
petué jusqu’a nous. Ainsi donc , comme la farine,

(1) On prétend gu’elle est assez modernc.Cependant on trouvele
mot dfuter dans un denos poétes du treiziéme siécle.
ssssse. Li @t de son pain présenté;
e
Noirs est et plains de paille ; ne 1'ot pas buleté.
Un autre poéte du méme temps dit, en parlant du blég
avant cuit enfourné
Ains qu*il soit quis, ne enfornez,
 sassé bilute
MNe saachiez, ne Lulete=.
Hlom. de Berle au-grand-pied.
Diapris ces deux citations on ne pent admettre le sentiment do
Beckmann qui rapporte que le blutean n’a été introduit gue dans
le I?I"aii‘:l:.'l_.&. Dans le Glossaire de la langue Romane, tom. 1,
P- 19%, on trouwve le mot Budeteil pour désiguer cet instrument- (¥}
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quand on la retiroit du moulin, néioit It
mondée , il falloit que chacun la passit chez soi.
Mais lorsqu’on vouloit s'pargnerce soin, on ap-
pelloit un boulanger qui, tenu par sa profession
d'avoir des tamis, venoit la passer: et c’est de-la
que ces artsans furent appellés Tamisiers ou Tal-
misiers , et par corruption Talmeliers.
Saint-Louis leur avoit défendu de cuirve le di-
manche , ¢t enyiron une trentaine de fétes dans
l'année. Cependantil avoit permis i ceux de Paris,
et aux forains des environs, de vendre du pain
le dimanche dans Ia place du parvis de Notre-
Dame ; mais les forains ne pouvoient étaler que
des pains de rebut, durs ., brdlés et entamés par
les rats, en un mot, défectueux. Quoiqu’une
denrée pareille ne pit guéres convenir qu'au bas
peuple et aux pauvres , les boulangers néanmoins
cherchérent 2 en faire interdire la vente yetils y
parvinrent. Par un réglement du Prévét de Paris b
de 'année 1366, cux sculs eurent le droit de vendre
le dimanche. Cet usage se maintint jusques vers
le milieu du seiziéme siécle. Alors il leur fat dé-
fendu d'éraler ce jour-la en place publique: mais
on leur permit de vendre chez eux , boutique fer-
mce et porle ouverle, comme ils font éncore
aujourd’hui.
On lit dans la Mare (1 ) - que c’est sous

Sortes

le roi Jean que l'on a commencé i rafliner i-_!u pains dif-
erents,

(1) Traité de la Police. -
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dans Paris sur les différentes espices et sur la
qualité du pain. La Mare se trompe. Dancien-
nes charles du douziétme et du treizitme siécle,
citées dans le Glossaire de du Cange , au mot pa-
nis , parlent de pain primos . de pain de Pape,
painnde Cour, pain de la bouche , pain de Cheva-
lier, pain d Ecuyer , pain de Chanoine , pain de
salle pour les héles , pain de Pairs, pain rmoyen,
pain vasalor' ou de servants , pain de valet
pain trusel , pain tribolet . pain Jferez , pain
maillaw , pain de mail, pain chasne , pain
chonhol , pain denain , pain saligrnon . pain si-
meniau. ( Ce dernier se crioit et se vendoit dans
les rues par les Oublicux, comme on le verra
plus bas.)

Il y avoit des pains matinauxr qui se servoient
a déjediner ; des pains du Saint-FEsprit , nommés
ainsi parce qu'on les donnoit en aumdne aux
pauvres dans la semaine de la Pentecdte: des
pains d’étrennes , que les paroissiens offroient en
présent & leur curé vers les fétes de Noifl; enfin
des pains de Vo#él | sorte de redevance qu'en cer-
tains endroits les vassaux étoient tenus de payer,
vers ce terme, a leur Seigneur. Quand les pains
de redevance se payoient dans un autre temps de
Pannée , on les appelloit simplement pains feo-
daux. Les chartes du temps font souvent men-
tion de ceux-ci.

On trouve encore dans les anciens statuts des
boulangers le pain doubliau ou doublel ; le pain



( 1ox )
pole; le pain blane ou paine de Chilly (1) ;e pain
bourgeois , nommé aujourd’hui pain de ménage 5
le pain coquillé ou bis-blanc ., et le pain bis,
qu'on nommoil aussi pain faitis ou pain de
brode.

Il est question de bis-cuit , ou pain cuit deux
fois, dans une ancienne chronique du régne de
Charlemagne. Abbon en parle aussi dans sa re-
lation du siége de Paris par les Normands. Ce
pain-ci; comme de melleure garde que Yautre,
s’empleyoil sur les vaisseaux; et Pempereur Fré-
déric 1I, peignant dans une lettre qu’il écrivoit
en 1245, les incommodités des voyages de mer ,
met au nombre de ces inconvénienls , Ze pain cuit
deer Jfois ei i'nd’i'gcsﬁ: (=).

Parmi les miracles atiribués 3 Samt-Bernard ,
I'historien de sa vie compte celui d'un pain que
e Saint avoitbéni, et que quelqu’un, par dévotion,
vouloit emporter. Afin que le pain se conservit

(1) Chailly oun Chilly , en latin Calliacum on Chailliacum ,
est un village situé &4 quatve lienes de la capitale, proche
Longjumean , 3 gouche de Ia route de Paris 4 Orléans. Soit
que les eaux on le blé y eussent plus de qualité quiailleurs,
soit plutdt que les habitants y employassent pour leur pain de
meilleurs procéilés, ce pain acquit au quatorziéme sitécle une grando
réputation ; comme celui de Gonesse en acquit une an seizitme 3
et dans un réglement du Parlement de Paris, fait en 1596 pour
le prix de cette denrde , on Lit quer ql.tanﬂ. 1e setier de blé vaut
2% sols, Ve paiu de Chilly , pesant dix onces en pite , et hoil onces
et demie ouit , dbit valoir denx deniers. (*)

(2) Voy. Glossairede la langue romane au mot Besquit, (d. R.)

Bis-cuit.
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miecux , cel homme , dit Pauteur, se proposoit de
le meltre une seconde fois au four, ainsi que fonl
ceux qui voyagent sur mer. Mais le saint abbé
lui demanda si une seconde bénédiction ne pour-
roit pas tenir lieu d’une seconde cuisson. En ef-
fet , il le bénit de nouveau , ajoute Pécrivain; et
depuis ce moment le pain se conserva toujours
sans aucune allération.

Soit que lebis-cunit fiit regardé comme plus con-
forme a Paustérité de la vie monastique , soit que
les moines faisant eux-mémes tout le pain qu'ils
mangeoient(1), celui-ci les obligeiit de cuire moins

—

(1} 5. Benoit exige dans sa Régle gque tous les couvents deson
ordre sient une boulsngerie compléte , afin gue les frivres ne
soient pas obligés de sortir pour se procurer les besoins de la
Le synode d'Aix-la-Chapelle, tenu I’'an 817, ordonne de mdme
4 tous les religieux de faire par leurs mains tout ce gui regarde
la cuisine et la boulangerie. Pistor, disent les statuts des Chare
treux , annonam recipit , siccat , custodit , ventilat , molit , panes
eanzficrf. Dans la plupart des couvents de femmes , les religieuses
étoient, comme les moines , obligées de cuire leur pain; et chacune
d'elles s"acquittoit successivement de cette fonction. La vie de
Siiintu-—.ﬁ.ustrcbr:rtc offre un miracle fait dans une occasion pa-
reille. Un jour qu’elle avoit pétri, dit le Liégendaire, s’étant
*ppergue que le four chaufloit trop, elle y entra elle-méme , ra-
Wassa avec les manches de son habit les charbons et le bois
enflammé | et sartit sans la moindre apparence de brélure. 3'ai
deja eu, et Yaurai plus " one fois encore dans la snite de cet on-
yrage, occasion de citer des mirucles pareils 4 celui-ci - pent=
'r‘.fre I'I::I'Em.-r: ¥ ecn aura-t-il qui seront encore Plua susceptibles de
-':‘lf':lii:lull: ; mais on sent bien gque c’est moins du miracle qu’il sagit
;‘“ % &"luﬂ du fait historique qu’il constate et sur lequel il est

onddé,

-
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souvent, il éloit en usage dans la plupart desmai-
sonsreligicuses, ainsi qu'on le voit par d'anciennes
vies de saints moines ou abbés. Il est méme pres-
crit et ordonné par plusieurs Régles. Pour pou-
voir le manger , il falloit le briser ou le réduire .
en poudre, et méme I'humecter avec certains
autres aliments. Les dnnales de Meitz , parlant
d’un homme qui maltraita le cuisinier d'un cou-
vent, disent qu'il prit la masse avec laquelle se
brisoit le pain qu'on mettoit dans les légumes des
moines (1). '

Néanmoins , comme on raffine sur tout,onfit oz
dans la suite , des bis-cuits délicats, qui furent des secs
patisseries séches et croquantes , et qui par cette
raison gardérent leur nom primitif de bis-cuits.
Rheims, Abbeville , et plusieurs autres villes en
France sontencore renommées anjourd’hui pour
celte sorte de giteaux secs. Rheims I'étoit déjadu.
temps de Liébaut.

Quelquefois on se faisoit, pour la table , des

L’aventure du four se trouve aussi dans la vie de S. Guillaume ;
moine de Gellone, ou le Roman de Guillaume d’Orange surnomme
au Court nez ; et ellé’prouve la méme chose.

De cet usage gu’avoient les moines de pétrir et de cuire ches
eux, il en résulta un autre; celui, anquel s’obligérent certains
monastéres, de fournir d’hosties pour la messe les églises du dio~

cése. En 1420, Vabbaye de Villelongue awvoit encore, selon
D. Vaissette ( Hist. de Languedoc ), un muid de blé, derente, &
T'rébés pour Ia confection des hosties do dioctse de Carcassonne.

(1) Arripust pi!un: que panis in olera fratruas mattendus confe-
webatur.
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bis-cuits avec le pain ordinaire. L'auteur des [J¢-
lices de lo Campagne écrit qu’en faisant sécher
le pain de Gonesse et le pain i la Montauron (il
sera parlé de ceux-ci & Pinstant), on en obtenoit
un excellent. On les ouvre , dit-il, en dmant
mie; on les arrose d'eau-de-vie |, et on les met an
four. Selon lui, ces bis-cuits étoient bons 3 man-
ger en buvant da muscat et des vins de liqueurs.
An seizieme siecle |, guand commenca & se ma-
nifester cheznous la maladie infime que I’Europe
doit, dit-on , 4 la découverte de 'Amérique , on
fit des bis-cuits de santé qui se donnoient aux per-
sonnes qu’on trailoil pour ce mal honteux. Charles

Estienne ( de Nutrimentsis) dit que ceux-ci éloient

excellents au goiit , propres a fortifier Pestomac.

On 1’y employoit que la fine fleur du froment.

Pains waires THi€baUE en parle également.

dansles XV 12 Iy eut & Paris, vers le méme temps , un pain

cles. particulier et fort blane , qui, sans étre aussi dur

que le bis-cuit, étoit ndanmoins d’une pate si ferme

qu’on ne pouvoit la péirir qu'avec les pieds , ou

]'l:l-émE avec une brie ou barre de bois ; ainsi qu’on

:f:a]l encore pour les pites d’ltalie. Son inventeur

fut un boulanger du Chapitre de Notre-Dame; c¢

qui le fit nommer pain de Chapitre. T n’est plus

d'usage aujourd’hui ; et en général il se mange
.he:au::nup moins de pain de pite ferme qu’autre-

-fois. Clest ce qui fait que on donne actuel

Iemenl_; beaucoup de crofite , et qu’alors au

contraire on faisoit de la croiite si peu de cas
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qu'aux tables des gens riches, dit Laébant; on
avoil toujours soin de chapeler le pain.

Vers la fin du seizieme sicéele , on ne deébitoith
Paris, (1), que cing sortes de pains ; 1° le pain
mollet , dont la vente n'étoit Ppas autorisée juridi-
quement, mais seulement tolérde , parce qu'é-
tant plus friand et plus savoureux que les autres
a cause du sel gu'on y mettoit, on en consom-
moit davantage. (2) Du reste il étoit léger , spon-
gieux , petit , et de forme ronde comme presgue
tous les pains de ce temps-la. 2°. et 3°. Le pain
bourgeois!, et le pain de Chapitre. Ces deux-ci
ne différoient qu’en ce que I'un étoit un peu plus
élevé et moins plat que Pautre. 4°. et 5. Enfin,
le bis-blanc et le bis. Tout le monde sail que ce
dernier n'y est plus d’'usage aujourd’hui. La po-
lice de cette grande ville est si admirable que le
bas peuple y mange du pain blanc.

Quire ces pains faits dans la capitale méme , il
en arrivoil encore, des villages voisins , d’autres
qui se vendoient dans les marchés publies. 11 en
venoit jusques de Corbeil par la Seine : et ce genre

‘de commerce avoit déja lieu pour Corbeil sous
S. Louis, comme on le voit par les statuts qu’il

—

(1) Olivier de Serres, TWiédire & 4 griculture, tom. 11, pag- bog.
(d. 1.) .

(2} Olivier de Serres , fait encore mention de plusienrs anfres
espéces de pain , tels que le pain de Gonesse, le pain Chalan, le
pain de Ménage, le pain Rousset, puis le pain des Chiens et le
pain Bigarré de blane et de gris. {d. R.)
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donnaaux boulangers. La tradition de cette petite
ville est méme que le coche d'eaun, qui mainte-
nant y subsiste , ne fut éabli dans son origme
que pour transporter du pain i Paris. (1) Au reste
tous cespains étrangers portoient , dit de Serres,
le nom général de pain Chaland , excepté celui
de Gonesse (2), lequel gardoit la dénomination
du village qui le fournissoit. |
Quant A ce dernier, de Serres remarque qu'il
étoit blanc , délicat , et ne cédoit en rien au pain
mollet ; mais il n'étoit bon que frais. Dans les
guerres de la Fronde , ece fut une des denrédes que
regrettérent le plus les Parisiens , lorsque le prince

(1) L’établissement dle ce coche est fort ancien ; dans le XVI1®
sitcle ke peuple lui avoit imposé le nom de Corbillard. (d. It.)

{2) Hugues-Caper réuanit Gonesse au domaine de la courennoe
comme portion de son comté de Paris ; et les rois ses successeurs
en ont joni sous ce titre pendant long-temps. 11s y avoient une
grange pour garder leurs blés; et souvent, gquand ils voulurent
faire des legs & certains monastéres, ils assignérent ces legs sur
le produit de cette grange. Ainsi, em 1164, Louis VII donna |
annucllecment six mnids et demi de froment zux Grammontains
de Vincennes ; Philippe-Auguste en 1197, seize 4 'abbaye de
Livry ; 5. Lonis en 12859 , cing aux Chartrenx de Paris, etc. La
yplipart des habitants de Gonesse ¢toient tenus de garder, dansle
mois d'avit , pendant une nuitchacun, la grange do roi; mais celte
corvée étant une sorte de servitude, gui les empdchoit de 5o
marier & des femmes libres, ils ensollicitérent Vaffranchissement
Aupres de Saint Louis, qui les en délivrea. C'est dans ce village que
naquit Philippe-Auguste , et c¢’est de-la probablement d'ou lui
vient le suruom de Gonesse qu'on lui voit quelquefois donnt
Frangois 1, écrivant Charles-Quaint dans le temps de leurs dife-
rends , se gunalificit ironiquement par la grace de Dieu, roi de
France » ©f premier citoven dg Goneste et de Fanves.
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deCondé les eut affamés en s’emparantdes prin-
cipaux passages qui conduisoient des provisions
a la ville. Corbeil nous sera nécessaire, écrivoil
alors Guy Patin & son ammi Spon ; ce serala pre-
miere wille que nous irons prendre. Aprés cela
Lagny. Aprés eelail faudra prendre Saint-Denys,
afin d'avoir le pain de Gonesse pour ceux qui ont
Lestomac délicat, et qui ¥ sonl accoulumes.

Ce commerce procuroit i Gonesse une richesse
réelle. Aussi v voit-on beaucoup d'épitaphes en
marbre pour des laboureurs et des boulangers.
Aujourd’hui il en arrive trés-peu de pain i Paris.
Celui qu'on y vend sous ce nom se fait dans les
faubourgs de Saint-Denys et de Saint-Martin.

Eabelais (1) parle de gros pain balle ; c’est-a-dire
d'un pain de domestiques , faitavec des grains de
qualité inférieure , vannés et moulus si grossitre-
ment que la farine contenoit encore la bafle ou
enveloppe du grain (2).

(1) Livre I, chap. XXV. (d. R.) ,

(2) Le Duchat dans ses commentaires sur "ouvrage de [“enjoué
Curé de Meudorn , rapporte que de son temps , comme €ngore git-
jourd’hui le gros pain ballé se donngit aux domestiques des cam-~
pagues. Selon le commentatear , ce pain est composé de plusieurs
espéces de grains, comme d'avoi ne, d’orge, de gros et menn
plitre, sorte de petit blé dent ’&pi est fort long et le grain placé
deux i deax dans la gousse qui est plate et fort dure Comme Pon
ne prend pas le soin au moulin de séparer cette gousse ni méme la
balle d"avee la furine » il en résulte que le pain ballé est lonrd,
indigeste et ne convient gu’'aux vigour eux estomacs des gens de
peine. (d. H.)
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Pain bénic  Charles-Estienne (de Vutrimentis) compte par-
mi les espéces de pains usités de son temps, le
pain béni qu'on distribuoit i I'église. Il le vegarde
comme fort indigeste ; parce qu'indépendamment
de sa grosse masse qui 'empéchoit de bien cuire,
on n'y employoit point le levain. Liébaut en dit
la méme chose. Aujourd’hui, dans les grandes
villes, c’est de la brioche gqu’on offre & 1'église
pour pain béni.

Quant i la coutume de faire cette offrande cha
cun a son tour dans sa paroisse , les rois s’y sont
astreints , comme leurs sujets. J'ai été ce malin
@ Saint-Germain . écrivoit Guy Patin en 1665 ; jdi
entendu la grand’ messe , le ror 9 a rende fe pain
béni avee grande cérémonie. J ¥ ai vie ef entendi

Jorce tambours , fifres , clairons et trompettes. Ji

pense que cela a pu augmenter la dévotion deguel-

ques—-uns ; mais pour mot, je vousle dirai fran-
chement , cela m'a étourdi powur un pew de lemps.

AL e sembloir que j élors en Jérusalern du temps

de Sulomon , ef que jy voyois toules les cérémo

rnizes de la loi de Moise.

Jignore ce que c’estque le pain noir dont par-
lent les siatuts des boulangers pour la ville d¢
Bordeaux ann. 1570. Les boulangers en la présenlt
ville ne pourront faire aucun pain pour wvendrt
soit blane ouw noir , qu’il ne soit de pur froment,
sans y méler seigle ou autre blé. Fntendoit-on par

noir, le pain bis , fait avec de la farine ot il entroit
du son?

Fain noir.



( 109 )

Dans le Théitre d’Agriculture (1), il €St Pyin do deux
mention de pain rousset , fait de méteil | et serpf tonlous.

a la table du Seigneur, en pPoltage ; et d'un
pain de deux couleurs | composé alternativernent
d'une couche de pite de froment , et d’une cou-
che de seigle : ce qui formoit un pain bigarré. Ce
dernier, selon 'auteur; se donnoit awx gens de
moyenne estoffe, pour épargner le pain blanc
qu’on réservoit aux personnes de qualité. On re-
marquera que de Serres étoit du Vivarais , et que
vraisemblablement il ne parle ici que des pains
alors en usage dans son canton on le froment ,
comme l'on sait , est extrémement rare,

La nouvelle Maéson ruslique , enseigne i faire
un pain de citrouille ; ¢'est-i-dire un pain dansla
pite duquel on méle une certaine quantité de ci-
trouille cuite et passée. L'auteur le prétend excel-
lent pour ceux qui ont besoin d’étre rafraichis ,
et qui veulent avoir le venire libre.

Les Grecs et Jes Romains avoient, pour la
nourriture ordinaire du soldat, un pain particu-
lier, dont Ia farine ne se passoit pas, mais s'em-
ployoit telle qu’elle sort du moulin ., mélde avec
le son. C'est encore ainsi que se fait le pain de
munition pour nos troupes. En 1727, quelgqu’un
Proposa au gouvernement de faire bluater , au
mMoIns grossiérement , les farines de munition. 1l
prétendit gu'en drant seulement dix livres de son,

—=
(1) Année 1600, tom. II.p. Gaz.(d. R. )

Pain de
AL Lo
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Jd’un sac de grains pesanit deux cents lhivres, ot
obtiendroit et plus de pain et un pain meilleur.
L’expérience ne réussit pas.

L’année d’auparavant , deox boulangers, nom-
més Viel et Martin , avoient offert au ministre de
la guerre de faire un pain de munition , capable
de se conserver quinze jours enliers sans altéra-
tion , méme dans les temps les plus chauds
de D'annde. Ils travaillerent & I'Hotel des In-
valides , en présence de commissaires nomme
pour constater 'expérience ; et par le procés-ver
bal que ceux-ci dressérent, il fut prouvé quelt
nouveau pain étoit, au qguinziéme jour , et plos
frais et plus agréable & manger que le pain de mu
nition ordinaire ne l'est an cinguiéme. Tout le
secret des denx boulangers consistoit, selon l¢
procés—verbal , a bien manier et 2 bien travailler
la pite : aussi employérent-ils, pour faire leur
pain, le double du temps qu’en emploie ordinai-
rement pour Pautre. Ce doublement de travail fi
rejeter 'invention.

La ration du soldat est fixée , par les ordonnan
ces , a une hivre et demie de pain par jour , sané
compler la viande et le vin gu’on lui fournit. Et
1719, le Riégent | trouvant cetté ration irop foible,
Paugmenta d’'un quarteron. Douze ans aprds, ©
quarteron fut retranché par le cardinal de Fleury:
il a étérétabli en 1758 par le mardéchal de Bellisle:
Depuis onlaretranché encore | la ration est resice
sur 'ancien tanx.
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Aunciennement, pour donner du gotit ala crofite  Poudres
inférienre du pain, il étoit d’usage, dans quelques- ﬁ:ﬁutz;:iuﬁ.
unes de mos provinces , de saupoudrer d'anis P
pulvérisé la table sur laquelle an le posaoit lors-
qu'il étoiten pite. D'autres , dit de Serres (1), sau-
poudroient le dessus du pain lui-méme avant de
I'envoyer au four, avec de la marjolaine réduite
en poudre ; et il falloit que cet usage fiit bien
répandu, puisque , selon 'auteur , un des com-
merces des jardiniers de Wismes €toit cette grai-
ne , qu'ils envoyoient aux foires de Lyon , d'oi
elle se distribuoit par toute la France (2).

Dans le pain de ménage , il étoit d’usage de
mettre aussi, 4 ce que nous apprend le méme

auteur, des cormes , cueillies avant leur matarité ,
séchées au soleil ou au four, et réduite en poudre.
Cette sorte de farine , non-seulement angmenioit
la quantité dela pate ; mais elle avoit encore, selon
lui, la vertu de corriger les mauvais effets de
Pivraie , s’il s’en trouvoit dans le blé.

En Provence ou le thym, le romarin et les
plantes aromatiques sont si communes , les pay-

sans chauffoient leur four avec ces bourrées; et

(1) Thédire d' A gricalture, tom. 1T, p. 285, I'Anteur zjouteque
eest selon Vusage de plusicurs licux de I'Italie , de Naples, de la
Sicile et de Malthe. ( d. I.)

(2} Dans le midi de la France il est d'usage aux bonnes fites de
Pannée de manger du pain anisé et légérement saupoudrd de sal-
frun. Les Boulangers an portent a lenrs pratiques vers les fétes de
No#él et de Pasques. (d. R.)
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le pain, dit Beaujeu , contracloit, en cusanl, uné
odeur agréable.

Puin sale. Avant que la gabelle efit renchéri le sel aussi
considérablement qu’il 'éloit avant les événe-
ments de 178g , la coutume générale en France
éroit de saler le pain (1). Les anciens , qui avoient
éprouvé qu’il devient par-la plus sain, plus agréa
ble au goiut, el méme, ce qui paroitra surpre
nant, plus léger, saloient aussi le leur. Clest en-
core l'usage de presque toutes les nations d’Eu-
rope ; et de-la vient que quand des étrangers
arrivent a Paris , ils trouvent d’abord notre pain
insipide , quoiqu’il soit réellement beaucoup
meilleur que celui qu'ils font chez eux. Cependant
nos provinces maritimes , ou le prix dua sel ful
nécessairement moins excessif que dans l'intérieur
du royaume, celles méme de Vimiérieur qui,
par leurs priviléges , par leurs salines , ou autre-
ment , furent & portde de Pavoir & un prix
raisonnable , continuérent d'en metire dans leor
pain. Montaigne qui se faisoit faire du pain
sans sel, dit expressément que c'étoit contre
Pusage du pays. Champier, en observant qu'
Paris et dans beaucoup d’autres cantons de

——

(1} Par mortification » on ne le saloit peint chez les Chartreus,
ttlaﬁéglu le défend expresséement. Néanmoins, dans certains jour?
de P‘élliiﬁﬂﬂﬁ o cotbe “‘H-EI.E n"accorde que dn [pai“ et el 1Al
par une sorte ﬂ.’tﬂ.n_u::immunt elle accorde en méme temps do sel.
Champier remarque gue, de son temps , les moissonnenrs el ontres
gens de peine avoient coutume de manger ainsi leur pain.
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la France on le mangeoit de méme non salé )
apporte pour raison que c¢’éloit & cause de la
cherté du sel ; et il ajoute que dans ces mémes
endroits cependant , ainsi que dans la capitale
on saloit le pain des gens riches. Les petits pains
mollets que firent sur 1a fin du seizieme si¢cle les
boulangers de Paris » Turent d’abord salés aussi ;
et ce fut i celte occasion que leur pite devenant,
comme il a été dit ei-dessus , plus difficile i lever &
cause du lait et du beurre qu’ils y faisoient entrer,
ils employérent pour ferment la lie de bierre (r).

L'usage du beurre et du lait dans le pain €sl Lait et
ancien , puisqu’un Coneile d’Angers (ann. 1365) ﬂm;ﬁm Vs
dont on parlera ci-aprés lorsqu’il sera question
de cesdeux substances, défend de les y employer
Pendant le caréme.

Au Teste , soit que Tusage en ayant été inter-
rompu , on lait repris au seizieéme sidcle ; soit
qualors on el trouveé des procédés meilleurs
encore, ces sortes de pains délicats furent servis lull:fﬁ"' mol
a la table dé Marie de Médicis ,» qui les trouva si
bons qu'elle ne voulut plus en manger d’autres.

On les appella, de son nom, pains a la Reine ; et
depuis |, pains de Jestin ou petits pains au lait (2).
La vogue qu’ils eurent excita 'émulation des
différents boulangers. Chacun d’eux voulut raf-

(1) Voyez sur les inconvénients de suler lg pain , le Thédlra
d"d griculture , tom. IT, p. 781, col, 1. (4. R.)

(2) 11 étoit fabriqué avec de la levure de bierre o il entraoit
du Jait. (. R. )

TomEg 1. &
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finer sur le premier inventeur, et se faire une
réputation par quelque nouveauté. Ainsi I'on vit
successivement paroitre des pains mollets de
toute forme et de toute qualité : pain bléme;
pain cornu ; pain de Gentilly : pain de condition;
pain de Ségovie ; pain d'esprit ; pain a café; a la
mode ; a la Duchesse : ala citrouille ; a la Mon-
tauron (1), (du nom de ce financier fameuxa
qui le grand Corneille a osé dédier Cinna ) etc. eld

Dans le temps de cette guerre ridicule , occr
sionnde dans Paris par le souldvement général
des esprits contre Mazarin , il y eut des pains el
des giteaux a Ja Jronde , que fit faire le cardinal
de Retz ; comme il v cut des ::h'apeaux . des
gants , des mouchoirs a la fronde.

On fit aussi vers le méme temps une sorte d¢
paim mollet | qu’on nomma pain Jde mouton , et
dont la croite ; dorée avec des jaunes d’ceufs,
€lait en outre saupoudrée de guelques grains de
blé. Celui-ci, dit la nowuvelle Maison Rustique,
w’étoit d’usage qu’a Paris. On n'y en faisoil
meéme . ﬂiﬂutlﬂ-t-E“_E - 1111151 la nouvelle annde , OO
dans les grandes solemmités ; et ¢’étoit un des
petits présents que. les domestiques donnaient,
en étrennes , aux enfants des maisons on ils ser-
volent. '

La plupart de ces noms ne subsistent ph:s )

g

(1) Onles nommoit également & la Montauron ou i la Maré-

whicile.
&
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parce qu'il en a succédé d’autres , et qcrwaria
tout est mode; mais 'usage du beurre , du lait ,
du sel , de la levure de bierre » subsiste toujours
dans la confection des pains délicats. Ces pains
sont compris sous le nom général de pains mol-
lets ; et » Comme ils ne peuvenl éire soumis a la
taxation du Magistrat, i cause de leurs fagons
recherchées qu’il seroit difficile d’apprécier , ils
se vendent suivant Pestimation du marchand et
le prix qu'il en fixe lui-méme.

Dans des années de chertd cependant ils ont
€1¢ défendus; et notamment en 1709 , aprés le
{ameux hiver qui fit périr en France presque tous
les grains. Le Parlement de Paris ordonna méme
alors aux Boulangers de ne fajre que deux sortes
de pains , Pun blanc et 'autre bis. :

Nos petits pains mollets pour la 1able sonl or-
dinairement d'un quarteron ; les plus forts pésent
demi-livre. Du temps de Champier, les pains de
table pour les gens de qualité |, & Paris , & la Cour,
et dans toutes les grandes villes du royaume ,
€loient assez gros pour suffire, pendant le repas,
4 un homme de bon appétit ; méme en dtant la
croiite , gue U'on donnoit aux dares . pour trerm-

per dans le bouillon qui leur éloit servi. Aussi ,
dit lauteur |

Personne.

Champier ajoute que , chez les Grands , ces
pains de'table se nommoient pains de la bouche -
et qu'on appelloit pains de commun | les pains de

on ne servoit qu'un seul pain par
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qualité inféricure , quoique du méme poids, qui
étoient pour les personnes attachées a leur ser-
vice. Selon Lié¢baut , ces pains de bouche , ou
pains de courtisans , car on leur donnoit ces deux
noms , étoient un peu salés , d’une pite bien
travaillée , bien levéde , et remplis d'yeux. Clesten
quoi, dit-l , ils différoient du pain-de- Chapilre,
dont il a €1é parlé ci-dessus , lequel éloit tout
aussi blanc que celui-ci , mais qui €étoit de pite-
ferme,
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SECTION 1IV.

Bouillies . Pites, Gruau.

D« toul temps , le pain fut Ia nourriture prin=<
cipale du pauvre | parce que le pauvre a rarement
le moyen d'y en ajouter une autre : mais pour
"homme opulent dont la faim , presque toujours
assoupie , a sans cesse besoin d’ére éveillée par
des sensations nouvelles, il dut chiercher a va-
rier , & améliorer cet aliment trop simple. On fit
donc avec la farine différents mets plus savoureux.
On se servit de lait, au lieu d'eau , pour la dé-
tremper. On l'assaisonna avec du safran , avec
du sucre , du miel , du vin doux , des aromates.
On y joignit de lhuile , de la graisse, dua beurre,
des jaunes d’ceufs, et ¢'est ainsi, probablement,
que naquit , et que se perfectionna I'art des pai-
tisseries et des bouillies.

Le gotit pour les bouillies a €€ autrefois beau-
coup plus répandu qu'il ne I'est aujourd’hui. On
les regardoit comme régal , et on les servoit com-
me telles , méme chez les Moines. Une charte de
Charles-le-Chauve en faveur du monastére de
Samt-Denys, datée de 'année 862 , accorde an-
nuellement i ces Religieux , aux fétes de Noél et
de Paques, cing modius de pur froment pour

Bouillies.
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faire la bouillie. (1) ( On verra plas bas ce que
c’éLoit que ces muids. ) Fastréde | troisieme abbé
de Giteaux, écrivant & 'abbé d’une des maisons
de son Ordre , pour lui faire des reprochesde ce
que , sous prétexte de bien recevoir les hates | il
faisoit bonne chére, lui dit: « J'ai vu nolre sainl
« Fondateur ne manger qu’avec scrupule une
« bouillie au miel et & huile , gu’on lui avoit
« servie afin de raccommoder son estomac dé-
« labré ».

De ce goiit pour la bouillie vint 'ancien sobri-
quet de boullicur , donné aux Normands , chea
lesquels ce ragoiit étoit fort estimé. Testor dans
une de ses élégies dit :

Arvernis rapas, Normannis tolle polentas,
Militibus cardes , tolle jocos pueris.

Cllampier dit , que de son temps, la bouillie
avoit pris 4 la Cour une grande faveur auprés des
dames , et auprés des hommes mémes lesquels,
selon 'expression de P'auteur , redevenoient en-
fanis par gourmandise.

La bouillie , au dix-septidme sidcle , éloit en-

(1) 5. Colomban, dans sa Rigle, Ia prescrit 4 ses Moines
comme alimen' ; mais ceite bouillie par lu maniére dont elle étoit
faite , étoit plutit un scte de pénitence gu’une friandise. Que la
nourriditre des Religiony soil grossidre, ot wnffisante seulement pour
soutenir, ditla Régle de ce fonduteur. Qu’en leur donne Lo 50ir,
des plantes potagéres, des légumes , de la SJarine detrempée aveé
de t'eaw , et un peu de pain bis-cuit, afin qu’ils w'aient i Pestor
mac chargé , ni Fesprit embarrassé. :
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core servie sur les tables royales. Mademoiselle
de Monpensier en fournit dans ses Mémoires
une preuve , qui contient , sur Louis XIV , une
anecdote assez singuliere. Monsieur, dit-elle ,
vint un jour dans la chambre de la Reine , comme
- elle alloit diner avee le Roi. Tl trouva un poilon
de bouillie : il en prit sur une assiette , el Ualla mon-
frer au Roi , qui lui dit de n'en point manger.
Monsieur d:.! qu'il en nmrsgzrmi Le Roi répondit ,
gage que non. La ti:spuf e s'emul. Le Roi voulut
lui arracher Fassictte | et la poussa , et jetla quel-
ques goutles de bouillie sur Monsieur, qui a la
téte fort belle , ef gui aime extrémement sa cheve-
lure. Cela le depita ; il ne Jul pas maitre duw pre-
wnier mouvement. Il jetta Uassietle au nez du Roi.
Quoique la bouillie ait é1¢ de tout temps un
mets de table recherché | il paroit pourtant que
ce n'est que vers le milieu du quinziéme siécle
qu’on Fa employée comme aliment pour les en-
fants en basdge. Aumoins c'est ce qu'avance Guy
Patin dans une de ses lettres & Spon ( ann. 1644. )
Aprés avoir déclamé contre cette nourriture ¢is—
queuse el grossiere , qui fait de la colle dans l'es—
lomach des enfants , et force obstruclions dans
leur wenlre , aprds avoir dit qu’elle rend leurs pe-
nes véroles eruelles . horribles el la plupart mor-
telles, il cite un certain Jacobus de Partibeus qui
vivoit en 1464 , et qui écrivant comtre les abus.
que les méres avoient introduits dans I'éducation
de leurs enfants , blime celui-ci comime tout nou-
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era , et particulitrement comme inconnu a loule
Pantiquilé.

En France , les pitisseries ont porté d’abordle
nom de pain ; parce que la matiére premiére étoit
la méme pour celles-la que pour celui-ci. Mais
quand elles se furent assez multiplides pour exiger
qu’on les distinguit, alors il fallut leur donner
des noms différents. Au reste il sera traité plus
bas, des patisseries fines : elles méritent un ar-
ticle & part, qui pour le moment m’écarteroil
trop de mon sujet : je ne parlerai ici que des pi-
tisseries simples et ordinaires, qu'on mange en
piite , quoique cuiles,

Celles-ci ont éié long-temps en vogue , comme
les bouillies. On retrouve méme encore des ves-
tiges de cet ancien goitit , dans la plupart de nos
provinces, lesquelles se piquent d’avoir chacune
en ‘ce genre des friandises que leurs voisins ne
connoissent pas. Mais A mesure gqu’on est parvenu
a perfectionner art du pain, a faire de cet ali-
ment journalier une nourriture aussi agréable
que saine, l'usage des pites s'est insensiblement
aboli par-tout (1).

il

(1) 11 s’est conservé en Angleterre, en Italie, en Allemagne,
Parce que le pain ¥ est moins bon qu’en France:; et la preuve
qu'on ne fait nulle part le pain aussi bien , c’est gque Ies boulan-
gers frangois sont, ainsi que les cuisinieras frangois , recherches
par toute I’ Europe. Parmi ces boulangers cependant on distingue
Eﬂl‘-ﬂrl: ceux de la capitale. Quoigu’ils ne sachent pas faire lo paio

¢ pate-ferme aussi bieon que dans les provinces, et méme que
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1l en est de méme de celui qu’avoit introduit  Poissons

- . - hpgorés
autrefois 1a dévotion , de servir pour tous mets , pate.

dans certains jours maigres , chez le Roi, chez
les Grands et méme chez les gens riches, des pi-
tes figurées en poissons (1). A la Cour, pays ou
I'éuquette finit presque toujours par devenir in-
sensiblement une loi, il s’est maintenu plus long
temps. Sous le régne de Louis XV encore , le Roi
et la famille royale étoient, le Vendredi-Saint,

servis ainsi a leur grand couvert. Depuis 1762,

on y a renonceé, et il paroit que c'est pour tou-
jours : car, quelques anndes aprés, Mesdames
donnant a4 souper, un jour maigre , a leur chi-
teau de Bellevue , et les cuisiniers ayant voulu
servir des poissons en pite, parce que le poisson
avolt manqué , on remarqua , dit-on, qu'ils a-
voient perdu habitude d’en faire.

dans les villages, ils connoissent beancoup mienx 'art d’assortir
les farines , et surtout celui de préparer les levains. En Flandres
on appelle pain _frangois, celui qui est blanc, maollet, et de pre-
micre qualité. Pour entretenir dans Paris et y perfectionner , s'il
s¢ pouvoit , 'art dont nous parlons, le Gouvernementy établit
une école gratuite de bonlangerie. Tout le monde pouvant profi-
ter des legons qu'un y dennoit, on a du nécessairement espérer
que les connoissances gu’avoit en ce genre la capitale , devoieat
gétre répandues insensiblement dans les provinces. (%)

(1) Les poissons plats, comme raies, soles, turbots, étoient
entiérement en pite. Quant i cenx gui sont gros et vonds, on
leur formaoit une eapéce de corps avec des panais , des carotles, on
autres légumes ; on enveluppoit tout cela d'une pite pétrie avec
du vim blane, puis on le faisoit frire dans Vhuile,

an
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Si I'on peut assigner avec quelque certitude
Porigine d'une chose d’aprés 'origine de sonnom,
nous devons a 'lialie le vermicel, la semoule,
les macaronis, les lasagnes, et autres pites pa-
reilles. Aussi sont-elles connues chez nous, sous
la dénomination de pites d’Italie. Cependant elles
sont plus anciennes en France qu’on ne 'imagine,
puisqu’il en est mention dans le de NVutrimentis
de Charles Estienne. Probablement elles auront
¢té connues des Frangois pendant le cours de ces
longues guerres qu’ils firent au-delax des Alpes,
depuis Charles VIII jusqu’au temps de 'derivain.
Les lasagnes et le vermicel se servoient au bouil-
lon, comme on les sert encore aujourd’hui; ce
n'éloit qu’une sorte de soupe, dit 'auteur. Quant
aux macaronis , ils différoient des ndires : e%é-
toient des boulettes de mie de pain , qu’on hu-
mectoit avee du bouillon , et gqu’ensuile on sau-
poudroit de fromage.

Selon Liébaut, la Provence culiivoit I'espéce
particuliére de froment dont se composeit la se-
lllf'lllIE. Néanmoins, on tiroit annuellement d'I-
talie , et surtoul de Naples, beaucoup de farine
de ce grain ; et les Médecins I'ordonnoient aux ma-
lades, dit-il, en forme de bouillie » ou de panade,
avec du bouillon de volaille. Tl ajoute que cetle
EJ.I‘IIIE Ctoit rfﬂnti—bfun;fgl

Ces pites au reste forment aunjourd'hui , dansles
pays ou elles sont dusage , un art et une profession
particuliére. On en connoit trente 3 quaranle
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espices , qui toutes prennent leur nom de diffé-
rentes formes qu'on leur donme en les faisant
passer par différents moules. Alongées en fagon
de vers, c’est du vermicel ; roulées en tuyau de
grosses plumes, on les appelle macaronis; ap-
platies en rubans, ou én forme d'étoiles , ce sont
des lasagnes , ete. ete.

Les plus renommées viennent de Naples et de
Génes. On en tire aussi de Provence , ou elles
sont fort usitées , et ot les Boulangers sont
méme tous Vermicelliers par éiat ; comme ail-
leurs ils sont tous Pitissiers. Mais ce commerce
des Provengaux a beaucoup souflert, par 'éra-
blissement de quelques Vermicelliers & Paris.
On  doit 'origine de eeux-ci au docteur Ma-
louin. Ce Médecin voulant joindre h son Arf
du Boulanger , dont y'ai parlé plus haat |, A4rt die
¥Vermicellier , qu’il a donné aussi , fit faire en ha-
lie beaucoup de recherches sur la maniére dont
on y préparoit et dont on y travailloit les pétes (1).
Quand il eut sur cette matiére tous les éclaircis-
sements qu’il demandoit, il essaya de les faire
mellre en pratique; et choisit pour son coopé-
rateur un sieur Sap, Provencal, qui depuis
fut nommé Vermicellier du Roi. Les travaux
du sieur Sap réussirent au point qu’il eut bien-
tot d’autres imitateurs. Mais le gnﬁt des pates ,

(1) Description et détails des A ris de Meunier, du Fermicellier
of du Boulanger; Paris, 1767 , in=-folio. (d- K.)
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loin d’¢tre devenu, comme en ltalie, un gout
général , est toujours resié concentré dans la
classe des gens riches. Encore ceux-ci n'ont-ils
guéres admis sur leur table que la semoule et le
vermicel en potage, et les lasagnes et les maca-
romis en entremets. Quant aux Provinces , le nom
de ces pites y est i peine connu. Le gofit de fro-
mage qui les assaisonne les fera toujours rejetler
par les Dames Francgoises; or ce qui déplait agx
dames réussit difficilement en France. Au rest
on ne peul sur cet objet blimer leur délicatesse;
puisque , de 'aveu de tous les Médecins, les piles
sont indigestes quand elles sont simplement cuiles
au bouillon , et malsaines , quand elles sont at
fromage.

L’orge et I'avoine donnent des gruaux délicats
qui, préparés avec du bouillon , avec du lait ou
avec de la créme , fournissent une mnourriture
bien plus saine et bien plus succulente. Cham-
pier (1) en parle comme d'une invention de Mé
fl'”—'“iﬂ-: et comme d'une invention récente, nob
¢la pridem excogitatum (2). Elle n’existoit poinl
encore au temps de Charles V; car dans la tra-

==

(1) De Re Cibarid, lib. V, cap. XX, p. 567. (d. R.)

I_::L'," Peui-gtre cette invention n'étoit-elle que renouvellés, car
auivant le Dict des Crieries de Paris,le Gruau étoit d’un Lsgge asses
répando, puisque les marchands le vendoient dans les rues at
XIII=. sigcle. (4. R.)

Or i a gruel et formant
bien pilé et menuement.



( 125 )

duction que ce Prince fit faire du livre de Cres:
cent sur Vagriculture, il n’est question de I'orge
mondé que pour fisanne (1). Cependant il paroit
que Yorge fut employé en gruau vers la fin du
quinziéme siécle ou au commencement du sei-
ziéme ; puisque Platine (auteur dont il sera parlé
plus bas, et imprimé en 1509 ) observe que de
son temps les Bretons ne mangeoient presque
que des soupes au gruau; mémes les soupes aux
herbes et aux choux. Mais ils y ajoutoient , dit-il,
des jaunes d’ceufs, des épices et du saffran. On
verra dans la suite de cel ouvrage, que les épices
et le saffran d¢roient un assaisonnement que les
Frangois employoient pour une infinité de mets.

Grudum dans la basse latinité , gru dans I'an-
cienne Langue Francoise, signifioient orge (2). 11
n’est done pas surprenant qu’on aitnommé gruel-
{um en Latin , et gruau en Francois , un potage
d’orge mondé et bouilli, Par la suite neéanmoins ,
on s'avisa d’employer aussi en potage I'avoine
mondée ; et on appliqua également A celui-ci la
méme dénomination de gruau. Seulement , pour
les distinguer , on joignit & chacun le nom du
grain; et l'on dit, comme nous le faisons en-

(1) L'orge mondé dont 1a Framboisidre , Médecin de Henri 1V,
a fain I'tHloge, est fort en usage dans quelques départements de I"Ese
de la France. On ne sait i quoi attribuer 1a cause pour laguelle cet
aliment sain et peu coiitenx est presque inconnu. (d. R.)

(1) Voy. Glos. de la Langue Rom. tom. I.p. 718. (d. R, )
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core aunjourd’hui, gruau d'avoine ; et gruai
d'orge.

Liébaut rapporte que les Bretons et les Ange-
vins usoient beaucoup du premier. lls élolent
persﬁadps , ajoute I’Auleur , que cetle nourri-
ture est souveraine pour la gravelle et pour la
dysurie.

On employa aussi en gruau le froment, le
millet, le seigle, le riz, le panis, et méme jus-
qu’aux lentilles. Mais 'émulsion de froment s'ap-
pella fromentée. Celle-ci, selon Champier, se fai-
soit, en gras, avec du buu:llnn de méme que
nolre soupe aun riz; et, en maigre, avec un lai
d’amandes et du sucre.
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SECTION V.

Pain fail avec d'autres grains ou plantes gue le
Froment.

Fox mélant , dans une certaine proportion , du Puin &'orgy;
froment avec de l'orge, avec du seigle ou de P'a-
voine , etc. , on oblient un pain qui, bien qu'infé-
rieur au pain ordinaire pour la blancheur et
pour la qualité, a plus de goiit et plus de sa-
veur. Mais si on emploie ces grains  séparcé
menl , et sans les méler avec le froment, tous,
 'exception du seigle, donneront un pain fort
mauvais; ce qui vient de la difficulté qu’a leur
pite a4 fermenter et i leyer. Il paroit que les An-
ciens avoient irouvé le secret de ce ferment ; puis-
qu’avec I'orge , par exemple , ils faisoient un pain
excellent qu’on donnoit de préférence anux conva-
lescents et aux goutieux. Chez les Romains, le
pain d’orge fut long-temps laliment ordinaire
des Gladiateurs; et 'on sent gue pour cette es-
péce d’hommes il falloit une nourriture forte et
substantielle. On voit par la multiplication mira-
culeuse rapportée dans 'Evangile, que le pain
d'orge déloit aussi trés-anciennement en  usage
chez les Juifs. Comment est-il donc arrivé que
ce grain, si connu par sa qualité rafraichissante
que ce grain qui a fourni a Hippocrate un livre
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entier d’¢loges, que ce grain enfin duguel les
Grecs tiroient non-seulement leurs meilleures
bouillies , mais encore ces boissons délicates et
nourrissantes qu’ils appelloient tisannes , ne soit.
plus destiné chez nous qu’a 'engrais de la volaille,
a la confection de la bierre, et quelquefois au
gruau ! Par quelle maladresse sommes - nous
parvenus a en faire un pam tel gqu’il n’y a que les
plus malheureux d’entre nos paysans qui osent
enn. manger, et quand , aprés le fameux hiver

de 1709, le peuple s’y trouva réduit, on 'appella
Petine de diselte.

Ajoutez 2 cela encore que celte opinion n'est
point 'ouvrage d'un sidécle ou deux , ni effel
d’un luxe plus répandu. On voit par la vie de
Samte-Consorte , de Saint-Merry , et de plusieurs
aulres saints personnages , que , dés les premiers
temps de la Monarchie , les gens dévots se con-
dafnnuiﬁnt » par esprit de mortification , au seul
pam d’orge pour nourriture. Dans la plupart des
anciennes Régles monastiques , il est mis au nom-
h_re des pénitences que devoient subir les Beli-
gleux condamnés a la prison pour des fautes gra-
ves (1). Lidbaut dit que ce n'est point une nour-

—

E—

(1) Bous la premiére et Ia seconde Race

= ¥ "t
accusé d'un erime, et quion I’ quand quelqu’un étoi

admettoita jurer qu’il étoit innocent,

on lui Faisod
fuisoit manger, avant de prononcer son serment, un pein

d’orge d'une once, qu’
ligre, dans laquelle o
pPreuve étranglit le

on avoit béni avec une oraison partici-
n prioat Thien tlrnrl]nnqer que ce I-._-:In d'é=
coupable, sl étoit coupable réellement. Oo
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riture faite pour le maitre, ni méme pour ses
fermiers ; mais tout au plus pour ses valets, en-
core en temps de cherté. Les anciens auroient-ils

done poussé plus loin que nous Part de
fication (1)?

cher & nos

la pani-
ou plutét ne pourroit-on pasrepro-=
boulangers de ne s'étre exercés jus—
qu'a présent que sur le seul pain de froment , gt
d’avoir sans raison dédaigné tous les autres.

S1 quelque chose peut en ce genre excuser

notre négligence , c'est celle des autres nations
de 'Europe qui n’ont pas , sur cet objet, fait
plus de progrés que nous; c'est , par exemple ,
le mépris des Espagnols et des Anglois qui em-
ploient I'orge & nourrir leurs chevaux : ce sont
enfin les Romains eux-mémes, qui , aprés Pavoir
longtemps mangé en pain , finirent par Paban-
donner aux bétes dé somme , comme ont fait
depuis I'Angleterre et 'Espagne.

Une autre singularilé remarquable ; dans un Pain da
genre opposé , est le peu de cas que ces mémes **'8'*
anciens faisoient du seigle. N'est-il pas €tonnant
qu'aucun Auteur Grec ne parle de ce grain ; et.

que , parmi les Latins , Pline soit le seul chez

trouve trois de ces orajsons dans les Formula exorcismorum y FE~
cueillies par Baluge.

(1) .&thﬁnée,. dans son Traité des _Alimnants y complte jusqu’d
soixante-doute sortes de pains q:i étoient en usage chez les Grecs.
Il est probable cependant que dans ce nombre il ¥ avoil plusieurs
sortes de giteaux, on de pdiisscries séches,

Tome 1.
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lequel on en irouve le nom ? (1) Personne n'i-
gnore cependant que la Suéde | la Prusse, etla
plupart des pays du Nord ne connoissent pres-
que pas aujourd’hui d’autre pain: que nous-
mémes nous en faisons un qui est aussi blane que
le pain de froment , et qui, pour la qualité, est
lespremier de tous aprés celui-ci; enfin que dans
plusieurs de nos provinces, en Champagne , en
Anjou, en Sologne , en Bresse , dans le Vivarais,
le Rouergue, I’Auvergne , ete. ; ¢’est lanourriture
ordinaire des habitants. Mais les nations , ainsi
que les individus , ont leurs préjugéds ; et qui
sait jusqu’oll iroient , sans ces obstacles cruels,
les Sciences et les Arts (=) !

Champier , et Li¢baut qui I’a copié , disent que
dans le Forez » dans I"Auvergne et le Livonnois,
€antons ou le paysan ne mangeoit que du pain
de seigle pur, les fernmes etolent plus belles et
P'l:llﬂ ﬁ‘ﬂfﬁhit‘ﬂ qu’ailleurs ; et que les Lyonnoises
memes n'én mangeoient point d’autre , afin de

—

S

{fl Ce silenc e avoit fait présumer & quelquen écrivains, et parti-
culiérement & La Bruyire Champier ( De Re Cibarid , lib. ¥,
_':_ﬂ[;;[i':lé, p- 355 '.:' que ce grain avoit été inconnu aux anoient

=TT ArEsner gqui a publié en 1735 une bonne Edition des Géo-
Poniques Latins, et Sahourenx de 1a Boaneterie gui les a tradmts
€n fr:].:::u;uiu €N 1771, ont contredit cette opinion , en prouvant que
ie grain aFPEUé Hexastichum:, par Colamelle (1ib. 1L, cap. IX,)
ne pouyvoit étre autre gue le seigle. (d. R.)

(z) Thédtre d’ dgriculture , tom. 11

: '-'Elr'l
col. 2. (d. H.) s Pag- 612, col. 1 et 750
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se procurer un beau teint. A la Cour , ajoute le
dernier auteur , les Médecins ordonnoient aux
Rois et aux Grands-Seigneurs un pain composé
de moiti€ seigle , et moitié froment , pour en user
a lenirée du repas; principalement en été , pour
avoir le ventre ldche.

Du temps de Champier , on n’employoit que
du seigle pour les paiés de lidvres , de cerfs , et
autres pareils , composés de viandes noires. « On
« croit, dit-il | que cette sorte de croite les con-
« serve mieux; mais c'est la seule pitisserie ol
« on 'emploie »,

On ne se servoit aussi que du pain de secigle
pour faire 1'eau panée.

L’escourgeon , gu’on nommoit jadis secour-
geon , ¢’est-a-dire , selon Li¢baut , le secours des
pauvres gens dans les temps de disetie, ne se cul-
tivoit, rapporte cet auteur, que dans les pays
stériles et maigres, tels que le Périgord et le Li-
mousin. Il appelle fort mal-4-propos ce grain un
froment sauvage , un froment dégénéré. Cham-
pier en dit absolument la méme chose. (1)

Le pain d’avoine n'étoit pas plus estimé chez
nous que le pain d’orge ; et les idées sur cet ob-

{1]L’E4‘MIIFHWH est une variélé d'orge hivernale & six rangs,
I‘ﬂrd“mf#ﬂﬂl-ﬂﬂﬂ s Dlivier de Serres donne ce nom an blé de mars,
ou trémois. Voy. Thédtre d’ Agricultiere, tom. 1, pag. 134. Au sur-
plus La Bruyére Champier , en disant que ce grain est pea propre
a la panification , ajoute Rusticorum latrantibus Siomackis, Da

Re Cibarid, lib. V. cap. 111, pag. 515. (d. R.)

Esconrgeon.

Avoine.-
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jet sont toujours les mémes. Dans les Staluls des
Charirenx , il est ordonné par mortification aux
Fréres Convers, pour aliment, depuis le mois
de novembre jusqu'a Piques. L’Ordre de Gi-
teaux , dans les commencements de sa ferveur,
n’en usoit point d’autre. C'est la nourriture que
Y'ancien floman de Parthénopex de Blois donne
2 son héros, lorsqu’il lui fait faire pénitence aprés
avoir trahi sa maitresse. (1) Enfin , pour nous
rapprocher davantage de motre siecle , Liébaut
rapporte que c’est un aliment dont on n’use qu’en
temps de famine. Champier avoue gqu’on en fai-
soil du pain dans certains cantons de la basse
Normandie et de Bretlagne ; mais il convient que
c’'étoit le plus mauvais de tous les pains (2).
Cependant 'abbé Poncelet assure qu'il a va
dans le Waitland , petite province d’Allemagne ,
des endroits o1 on le préftére a celul de froment.
I! lémoigne en avoir usé lui-méme pendant plu-
sieurs jours, et 'avoir trouvé supéricurement bien
Jait , assez blanc , léger , sur-tout d'une saveur
admirable , et WEE&'{-—‘ﬂmﬂnf comparable auax meil-

lewrs pains qu'il edt jusqu’'alors mangés. 1l est vrai

—

(1) Voy. Notices des Manuscrits » tom. IX , seconde partie,
pPage 52 et 55. Fabliaux de Le Grand d’ Aussy , in-8°. tom. IV,
pag. 325, (d. R.)

(2) Le pain d’avoine est employé en Suide & la neurriture des
chevanx, Voy. Mémoires de I’ dcadémie de Stockolin, Collection
“Académique, partie étrangére, tom. XI , pag. doo , et Olivier da
Serres, tom, I, pag. G6:1. (d. R.)



( 135 )

que ce pain se fail avec ume farine préparée dune
manitre inconnue en France, avec une farine
qui a passé suecessivement dans deux différents
moulins , et qui, par +le déchet considérable
qu'elle y éprouve , devient plus chére que le fro-
ment. Mais il résulte au moins du témoignage de
P'abbé Poncelet, que mnos boulangers , comme
je I'ai remarqué plus haut , n’ont encore exercé
leurs talents que sur une seunle espece de grain ;
que loutes sont susceptibles d'étre perfection-
nées ; et qu'il n'en est pas une seule: peut-étre
dont on ne piit tirer un pain excellent , 'et varié
pour le goiit. Parmi les letires de Madame de
Maintenon , on en litune de 1a Princesse d'Har-
court , €crite a cette dame au mois d’Aoit 1709,
dans laquelle la Princesse racontant ce quielle. a
enirepris dans: sa terre pour le soulagement des
pauvres , dit qu'elle va ordonner pour eux du
pain d’avoine. On prétend, ajoute-t-elle., gu'en
la faisant moudre d'une eertaine maniere . diffe-
rente de celle du blé , on.en Jait de fort bon. (1).

Du temps de Strabon , le mil ou. millet étoit ll'iﬁl ou Mil-
et.

i

(t) Quiqueran de Beaunjeu, Evique do Senes, dit que le froment,
dans la Provence, est lo seul grain employé pour la nourriture des
thmEﬂ: ot que dans Jes temps de disette on ne donne jamais aux
chiens du. pain d*avoine » dont usent les Ecossois. Clestce qui ex—
plique la définition du mot dvoine quise trouve dans fe Diction-
naire Anglois du célébre Johnson. L'aveine , dit-il ; est un graim.
qui sert 4 vourrir les chevaux en Amgleterre ot les hommes sa.
Ecosse. (d. R.)
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én usage chez les Gaulois Aquitains. On lit dans
le Preedium rusticurn de Charles-Estienne , dans
Champier , dans Liébaut , qu’au seiziéme siecle ,
la Sologne , la Gascogne , et la Champagne en
mangeoient beaucoup , et sur-toul en bouil-
lies (1). Champier ajoute qu'il ent un jour la ca=
riosité d'en goiiter , et qu’il trouva que c'étoll
un ragotut détestable. Liébaut en parle de mémfi-

Tous les Gaulois , et spécialement les Aqui-
tains , mangeoient du panis, dit Pline, (2) et
Champier remarque gue, de son temps, celle
partie d’Aquitaine que nous nommons Gascogne,
en faisoit encore autant d’usage qu’autrefois. (3)
Le panis, ou blé barbu , est une espéce de gros
millet , dont la tige s’éléve 2 la hauteur de huit
a neuf pieds.

On a vu ci-devant comment les Gaulois mois-
sonnoient le panis et le millet.

Charlemagne , dans ses Capitulaires , ordonne

—

(1) On pourroit ajouter i ces provinces qui faisoient usaga du
millet, le Languedoo, le Vivarais, le Dauphiné , le Lyonuois, ett
‘Tufea ce qu en dit Olivier de Serres ,tom. I, p. 157, (d. B.)

(2) Cette plante ressemble si fort an millet gu'on ne peut lt
ﬂil-ﬁnguar que par "arrangement de ses flenrs et de ses graines
qui malssent dans les épiz , an lien que dans le millet, elles nais=
Bent en I'.;I-l]u:qqet- (d. R.)

':.5} On en fait un pain ;tui est peua ﬂﬂurrtsﬁant; 1a H‘["ﬂi'ﬂﬂ- e
mange cuite dans du laie comme lo riz ; mais elle est Epéﬂiﬂ-h-'“
ment employée 4 la nourriture des poules ct des pigeans; ¢ll®

les engraisse et donne un bon gofit & la chair des animaux de
basse-cour. (d. Ti.)
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aux Régisscurs de ses domaines d'y semer pour
le caréme , de ces deux sortes de grains. 1'Ordon-
nance du Prince ne dit pas s'il les employoit en
bouillies , en pites, en pain , ou autrement. Mais ,
si alors on en faisoit du pain , il paroit que I'u-
sage de ce pain s’abolit dans la suite ; au moins
pour le millet. Froissart parlant des Frangois pris
a la bataille de Nicopoli, et décrivant Paffreuse
misére 4 laquelle les avoient réduits les Turcs ,
dit qu’on ne leur donnoeit, pour toute nourri-
ture , que du pain de millet , gui moult est dou~
cereww el hors de la nature de France.

D’un autre cété , le goiit en auroit-il repris chez
nous depuis Froissart? Le fait est plus que pro-
bable ; puisque Liébaut parle du pain de panis
et de celui de millet, fort usités en Gascogne ,
en Béarn , en Périgord , et dans les pays de landes.
ou de montagnes ; et que c’est méme 1 , selon
luai, ce quiafait donner aux Gascons le sobriquet
de Miliacés. Mais a coup siir , ce doit étre un
usage plusnouveau que le sidcle ot écrivoit Frois—
sart: car cet historien ayant passé quelque temps
4 la Cour du Comte de Foix, il n’eut pas man-
qué de voir dans le pays le pain dont il est ques-
tion , si c’eiit é1€ une chose aussi commune que
le représente auteur de la Maison Rustique.

Quoi qu’il en soit, « ces sortes de miches,
« dit Liébaut, (c’est le nom gu'il leur donne ),
« se péirissent et se cuisent différemment des
« aulres. On metdans une chaudiére , sur le feu,
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« six parties d’eau et quatre de farine, et'on re-
« mue fortement avec un biton jusqu’a ce que
« la pite soit cuite. Alors on la coupe par mor-
« ceaux , et on la mange ; mais elle n'est honue
« que fraiche , et ne peut se garder jusqu’au len-
« demain ». Liébaul ajoute qu’on mangeoit cetle
espéce de pain avec du lait , ou dans du bouillon
de viande ; que les Périgourdins le fricassoient
dans de I'huile ou dans du beurre , et que les
habitants des montagnes y joignoient du fromage
ou du petit-lait salé.
Au reste , on voil par tout ce récit gue c’étoil-
I une pite cuite , plutdét gqu’un pain véritable.
Cependant les Boulangers des villes faisoient un
pain de millet , euit au four ; mais celui-ci, au
rapport de l'auteur , ne se conservoit pas plus
que 'autre. On le vendoit au sortir du four , en
criant dans les rues , pain de millet tout chaud.
Selon Champier, il n’étoit bon que poar les vi-
gnerons , les moissonneurs , et autres gens de
cet élat. Aujourd’hui encore les Gascons en font
un , qu’ils nomment drassier , parce qu’ils le cui-
sent sous la cendre entre deux feuilles de choux
( brassica ).
Le blé noir , communément appellé sarrasin,
el qu’on momme penit ou buccail en Picardie,
vient originairement d’Afrique (1). Il fut introduit

(1) On ignore I'épogue ol ce grain a été introduit en France ;
Picrre de Cresceps, qui floxissoit au XI1II® siecle r'en fait p=t
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en Europe par les Maures ou Sarrasins d'Es:
pagne , et en France, par le commerce avec ces
meémes Maures , dont on lui donna le nom. Ce-
pendant il y a quelques-unes de nos provinces
seplentrionales ot il a €€ connu assez tard. Les
Contes d Eutrapel, ouvrage posthume d’un Gen-
tilhomme Breton , publi¢ en 1587 et réimprimé
en 1732, disent : sans ce grain qui nous esl venw
depuis soixante ans, les pauvres gens auroient
beaucoup & souffrir. Schoockius ( de Cervisid )
¢crivoit de méme en 1661, qu’il n’y avoit pas un
siccle que le sarrasin étoit introduit en Flandres.
1l ajoute qu’il y éroit venu de Pologne (1).
Dans les cantons ott on le cultive , on en tire
des bouillies et des pites qui sont fort estimées :
mais pour le pain mat et indigeste qu'il fournit ,
il n'y a dans ces mémes Provinces que le paysan
ou le bas peuple qui puisse s'en accommaoder.
Le mais, autrement blé d’Inde, blé de Turquie,
ou blé d’Espagne , est aussi une production ori-
ginairement éirangére, et que I'Europe doil &
I'Amérique. Champier( an. 1560 ) en parle comme

menlion , et son silence peut faire penser qu’il n'était pas encore
connu. On est sealement certain qu’il étoit cultivé en Angleterre
avant l’an 1597, suivant le témoignage de Gérarde, T%e Her-
ball or general History of Plants. London , 1597, in-{*. Voyez
Olivier de Serres » tom, I, pages135et 177. (d. R.)

(1) Dans le Lyounois, le Forex, le Dauphiné, le blé noir sert & la
nourrituredes aiseaux de bassecour. Les Eretonsenaiment b eancoup
la saiveur, et aprés "avoir réduit en fariue, ils le mangent cuit 4 la
potle. 1ls donnent & ce mets le nom de Crépe de Sarrasin. (d. R.)
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d'un grain tedés-récemment introduit en France.
« Quelques gens , dit-il , au délaut de blé | en
font du pain ; et je ’'ai va employer ainsi dans
« le Beaujolois. Mais il est moins fait pour les
« hommes que pour les bestuaux , qu'il engraisse
<
L1

a

promplement , et sur-tout pour les pigeons gui

PPaiment beaucoup ». Aujourd’hui encore , c'est
avec ce grain que les paysans de la Bresse en-
graissent ces chapons estimés dont ils font com-
merce. (1) Cependant Labat écrivoit en 16gb,
que dans nos iles d’Amérique on en faisoit un
pain jaune qui étoit bon guand il étoit tendre,
matls qui séchoil aisément, et gui alors perdoil
beaucoup de sa bonité.

C’est d'Orient que nous est venu le riz; sorte
de production qui maintenant , dans cette bell
partie du monde , est devenue presgue la seule
nourriture du peuple , et qui, comme je 'ai déji
dit , y a presque entiétrement aboli 'usage du fro-
ment et du pain. Cependant on I'y emploie quek
quefois en pain elle-méme , en la mélant avecd
Il'orge et du millet. Liébaut témoigne que de s00
temps on Pemployoit ainsi en France. Aujour
d’hui nous mangeons le riz en soupe , en Pi"’
chaud , en giteau, ele. ; mais nous Pavons bann!
de notre boulangerie ; sans doute parce que

i

(t) La Bresse, la Bourgogne , le Lyonnois, le Dauphiné consom
Xent huaunﬂup de farine de malis. On la fait cuire dans do lait ¢

Yon en forme une bouillie appellée Gﬂuﬂj: on soupe Jde [aria#
jsune, (d. R.)
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grain se tirant des pays élrangers , et me se eul-
tivant point dans le Royaume , il y est trop cher
pour devenir un aliment journalier et commun.
Cependant j’ai vu 4 Lille en 1780, dans les maga-
sins des Etats, une quantité considérable de riz
que ces mémes Etats avoient amassé pour les di-
selles particuliéres que pourroit éprouver la Pro-
vinece. Il éioit-1a depuis plus de vingt-cing ans,
et s'étoit trés-bien conservé , avec les seuls soins
ordinaires qu'on emploie pour le blé.

C’est d’aprés de pareilles épreuves sans doute,
qu’on a essay¢, eta plusieurs reprises différen-
tes, de cultiver le riz en France.

On I'a tenté notamment , vers le milien du
seizitme siécle |, dans la Provence et le Lyonnois.
Cette culture prit méme tout-a-coup chez les
Provencaux une telle faveur, dit Beaujeu (1),
et sur-tout le long de la mer , qu’il fallut régler,
par un Edit particulier, quelle portion chaque
ville ou chaque village y employeroit. Mais le riz
€tant une plante aquatique qui , pendant qu’elle
croit, a toujours besoin d’eau ; et ces eaux sta-

(1) Quigueran de Beaujen , évéque de Senez , contemporain de
Ch. Estienne et de Champier, a publié un panégyrique latin do
la Proveuce , ( De Loudibus Provincier , Parisiis 1551, in-f".,)
lffi’l"l!] coutient des détails que !I'a_urai lieu de citer [l-lus- d'une fois
dans la snite.Cet onvragea @té traduit en frangois par F. de Claret
sous ce titre: [a Nouvells Agriculture, ou instrucion géndrale
pour ensementer toutes sortesd’arbres frnictiers, aveo divers Tredics
tez des coulours et naturel des animaux ete. Tournon, 1616 in-§°.(*)
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gnantes , que les cultivateurs peun expérimenidis
ne surent probablement pas faire écouler i pro-
pos aprés la moisson , ayant occasionné dans le
pays des maladies épidémiques , il fallut renon-
cer a la culture nouvelle ; quoique , selon le méme
auteur , le gain fiit de quarante pour cent.

On a depuis tenté encore d’établir des rizidres
dans la Gascogne et le Roussillon. Le Conseil
Souverain de cette derniére Province les y dé
fendit.

De nos jours on en a renouvellé Pentreprist
dans la plaine du Forez, arrosée par le Lagnom,
et dans celle de Livron en Dauphiné, arrosée pa
Ia Drome ; mais la méme cause a toujours pr¢
duit le méme effet, et le Gouvernement s’est v
forcé , A I'époque de ces derniéres. , de les pros-
crire 4 jamais. |

Il est une autre sorte de riz que Poivre, s
connu par ses voyages et par la maniére ulilk
dont il a su les faire , avoit rapporté de la Cochinr
chine , et qu’il avoit > 4 son retour , distribuéi
nos Colons de Yile-de-France. Celui-ci n'a pas
1::{:3uin de baigner dans I'eau , comme Pautre, Il
saccommode des terreins les plus secs , el vien!
méme sur les montagnes. On le sema dans lile
avec succeés ; mais au temps de la moisson , 163
esclaves , gens grossiers auxquels dans toutes nos
Colonies est abandonnée toute sorte de culture,
h:: meélérent, par ignorance , avec la réeolte du
iz aquatique ordinaire; de sorte que, quand
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motre illustre voyageur, de retour en France ,
voulut'en demander aux Colons pour gratifier sa
patrie du fruit de ses travaux, il se trouva que
Pespece en éloit perdue.

De Reyne a éerit sur ce riz sec un Mémoire ,
ou il dit qu'on en cultive aussi dans I'Inde , et
que le meilleur vient de la cdte de Mangalor. 11
exhorte i en introduire la culture en France; et
ce conseil est d’autant plus facile a exécuter,
qu’elle a lieu actuellement en Toscane. |

Dans les temps de diselle , et particuliérement

en 1694 et 1709, le riz a suppléé chez nous & la
cherté du pain. Pendant ces deux années , il en
est entré en France pour des sommes immenses.
En 1768, le Curé de Saint-Roch , & Paris . a
nourri les pauvres de sa paroisse avec un riz éco-
nomique , qu'on leur distribuoit tous les jours
et dans lequel il entroit des pommes de terre , des
navels , des carottes, ete. réduits en bouillie. Pré-
cédemment au Curé, un intendant de Guyenne
avoit employé pour les pauvres une nourriture
semblable , dans une disette qu ‘dprouva cette
Province en 1747. Cétoit un riz fait , €N maigre
avec du lait , en gras avec un peu de viande ou
de graisse (1).

En 1755 , un sieur Boudbe ; Chirurgien-Major

(1) Lors de la disette da 1704 , on employa dans plusicurs pro—
vilices une certaine quantité de riz avec la farine de fromeat. Le
Pain qui en provenoit étoit Iéger, 4’un bean blane, et d’'une saveur
agréable, (d. R.)

Pain d=
disette.
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du Biégiment de Salis, annon¢a une poudre de
sa composition , dont six onces , délayées dans
une cerlaine quantté d’eau , étoient capables,
selon lui , de nourrir et de sustenter 'homme
livré au travail le plus pénible. La poudre ne coii-
toit qﬁ"uu sou 'once. Au reste on en fit plusieurs
expériences aux -Invalides , et elles furent annon-
cées dans le Journal de Verdun.

Champier écrit que de son temps le blé ayant
manqué en Berry , il v vit faire du pain avec des
feves et d’autres légumes farineux. Liébaut con-
seille & sa ménageére , dans les temps de cherl,
de moudre , avec le blé qu’elle destine au pan
de ses valets , de la vesce , des féves , ou du sar-
rasin (r). Il dit avoir vu en Périgord , une anni
que le blé manqua , employer en pain des graine
Iéegumineuses.

Le botaniste Buchoz , dans ses Letires perivc
diques sur les Fégétaur, assure qu’on en a fil
aussi avec la racine d’arum , avec celle dua chier
dent, avec le choux-navet.

En 1709, deux Médecins de Bordeaux prop
strenl d’y employer celle de 'asphodelle ; et leor
Mémoire se trouve inséré dans ceux de Trévous

On imagine sans peine quels devoient étre ¢
pains de famine. Cependant on est parvenu e
cemment a en faire avec des pommes de terré,

s —

(1) Olivier de Serves partage le méme sentiment , voyez Thedll
' Agriculivre, tom. 11, p. Gi2 et 786. (d. R.)
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dont la pulpe est presque aussi lourde et aussi
compacte que celle de la féve ou du haricot.
La pomme de terre vient originairement d’A-

Pommes

mérique (1), ainsi que la patate (2). On les con- ¢ 7

fond assez ordinairement toutes les deux , quoi-
que ce soient deux espéces de plantes fort diffé-
rentes. La derniére exige un pays chaud; aussi
n'a-t-elle pu réussir qu’'en Espagne. Pour lapre-
miére , elle croit partout. Les Anglois qui la trou-
verent en WVirginie , lorsqu’ils découvrirent et
peuplérent cette province , 'ont singuliérement
multiplide chez eux. D’Angleterre , elle a passé
dans presque toutes les contrédes de I'Europe.
C’est sous le régne de Louis XV que quelques-
unes de nos Provinces 'adoplérent ; mais elle
n’obtlint d’abord en France qu'une médiocre fa-
veur. I Auteur de VEecole du Potager écrivoit

(1) C’est & Charles de ’Escluse, plus connu sous le nom latin de
Clusins, que la France, la Hollande et I’Allemagne doivent l'intro-
duction de la pomme de terre { Solanwm tulberosum ), ce précieux
vigétal fut apporté d’Amérique en Angleterre par Frangeis Drake,
en 1586, Celui-ci en donna a Gérard, célébre Botaniste Anglois,
qui d’abord le cultiva dans ses jardins 4 Londres , puis en partagea
le produait avec 'Escluse. Bientdt & son tour le Botaniste Frangois
cultiva la pomme de terre en Hollande, et en envoya plusieurs en
Allemagne, ol il avoitlong-tempsséjourné et oii il s’étoit conservé
un grand nombre d’amis. De 14 ce végétal se répandit peu & peu
dans tous les érats voisins et pénétra bientdt dans les royanmes du
Nord. Charles de PEscluse ou Clusius naquit & Arras en 1525 et
mourut professenr de botanique & Leyde en 160q. (d. R.)

(2) Convolvulus Batatta. Ce légume est indigéne sux Deax Indes.
On le cultive avec succts dans les environs de Toulouse. (d. R.)
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I'an 1749, en parlant de cette production: Fﬂgc:'

le plus mauvais de tous les légumes dansl .ﬂp.l‘:.l"fl-ﬂ-"l

générale. Cependant le peuple , qui est la partie la

plus nombreuse de Phumnanité , s’en nowurril. 1l est
vrai que la plante que 'auteur traite avec tantde

mépris , est désignée chez lui sous le nom de
topinambour , racine qui , comme on le verra
plus bas, est une vari€té dans espéce de celles
dont nous parlons ; mais il entend par topinam-
bour ce gu'on appelle aussi pornme de terre. Au
reste , si ’on prétendoit que la vraie pomme de
terre est ce qu’'il appelle truffe , et dont il dis-
tingue deux espéces, la rouge et la blanche , le
témoignage de cet écrivain ne seroit pas plus fa-
vorable. (1). Voici ce qu’il dit de ce dernier fruit
Il n’est pas inconnu a Paris ; mais il est vrai qu'il
est abandonné au pelit peuple , et que les gens
dun certain ordre meitlent au—dessous d’eux d'en
soir paroifre sur lewr table.

Avee le temps cependant la pomme de terrea
pris faveur dans la Capilale ; et méme , chost
incroyable! elle y afait mode. Des physiciens ont
analysé ses principes; des auteurs ont écrit pour
en exalter les vertus ; enfin , pendant quelques
anndes , les Journaux m’ont retenti presque qgue

S

{1) Dans les Provinces Méridionales, la pomme de terre est en-
core appellée fruffe. On en distingue trois especes ; la truffs hlanche,
la traffe jaune (de Hollande, ) la truffe rouge , pour la distinguc®
de la triffe noice du Périgord. (d. R.)
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de la pomme de terre. On 1'a vue méme paroilre
avec distinction sur les bonnes tables. Mais c¢
moment de faveur, peu méritée , a passé promp-
tement. Le goit pitenx, Pinsipidité naturelle ,
la qualité malsaine de cet aliment qui, ainsi que
tous les farinenx non fermentés , est flatuenx et
indigeste , Pont fait rejetter des maisons délicates
et renvoyer au peuple , dont le palais plus gros-
sier s et Peslnmac Plun ﬁgnur:u; , se satisfont de
tout ce qui est capable d'appaiser la faim.
Aureste la pomme de terre, par le peu de cul-

ture qu’elle exige, par sa fécondilé singulidre ,
par le bas prix que doit lui procurer ce double
avantage , peul étre regardée comme une denrde
précieuse pour la classe d’hommes dont nous
parlons; et méme comme une ressource dans les
temps de disette , puisqu’on a trouvé , ainsi qu’il
vient d’éire remarqué , le secret d'en faire du
pain.

Ce secret n’est nouveau gue pour nous. L’au-
teur d’un Traité sur la nalure , la culture et {'u-
tilité des pommes de terre, imprimé en 1771 ,
écrit gqu’il 'ayoit vu employer en Allemagne plus
de gquarante ans ayant la publication de son ou-
vrage. '

Le premier qui se soil exercé sur cette matiére
en France est un sieur Faiguet , le méme qui in-
venta les fours portatifs dont il a éié parlé ci-
dessus. En 17961, il présenta a I'Académie des
Sciences un pain, qu’il avoil composé avec Irois

TomE I 10

Pain
de pommes
de terre.
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parties €gales de froment, de seigle , et de pom-
mes de terre. On le trouva assez bien levé | agréa-
ble au godit, el , pour la consistance et la couleur,
peu différent du pain ordinaire qui est fait avec
moitié¢ froment et moitié seigle. L'essa1 de Fa-
guet mérita les éloges et 'encouragement de I'A-
cadémie. L’Anteur voulut ndanmoins s’en rendre
plus digne encore en perfectionnant ses procé-
dés ; et il s’associa pour cet effer, le sienr Ma-
louin , qui wravailloit alors i son Arf du Boulan-
ger. Le résultat de leurs différentes tentatives,
fut de rendre le nouveau pain plus léger et plus
blanc ; mais ils ne le rendirent tel gu’en y mélant
d’autres farines; et le Médecin avoue lui—-méme
que ce pain et €té trop cher pour le pauvre.
Feu Parmentier, ancien Apoticaire des Inva-
lides , 'un de ceux qui ont écrit avec le plus de
succes sur la pomme de terre, a depuis repris en
sous-cenvre les travaux des deux associés. Par ses
recherches, il est parvenu , le premier, & obtenir
ce qu’on avoit cherché en vain avant lui , un vrai
pain de pommes de terre , sans aucune Carine
€irangére , bon , et sur-tout i la portée du pauvre.
Au mois de novembre 1778, il en fit servir & la
table du Baron d’Espagnac , un jour que ce Gou-
verneur des Invalides traitoit plusieurs Ministres.
On en a présenté au Roi Louis XVL Enfin,
Parmentier a fait publiquement V'épreuve de
son pain, a la Boulangerie de 1"Ecole-Militaire
€n 1779 ; el 'auteur lui-méme a donnéd au public
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ses procédés , dans un ouvrage particulier qu'il
a publié sur ce sajet.

= H A TR

Une des grandes difficulié qu’offroit la panifi-
cation de celte racine , étoit celle d’en extraive la
fécule ou farine, pour pouvoir ensuite la pétrir.
Un sieur Ravelet , en 1780, a inventé un moulin
qui, mu par un seul homme , peut moudre , dans
une heure, huit boisseaux de pommes de terre.
La fécule y est séparée par le moyen d'un tamis;
et elle y recoit tous les lavages nécessaires pour
la rendre pure, et la dégager des ordures étran-
géres qui pourroient la souiller. Il y 2 méme 2
Paris des dépdts ou 'on vend cette fécule. Elle
y est distribuée sous le nom de farine de santé.

En 1781 , MM. Parmentier et Cadet ont fait a
I'Ecole de Boulangerie , avec de la pomme de
terre, du biscuit pour les vaisseaux. Un Médecin
du Cap Francais , nommé Gérard , y en a fait un
aussi, qu'on assure s'étre conservé sec hait mois

entiers. Enfin , un Officier des Folontaires Etran-
gers a réussi a fabriquer un pain de patate.

Le temps apprendra quel degré d’estime nous
devons attacher i toutes ces découverles, sipro-
nées : car a 'époque ou elles furent publiées , on
les annonga avec un {aste , un enthousiasme qui
devoil inspirer de la défiance sur l'importance
qu'on y attachoit. Ce qu'on peut dire ; en alten-
dant, c'est que des gens instruits qui ont tra-
vaillé sur cette sorte de pain, en parlent dif-
{féremment. (fe we que Jai oblenu , dit P'Abbé
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Poncelel, éloit parfaitement beau , léger , persills
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d'une insipidité fade el rebutante ; el, ce quil y
avoil de plus fdcheux , trées-pew nourrissant. Aussi
’Auteur remarque-t-il que toutes les nations qui
avoient essayé de convertir ce farineux en pain,
ont été forcées , aprés bien des tentatives inuliles,
d’y renoncer , etde le mangeren nature ; de méme
que celles qui ont cherché i faire du pain avec la
chataigne (1). -
Topinam- _ 14€s lopinambours (2) ne sont qu'une variélé
bours. dans 'espéce des pornmes de terre. Celle-ci a pris
son nom des Topinamboux , peuple sauvage d’A-
mérique auquel nous la devons. Il en est ques—
tion dans le Traité des Aliments par Lémery ,
annde 1705,
2. :-EF,; N ?ins Colonies ont deux sortes de racines , nom-
* mees , 'une magnoc, 'autre camagnoc ; avec la
pulpe desquelles elles font, pour les esclaves,
un pain de la nature de celui dont nous venons
de parler. Cette pulpe se rape ; on en exprime Je
jus / qui, sans cette précaution, seroit mortel,
ct alors on la nomme cassave. it
L’usage du magnoc ou manioc ne s’est point
encore introduit en France (3); mais peut-éire

]

(1) Par des recherches nounvelles on ¢st parvenu & obtenir de 12
pomme de terre une eau-de-vie assez bonne et du vinaigre. Voyes
Lhédtre d” dgriculture , tom. 1, p. 4935. (d. R.)

(2) Helcanthus tuberosus. (d. R.)

(%) MNavier, docteur en médecine de la Faculté de Paris,
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est-ce le pain de cassave qui a donné Vidée du
pain de pomme de terre ?

Il existe aux Philippines , aux Moluques, et
dans beaucoup d’autres endroits de I'Asie, un
arbre singulier, nommé Rima , dont le fruit,
gros comme un trés-fort melon , et figuré de
méme , a la consistance et le goit de notre ar-
tichaud. On le mange frit, réti, cuit dans eau
ou dans du bouillon : lorsqu’en veut le conser—
ver , on le coupe par tranches, on le laisse sécher
el alors on le sert, en guise de pain, avec la
viande. Les navigaleurs européens qui en ont
souvent mangé de cette derniére manidre, ont
nommé, pour cetle raison , arbre & pain , Parbre
qui le porte. Plusicurs méme, dans les relations
qulils ont donnédes de leurs voyages, préferent
cet aliment au pain d'’Europe. 1] v a maintenant de
ces arbres a P'lle-de-France, et dans la plupart de
nos colonies d'Amérique. On ne les a point en-

core transportés dans le Royaume , quoique , de-
puis le temps ou le goiit des jardins anglois est
devenu de mode, on y ait introduit un grand
nombre d'arbres éirangers destinés au pur agré-

svance le contraire dans son Précis des moyens pour guérir les
Fersonnes empoisonnées par les poisons corrosifs. Quant a la fa-
rine, elle se garde tréslong-temps, dit-il , et se mange alors
détrempée avee de Vean v du laity ou da bouillon. Lui-méme té-
moigne en avoir mangé qui aveit viogt ans. An reste, il assure que

cet aliment est assex agréable ; moins cependant que nos farines de
blé ou de légumes.

Arbre
pain.
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ment. Ne devoit-on pas tenler au moins s'il n'y
auroil point quelqu’une de nos Provineces ot la na-
ture consentiroil i adopter celui-ci? Quels droits
u’eiil pas acquis sur notre reconnoissance le Fran-
cois qui eit fait h sa patrie un pareil présent!
mais le marchand court le monde pour s’enrichir,
le voyageur pour raconter un jour ce qu’il a vu;
et par-tout les objets importants, les objets d'une
ubilité générale et reconnue sont presgque toujours
les derniers dont on s’occupe,

C’est aussi dans I'Inde que croit cette sorte de
palmier qui fournit une moélle savoureuse et dé-
licate , nommée Sagow. Les habitants du pays
Pemploient comme nourriture. Ils en font ploe-
sicurs mets agréables , quelques bouillies , el sur-
tout un pain, lequel a, lorsqu’on le garde , la
propri€té de se durcir sans se giter, et que les
Hollandois, par cette raison , donnent sur mer
aux équipages de leurs vaisseaux. Le Doetenr
niﬂlﬂtlill (art du Boulanger , année 1767 ) se vante
d’avoir, le premier, introduit en France I’ usage
du sagou. !..ues Médecins le prescrivent encore
comme régime , aux gouteux et aux phthisiques;
o e cher pour éire employé en aliment dans
nos {‘um_ines et nos boulangeries , il est resté dans
:ﬂjlll:;:!utl[lubﬁﬂ de nos Apuli::a_irrs » €t n'est agjour-

pour nous quun médicament, -
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SECTION VL

Des Légumes, des Fruits légumineux , el Plantes
potageres.

O‘H cnmprmﬂ m’*diy.airement sous le nom gé-
néral des légumes, tant les racines ou plantes
potagéres que les graines farineuses qui naissent
dans des cosses. Les Latins cependant ne don-
noient ce nom qu'aux derniéres ; legumina , quic
manw leguntur. Cest encore la distinction qu’en
font parmi nous les auteurs les plus exacts; et
Cest celle que je vais suivre.

Tous ces végétaux qui composent anjourd’huai
une partie de nos aliments ont di éfre, dans
I'origine des choses, la premiére nourriture de
I'homme. Que de si¢cles il lui a fallu pour se fa-
briquer des instruments capables d’assurer sa
subsistance par la péche, par la chasse, ou par
la culture des grains. La nature au contraire lui
offroit , contre la faim , une ressource prompte
et assurée dans ce grand nombre de plantes qu’elle
séme par-tout avec profusion sur la surface de la
terre. Quand dans la suite il a voulu, ou se pro-
curer plus abondamment celles qui lui plaisoient
davantage , ou rapprocher plus prés de son séjour
celles qu’elle en avoit trop éloignédes , il ne lui a

Herhes
potageves.
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fallu qu’en faire un choix et les transplanter an-
pres de lui. Elle ne cessa point de les adopter; et,
comme une bonne mére , a continué toujours de
les élever. En un mot, 'homme en ce genre ne
crée rien ; toute son industirie consiste a s’appro-
prier les productions de la nature ; et son succes
i en perfectionner, ou tout au plus & en mulii-
plier les espéces.

Pline parle d’'une sorte d'oignons, et d'une
sorte de panais , que les Fiomains appelloient gau-
lois , parce qu'’ils les avoient tirés de Gaules.

Columelle fait mention d’une grosse rave dont
les Gaulois faisoient leur nourriture , et dont ils
nourrissoient leurs beeufs pendant hiver.

Sans doute ¢'étoient-la des plantes naturelles &
noire ancien sol; car chaque pays a les siennes.
Nous retrouvons encore dans nos champs et dans
nos prairies la carolle, I'ache (1), la pimprenelle,
Poscille , le pourpier, etc. , qui ont été transplan-
tés dans nos jardins.

Chaque peuple, peu content du partage que
lui aveit fait la nature , a adopté les plantes des
autres pays. Clest ainsi que la France doit 1%é-
chalotte au territoire d’Ascalon , le cerfeuil-mus-
qué, le cardon nommé d’Espagne , la rocamibole,
et le scorsonére noir, a2 PEspagne.

il n'y a pas long-temps que cette derniére
plante est naturalisée chez nous. L’ Auteur du Jar-

il

{1} Cette plante porte maintenant le nom italien de céleri.
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dinier Frangois prétend avoir éié un des premiers
qui en ait eu et qui en ait cultivé (1). Elle est
nommdée comme une plante ordinaire dans 'fas-
truction pour le jardin polager, ouvrage réim-
primé en 1678 : ce qui suppose qu’alors elle étoit
devenue commune.

C’est en Espagne (2) que vient I'espéce de con-
combre , qu’on nomma serpentin , parce qu'il a
des yeux , une bouche, des taches comme le ser-~
pent, et parce gu'il nait roulé comme lui en spi-
rale. Selon le Thédire d’'Adgriculiure, Toulouse
est la premiére ville ott on 'ait cultivé (3).

Si I'on en croit le méme Auteur, la France se-
roit redevable de la citrouille aux royaumes d'Es-
pagne et de Naples (4). Nous lisons aumoins dans

les lettres de Rabelais écrites d'Talie & 'Evéque
de Maillezais en 1536 , qu'il envoie de Naples au
Prélat différentes graines, des cardes, des me-
lons, des citrouilles. Il lui enseigne quand il fau-
dra les semer, et comment il pourra les garantir
des gelées blanches au printemps.

s

(1) Ceci. se trouve dans une édition de cet ouvrage, faite an
commencement du XVII® sidcle, et n'est pas dans 'édition pre-
mitre et ovriginale de 1651.

(2) Dons 1" Basa: fust. sur P Agricelture , il est dit pag. CXTL.IL
« L'Italie nous envoya aussi Vespéce de Concombre nommé Ser—
& pentin. » (d. R.)

(5) Tom. I, p. 363, col1. (4. R.)

(4) Essai hist. sur P dgriculture, p. CXLIL et tom. II, p. 253
col. = (d. R.)
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Le persil de Macédoine est venu par la voie des
Tialiens , gqui Papportérent chez eux vers le milieu
du XVie. siécle , et qui le communiqguérent de-
puis 4 'oceident de 'Europe.

Nous devons la poirée aux Romains, dit Charles-
Estienne de Re Hortensi ; de-la vient , selon lui,
que cette plante , nommeée jote enn Touraine | re-
parée en Dauphiné , lombardettes ailleurs (1), est
appellée romain chez les Picards.

Pline regardoit les artichauds comme orig-
naires de Sicile. C'éloit de son temps un mels
trés-rare et trés-cher (2). On les abandonna depuis;
maisils revinrent a la mode en Italie dans le X VE.
sitcle, et furent adoptés aussitdt en France. S
Pon en croit Arthur Thomas , sieur d'’Endry,
aunteur de Vile des Hermaphrodiles, ¢'étoit une
des choses que 'on servoit aux repas somplueux
de Henri II et de ses mignons. L'Auateur dit ki
méme chose des asperges.

Le Jardinier Francois (année 1651 ) distin-
gue deux sortes d’artichauds; les violets et les
verds. La Quintinye (année 16go) v ajoute les
rouges.

La capucine vient du Pérou ; et d’abord elle 2

W

(1) Dans la Lyomnois bette , blette. (. H.)

(2) ' Auteur de Yexcellent Lssai sur U Adgriculture, rapporte
que-les artichands paroissent &tre indigénes de I’ Andalousie on la
culture en avoit ensuite é1é abandonnée. Vers 1466 y cette plante fut
Portée de Naples 4 Florence o elle passa en France vers le com-
inencement duy XVi©. sigcle, (d. R.)
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porté le nom de ecresson du Pérou , ou cresson
des Indes. Celui de capucine qui lui est resié,
est did a cette espéce de capuce qu'elle porte an
revers de sa fleur.

Ce seroit une chose intéressante que 'histoire
et l'origine de tous ces fruits , de ces légumes, de
ces plantes comestibles que nous comptons au-
jourd’hui au nombre de nos jouissances. Peul-
étre méme , aux yeux du philosophe , les déiails
de ces adoptions fortunédes paroitroient-ils pré-
férables aux détails sanguinaires des guerres et
des massacres. Mais quel historien s’est jamais
occupé de minuties pareilles ? Cependant on
trouve dans les Capitulaires de Charlemagne , un
morceau sur celte matiére , qui devient trés-cu-
rieux en ce qu’il apprend quelles plantes on cul-
tivoit alors dans les potagers du Prince ; et par
conséquent , quelles étoient alors celles que 'on
connoissoit en France.

Nos Rois sous la premiére , sous la seconde, et
mdéme assez avant sous la troisiéme race , faisoient
valoir par des Régisscurs ou Intendants , les
terres de leurs domaines. Ils passoient successi-
vement , avec leur Maison , d'une campagne a
I'autre , pour consommer ces sortes de provi-
sions, qui faisoient une partie de leurs revenus ;3
et le surplus se vendoit ensuite dans les marchés
publicsau profit du Prince. Parmi les différenltes
pi¢ces que cite Brussel, ( Traite des Fiefs , ) on
trouve un état des revenus et dépenses de Phi-
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lippe-Auguste , pour 'année 1202, en plusieurs
endroits duquel il est mention de vins , de bois,
de cochons , poules, chapons et foins , vendus
pour le compte du Roi. Charlemagne , par le Ca-
pilulaire dont j’ai parlé , pourvoit i ce que les
polagers de ses diflérentes métairies soient bien
‘tenus ; et il ordonne A ses Régisseurs d'y entre-
tenir exactement tout ce qu’un particulier cultive
dans les siens. La liste des choses qu’il preseri
consiste 1°. en plantes médicinales , dictamne,
guimauve , coloquinte , bardane , malricaire , li-
véche, cataire , sabine , orvale, rhue, squille,
maauve , et serpentaire : 20, en plantes ou graine
aromatiques et d'assaisonnement : anis (1), cosl
coriandre , carvi, cumin » Séneveée | menthe,
menthe sauvage , git on poivrelle , sauge , sar
riette , fenouil | cerfeuil , ail |, persil, échalottes,
oignons , et ciboule : 3°. en salades ; cresson alé
nois, cresson de fontaine , endive » et laitue: 4° en
plantes polagéres: poirée , betlerave, carottes,
choux, poireanx , pPanais , radix , choux-raves,¢
cardons: 59, enfin en légumes ; haricots , grosse
féves , pois-chiches d'Italie | el d’autres pois que

le Iﬂ-ﬂﬂ.ﬂrquﬂ appelle Pisa maurisiace.
Platine (2), parmi les alimenits dont il traite,

VR

(1) On estimoit infiniment calle du mois d’aclit suivant ce ver!
du it des eris de Paris - (d. R.)

Annis d'acust Aérant com bansme .
{2) Cet antour érait Italien. 11 a été tradnit » et imprimé i Paris
€N 1999 mais, cette traduction ayant &b aussi augmentie copied:
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compte les chardons. On les faisoit confire dans
le vinaigre , dit-il ; et on les gardoit pour hiver.
Champier assure méme qu’on en servoit sur la
table des Grands. Mais de quelle espécede char-
dons parlent ces deux auteurs? Clestce qu’on ne
peut deviner. L’artichaud aprés tout n’est-il pas
un chardon mieux nourri et plus succulent que
les autres ?

On a quelquefois mangé ceux des campagnes.
N’avoyent que manger , dil Froissart, el alloyent
cuetllir les chardons aux champs, el les broyoyent
en un mortier, et la farine ils destrempoyent, et
en faisoyent en forme de paste. Mais dans ce pas-

sage de Froissart, ils’agit de gens réduits i la der-
nid¢re famine.

Les racines du chervi, écrit Charles Estienne,
€toient unmets recherché sur-tout en caréme. On
les mangeoit frites (1).

Le méme Champier dit « que , de son temps
« (ann. 1560) on mangeoit en salade les sommi-

« 1és de la mauve , du houblon (2) et de la
« brione;

sement par plusieurs docteurs , et en particulier par un Pricur de
S. Maurice prés de Monipellier, je la regarderai désormais comme
un ouvrage national , dont Vantorité peut faire témoignage quand
il s’agitdes usages francois.

(1) Le chervi ou girole ( Sium Sisarum ) actuellement tris-né—
gligé , étoit alors fort usité. On le servoit sur les meilleures tables,
(d. R.)

(2) On mange encore da houblon en salude dans presque tonte Ja
Belgique. (d. B.)
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« Que les cardes étoient un plat extrémement
cher, et fait seulement pour les gens riches;
« Qu’a Senlis il y avoit une espéce de chon
trés-parfumé | (1) dont les feuilles , quand on
les 'r%;ln}'ni t, exhaloient une odeur plus agréa-
ble que le muse el Uambre (2); qu’aux tables
délicates on servoit les choux trés-peu cuits,
afin de les conserver verds et de leur donner
plus de goiit; qu’on les mangeoit avee de huile
et du sel ;

« Qu’aParis, aLyon, et danstoutes les gi‘a‘[lﬂﬁ
« villes du Royaume , le ragoiit le plus usilé,
« sur-tout en caréme , dloient les épinards (J
« que les paysans apportoient cet herbage su

a

(1) 11 parcit que dans le XVI*, siécle le territoire de Senlis étal
réputé pour la cultore de cette plante, car La Bruyére Champier,
(De Re Cibarié ,lib. VIII, cap. 1X , pag. 471 et 472,) parle ane
€tonnement des choux énormes qu’il a vus dans les environs i
cotte ville. (d. 1.)

(2) LVauteur du Jardinier Francois » ann. 1651, parle encor
de choux musquds , qui sont beauconp & priser, & cause dele
ﬁ-ﬂ!m:-#dﬂllf s et des pancalins , les plus estimés parni les chons
d'Italie, & cause de lewr gotit parfumé,

(5) Cette plante d*sbord cultivée par les Arabes, puisqu'elle &
merfljnnnée: duns Cassiri, paroit &tre venue de I’.l"':aie minogre ¢
avoir été inconnue anx Grecs eof aux Romains. Telle east domoin?
le sentiment de Mizauld ( Hortes Medicus, p. 58). De La Broyi®
Champier, ( De Re Cibarid » 1ib. V111, cap. XII, pag. 475) et d¢
Boldo (Libro della Natura e virtic delle Cose clie Nufriscon?y
Pag. 45 ). L’auteur de ' Essai listorique sur I’ o griculiure rip~
‘p‘urte que des écrivains ont pensé que Vépinard auroit & I
fﬂf?fsoima des Grecs. « Néanmo] ng, dit-il, La Bruyére Cham~

Pier assure que cette plante , dont il parle aveec mépris, étoit,
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leurs dnes, et les cricient dans les rues 3 e ,
« pour accommoder , on aveit coutume de le
« cuire fort peu, dele hacher trés-menu ., d'enex-
« primer 'eau, etd’en former des boulettes que
« les Patissiers de Paris et d'Orléans exposoient
« de ces boulettes en vente dans leurs boutiques,
« et qu’ils en vendoient beaucoup aux écoliers
« pour leur nourriture ;
« Que les melons , quoique Von commengil i1
« les cultiver beaucoup en France, y éioient
« néanmoins assez récents, et qu'on les devoil
« probablement aux conquétes de Charles VIII
« en Italie; (1) que les Languedociens sur-tout
« excelloient dans celte culture ; gu’on avoit déja
« essayé d'en élever dans nos Prnm-:es seplen—
« triomales ; qu'il y en avoit une esﬁﬁce entr’au-
« ires qui €loit sucrée et parfumdée , et , pour

« depuis plusienrs siecles, d’un grand usage, surtout & Paris et
« 4 Lyon , et que le précepte du caréme avoit fait en partie laré-
« putation de I'dpinard , & raison de sa précocité, » Le méme
auteur fait encore observer que Beckmann ( Beytreege aur Geos-
clithie der ld-ndﬂ.ﬂgﬂﬂ tom. v cah. 1 _] 2 PEHEUJt Y e plua]eurg
botanistes que cette plante naus étoit venue d’Espagne. Aussi,
continue-t-il, quelques suteurs ’ont nommée H’:ﬂpﬂnmum olus ;
c’estle sentiment de Gérarde ( Zhe Herball, p. 55 ), qui paroit
extrémement prévenn contre ce mets, auquel il attribue des qua-
lités nuisibles, {d. R.}

(1} Jacques de Pons, auteur da sommaire T'raité des Melons,
Lyon, 1586, in-12, prétend que les melons sant primitivement
venus d'Afrique en Espagne et en Italie. Cot ouvrage, un pea
corrigé pour le style, fut réimprimé en 1680 et annoncé comme
nouvellement mis au jour. 11 est dit dans cette nouvelle édition
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cette raison , nommde sucrin (1) ; enhn que
la bonne gualité d'un melon consistoit i &re
« sec intéricurement , et que quand il ne se
« trouvoit pas tel , on le laissoit aux domes-
« tiques , ou on le donnoit aux mulets pour les
« engraisser (2) ;

« Que le concombre , quoiqu’assez recherché
« en France , €loit cependant un aliment trés-
« mal-sain ; et que les habitans du Forez quien
« mangeoient beaucoup , ¢étoient sujets a des
« fidvres périodiques ;

« Enfin , que dans les montagnes du Lyon
« mois , et sur-tout dans le Limousin , la nour
« riture ordinaire des habitants étoit une sorl
« de grosse zave ; que ces raves se conservoieni,

I:

qu’en Syrie et i ﬂﬂngtlnﬁnnplﬁ on trouvoit une espiéce de melrs
¢u’on suspendoit au plancher et qu’on mangeoit en hiver. Ce [
serviroit & prouver que le melon d’hiver , si commun en Pspagec
et gu'on ¥y conserve jusqu'en avril, m7étoit Pas encore cultive e
France. (d. R.) 5

(1) Ch. Estienne de Re Horlensi , et Li¢baut son gendre, prét™
dent que le nom de ces melons | ainsi que leur gofit sucré, yenait
'flﬂ ce gque les Jardiniers les arroscient avec de VPean dans lﬂt]ﬂ'-'"f
1la avoient fait fondre du sucre. Les m&mes Auteurs parlent aiss
d'une espéce de melon gu’on appelloit Turquins, qui &toient, di-
sent-ils, d'un vert noir, fort délicats, ot trés-recherchés

(z) Laurent, Notaire de Laon, dit de m&me dans son Abrége
pour les arbres naing, anmée 1695 , qu'un melon , pour étre t“:‘_l'
lent , doit sentir le goudron , ¢tre vermeil en dedans, bien s0&T5:
et sec, On sait que, sur ce dernier point, le goflit & change.

L.es meilleures graines alors étoient, selon le Jardimier Fram*
fois, celles de Tours, de Lyon, d’Anjou , et de Champagn®-
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I'hyver , enfouies en terre ; et que quand , par
quelque accident extraordinaire , elles venoient
a2 manquer , on disoit communément en
France que les Limousins alloient mourir de
faim. ».
Selon Charles Estienne , ces rabioles ( c’est le
nom que leur donnent aujourd’hui les Limou-
sins ) étoient d’une grosseur ¢tonnante. On les
mangeoitrdties , bouillies | cuites sous la cendre ;
et tel étoit le mets principal de cette Province ,
du Dauphiné , de la Saintonge , et de "Auvergne.

On a vu, (1) que les Gaulois employoient les
rabioles comme aliment , tant pour eux que pour
leurs bestiaux. Ce double emploi subsiste encore
dans I’Auvergne , dans le Périgord, les Céven-
nes, elc.; et, de tous les usages que certains can-
tons du royaume ont conservés , c'est peut-éire
i un des plus anciens.

Au reste, il ne faut pas confondre ces grosses
raves plates avec celles qui portent a Paris le
méme nom , et dont le navet , gros tout au plus
comme le petit doigt, est long , rouge , tendre ,
et cassant. La Quinlinye prévient que de son
temps les marchandes qui vendoient celles-ci

dans les rues de la Capitale , les appelloient de
\a tendretie.

L4
o
L
o
w

On divisoit & Paris les plantes potlageres en
deux classes; ou plutdt on faisoit une classe a

«{1) page 152 de ce volume.

TomE 1. 11

Aijgrun.
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part de celles qui sont fcres et piquantes. Elles

- * L - A ‘
portoient le nom géndral d'aigrun. digrun, dit

un ancien registre des droits da Roi, ¢'est a sca-
voir aulx , ongnons , eschalongne , ete. (1).

On renferma méme dans cette classe | les oran-
gers , les citrons , et les autres fruits acides. Saint-
Louis , par un réglement de 'an 1258 | y avoit
compris les chitaignes , les noix , et ceux des
fruits qui naissent sous une écorce ou sous une
¢caille dure. Les Statuts donnés aux Fruitiers en
1608 , les qualifient marchands de fruits et d'ai-
grur; etils portoient encore ce titre en 175

Dans les anciens Ordres Religieux, la nourri-
ture ordinaire étoit un plat d’herbes et un plat de
légumes. La Régle que le Concile d’Aix-la—Cha-
pelle dressa en 817 pourles Chanoines-réguliers,
veut méme qu’en leur enclos ils aient un terrein
employé uniquement 2 eetle culture , et asses
grand pour leur fournir,chaque jour,avec ce qu’on
pPourroit y ajouter , une portion suffisante. (2)
Sammt Bernard , dans sa letire au Moine Fiobert,
reprochant A l'ordre de Cluny une nourriture
irop recherchée ; dit que celui de Giteaux n'en
connoissoit point d’autres que des feves , des her-

(1) Glossaire de lalangue Romane, tom. 1, p. 42, an mot _digrin
(4. R.)

(2) Habeant itaque Canonici hortos elerum , unde, cum calerts
ﬁn_:u‘-’t.!t.tamgnh'.: » aliguod Pulmentum guotidie in refectorie sibi vi-
SlSsLme i inisirent,

-
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bages , de la bouillie , du pain , et de 'ean. Vers
ie méme temps, Hugues Meteilus , Chanoine ré-
gulier de Toul , écrivoit : pro cibis delicatis pla-
cent vilia oluscula , rustica legumina , faba Py-
thagore cognala. _

On lit, dans le Dicltionnaire de Comumnerce ,
I'histoire d’un privilége fort singulier dont jouis-
'soit 2 Paris le Bourreau. Quiconque apportoit a
la halle des herbages ou des légumes verds , étoit
obligé de lui payer un droit. L’Exécuteur venoit
le percevoir lui-méme , accompagné de ses va-
lets ; et & mesure qu'on le payoit, les valets mar-
quoient le dos du payeur avec de la craie. On a
sapprimé ce droit, dit 'anteur ; mais le Bourrean
a été dédommagé d'une autre mamere. 11 y a en-
core beaucoup de gens qui ont ¢é1é émoins de
cel usage ; el moi-méme j'ai questionné a ce su-
jet plusieurs Hortillons qui , sans étre exiré-

mement vieux, m'ont dit avoir é1é marqués ainsi

pendant leur jeunesse.

Il est prouvé par les monuments les plus an-
ciens de notre histoire, que , dés 'origine de la
Monarchie , les légumes y étoient un aliment or-
dinaire. Un article de la Loi Salique , renouvellé
par Charlemagne , condamne 4 Pamende ceux qui
entreront , pour voler, dans un champ semé de
pois, de féeves, ou de lentilles.

Cependant il est probable que les légumes
n'étoient , méme alors, regardés que comme une
nourriture grossiére ; puisque c'étoit , ansi que

Légumes.
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je I’ai observé & 'instant , la nourriture ordinaire
des Moines, el qu’au nombre des traits de pieuse
adresse qu'employoit Sainte Radegonde pourse
mortifier , Fortunat, dans la vie de cetlte Reine,

comptle celui des féves et des lentilles qu’elle se
faisoit toujours servir avec les viandes délicales

qu’on lui présentoit , afin de pouvoir s’abstenir
de celles—ci, en ne touchant qu’ celles-l.

Nos Provinces ont encore le méme mépris
pour les lentilles. La plupart des livres de jardi-
nage des seizitme et dix-septitme siécles re-
gardent méme ce légume comme destiné a b
nourriture des chevaux , et Champier obsery
qu'on n'eul point osé en faire parcitre chez
homme comme il faut. L’opinion a changé dans
la Capatale : les lentilles , ainsi gque les haricots,
s’y servent en maigre sur les meilleures tables
FPeut-étre aussi 'opinion défavorable qu’on e
avoil autrefois, tenoit-elle aux mauvaises quia
lités qu'on leur attribuoit. Les Zentilles , encort
qgue les anciens Philosophes en tinssent complt
sont de difficile digestion , dit Liébaul , nuisibls
a lestornac ; enflent les boyaux , offusquent lo
vue , causent des songes hidewx | etc. (1).

La Reine fermme de Louis XV avoit mis 412
mode les petites lentilles rouges, qui auparavanl

- _-___-_r'

(1) Des Médecins plus récents , Gontier ( De Sanitate tuendd, |

Andri ( Du Bégime du Caréme, ) et autres , en disent plus de mal
®ncore.
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n'éloient destindes qu'aux chevaux. Clest de-la
qu’elles ont pris le nom de lentilles & la Reine.

Le préjugé a*m:It déja ch.%{ngé sur les féves, au e
temps de Champier (an. 1560) et sur-tout sur les foves,

petites feves dans leur primeur. « Les Parisiens

®
L1

dit-il , font le plus grand cas de celles-—ci, lors-
qu’elles sont tendres. C'est méme 13 un plat
fin, qu'on se dispute toujours au marché , et

que dans les repas d’appareil on ne mangue
jamais de faire servir chez soi , particuliérement

vers le temps de la foire du Landict: ce qui a

fait nommer ces petites foves , Jeves du Lan-
w diet ». (1)

L1

L8

€

(L3

o

o

(1) On appelloit ainsi 1a foire Saint-Denys, oule landit , mot
corrompu du latin indictum , le temps ois les écoliers payoient les
honoraires 4 leurs professeurs. Cette foire qni paroit avoir pris
naissance en 1109, £ouvroit au mois de juin , le mercredi d’avant
la saint Barnabé . per la bénédiction de PEvéque de Paris. Un
morcean do bois de la vraie croix , apporté dans la capitale 5.
donna lieu 4 Fétablissement du Landit. La cathédrale que VEvé-
que Maurice de Sully fit abattre cinquante ans aprés, n'avoit pas
1a moitié de I"étendue da I’Eglise Notre-Dame , et ne pouvoit con-
tenir qu’une trés-petite partie des habitants de Paris et des en—
virons. Ces derniers étoient souvent obligés de sen retourner
chez eux sans avoir va la précieuse relique. Pour obvier aux ac—
cidents sans nombre qui résultoient de la foule immense rassem—
blée dans un espace beaucoup trop petit, il fut convenu que le
fragment de la vraje €roix, apporté par 'Evlque, suivi de som
clergt , et précéda de tous les religieux , seroit expos: &la véaéra-—
tion des fidiles dans la plaine sitiée entrela Chapelle , Aubervil-
hers et Saint-Denys, dont le prelat étoit Seigneur suzerain. Le
second mercredi du mois de juin fut fixé pour cette cérémounie, et
comme 'on étoit dans usage en co jour de célébrer le jetine des
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L.a faveur dont elles jouissoient alors , s'est
perpétuée jusqu’a nous. Quant aux grosses feves,

quatre-temps , chacun, aprés la priére, se rendoit diins les ax-

berges pour appaiser 1a soif et la laim qui devoit le dévorer. Les

srarchands de commestibles , attirés par Pespoir du gain furent s'é-
tablir en foule dans un endroit o ils ne pouvoient manguer de
faire un bénéfice considérable. L'aflluence du peuple fut caose qus
les marchands tleverent des loges on plutﬁt des cabanes sur le
territoire de 'abbaye Saint-Denys. Les religieux parvinrent , apres
plusieurs contestations, & tirer quelgues droits sur ceux qui ap-
portoient des marchandises 4 cette foire, gqui d’abord navoit
lien que pendant trois jours. Ils demandérent que la darée du
Tandit fiat assimilée & celle de leurs autres grandes foires , o
moyennant une somme de quarante bivres , qui reviendroit & sept
ou huit cents livres de Los juars, Pierre de Nemours , Evéque de
Paris , par une charte de Pannée 12123, consentit & la demande
des religivux; il s’engagea pour lui et pour ses successcurs a n'y
plus former d’opposition. Philippe- Auvguste avec son conzeil réglp
les conditions du loyer des loges | afin gque les marchands ne fussent
point tourmentés par les abbés de Saint-Denys , qui néanmoins,
élevérent souvent des contestations dans lesquelles les rois fu-
rent presque toujours obligés de céder. Enfin ces bons religieos
suscitérent tant de guerclles et de difficultés , que les Eviéques de
Paris cunsentirent i ne plus reparoitre dans la cérémonie , & con=
dition que lea abbéa de Saint-Denys ne se montreroient plus. O
derniers éroient devenus maitres duterrain vers le commencement
du XIV". sidcle » et la foire devintbien plus considérable qu'euﬂﬁﬂ
Tavoit é1é. Les voleurs s’y trouvoient en grand nombre, ot "onfit
obligé de prendre des mesures sévéres pour les empécher d’exercer
leur industrie. .

Lesregistres da Parlement ne donnent aucun détail sur ce (o8
celtte compagnie alloirt faire au Landic - Inrgq“'pt]" se mit dand
]‘usuﬂn de s’y tramaporter. Mais 'Universitéd qui avoil &rd érablie
sur des bases respectubles dans lé X111". sidcle venoit ¥ prendre
part. Les écoliers et leurs régents se rendoient dabord & choval
i la plaee Sainte-Geneviéve ; et de 1a marchoient en corps &%



( 167 )

non-seulement la leur ne fut point de durée >
mais elles tombérent méme dans un mépris qui

Land:t , précédés du recteur qui se tenoit & la téte du cortige.
Comme le parchemin et le vélin étoient les matidres dont on se
seryoil le plus communément pour écrire , il s'en faisoit un débit
considérable & cette foire. Le recteur alloit lui-méme faire sa pro-
vision pour tous ses colléges, et les marchands ne pouvaient
en acheter qu'apriés que PUni versité avoit levé la quantité qui lui
étoit nécessaire. Les régents et les &coliers escortoicnt donc & che-
valle chef de la fille de mos reis, et cette longue cavalcade se
lerminoit rarement sana effusion de sang. Des gens sans aveu , des
laquais , des filles habillées en hommes se joignoient au cortége
et devencient la source dune infinité de désordres. Clest en vain
que le Parlement lanca des arréts pour ¥ rémddier ; 1’on ne par=
vint 3 les faire cesser que lorsqu’on eut transporté le lieu de la
foire dans la ville de Sain t-Denys. Le papier , dont 1'usage devink
assez commun dans le XV°, sitele, rendit le Landit beaucon
moins fréqueaté | et les troubles de la ligue contribuérent & son
entiére suppression, e -

Je terminerai celte note par une avecdote asses plaisante sur la
ville des Saint-Denys. Avant introduction de Tindigo en Europe,
on se servoit pour teindre en bleu d’une sarte de plante appellée
Guéde [ Lsatis tincloria, ) On en faisoit un grand commerce & Saint -
Denys , et la place oiiellese vendoit aveit regu le nom-de Marchié

aux Guédes. Cette place est & 'entrée de la ville par la route de
Paris ,la premiére maison & droite ; mais I'écrivain du tablean in-
dicatif des rues ne comprenant pas ¢e mot de Guédes , 'a , par une
ignorance assez commune dans nos villes et m&éme i Paris , changé
en celui de Guéitre. En sorte qu'on lisoit Marché aux Gudlres-
Passant par Saint-Denys, je fus frappé de cette [aute grossiére ;
'en éorivis de suite au Maire , qui sans daigner me répoudre,
Bt substituer & la dénomination ridicule qui existoit, celle plus
ridicule encore de Gueldres, et maintenaut on lit: Place aus
Gueldres. (1.R.)

Voyez sur la Cuéde, YV Essai hist. sur ’agriculture , en téle du

Thedatre d' Agriculture & Olivierde Serres, tom.1,p, CXLYI (d.R.}
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dure encore. Le Médecin Hecquet ( Traité des
Dispenses de Carérne , an 1709 ) les représente
comme décriées jusqu’a n'étre plus que la pdlure
les miserables. (1)
Un autre plat , qui anjourd’hui n’est plus qu'un
ragoiit bourgeois , et qu’au seizitme siecle on
regardoit comme fait , non-seulement pour les
plus Grands-Seigneurs , mais méme pour les
Rois , €tloient, selon le méme Champier, des
pois cuils avec du porc salé€ , et qu'on nommoit
pour cette raison pais aulard.(2) Peul-élre méme
esl—ce au goiit que 'on aveit pour les pois, qu’est
dii I'art , auvjourd'hui si répandu , de nous en
procurer de hatifs.

Il paroit que ce secret est nouveau. Champier
au moins n'en parle pas ; gquoique, selon lui | les
Jardiniers alors possédassent déja celui d’avoir,
pendant lhiver, de petites laitues. Mais centaine-
ment il a plus de cent cinquante ans. Bonnefonds,
Valei-de-chambre de Louis X1V | en fait mention
dans son Jardinier Frangois ( année 1655 ). 11 dit
que les pois qu’on mangeoit ainsi en verd, éloient
ceux qu’'on appelloit Pois de Hollande , ou pois

(1) Les féves cuites se veandoient d ns les rues de Paris au tre-
ziéme siecle. 1l en étoit de méme des [dves vertes. (d. R.)
Liautres erie feves noveles,
Si les mesure & escueles.
Dict d = Cris de Puaris,
(2) On verra plus bas gue , de toutes les chairs nsitées en France,
Ia plus estimée a été de tout temps celle de pore. L'usage des pois
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sans parchemin; etil ajoute qu'ils étoient en-
core fort rares, il n'y avoit pas long-temps (1).
Dans la Comédie des Coleanx (2) ou des friands
Marquis (ann. 1665 ), il est question de deux
personnages , dont 'un ne vouloit manger les
petits pois qu'a cent francs le litron, et dont
'autre les vouloit i cing sous. Le luxe en aug-
menta encore le prix danslasuite. L'auteur d'une
Fie de Colbert , imprimée en 1695 , diten lermes
cxprés , que ¢'est une chose étonnanie de voir des
personnes assez voluplueuses pour acheter les pois

verds cinquante écus le lilron.
Cette sorle de faste se répandit particaliérement
a la Cour, comme on le voit par une lettre de
Madame de Maintenon , datée de Pannée 16g6.
Le chapitre des pois dure toujours . dit-elle ; Lim-
palience d’ en manger, le plaisir d’en avoir mange,
et la joie d'en manger encore ; sonl les trois poinls
qgue nos Princes traitent depuis gquatre jours. 11
9y a des Dames gui, apres avoir soupé avec le

au lard est fort ancien en France, puaisque dans le XIT1% asiccle ,
Ies marchands les crioient et les vendoient dans les rues, Outre les
Pois gras , c'est ainsi qu’ils les nommoient , ils portoient avssi de
la puréie de pois, puis des pois en cozse tous nouveaux et des pois
escozrsdy, (d. R.)

(1) Les pois sans cosse on mange-tont ont &té apportés vers 1600
par M. de Buhi , ambassadeur de France en Hollande { . R.)

(2) Toutle monde couneit cette expression de Boileau , dans la
Balyre du Hepas, vers 107, en parlant d'un Gourmet

Qui s'est dit Profes dans I'Ordre des Céleaux,
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Couches.
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Roi, el bien soupé ., trouvent des pois chez elles
pour manger avani de se coucher, au risque d':wm
indigestion. C’est une mode, une fureur; el {'une
suitl avtre.

1l faut remarquer que la lettre de Madame de
Maintenon est du 1o Mai; et que par conséquent
avoir des petits pois a celte époque , éloit toulce
qﬁe P’art alors étoit capable de l.:'lil:ﬂ - méme ala
Cour , et dans un temps ou la mode leur donnol
tant de prix.

L’art des primeurs dans les autres genres n'est
guéres plus ancien que dans celuir dont nous ve-
nons de parler. Au moins ne remonte-t-il ps
plus haut que le sciziéme siécle. Eh! quelles pr-
meurs pouvoient avoir nos Péres, 2 qui les clo-
ches de verre, les chassis, les couches chaudes
en fumier ou en tan, les serres chaudes , les abuis
d’espalier , étoient inconnus.

On ignoroit, il est vrai, chez les Anciens, l'ar
des espaliers et des contrespaliers ; mais ils con-
noissoient cependant celui des chassis et des cow
ches. Pline rapporte que Tibére aimant beaucoup
les concombres, et les Jardiniers de ce Prine
voulant lui en procurer dans tous les temps, iI5
en élevoient sur des couches garnies de chassis;
lesquelles avoient des rouleties , el se transpor-
toient, en hiver , successivement aux différents
aspecls du soleil (1).

_--_.-.

(1) Contigit ei pensiles eorum hortes promoventibus in oo
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1l est probable que cette invention n'a éié
connue en France qu'au seiziéme si¢cle , lorsque
nos Ecrivains commenceérent a étadier et a tra-
duire les Anciens. Elle n'y fut méme pratiquée
qu’en partie. En effet Liébaul parle de couches;
mais ce sonl des couches simples et dormantes.

Olivier de Serres (1), conseille les cloches a , Cloches,

ceux qui voudront se procurer des melons dans ©° "
les pays froids et accelérer la maturité de ce fruit.
Mais cette derniére invention n‘éut de succes que
dans la Capitale. Aujourd’hui méme encore , de
toutes les verreries du Royaume, il n'y a que
celles de Champagne et de Lorraine qui fas-
sent des cloches; et presque toutés ces cloches
s’envoyent , par la Marne, 4 Paris, ou clles sont
consommeées en grande partie par les Hortillons,
nommeés Maraichers. Sans doute leur peu de com-
modité , leur fragilité extréme , le défant qu’elles
ont de se ternir et de s'iriser en peu de lemps,
en dégoiitérent les Provinees (2) ; et probablement
aussi ce sont ces mémes inconvéniens qui firent
inventer les chassis.

rotis olitoribus, rursusque hybernis dicbus intra specularium
munimenta revocantibus. -

(V) Thédtre d’ Agriculture, tom. 11, pag. 261, col. z. (4. R.)

(2) Le melon croit en pleine terre d ns la plas grande partie do
nos Provinces Meéridionales, Onne chaisit pour cels aucune exposi-
tion, aucun terrein particulier , aucune terre fumdée ou préparée,

(d. IL.)
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11 est mention de ces derniers dans la Quin-
tinye , (année 16go) (x). ;
Au reste , pour savoir ol en dtoit I'art des pr-
meurs au temps de ce cultivateur habile , il suflira
de dire gue, selon lui, un Jardinier laborieux et
intelligent doit servir des laitues pommées en

Mars ; el des fraises et des concombres au com-
r.héncemunt d’Avril. Il €ioit méme parvenu i avol
des asperges depuis décembre jusqu’au printemps;
mais il avoue qu’il s’éloit beaucoup appliquéi
celte culiure , parce que Louis XIV aimoit beau
coup les asperges.

- L’art des primeurs ne s’est perfectionndé qu
dans le dix-huitidme siécle. On le doit sur-tod
aux Hollandois et aux Anglois , les deux Nations
d’Europe qui aiment le plus le jardinage , et celles
qui, avec un pareil goiit, ont da y fairve plus de pro-
gris, parce que leur climat leur offroit plus de difl-
cultés i vaincre. Nous avons profité de leurs legons.
Pendant le séjour que fit i Londres en 1744k
Maréchal de Bellisle , lorsqu’il y fut conduit pr*
sonmier de guerre, il fut frappé d'y voir servir
des melons deux mois avant le temps ot 'on ¢8
servoil en France. A son retour, il emmena avet
lui un Jardinier anglois, nommé Brown, qu'il
établit & Bizy , Pune de ses terres, pour instrairt
les siens. Celui-ci répondit 2 attente du Maré-

S

(1) Voy. Le Nouveanu de la Quiniinye, tom. Il , p. 50b, Trailé
des Jardins potagers. (d. R.)
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chal. Dés les premiers jours de Mai de la méme
année , il lui présenta des melons mirs ; ce gqui
fut regardé comme un prodige. Mais c’est A ces
Nauons érrangéres d'éerire 1histoire des succes
de leur industrie; je ne dois citer que ceux qui
nous appartiennent. Si elles ont poussé les leurs
plus loin , nousavons la gloire de les avoir précé-
dées. C’est ce qu’on verra dans la Section suivante,
ou, en parlant des fruits, je trailerai.des espa-
liers , des serres d'hiver, des serres chaudes, etc.
A mesure que le temps fait éclore de nouvelles
découvertes , et qu'il améne de nouveaux procé-
dés , il en abolit aussi d'autres. Tel est celui des
Anciens Francois, qui, avant d’appréter les légu-
mes en aliment, les mettoient quelque temps dans
P'eau pour les faire germer (1). Personne n'ignore
que c’est Ia Popération que subissent les grains
destinés i la bierre ; et 'on sail aussi que ce com-
mencemenl de germination, en développant, en
exaltant leurs principes, leur procure une force
et une vertu qu'ils n’avoient point auparavant , et
qui peut méme aller jusqu'a procurer livresse
comme le vin. Nos Péres sans doute avoient été
frappés de cet effet de I'art , quand ils essayérent
de l'appliquer aux graines farineuses qu’ils man-
geoient. On voit par le Commentaire sur la régle de
Saint Benoit, atribué 3 Paul Diacre , qu'il étoit

(1) Beckmann , Beytrarge zur Garchichte der erfindungen, ete.,
tom, 1F, pag. 404. (d. R.)

Coutumea
de [aire ger-
mer les légu-
mes , avant
de les man-
ger.
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d*usage dans plusieurs Provinces. On employoit
sur-tout dans les Monastéres ; parce que les lé-
gumes y formant laliment principal , on vouloit
apparemment les rendre plus propres a susien-
ter des hommes qui fatigunoient beaucoup parun
travail journalier. L’ancienne vie du Duc Samt-
Guillaume , Moine de Gellonne, le représenie
lavant par humilité la vaisselle , cultivant au pota-
ger les herbes et les légumes, et apprétant lu-
méme les unes a la cuisine , ou farsant germe
dans Peau les aulres : Pulmenta condit , leguming
infundil ().
Herbes,ra- Gomme la Nature ne fait pas naitre par-tout les
cines. € 4= mémes productions, ellene les fait pas naitre non

Fumes esti-

s en diF plus également bonnes par-tout. Ici telle denree

tons. sera excellente , qui ailleurs sera médiocre. Parmi
celles qui étoient renommeées en France au trei-
zitme siecle , on trouve cités dans une pitce de
ce temps (2) lail de Gandeluz , les échalottes d'E-
tampes, ¢t les oignons de Corbeil (3).

(1) Ce mot infundit, Mabillon (acta Ord. Sancti Bened.) Vet
pligue par la germination dont il vient d'&tre parlé, etil cile ¢
sujet le commentaire de Paul Diacre.

(2) Le Dict de ' Apostoile, numéro 1830 , folio -2, col. 2, fonds
de 'Abbaye Saint- Germain des Prés, (d. R.)

Auz de Candeluz,
Oignons de Corbueil ,
Eschaloignes 4’ E!Iﬂmrll‘:."l:.
Dans le Dict des Cris de Paris on trouve o vers cent quarant®
Bones Eschaloingnes d’Estampes.
(3 Ces cignons étoient de IPespéce qui est rouge. (d. 1.}
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Selon Champier, les meilleures raves du
Royaume ¢toient celles de Tours, et les meil-
leurs oignons ceux de la Ferté prés d’Orléans.
Bonnefonds, auteur du Jardinier Francois Prosinces
(anmée 1651 ) vante beaucoup I'industrie des Pi- ;f:,’:iﬁ";ﬂm'iﬂ'l_
cards pour la culture des herbes potagéres. Il dit 't';:;‘:rf“’ pez
qu’en ce genre ifs méritent 'honneur d'élre ap-
pelles les meilleurs et les plus curienzx Jardiniers
gue tous les autres de toutes les Provinces de
KFrance ; Yeurs herbages, selon laui, 'emportant
en grosseur et en beauté sur ceux des autres
cantons.
Précédemment anx Picards, les Tourangeaux
avoient passé pour exceller dans la culture des
jardins. On en a yvu des preuves ci-dessus; etl'on
en verra d’autres encore a 'article suivant, lors-
qu’il]l sera traité des fruits.
Tous les ans il y avoit & Paris, pendant le mois
de septembre , une foire aux oignons. Elle se te-
noit dans la rue du Parvis Notre-Dame , puils sur
la place , et ¢’éloit la que les bourgeois venoient
faire leur provision pour 'hiver. Elle a cessé d’a-
voir lieu vers le milien du dix-huiti¢me siécle et
le Dictionnaire de Commerce (1) en parle encore
comme subsistante.
« Les Parisiens aiment beaucoup les navets,

Rouges comme cignons de Corbucil,
Fabliau du Forgeror: de Creil , vors trenle-guailre.

(1) Edition de 1741.
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e« dit Charles Estienne ; ils en mettent dauns la
« plupart de leurs ragoiits (1); et cette denrée cst
« pour eux ce que sonl pour les Limousins |.H-‘i
« grosses raves. Ils estiment sur-tout , ajoute-til,
« ceux de Maisons, de Saint-Germain , de Vau-
« girard , et d’Aubervilliers ». Champier, a
contraire , mel au premier rang les navets d'Or-
Iéans; an second ceux de Sologne. Tl ne place
ceux de Maisons qu’au troisiéme. Liébaut vanle
€galement ceux de Maisons et de Vaugirard.
Aujourd’hui I'on estime encore A Paris ces di-
niers ; mais on y fait grand cas aussi des navel
de Senlis , de ceux de Meaux, de Chartres , i
Gatinois, de Picardie, de Saint-Jome prés
Langres , de Saulicu en Bourgogne , de Nanll
prés de Rouen |, et sur-tout de ceux de Fresneus
et de Belleville prés de Paris. Le C atalogn
G lorice Mundi par Chasseneux , vante ceus df
YAbbaye de Saint-Martin dans I’Autunois. L
teur dit avoir vu, par plusicurs comptes du Bal
liage d’Aulun , que Philippe , duc de Bourgoght;
faisoit venir en Flandres . tous les ans , une cer-
taine quantité de ceux-ci pour sa provision (2}
Au reste (et c’est ici une remargue e cessale
que je ne dois point ometre en finissant cel 4™

———

(1) Ce goiit pour les navets subsistoit dis les premiers temps ™
1a monarchie. (d. BR.)

(2) Voy. pour lés variétés, le Nouveau de la Quintinye, tom. 1l
P- 326, (d. R.)
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ficle) , il me faut pas se laisser abuser surla qua~
lité¢ si vaniée de loutes ces productions anciennes,
Malgré les éloges qu'en font les auteurs contem-
porains, il est eertain qu’elles ne valoient pas les
notres, Les progrés immenses qu’a fait depuis la
fin du dix-septitme sitcle 'art du jardinage, ont
singuliérement perfectionné la nature des végé-
taux comestibles. Ceci sera répété plus bas a I'ar-
ticle des fruits, qui yva suivre. De jour en jour
nous faisons surlanature de nouvelles conquétes.
C'est ainsi , par exemple , que 'on est parvenu 2
¢lever, de graine venue chez nous, les choux-
fleurs, plante originaire de Chypre , et qu’on ac-
cusoit encore, vers I'an 1740, de dégénérer dans
notre climat (1). Les livres de jardinage publiés
pendant le cours du dix-septi¢me siécle, la Quin-
tinye lui-méme , déclarent que , pour se procurer
cetie espiéce de chou, il faut annuellement en
cenouveller la graine en la tirant de Chypre. Les
ouvrages postérieurs a la Quintinye imposent de
méme , pour condition nécessaire , le renouvel-
lement de la semence ; mais ils ne parlent plus
de Chypre , et indiquent geulement celle de
Malthe , d’Espagne , d’'Italie , pays ou la plante
&'¢loit déja naturalisée (2). Plusieurs méme con—

{1) Beckmann, Beytrege zur Geschichte der erfiredinyes,
tom. V, cah. 1, avance que les choux-flears originaires du  Jeraat
pessérent d’abord en Tralie et de 14 en Allemagne, (d. H.)

(2) Elle avoit aussi dégéndré d'sbord cnltalie, comme chez nous.

ToME 1. I2



( 178 )

seillent celle de Tours; car il paroif que les Tou
rangeaux sont les premiers qui ayenlt réusst i
naturaliser le chou-fleur en France. Aujourd’hui,
non-seulement 3 Paris, et ailleurs , nos Jardiniers
ne sément plus d’autre graine que celle qu'ils ont
recuecillie ; mais méme les pays étrangers en lirent
beaucoup de chez nous.

1l en a été ainsi du chou- cabut. Olivier de
Serres (1) écrit gqu’en Languedoe et en Provente
sa graine dégénéroit tellement que , tous les ans,
on étoit obligé d'en tirer de la nouvelle de Tor
tose , de Savone, ou de Briancon.

Je pourrois citer beaucoup d’exemples pareils

Sl ¥y a encore dans nos jardins quelque
plantes , telles que le radis d’Ttalie , le fenouil de
Florence , elc. , qui soient sujettes i y dégénérer,
comme ’éloit autrefois le chou-fleur , il est pro-
bable que ¢’est parce qu'étant moins d’usage , on
s’est moins attaché i leur culture.

Nos jardiniers modernes ne se sont pas conten”
tés d'améliorer par leurs soins la nature des vé-
gétaux que leur avoient transmis leurs péres; d¢
les rendre plus succulents , plus tendres, plts
hitifs; ils ont encore prodigicusement muliipli¢

pra—

Le Napolitain Potta le dit dans ses Silea, publides en 15925 ¢t !
recommande , ainsi qui nos premiers anteurs Frangois 4 de ls 1%
nouveller tons les ans en la tirant Jde Chypre.

(1) Thédtre d’ dgriculture, tom. 11, p. 232, col. 1. (d. R.)
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en adoptant celles qui avoient de la
répultation , soit dans les Provinces , SOit méme
dans les royaumes étrangers. Quelques exemples
suffiront pour en convaincre.

Arnaud de Villeneuye (1) ne domptoit au trei-
ziéme si¢cle que trois sortes de choux : les verds
les blancs, et les frisds. Au seizietme , Charles Es-
tienne en comptoit trois autres » les cabuts | les
rouges , et les Romains. En 1651, Bounefonds ,
auteur du Jardinier Frangois, ajoutoit i cetle
liste les choux de Véronne , de Milan, de Génes,
les choux blonds , les choux i large céte, et les
pancaliers ou pancalins,

Le méme Estienne , ne fait mention que de
fjuatre sortes d’oseille : la rouge , la ronde ; celle
qu'on nommoit d’Angleterre ; et la petite, ou
commune , autrement nommeée oseille de Tours.

Un siecle apres , le Jardinier F) rangois en comp-
toit sept.

les espdees :

« On ne cullive en France que quatre sortes
« de laitues , écrivoit Li¢baut en 1574 : la petite ,
« la commune, la frisée , et la Romaine ».

(1) Ce Médecin famenx, mort au commernicement du quaturm?:m.ﬂ
sitcle , est encore un de ces auteurs étrangers que je citerai .-&orl:-_-
navant comme aateur national » parce gqu’il fut de I'Université de
Montpellier , qu’il habita long-temps la France, et qu’ilv Pﬂl‘!ﬂ
beaucoup de nos usages. Il &toit de Milan ; #insi qu'il le dit lui-
m&me, (voy. I"édition de sesluvres faite i Bile en 1685 pag. 709):
ce qui est la réponse aux belles dissartatinns qu'Asiruc, et .aurmﬁlr,
qui prétendent 'avoir lu, ont publid¢es pour prouver gu’il étoig
Fraugoze.
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Enfin onavu ci-dessus qu'au temps de Henrill,
on connoissoit deux ou trois espéces de me-
lons (1). Au dix-septidme siécle, le Jﬂrtfirulr
Francois en citoit sept : le suerin , le morn, le
melonne, le grenot, le brodé, le blanc, el le
langets.

Maintenant , nous cultivons plus de cinguante
espaces de choux (2), plus de cinquante de lai-
tues (3), et plus de gquarante de melons.

En naturalisant , en adeoplant parmi mnous
toutes ces familles émrangéres , ou provinciales,
on leur a conservé 2 la plupart un nom qui m-
dique le lieu de leur origine.

“Tel est, parmi les cing espéces d’artichaads
cultivés, le sucré de Génes;

Parmi les sept espeéces dlasperges , celle de
Pologne ou de Hollande , dont les brins égalent
la grosseur d’une canne ordinaire (4);

—

(1) A cette époque , le Languedoe &toit vanté pour la culture
des melons , et 'on ne parloit point encore de geux de Mets ot d¢
Vic, qui depuis acquirent une ré putation justement méritée
(d.B.)

(2) Le Nouvean La Quintinye , tom. 11, pag. 136, ne comjle
que vingt-sept variétés de choux , mais il faut observer qu'il ¥ #
Plus eurs sous-variétés, 11 en est de méme des melons. { d- B

(3) En y comprenant les dilférentes v arictés de Romaines o chi-
€oms , qui paroissent avoir té inconnues, fb}r ez le Traité des Jar-
dinsg , onle Nouveanw TLa Quintinye, tom. 1L, pag. a77, et it
Cours & dgriculture de Rozier., (d. R.)

(4) Il & paria en 1779 un ouvrage de Filassier, sur la culture ke
welte espice particulidéve d'Asperges,
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Parmi les trois de belteraves , la petite qu'on
nomme de Castelnaudary ;

Parmi les six de chicorées , celle de Meaux, et
celle d'Ialie ;

Parmi les cinquante de choux, ceux de Vé-
ronne, de Milan , de Génes (nommés plus haut),
le chou de Siam ou chou-rave; le chou de
Bonneuil , de Strasbourg , d’Allemagne , d’An-
gleterre | de Savoie , et celui de Saint-Denys ou
d’Aubervilliers (1) :

Parmi les sept de concombres, celui de Bar-
barie ;

Parmi les trois d’épinards , le basella, vena
des Antilles ¢

Parmi les cing de feves, la Picarde, et celle
de Windsor ;

Parmi les cent de haricots, ceux de Meaux,
de Laon , de Seissons, de Hollande , de la Suisse,
du Mississipi , d’Amérique ; et celui de Prague,
autrement le haricot de la Reine , ainsi nommé
parce que ce fut i laReine , femme de Louis XV,
qu’il fut présenté.

Parmi les cinquante de laitues , I’Aubervilliers ,
la Perpignane, la Bapaume, la Versailles, P'Italie,
laGénes , 1a Palatine , la Romaine , la pomme de
Berlin, la laitue de Hollande ou laitue brune , Ia

(1) Les Brocolis , dont le Grand d’Aussy n’a pas fuit meation ,

furent apportés d'Italie en France , vers la fin du XVI* siécle.
(d R.)
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laitue de Silésie , ou Batavia , ou panachée , oula
grosse Allemande ; :

Dans les quarante de miches | celle d'Tialie;

Dans les quarante de melons , ceux de Tours,
de Coulomiers, de Langest, d’Avignon, de
Malthe , d’Espagne , d'Italie , de Candie ou de
Morée ; le melon romain; et les cantaloups,
d'Astracan , d’Orange , de Querci, de Castelnaun-
naudary , d’Anjou et de Florence.

Dans les guinze de navelts , ceux de Meaux , de
Berlin , de Vaugirard ;

Parmi les neuf d’oignons, celui de Florence,
et celui d’Espagne ou de Catalogne ;

Parmi les trois de panais , celui de Siam -

Parmi les six de persil, celui de Macédoine;

Parmi les trente de pois , le Lorrain , le Suisse,
le Normand, le pois de Marly , de Clamart, do
mont Salvé , le pois nain de Hollande , et le pois
verd d’Angleterre ;

Parmi les cing de pourpier, le doré, qu'ol
nomma , dans lorigine , pourpier de S. Chris
"-‘E‘-'Phﬂ » parce que , vers le milieu du dix-septiém®
Bfl’icle » il nous vint de Pile de ce nom en Amé-
rique :

Enﬁn » parmi les huit de radis , celui d'Talie,
et FEIUI de Sirasbourg , nommé€ autrement radis
noir.

Les personnes qui voudront connoitre plus
Pﬂ'f_'lit_uliﬁrement encore le¢e nombre infini dac-
quisibons que nous avons {hites , depuis cent cin-
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quante ans, dans le genre dont nous parlons ;
n'ont qu'a consulter la grande collection des
plantes ; que fit dessiner et colorier Gaston , frére
de Liouis XIII; collection que Pon conserve au-
jourd’hui au Muséum d’histoire naturelle , et
qu'on y continue. Clest en Enmparant le pen
qu’on possédoit alors avec tout ce que nous pos-
sédons auvjourd’hui , que I'on sentira mieux com-
bien nous nous sommes enrichis.

Il en est de méme des fleurs. Les plus belles de

ce recueil si précieux , les ceillets , wulippes, re-
noncules, oreilles d’ours , y sont telles gu ‘aujorr-
d'hui, dit Buffon, un Jardinier de village n’ose-
roif pas fes culliver. Nous-mémes ne voyons-nous
pas tous les jours , jusques sur les animaux, ce
que peuvent les soins de 'édducation et de 'in-
dustrie? Dans les seules espéces du chien , de la
poule , et du pigeon , combien , depuis trente ou
quarante ans, ne se sont pas formées de nou-
velles races ! Enfin , pour nme pas sortir de mon
sujet , il est certain que dans le nombre de nos
jouissances , nous pouvons compler beaucoup
pluas de frails et de légumes que n'en comptoient
dans les leurs les Anciens; et il est certain en
méme temps que ceux mémes ((ue Nous avons re—
¢us d'eux, I'emportent sur les leurs en qualité ,
ainsi qu'en beanté ; ¢’est ce qu'il ne faut pas ou—
blier en lisantl'article qui va suivre.
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SUITE DE LA SECTION VI

L

Pes Frorts.

veotts. I pays froid et sauvage , couvert de marécages
indigénes:  o; de foréts , tel gu’éroit anciennement la Gaule,
devoit avoir peu de fruits indigénes. Cependant
on lit dans Pline, que , parmi ceux que culi-
wvoient les Romains , il y avoit une sorte de nélle,
et une sorte de péche, qu’ils nommoient gaw
loises |, parce qu’ils les avoient tirédes des Gaules
Ce ne fut sans doute qu’a 'époque des con-
quétes de Jules-César , qu’ils connurent et adop-
terent le neéflier gaulois ; au moins Pline avance
qu’au temps de Caton-Pancien , cet arbre n’étoil

point encore introduit en Ialie.
Quant a4 la péche gauloise, Columelle assur
gue de toutes celles de son temps , ¢'¢toit la plus

‘grosse.

Fruits L Euro e, ot = niti-
dirangers j 5 au resle , avoat elle-méme prun

adoptés chez VEInent |TES—PEI.1 de f['llll,s. ]_‘..]_h_. ne s’'est rendue
?:ﬁ;ﬁi},ﬂ;ﬁ" riche en ce genre que par des acquisitions et des
adoptions. La plupart de ceux dont rious jouls
sons actuellement , naguirent dans les beaux cli-

mats de la fertile Asie.
"Tels sont Vabricot que nous devons & 'Arm &

niie ; la pistache et la prune, ala Syrie ; la cerise



( 185 )
a Cérasonte ; le ¢itron , i la Médie; Paveline |, an
Pont; la chitaigne , & Castane , ville de Magnésie ;
¢l la noix, a la Perse,
Clest d'ﬂsle ERCORS ‘que Mmous est venue 'a-
mande.

On prétend que le grenadier est originaire d’A-
frique (d’autres disent de Chypre); que nous
sommes redevables du coignassier a Cydon, ville
de Créte ; et de Polivier , du figuier , du poirier,
et du pommier, a la Gl‘it{:i,. Mais le figuier fut
transplanté et cultivé en Iialie, avant de 1'étre
dans la Gaule; et ce fruit occasionna méme en
partie , si 'on en croit Pline, la prise et le sac de
Rome. Un Helvétien; nommé Elicon, qui avoit
habité quelque temps cette ville , voulant retour-
ner dans sa patrie, s’avisa, dit-il, d’emporter
avec lui du vin, du raisin sec, et des figues. A
son passage par la Gaule, il vendit ees denrées
aux habitants, qui ne les conneoissoient point
encore, et qui, transportés d’admiration pouor
un pays ot croissoient de si excellentes choses,
prirent les armes aussitét , et firent cette expédi-

tion fameuse que tout le monde connoit.

Pour 'olivier , les Gaulois le diirent aux Grecs
certainement. Il fut apporté par les Phocéens,
fondateurs de Marseille ; et ce furent ces étran—
gers, écrit Strabon , qui leur apprirent 'art de
culiiver. Mais si les auteurs qui prétendent que
cet arbre est originaire de Gréce, entendent par
cette expression, que c’est-la que la nature le fit
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naitre ; et de-Ia qu’il a éi1é transporté dans les

autres contrées de la terre, ils se trompent, Les

Grecs le diirent eux-mémes a ’Egyptien Cécrops,

lorsque ce Prince vint de Sais s'établir dans I'At-

tique avec une Colonie , environ seize siéclesavant

I’ére vulgaire. Pour tirer quelque parti du terrein
sec et aride ot il se fixoit, il y planta des oliviers;
et ils y réussirent si bien, que, par reconnois-
sance , il y établit le culte de Minerve , & quila
iradition attribuoit ’honneur d’avoir fait con-
noitre 'utilité de cel arbre, et qui par celte raison
etoil révérée a Sais.

A mesure que les Phocéens multipliérent, l¢
long de nos cétes, leurs établissements , ils y in-
troduisirent sans doute les différents arbres frui
tiers que produisoit leur patrie, et ceux méme
des contrdes éitrangeres avec lesquelles le com-
merce , dont ils faisoient profession , leur donnoit
des rapports. Il est probable encore qu'ils firent
part de ces acquisitions nouvelles aux Nations
Gauloises , qui éloient leurs voisines et leurs al-
lides ; et peut-étre est-ce 2 de pareils bienfails
qu'est di le pécher gaulois dont il vient d'éire
. parlé a linstant; car si 'on en croit les Auteurs
anciens , le pécher est originaire de Perse (1).
Transplanté dans notre climat, gui de tous pa-
roit lui éire favorable , il y aura produit ane vi-

-

(1) Enlatin , malum persicum , en italien pesce et persico. (d.B. ]
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riété , remarquable par la grosseur de son fruit
et que les Romains , dans la suite , auront vouln
introduire chez eux. '

Les Bomains, en relour, nous firent vraisem-
blablement d’autres présents du méme genre ,
quand ils eurent soumis la Gaule 2 leur puis-
sance. On ne peut douter que les Légions qu’ils
¥ envoyerent , et que les Colonies qu’ils y éla-
blirent , n'aient amené avec elles les arts et les

fruits de 1'lialie. Sans doute les vainqueurs en-
seignérent & leurs nouveaux sujets cette nouvelle
culture, qui bientét se propagea de canton en
canton ; et ainsi s'expliquera aisément ce passage
de Strabon, on il peint la Gaule Narbonnoise
produisant généralement lous les fruils que pro-
duisoit I'Ilalie.

« Si vous avancez un peu plus au Nord , et a
« 1a hauteur des Cévennes , ajoute le Géographe,
« vous y trouverez les mémes fruits encore, ex-
« ceplé I'olive et la figue; mais, un peu plus
« loin, le raisin miirit difficilement ».

César et Varron disent a-peu-pres la méme
chose.

La Gaule alors cultivoit sans doute beaucoup
de citronniers, puiqu’au rapport de Velleius-
Paterculus , César, lorsqu’il 'eiit soumise , décora
son triomphe avec les branches de cet arbre.

Ces faits, et d'autres pareils que je pourrois y
ajouter encore , doiventinspirer quelque défiance
sur ce que Claudien , Pétrone , Diodore, Lucien,
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et Cicéron rapportent des glaces et du froid exces-
sif de la Gaule. Quoi qu’en disent ces auteurs,
dont aprés tout on peul accuser le récit d'exage-
ration , un pays qui pl‘ﬂ(lui&l}il de tels fruits
n’avoit certes pas des hivers si cruels el sin-
ZOureix.

Au reste , plus les Gaulois trouvoient d'obs-
tacles dans leur sol, plus il étoit glorieux pour
eux d'y avoir acclimaté des arbres tirés d’un pays
plus fertile et plus chaund. Avec le temps néan-
moins ils obtinrent des succés plus considérables
encore; puisqu’ils parvinrent & faire mirir
figue et le raisin, non-seulement au nord de It
Narbonnoise , et par-dela les Cévennes, terme
ot Strabon fixoit leur maturité¢ , comme on vient
de le voir, mais méme dans leurs Provinces sep-
tentrionales , et jusques dans le territoire de Paris.
Nous avons sur cela le témoignage de Julien,
qui, avant d'étre Empereur, fut quelque temps
Gouverneur des Gaules, et qui habita méme la
capitale des Parisiens. Dans la description char-
mante qu'il a laissée du séjour qu'il fit parmi eux,
ce Prince, quoiqu’élevé dans la Gréce , vante
pourtant Ia bonté de leurs vignes et celle du fruit
de leurs figuiers , qu’ils élevoient , dit-il, d'une
maniére trés-industricuse, les couvrant Ihyver

avec de la paille de froment.

Des inventions si heurcuses, couronnéesd’nn
pareil succes dans un climat si défavorable , rap-
pellent ce qui a déja éié dit au commencement de
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cet ouvrage sur 'industrie et le génie inventif de
la nation. On voit que dans la culture des fruiis
elle déployoit déja la méme habileté qu’elle avoit
annoncée dans la culture des grains. Si un travail
aussi dégoiitant que le mien admet quelgue con-
solation qui puisse me dédommager de I'ennui
qu’il entraine, ¢’est le plaisir de pouvoir de temps
en temps louer avee sécurité ma patrie. Jaurai
plus d’'une fois encore cette douce satisfaction 3
et yespére procurer & mes compatrioles celle de
leur démonirer qu’il est peu d’arls ot nos aveux
ne se soient exercés les premiers avec succes.

Un de ceux qui leurale plus d’obligations sans ~ Histaire
contredit , est le jardinage. Leurs progrés , leurs o il
tentatives , leurs découvertes dans cet art inno-
cent, 'un des plus agréables, comme 'un des
plus utiles , et de tout temps 'amusement des hé-
ros , des gens éclairés, et des sages, sont, je
pense , un objet assez intéressant, pour croire
qu'on en verra avec quelque plaisic le tableaw
tracé en raccourci. Ce sujet est neufl ; jusqu’a
présent il n’a éié traité par personne. Je préviens
au reste gu’il ne s'agit ici que des jardins frmtiers ,
et de la culture des fruits. Ce qui regarde les jar-
dins de propreté, d’agrément, et de promenade,
trouvera sa place dans la partie de cet ouvrage ot
il sera traité des batiments.

On vient de voir a Uinstant avec quels succes
les Gaulois avoient su naturaliser chez cux des
arbres que la nature m'avoit pas destinés pour
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leur climat. Avec 'exemple et les lecons des Ro-
mains , tant d’intelligence eiit infailliblement opé-
ré d’autres prodiges. Mais bientdt Pinvasion des
¥rancs et des autres barbares qui se partagérent
la Gaule, le changement de gouvernement, le
partage des ‘terres , la servitude , lignorance ,
les guerres affreuses , et tous les malheurs enfin
qui furent la suite de cette seconde et grande ca-
tastrophe , étouffirent tout talent et toute ému-
lation. L’art du jardinage eut le sort des aulres.
Il périt au moment presque qu’il commencoit &
naitre. Pour juger de Pétatotr il fut réduit , il suf-
fira de citer deux pidéces de vers de Fortuni,
adressées , I'une & sa mére , Pautre 2 sa mare ¢
& ses sceurs , pour leur annoncer des chataignes
qus il leur envoie dans un panier tressé de sa main,
et des prunes sauvages que lui-méme , dit-il il
@ cueillies dans la forét. En lisant ce message
€lrange , n’est-on pas tenté de croire que c’est-l
sans doute le présent d’un sauvage A un aulre
sauvage. Cétoit cependant celui d’un Evéque,
d'un homme illustre par son rang , et distingué
par le séjour qu’il avoit fait i la Cour de nos
Rois.

Une autre pidce , tout aussi singulidére , est
celle oit le méme auteur célébre le jardin d'Ul-
trogothe , femme de Childebert, Rioi de Paris,
« On y voit, dit-il, des gazons émaillés de fleurs,
« des roses , des vignes , et des arbres fruibers
« Ces arbres furent plantés par le Monarque lui-

a
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« méme ; et la main qui les planta ajoute i Ia
« qualité de leurs fruits ». On remarquera qu'il
s'agit ici d’un jardinsitué dans une Capitale , d'un
jardin fait pour une Reine, embelli par le Roi son
époux , et assez merveilleux pour avoir éveillé la
muse panégyriste du Prélat poéte. Qu'étoient
donec alors les jardins des particuliers !

Ceux de Charlemagne , malgré toute la splen-
deur que ce Monarque célebre sut répandre |,
pendant son régne , sur tout ce qui 'environ-
noit, n'étoient gueéres plus brillanis que celui
d’Ultrogothe. Les ordres que dans plusieurs en-
droits de ses Capitulaires il donne, pour leur
culture , aux Intendants de ses Maisons Royales,
prouvent que ce n'étoient que de grands vergers ,
avec un polager dans lequel , pour dernier de-
gré de magnificence , on plantoit quelques fleurs,
On a va, i article précédent, quelles sortes de
légumes et de plantes potagéres se culiivoient
dans ces jardins. Les fleurs que demande 'Em-
pereur pour les siens , sont des lys , des roses ,
des pavots, du romarin , de I'aurone , du pouil-
lot, de Phéliotrope, et de Piris (1). Quant aux
arbres & fruits, il exige qu’il y ait dans tous , des

{1) Cette plante fot longtemps en honneur sous le mom de
CGlayeul. Nos vieux poites ne pouvoient faire la deseription d’un
lieu agréable ou d'un printemps sans y joindre les Heurs de Glay.
Voyez Glossaire de la langue Reomane, tom. &, pig. au mot
Glayeul. ( d. R. )
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sorbiers , des avelimers , cognassiers, néfliers
amandiers , figuiers , noyers, chitaigniers, pi-
chers , miiriers, et diverses sortes de pruniers, de
poiriers , el de pommiers. Il me nomme pas
quelles sont les espéces de prunes et de poires
gu'il veut qu’on y plante ; mais il désigne les
especes de pomme : en voici les noms latins,
que je n’ose entreprendre de deviner: gormarin-
ga , dulcia , geroldinga, crevedella , spirauc
Le grand jardin du Louvre , sous les Rois de
la troisieme Race , avoit une pi¢ce de vignes. On
vy faisoil du vin ; et Louis-le-Jeune , en 1160, as-
signa méme an curé de Saini-Nicolas six muids
a prendre annuellement sur cette vendange. Sous
celle Race cependant , on commenci i joindre
un peud’agréable & M'utile. Le jardin dont je viens
de parler , devint célébre par ses treilles , par ses
berceaunx , ses tonnelles , ses préaux, ses sidges
et pavillons de verdure. Celui de vingt arpenis
(qu’avoit Charles V , sur les bords de la Seine, a
I'endroit on cetlte riviére entre dans Paris , ac-
quit aussi de la réputation par de pareils orne-
menis; car jusqu’au XVIe. sidele, comme je e
dirai ailleurs , on ne connut gudres d’antres 114:'_
corations. Ce n’éloit pouriant gu’un verger , qu
ne différoit des guingneties actuelles de nos fau-
bourgs que par plus d’étendue , ¢t par un plus
grand nombre d’arbres (1).

—

(13, Le Monarqueé, dans une senle platnkation qu’il ordonnt, ¥
hi mettre cent poiriers, cent guinze pommicrs, cent cinguants
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'Tels furent , pendant quinze sidcles , les jar
dins en France. La, les arbres , plantés en plein
air, croissoienta'abandon. On n'imaginoil point
qu'il étoit possible de les appliquer contre ces
murs ¢pais qui enveloppoient alors tous les chi-
teaux ; et que I'on pouveit ainsi leur procurer ,
conire les vents froids , un abri, favorable pour
la qualité ou pourla précocité de leurs fruits. Point
de taille , aucunes précautions , aucuns soins :
on laissoit tout faire 3 la nature.

L’on commenga enfin sous Frangois Ier., 2 AR gt o
croire que la culture des arbres étoit une science , publiés au
et que ses régles méritoient au moins d’éire étu- jappe.
diées. La protection éclatante dont le Monarque
honoroit les beaux-aris, avoit excité parmi les
Frangois une démangeaison d’écrire, qui peu-a-
peu se wépandit jusques sur celui-ci. Mais quel
progrés pouvoit-il faire dans un temps o les lu-
miéres en toul genre commengoient i naiire , ou
la physique n’étoit encore connue que de nom ,
ou tout le savoir enfin consistoit dans une éru-
dition mal digérée ? La culture des arbres exige
beaucoup de connoissances physiques , une lon-
gue suite d'expériences et d’observations , des
yeux exerceés i suivre et & deviner les opérations
de la nature. 11 falloit les travaux des Hales, des

praniers , :'I.nuz:: cent vingt-cing cecisiers. Clest de ces différentes
plantations que lesroes do Beau-treillis , de la Cerisaye et aulres

ont pris leurs noms. (™)

"Tome 1 15
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Duhamel , des Buffon, pour en constaler les
invariables loix. Pendant le cours de ce XVIe.
sidcle néanmoins , plusieurs auteurs derivirent
sur ces matieres. Nais ces auteurs €loient des
savants , des gens de cabinet , qui fort instruits
dans les langues grecques et latines, el ne sa-
chant peut-étre pas distinguer un arbre d’avecun
autre , ne firent guéres que compiler ce qu’avoient
écrit avant eux les Anciens sur le méme sujet
D’autres , comme Mizanld , Bélon , Symphorien
Champier , La Bruyére - Champier , Charles-
Estienne , Liébaut, savants aussi comme les pre-
miers , et, de plus , médecins par état, joignirent
la plupart au pédantisme de I'érudition , Pennut
des observations di€tétiques sur la vertu des fraits,
qu’ils avoient lues dans ces mémes Anciens. Leurs
ouvrages , écrils presque tous en latin , ayec une
aflectation de purisme et d’élégance , souvent peu
convenable i de semblables matiéres , semblent
moins les observations d'un cultivateur éclairé
que les tristes legons d’un professeur de collége.
A tous ces défauts , ajoutez des absurdités , des
superslilions grossitéres , d'éternels préceptes sur
les lunaisons |, sur 'influence des astres 1 eL vous
aurez , & peu de choses prés, une idée juste du
travail de tous ces savants. Entre tous cependant
il faut distinguer encore Lidbaut. Non , je pe
crois pas que la servante de France la plus igno-
rante , la plus imbécille , et la plus erddule, piit,
si on la chargeoit de composer un liyre, rassem-
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bler a-la-fois autant de sottises. Voulez-vous ren-
dre votre champ fécond , et lui faire produire
beaucoup de grain ? Liébaut vous Penseignera ;
sa recette est infaillible : écrivez sur le soc de la
charrue , quand vous laboureres pour la seconde
fois , e mot Raphael (x). Etes-vous curieux de
ne pomnt vous enivrer, et pourtant de boire beau-
coup P Au premier coup que vous avalerez , pro-
noncez ce vers, traduit d’'Homeére , -

Jupiter his altd sonuit clementer ab Idd.

Vous plait-il enfin de connoitre si , l'année
prochaine, le blé sera cher, ou & bon marché :
et dans quels mois de 'année arriveront ces va-
riations ¥ Commencez, dit 'auteur de /o Maison
Rustique , par bien nettoyer 'atre de votre che-
minée , le premier jour de Janvier ; allumez—y en-
suite des charbons ; puis, tirant au sort ‘douze
grains de blé | faites jetter dans le feu, par une
fille ou par un gargon , I'un de ces grains. S'il
brile sans sauter, le prix des marchés ne variera

(1) 11 y a dans les anteurs contemporaing de Lichaut , des se-
crets bien plus risibles encore que les siens. Tel est, entre mille
autres , celui de Mizauld, dans son Secreforum Agri Enchiridion
primum, Hortorum Cultura, etc. Litetien 1560, in-8° Pour détour-
ner la gréle d’un jardin, il ne s'agit , dit le Médecin , que de pré-
senter un miroir 4 la nude lorsqu’elle s'approche. En se voyant si
noire et si luide . elle reculera d’effroi ; ou , trompée par sa pro-
pre :il'naga » elle ]iligiﬂﬂrh ¥Oir une autre nuée , ot se retireca ¢n
croyant la place prise. Mizauld cite, sur ce beau secrce, Palla-
dius , de qui réellement il 1'a copié. Ah! que Perrault sy cst pris
ﬂé‘lun'hem‘tﬂ!‘ - lﬂ-l“ﬂ]‘u*” a vouln attagquer les Ancicens. ["J
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point pendant tout le mois. S'il saute un peu le
prix du blé baissera. 8’il saute beaucoup ,réjouis-
sez-vous , le blé sera au plus bas prix. Le premier
de Février , vous ferez la méme chose pour le se-
cond grain; le premier de Mars pour le troisitme;
et ainsi des douze. g

Voila ce qu’érnvnladans la capitale un homme
grave, un homme instruit , ou qui, par son élal,
au moins devoit l"él.rﬂ.l_’l_ul— tre mdéme pourroit-
on avancer , sans crainte d’exagération , que plus
d'un tiers de son ouvrage consiste en inephes
pareilles. Il y a eu peu de livres cependant qui aient
obtenu une réputation aussi universelle (1); ¢
c¢'est celle réputation qui me fait insister sur les
absurdités dontil est rempli, parce que celles-ci,
loin d'éire contredites , ayant éi€ au contraire ap
plaudies dans leur temps , elles prouvent conte
le si¢cle on elles furent écriles.

Quant aunx lunaisons , il faut voir avec quel
scrupule Liédbaut ordonne de les observer. Il n'est
point une plante potagére , & PMarticle de laquelle
il n’assigne trés-exaciementle moment de lalune
ou elle doit étre semde.

Ces sollises au reste ne Jui sont pnint par'il'“'

p—

{1) Il fut traduit en Flamand, en j'g._ng"niﬂ, et en Allemand, 1l nes
chez nous plusieurs éditions , dont deux presque consécutives; 8
aujourd’hui méme encore, le suecés dout jouit Ta Neuvelle Maiso®
Huastiqgue , vefondue pt:sque en enticr , n'est dii, en partie, com™®
re- Pai die [llu_'l. t‘.l.':ll..ll:.1I qu & ]'EI-HI'.H.]_IJ.I‘: réenommée q‘u’ﬂ. l:ll.l;l-‘“,'-‘-l"'".r

Vancienne.
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litres. "Tous les éderivains du temps tienoent e
méme langage ; tous , ainsi que le peunple |
croyolent aux influences de la lune et des astres.
Un des premiers qui ait osé¢ y opposer quelques
objections , est Olivier de Serres. (1) Encore ses
objections ne roulent-elles que sur 'impossibi-
lité de connoitre jamais parfaitement une science
que Licu s'est plit , div-il | @ nous cacher; car du
reste il est convaincu, comme tous les autres ,
de la vérité du principe. Ce qui Pembarrasse le
plus cependant , est la diversité de pratigues qua
régnoient en France a ce sujet. Par exemple,
pour semer Pail, pour lever les plants de vigne,
dans lile de France on choisissoit la nouvelle
lune; tandis qu'en Languedoc et en Provence ,
pour les deux mémes opérations , 'on attendoit
le décours. 1l en étoit de méme pour la greffe des
arbres, pour la faille de la vigne , pour la salai-
son des viandes, ete. Chaque canton avoil son
époque ; el souvent, d'une Province a lautre,

€es époques étoient entitrement opposdes.
Cependant , au milien de ce cahos d’erreurs,

et de ce fatras de mauvais éerifs , il y eut de vrais
curieux , des cultivateurs éclairés , qui, mépri-
sanl ¢galement les unes et les autres , employé-
rent leur loisir et lear fortune i étudier , 4 culti-
ver 'art des jardins. De ce nombre fut du Bel-

lay , évéque du Mans , homme vraiment estimable,

(1) ZThédtre d’Adgriculture, tom. I, p. 4. (d. R.]

Obligation
qu'a le jardi=
nage a du
Bellay.
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et ifrop peu connu; qui, fait par sa naissance
pour aspirer aux premiers emplois, pratiquadans
son diocése les vertus de son état (1), vécut en
philosophe , et sut rendre utiles 2 sa palrie les
amusements de ses loisirs. Retiré , pendant une
grande partie de Pannée , a la campagne dans son
chiteau épiscopal de Touvoie , il donneita la
culture de ses jardins tous les moments libres que
lui laissoient ses occupations. Sans cesse on le
voyoil ordonner, ou essayer lui-méme , de nou
velles expériences. Ses précautions , dit un auteur
contemporain , alloient jusqu’a faire passer par
Peau bouillante , les terres gu’il destinoit a élever
certaines graines rares ; afin d’exterminer ains
non-seulement les insectes dévorants gue recé-
loient ces terres, mais encore leurs ceufs . si elles
en conlenolent quelques-uns. Tousles ans , il fa-
soit venir des pays éirangers , de Flandres , d’Al
lemagne , d'Ihalie , un grand nombre d’arbres,
de plantes | et de simples. La France hai en doit
plusieurs de ce genre ; et le médecin Bélon, e
voyageur dont il reste plusieurs éecrits, assure
dans ses Remonfrances sur U Agriculture (anm
1558 ), avoir fourni lui-méme au Prélatune grande
quantité d’arbres éirangers et curieux.

=

(1) Cest lui, dont il a été parlé an commencement de gef o1i=
vrage , qui vint & Paris en 1546, représeater au roi Frangois I
1a misére des Provineces, et celle de son Diocése surtout ol fe-!

Pauvre {toit réduit an pain de gland. 1l mowarut la méme anuée 4
Taris.
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Ce Bélon dont le témoignage vient d'étre cité ,
avoil parcouru dans ses voyages |'Egypte , la Ju-
dée | la Gréce et I'Italie. La beauté des jardins
que lui offrit cette derniére et belle contrée ol
Part estsi bien secondé par le climat, lui fit sen-
tir encore mieux la rusticité des ndtres. A son
relour, il voulut éclairer les Francois sur leur
honteuse incurie i cet égard ; et dans ce dessein
il publia ses Remontrances, ouvrage aussi mal
fait qu’il est possible de ’étre , presque inintel-
ligible pour le style , mais trés-estimable par son
molif , et plus intéressant encore par son sujet.
Il y exhorte i la culture des jardins. Pour aiguil-
lonner notre émulation , il propose 'exemple des
Suisses , qui , de semence , avoient ¢levé 4 Zu-
rich des orangers et des citronniers, lesquels y
portoient fruit. (1) Enfin il ¥ expose un projet
qu’il avoit congu , et qu’il s'engageoit i exécuter
lui-méme : c’éloit de fournir , tous les ans , aux
jardins des maisons royales , un certain nombre

d’arbres éirangers , et inconnus en France.
On ne pouvoil trop applaudir & une pareille
idée , qui, en peu de temps, et pu enrichir le

(1) On ne tarda pas & enélever aussi de cette manidére en France;
et Liébaut, dans la distribution du potagér de sa Maison Husti=
guc , destine méme une planche particulidre aux graines d’oran-
fersys de citronniers, et de grenadiers gu’on semera. Ceper-
dant il avoue gue, comme ces arhres sont long-temps a crol-
tre, il est plus commode de les tiver , déja tout grands, des pays
méridionaux,

Et & Bélon.
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Royvaume de tout ce que possédoient les autres
climats ; aussi fut-elle fortement appuyée par le
Cardinal de Lorraine , et agréée de Henri IL
L’auteur apprend méme que , pour le metire en
élat d'en commencer exécution , le Mol luias-
signa une pension de six cents livres. Mais la
pension ne fut pas payée; sans doute i cause de
Ia mort due monarque et des guerres qui déso-
lerent 'Etat sous les rois ses enfants ; et le projet
par conséquent n’eut pas lieu (1).

L’industrie naturelle i la nation commencgoit
déja néanmoins a s’exercer dans quelques pro-
vinces. On a vu ci-dessus que les Languedociens
¢toient vantés alors pour la culture des melons;
les Picards pour celles des herbes potagéres et des
légumes. 1l a été parlé avec éloge des Tourangeaux,
et ils seront cités dans cet article plus d’une fois
encore. _

Peu de gens ignorent que la province de ces
derniers a é1é appellée le jardin de la France:
mais peu de gens connoissent la véritable raison
qui lui a fait donner ce titre glorieux. On "atribue
communément i la douce températare de son air

—

.

(1) T fur exéeuté enfin en 1670. Le Roi possédoit an Roole,

faubourg Saint-Ilonoré , un trés—grand enclos. Colbert le destina

Fen faireune pépinitre d’arbres étrangers pour les parcs desMai-

sons Royales. Louis X1V protégen d’une maniére spéciale cot era-

blissement, et plusieurs fois il vint le visiter avec toute Ja pompe
dont il s’entouroit dans certaines occasions d'éclat.
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et & sa féconditd, Pon se trompe, Il ne lai fut
accordé que parce qu'elle éLoit la province la plus
habile en jardinage, et la plus fertile en bons
fruits. C'est Liébaul qui rapporte cette anecdote ;
et il ajoute que jamais nom ne fut micux donné (1).
Au reste , ¢'éloit au gouvernement i vivifier ces
efforts maissantsy, A les animer par des récom-
penses, ou au moins par son exemple. C'éloit a
Iui sur-tout qu’il convenoit d’enrichir le royaume
de tous ces légumes, plantes , et arbres exotiques
qui mous manquoient , et dont acquisition exi-
geoil des dépenses et des rapports avec 'éiran-
ger, qui excédoient les facultés des particuliers
ordinaires. Alors Part des jardins eiit pris en
France , comme I"Architecture , comme 'lmpri-
merie , comme tous les autres arts , une face nou-
velle ; mais le gouvernement le délaissa; et jus-
qu’au moment ou Louis XIV le protégea dans la
personne de la Quintinye, il ne fit que languir;
car veut-on gue les arls fassent quelques pro-
gres, il faut que lorsqu’ils commencent a naitre ,
ils soient protégés et encouragés par le souverain.
Si leur enfance n'est alimentée que par les se-
cours des particuliers, jamais ils ne parviendront
a un certain degré de force et de grandeur.
Une autre cause d'ailleurs s’opposoit encore 2
Pavancement de celui des jardins; c'étoient les

(1) Thédtre &’ Agriculture, tem.1, p. CLIL (d. R.)
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livres qui subsistoient alors sur celie matiere;
car, si un bon ouvrage peut hiter les progres
d’'une scienee nouvelle, un ouvrage remphi d'er-
reurs ne pourra jamais que les retarder et leur
nuire. Les écrits de ce temps, compilés d'apris
les Anciens, comme je 'ai dit plus haut, avoient
recueilli toutes les pauvretés, toutes les erreurs
qu'avoient laissées ces mémes écrivains ; et tout
cela, d’aprés le respect qu'on portoit & ce qu
nous est resté de antiquité, éroit regu comme
des découvertes admirables, ou comme la vrie
connoissance des lois de la nature.
Caton el Palladius, par exemple, avoient pro-
posé de rendre le vin et le raisin médicamen-
teux, en arrosant le cep avec des drogues purg-
tives, ou en insinuant ces drogues dans ’arbuste
a la place de la moelle. La Maison Rustigue , &
Li¢baut; la Maniére de semer, de greffer, pu
Lrére Penys; les aulres ounvrages dun seiziéme
sitcle enfin, ne manquent pas de conseiller I'em-
ploi de ce procédé pour tous les fruits. Lie méde-
cin Mizauld a méme €té jusqu’ composer sur ¢
sujet un livre entier, qu'il publia en 1579, sous
le titre de Medica artificia ; et dans lequel il pré-
tend , non-seulement purger par les préparations
dunr__lées aux fruits et aux plantes potagires, soit
avant, soit aprés les avoir cueillis, mais méme
encore guérir de la plupart des maladies (1)

-

(1) L’Abbé Roger, qui vivoit dans le diz-huitiéme siecle, ayau®
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Les Anciens avoient écrit qu'on pouvoit, 3 80N Greffes bi-
gré , retarder ou avancer la fructification d'un *™*
arbre. Il ne faut, pour cela, selon eux, que le
grefler sur un autre , dont la végélation est plus
lente, ou plus hitive que la sienne. Ainsi, si
vous voulez du raisin précoce, greffez, disent-
ils, votre vigne sur un cerisier; si vous voulez
des miires tardives, que votre miirier soit greffé
sur un néflier. On trouve chez eux mille recettes
pareillés.

Anu reste , le principe sur lequel ils les fon-
doient peut élre vrai jusqu’» un certain point ;
mais ils 'avoient oulré, et nos auteurs allérent

encore bien plus loin qu'eux. On n'imagineroit
jamais les accouplements bizarres qu’ils proposent
en ce genre. lls assarent méme qu'on pourra
changer ainsi la couleur du fruit. Greffez un mi-
rier sur un peuplier, dit Liébauat, vous aurez des
miires blanches; greflez un citronnier sur un
mirier , il vous donnera des citrons rouges.

Ce n’est pas 2 moi d’examiner celles de ces ex-
périences qui peuvent étre probables , et celles qus
ne le sont pas. Je ne suis ici qu’historien ; mais
en cette qualité je dois dire que nos Auteurs pour-

trouvé quelqoe analogie entre la végétation animale et celle des
plantes, a imaginé d"émployer , dans les maladies des arbres ; les
mémes remédes que la Médecine et la Chirurgie emploient pour
les notres 3 c'est-b-dive , les cautéres, la scarification , la didte
et l'abstinence , 1'incision et la saignée; les cataplasmes et les
topiques, enfinles éclisses, bandages, etligaments.
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tant rappertent , en ce genre , des faits bien étran-
ges. Que répondre, par exemple, & Mizauld (1)
qui assure avoir vu, de ses propres yeux, des
mires jaunes, des poires rouges en dedans (2),
des pommes dont la chair étoit bleue , et d’autres
merveilles semblables. Si le fait étoit vrat, il
prouveroit que les Francgois alors travailloient
beaucoup leurs  arbres; mais il prouveroil ausst
qu’ils exergoient leur sagacité sur des choses difhi-
ciles et extraordinaires , plutét que sur des'choses
utiles. Telle est souvent la marche de 'amour-
propre. Il sera médiocrement flatté d’avoir 3 mon-
trer un fruit meilleur ou plus beau que les fruits
ordinaires ; mais si, par une sortede surprise faite
a la Nature, il peut lui arracher une singularité
que n'ait nul autre cultivateur, oh! c¢’est alors
qu’il triomphera ; c’est alors qu’avec ostentation il
se glorifiera de son adresse, et qu’il vous forcers
den venir admirer les prodiges. Voyez commé
Virgile vante des productions de ce genre!
Tt steriles platani malos gessere valentes g

Castane®x fagns, ornusque incanuitalbo .
Flore pyri ; glandemque sues fregere sub ulmis.

Mizauld dit avoir va encore un arbre qui por”

e

(v) De Hortensium Arborum Insitione Opusculum ; Lutetic
560, in-8° (d. R.) -

(2) Quant & ces poires rouges, elles ne doivent pas surpremdre
avjourd'hui. Nous en con noissons une esptce gqui est telle, et
Gu’on a nommée sanguinole , a cause de sa couleur.
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toit i la fois des pommes , des noix, des raisins ,
et des fleurs (1). Ce fait, qu’on a pu rendre pos-
sible, soit par la greffe , soit en écussonnant sur
Varbre, lorsqu’elles éioient encore en bouton ,
les productions différentes qu'on vouloit y faire
nailtre (2) , prouve toujours, comme les faits pré-
cédents, Pesprit de bizarrerie qui régnoitalors en
France parmi les amateurs de jardinage. On -
roit aujourd’hui de quelqu'un gui perdroit a de
pareilles puérilités son temps et ses soins. Mais
le bon ou le mauvais goiit tiennent aux hommes,
ou platét a leur siéele. Avant d’avoir su apprécier
les beautés simples et nobles de I'Architecture
grecque , nous avons admiré long-temps les ex—
travagantes.lmr:litsm&& de 1" Architecture _gnlhique-
Ce fut le méme esprit de singularité gui fiv 1ma-
giner , ou plutdt Gui mit & la mode certaines
greffes extraordinaires quon avoil trouvées dans
les Anciens. Si vous avez deux vignes qui soient
voisines , et dont I'une produise du raisin blanc,
et 'antre du raisin noir, avoient écrit Caton el
Palladius , prenez de chacune un sarment, appli-

(1) Nova et mira Artificia comparandeoram Fructuwm , ele. L=
tetice, 1564, in-8%. cap. VI1. (d.Ji.)

(2) Un Jardinier ’Ocléuns présenta, dit-on, & Louis XIV un
oranger auquel il avoit fait porter, par co dernier procédé , gna=
rante sortes e fruits difévents. Pline dit avoic yu h arbre que
portoit de méme, noix, lgues, peches, vaisin, plusieurs sorics

de pommes et de poires , etc.; mais Varbre ; dit-il , De vécutpus

[ang-temps.



( 206 )

quez les sarments 'un contre Pautre , de maniere
qu'ils puissent s’unir et n’en faire qu’un seul
Plantez ensuite ce nouveau cep , vous aurez du
raisin qui sera a la fois noir et blanc.

Nos Auteurs font beaucoup de cas de ce pro-
cédé : Liébaut et Frére Denys proposentde l'em-
ployer sur des marcottes de divers arbres, pour
en obtenir des fruits de diverses couleurs. Le
premier assuré méme qu'avec une greffe , formée
ainsi de quatre différents pommiers , on obtiendra
des pommes qui auront i la fois quatre formes,

quatre couleurs, et quatre sortes de goiit dif-
férents.

L’opération cependant, selon de Serres (1),
réussit plus siirement sur les fruits & noyaux qut
sur les fruits & pepins, parce qu'on peut semer les
quatre noyaux fort prés les unéd des autres , et qu'l
est possible , quand leurs ilttﬁ commencent i
pousser, de les rédunir dans un tuyau de roseau
pour les forcer de ne plus faire qu'un seul arbre.
Par ce moyen, ditil , votre fruit participera, s
vous voulez , de P'abricot, de la péche, de l'al-
berge , et du mircoton.

Tous ces beaux secrets étoient regardés alors
comme la quintessence et le nec plus ultra de lart.
Boiceau de la Baraudlére Intendant des jardins

des malspns Royales, en parle encore. avec res-
pect dans son X'raité du Jardinage (année 1707 )i

o

{1) Thédtre J'Jgﬂ'cufrur-, tom. 1L , pag. 57o. (d. R.)
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et il ne craint pas d’avancer que c’est ainsi qulon
fait naitre des raisins et d’autres fruits bigarrés.
Boiceau , il est vrai, met quelque restriction i ses
préceptes. 1l exige avant tout que les sujets que
lon greffera ensemble soient analogues , que leur
nature se convienne , et qu'ils aient, pour la ma-
turité,de leurs fruits , une méme saison.

C’est aux physiciens encore une fois 3 pronon-
cer sur celles de ces expériences qui peuvent
réussir; et, dans le cas ou elles le pourroient,
c’est encore a eux qu’il appartient d'en assigner
la véritable cause. C’est 2 eux de décider si, dans
ces fruits métis, la variéié de couleurs ne pour-
roit point étre attribude & un affoiblissement de
séve occasionné par une maladie de Parbre | etla
variété de forme et de goiit , au mélange des pous-
sieres fécondantes de quelque arbre voisin. Mais
1l est certain an moins par le fait, que, dans le
régne animal, il peut exister des monstres (1);
et il m’est pas moins vrai eficore que dans la
classe des végétaux, ces productions élranges et

{1) Les Mimoires de U Académie des Sciences pour les anndes
4711 et 1712, font mention d'vranges, dont un certain nombre
de cites étoient citrons; d'uue pomme dont plusieurs tranches
étuient poirés; et d'un autre froit qui étoit & la fois citron. et
orange. L'Abbé Nolin ; ancien Directeur des Pépiniéres du Roi,
possédoit dans son iﬂl'lﬁ.ﬂ » 8u fanbonrg du Roule , une vigne dont
le raisin étoit, en un autre genre, aussi surprensnt. Sur une
mbme grappe on voyoit des grains blancs , d’autres noirs et blancs
tout-i-la-fois.
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bitardes se multiplient quelquefois, et font race:
au lien que, parmi les animaunx, elles restent
toujours stériles. _

Tspaliers. Il y eut des gens sensés néanmoins qui senlirent
que ce n’étoit ni en abandonmnant leurs arbres i
Ia nature, ni en les tourmentant par des gl‘ﬁlﬁ:-'ﬂ
nouvelles , qu’ils pourroient en espérer desdruils
meilleurs , plus hatifs , et plus abondans. Hs com-
privent quec pour se procurer ces avantages, il
falloit nécessairement une terre mieux cullivée,
et sur-lout une exposition plus favorable; et telle

fuir Iorigine des espaliers. Cette invention est e
la fin du seizieéme sidcle. Au moins, Olivier &
Serres (1), félicite ses contemporains d'en fn
venus a cepoint de faire produire des fruicts plusi
que.ne faisoient leurs ancestres. Mais ces espalien
ne furent point d’abord ce que sont aujourd’
les ndétres, c’est-ii-dire des arbres appliqués ¢
palissés contre un mur. Ce ne fut qu’'une simplt
haie , placée dans Tendroit du jardin le mieu
exposé, et composde darbres fruitiers. Afin que
leurs fruits fussent moins sujets i éire battus des
vents , om avoit soin d’en entrelacer les branches;
on tenoit la haie fort basse, et on lui donnoil
deux pieds d’épaisseur. Du reste on fumoil ¢
terrein , on Parrosoit pendant tout 1été; et voila,
dit de Serres, toute la despense gu'il y convitn!

I

(1) Thidtre d' Adgriculturs , tom. 1 » pag. CLL et tom. I, p. 241
(4.]. lt.}
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Saire pour son entrelennernent; despense pelile
pour le fruict qui en sort.

Tous les arbres n’éloient pas propres pour un
pareil espalier; il n’y falloit que des nains (1).
Aussi n'y employa-t-on d’abord que les petits
pomuniers, appelés de S. Jean. Bientdt cependant
on y plaga les petites poires musquées , puis
d’autres arbres , qu'on trouva moyen d'assujettir
comme les nains. Mais , pendant quelque temps,
les jardiniers tinrent secrette cette derniére dé-
couverte; et, pour dépayser les curieux, ils fai-
soient accroire, dit de Serres, que ces nouveaux
sujets d'espaliers étoient des sujets étrangers qu’ils
avoient tirés des Indes.

Soit que les cultivaleurs qui ne savoient pas le
secrel ne pussent empécher leurs arbres de s'éle-
ver beaucoup, soit gqu’ils se fussent appercus
qu'en les laissant élever ils en recueilloient pluas
de fruit, on ne tarda pas 4 renoncer aux nains ;
et les haies fruitiéres devinrent des palissades.

(1) Cette nécessité fit imaginer de rendre nains la plupart des
arbres fruitiers; etTon y réussit, ajoute de Serres, en piguant
en terre les sommités de leurs branches ; et, quand ces branches
avalent pris racine , en les mettant a estroit dans des caisses ,
ow ayant léurs morceaux taillés ellés se maintenoiertt tonsjours
bassez ¢t mineces. On servoit sur table ces arbustes chargds de lenrs
fruits, et Von étoit parvena , dit-il, & servir aiosi , méme lo cou—
drier, le grenadier, et le figuier. L" Abrégé pour les Arbres naing ,
par Lanrent , Notaire de Laon, {ann. 1695); la Nouveile Fnsz-
fruction pour la cullure des Figuiers, snn. 1692 , garantissent,
pour ce dernier arbre , le succés du procédd

T'ome 1. 14
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La manidre de dresser et d’aligner les palissades
étoit de planter entre chaque arbre, lorsqu'ils
ftoient jeunes , un pieua de la hauteur qu’on vou-
loit leur donner. D’'un pieu a 'autre , on dispo-
soit transversalement quatre rangs de lattes, sur
lesquels s’attachoient les jeunes branches , comme
nous faisons pour nes allées de tilleuls en éven-
tail. A quatre ans, quand les arbres étoient assez
forlts pour se soutenir par eux-mémes et par

leur entrelacement mutuel , on enlevoit tout cet
c¢chafaudage étranger, et il n'éroit plus besoin que
de les tondre annuellement. Du reste , on y pra-
liqueit , comme anos charmilles , des portes et des
fenétres , arrondies , ou quarrées. Le haut de la pa-
lissade se 1ailloit en ondes , en créneaux; et, dles-
paceen espace, ony laissoit pointer unarbre, gu’on
tailloit en boule , en pyramide , ou autrement.

L’on formoit en arbres fruitiers non-seulement
des palissades , mais encore des berceaux , des
porliques, et sur-tout des labyrinthes ; mais on
avoit soin néanmoins d'exclure toujours , des uns
et des autres | les arbres trop difficiles i conduire,
comme noyer , chilaignier , coudrier et figuier.
De Serres vante beaucoup un labyrinthe de cette
sorte , qu’avoit fait construire dans son jardin
d’Alés, le Connéiable. Il étoit en cerisiers, ¢
aboutissoit & une belle tonnelle formeée par des
muiriers blanes (1).

Toules ces merveilles se pratiquoient en plem

r—

==

(1) L&id. tom. 11, p, 351. (d. R.)
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air. On s’avisa enfin de planter des arbres le long
des murs; mais ces arbres, serrés et entrelacés
comme ceux des palissades , formoient de méme
un massif, gu'on tondoit également avec un crois-
sant, ou avec des ciseaux. On leur conserva, par
cette raison , le nom d’espalier ; nom qu’ils méri-
toient aussi par les pals ou pieux avee lesquels on
les dressoit d’abord , et que nous avons conservé
aux notres , quoique notre maniére de les con—
duire soit bien différente,

Lesinconvénients nombreux, et 'absurdité de
pareilles pratiques , étoient si aisés a senlir, que
bientét on y renonca totalement. Alors on donna
dans I'excés opposé. On ne cultiva plus que des
arbres i basse tige, entidrement isolés , et qui,
par conséguent avoient, sur les massifs des pa-
lissades , V'avantage de recevoir librement toutes
les influences de Pair et da soleil. Mais on conti-
nua , quoique d'une aulre maniére , i les strama-
goner aussi. Le mauvais goiit du temps avoit in<
troduit dans les jardins 'usage de tailler les buis,
les ifs , et autres arbustes toujours verds, en fa-
con d'oiseaux , d'animaux ; d’hommes dans quel-
que attitude , de navires ayant leurs voiles dé-
ploydes, ete. Cette manie s'étendit jusques sur
les arbres fruitiers. On les mutila pour leur pro-
curer ces formes ridicules qu’avoit consacrées la
mode , et alaquelle ils étoient bien moins propres
que les autres encore; de sorte qu'en faisant avec
beaucoup de peine de trés-mauvaises figures , dit
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un auteur coentemporain , on perdoit inmutilement,
de trés-bons arbres.

Un usage qui ne sembloit invenlé gque pour
contrarier la pature, sans aucune ulililé réelle,
ne pouvoit pas durer long-temps. On conserva
néanmoins les arbres de basse hge ; mnais on en
fit des buissons. On en forma méme des quin-
conces; el Bonnefonds , valet-de-chambre ordi-
naive du roi, écrivoit en 1651, dans son Jardi-
nier Frangois , que c’éloit alors la grande mode.

Cette mode s'est perpéitudée en partie jusqua
nous, parce qu’avec beaucoup d’avantages, elle
n'a d’autre inconvénient gque celui d’ocenper
trop de place et de donmer beaucoup d’ombre.
La Quintinye , qui écrivoit une quarantaine ’an-
ndes aprés Boonnelonds, nemploie guéres en-
core que des buissons dans la distribution inté-
rieure des jardins. Il n’admet les arbres i haute
tige que dans les trés-grands potagers ; etil n'yen
place méme qu'un seul par chaque quarré de dix

a douze toises en tout sens.
iullil';::-;a}“ . .Tfarul; ce qu'on a'lu jusqu’a présent sur D'art des
¥ jardins en France , n'a présenté dans Dorigine
qu’une industrie maissante, A laquelle suceé-
derent, d’abord une ignorance grossi¢re , puis
des erreurs et des puérilitds sans mombre. Le
temps vint enfin , o les vrais principes de art
commencerent 4 étre connus et pratigués; et
nous devons ce service & 'un des premiers soli-
taires de Port Royal, Arnaud d’Andilly. Retiré
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dans cette abbaye en 1644, cet homme respec=
table employoit, & culiiver les arbres, les mo-
ments de reliche qu’il accordoitl aux productions
séricuses ou dévotes , dont il eccupoit ses loi-
sirs. L'esprit droil et juste que lui avoit départi
la nature lui fil bientét comprendre combien I'on
€toil encore éloigné de la route qu’il falloit tenir.
A la justesse des idées , il joignit des observations
sulvies; et en 1662 il publia, sous le nom dua
sieur Le Gendre , curé d'Hénonville, le fruit de
ses travaux dans un volume in-r2 déja cité |, Je
Maniére de cultiver les arbres fruiliers, ot il est
iraile des pépinieres, ete. De ceux des traités sur
le jardinage publiés jusqu'alors, c’est le premier
qui m’ait paru écrit avec sagesse et bon sens;
c’est le premier ot la science soit raisonnée. L
sont combattus ces greffes exiravaganies, ces pa-
lissades d’arbres fruitiers , cet usage meurtrier de
les tondre comme des charmilles, et les autres
abus dont on a lu ci-dessus histoire. L'autleur v
soutient que D'art véritable consiste i féconder les
opérations de la nature , et non a les contrarier ;
que st I'on est obligé de contenir par la taille la
végélalion trop vigoureuse d'un arbre, il faul se
garder aussi de le mutiler; enfin, qu’en le tra-
vaillant , on doit toujours lui conserver, autant
qu’il est possible, une forme agréable et qui
plaise i 'eeil.
On plantoit les arbres fruitiers en massifs le

long des murailles. ID’Andilly comprit qu'en pla~
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cant ainsi, d’espace en espace , des arbres isolés,
en disposant artistement leurs branches, non-
seulement on leur procureroit le double avan-
tage d’une chaleur plus grande , ¢t d"un abri plus
str contre les vents froids,, mais qu’on se procu-
reroit encore # soi-méme , dans la saisen des
fruits, un spectacle charmant. D’aprés eette idée,,
il imagina les espaliers tel qu’on les cultive au-
jourd’hui. Au meins, s'il n’en fut pas le premier
inventeur, il fut un des premiers qui les it en
vogue, etlui-méme s’en glorifie dans sen ouvrage,

Pour figurer avec les espaliers, on imagina en
méme temps de planter aussi vis-a-vis du mur, el
parallélement i lui, dans toute sa longueur , une
autre rangée des mémes arbres, qu’en eut soin
de tenir plus bas encore , et qu'on palissa sur un
treillage fait exprés. Cest ce que 'on nomme
contre-espalier.

L’avantage des espaliers nouveaux sur les an-
ciens fur bientét constaté par le succes. « Parla,
« dit d’Andilly, on vit tout-a-coup une abon-
« dance merveilleuse de fruits , dans des cantons
« ou auparavant ils éloient rares , et o 'on éloit
« obligé de les tirer des provinces ¢loigndes.
« Par-la on eut en France des firuits qr.l:i exi-
« geoient, pour murir,, un pays plus chaand que
« le nétre; et 'on put rassembler, sur une seule
« muraille, les productions différentes de plu-
« sicurs climats ». _dussi. ajoute-t-il , nrows ne
sommes plus obligés d'aller en Touraine pour
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avoir du Bon-Chrétien , en Bourgogne pour U A-
madoite, en Poitow pour le Portail, en Anjon
pour le Saint-Lezin. Tout croit chez nous a preé-
send : el les environs de Paris ﬁ:rumissm; toul en-
semble avee abondance ce gue tous les aulres
canlons ne possédoient que séparéement el ern
délail,

Nous ne pourrons croire aunjourdhui que

cette méthode ait trouvé des contradicteurs. Ce-
pendant une infinité de gens la désapprouvérent
et une partie de la préface du prétendu Curé est
employée a discuter leurs objections. En 1665 ,
J. Merlet, auteur de ' Abrégé des bons fruils ,
écrivoil encore que foules nos piches , a lexecep-
tion de la Madelaine , venoient fort bien en plein
vent. La Quintinye lui m&me ( année 16go) as-
sure que les péches venues ainsi sont beaucoup
meilleures que celles d’espalier. Selon lui , tout
fruit palissé contre un mur, perd de sa qualité ;
il n’en excepte que la prune seule. Et méme,
pour procurer aux fruits d'espalier 'avantage du
plein air qu’ont les autres, il employoit un moyen
assez adroit, que dans son ouvrage il propose &
ses lecteurs. C'éroit de détacher du mur les bran-
ches de I'arbre , lorsque son fruit commencoit &
miirir, et de les attacher i quelques échalas gqu’on
plantoit vis-h-vis.

D’apris ce principe , on ne sera pas surpris de
voir la Quintinye faire un cas médiocre des espa-

biers. De tous les arbres fruiliers , il n'y place que



( 216 )

Ia figue, Vaserole, la cerise précoce, le raisin,
et cerlaines especes de poires , de prunes, de
péches , et d'abricols.

Quant anx conire-espaliers , ils eurent encore
bien moins de sucees. Le méme auteur prévient
que , de son temps, 'usage en étoit entiérement
aboli , et gqu’on préféroit d'y placer des arbresen
buisson , ou d’y faire régner, en cordon, uncep
de lavigne de 'espalier, gu’on faisoit passer sous
terre & travers I'allée. Tout ceci a passé de mode;
et 'on sait que , depuis, les contre-espaliers ont
repris fortune.

L’invention desespaliers amena nécessairement
un art nouveau pour conduire habilement , pour
placer avec grace les branches de 'arbre. 1)’An-
dilly en rapporte plusieurs maniéres ; entre les-
qguelles la meilleure , selon lui , gquoique ce ne soit
pas la plus élégante , est celle ou Von emploie,
pour atlaches , des lisieres, ou des petits mor-
ceaux de drap. C’est ce que 'on appelle aujour-
d’hui palisser a la logue , ¢t dont on attribue
faussementl'invention aux habitants de Montreuil,
qui , comme je le diraiplus bas , n’ont commencé
a élre connus gu’au commencement du  dix-hui-
ueme siecle. :

Une autre sorte de palissage dont, avec aussi
peu de fondement, les habitants de Montreuil
pPassént pour imventeurs, est celul des os de mou-
ton, scellés dans le mur , et destinés & y attacher
les branches principales. D' Andilly en fait aussr
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mention ; mais il dit qu'on ne 'employoit que
depuis peu d’années.

Le méme auteur parle encore | ainsi que Bon-
nefonds , des treillages en lattes , ou en échalas.
Comme ceux-ci sont les plus propres, et que la
loque, outre l'air de gueuserie qu’elle annonce ,
ne peut-8tre d’'usage que dans les murailles en
plitre | et autres pareilles o1 'on peut enfoncer
des cloux, ils furent les plus employés. Laurent,
qui écrivoit en 1675 son Abrégé pour les arbres
natns , dit que c’éroit alors la grande mode. Au-
jourd’hui encore on ne se sert que de treillages
dans nos jardins de propreté.

Enfln , il ne suffisoit pas d’avoir su , par I'avan-
tage de l'exposition , faire naitre , dans nos cli-
mats , des fruits qui n’y réussissoient pas anpa-
ravant; il falloit encore garantir ces fruits des ge-
lées et des vents meurtriers du printemps, qui
en un instant peuvent détruire les travaux et les
espérances du cultivateur. Pour parer a ce redou-
table inconvénient , on imagina de pratiquer au
chaperon du mur d’espalier une sorte d’auvent,
ou de toit incliné , auquel on donna deux ou trois
pieds de saillie. A ce toit furent suspendus, par
des tringles de fer, des rideaux de grosse toile,
qui se fermoient & volonté , lorsqu’il y avoit quel-
que danger b craindre. Les caricux , dit Bonne-
fonds, employoient ce moyen pour garantir leurs

abricotiers. ( €'éloit alors le seul arbre auquel on
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it porter des fruits hitls ). La despense en est
Jorte d’abord |, ajoute-t-il ; mais aussi ¢'est pour
p lusieurs anndes.

Quoique lesrideaux eussent des inconvénients
qui y firent renoncer , ils avoient aussi des avan-
tages , puisque 'autenr de /e Culture du pécher,
( ann. 1770 ) les conseille encore. Au resle, si
quclgu’un en trouvoit linvention ridicule , on
pourroit lui répondre que c’est pourtant la pro-
bablement ce qui a donné I'idée des serres chau-
des. Pour former celles-ci, il n’a fallu que faire
en chassis yitrés la fermeture entiere : et ensuile
¥ placer un ou plusieurs poéles qui I'échauflas
sent dans toute sa longuenr.

Telles sont les principales découvertes gu'on
fit , vers le milien du dix-septi¢me siécle , dans
Part des jardins. C'est i cette époque que con-
mence histoire de ses succds; au moins poir
la culture des fruils. Plus de lunaisons , plus de
superstlions, ni de puérilités. La science deviel
une vraie science, fondde sur des principes
des expériences ; les livres deviennent instructifs
et méthodiques; bientét enfin Part , par ses pro-
gres brillans el rapides , mérite d’étre compie au
nombre de ceux que le Génie , protecteur de la
France , destinoit 3 immortaliser Louis XIV, ¢t
qu'il préparoit pour la gloire du plus beau régue
de la Monarchie.

Ce Prince aimoit hﬂautuu.p le jardinage. 1l s'er
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amusoit méme quelquefois , dit-on (1); et c'en
fut assez pour faire éclore les talenls en cegenre ,
comme dans tous les autres. Alors naquit la dé-
coration des jardins , que jusqu’a ce moment on
avoit trop négligde. Sous la main des Dufresny,
des la Quintinye , des le Nostre , ils devinrent
des lieux enchantés , bien supérieurs a tout ce
qu’avoil jamais imaginé la férie de nos ayeux.
Ceux du Monarque respirérent par-tout cel es-
prit de grandeur et de magnificence qui lui fut
propre , et dont presque lous les monuments
qu’il éleva portent'empreinte. Quelquefois néan-
moins on y sent le défaut, que trop souvent
aussi l'on a reproché i ses monuments ; plus de
faste et d’apparence qué d’utilité réelle. Mais je

n'examine point encore icitout ce qu’on fit pour.

I'ornement et la beauilé des jardins, Jaorai heu,

comme je Yai déja annoncé, de traiter aillears

celte matiére. Je ne considére en ce momenl que
le fruitier et la culture des arbres , ¢’est-a-dire ,
ce qu’on doit sur ces objels 4 la Quintinye.

Cet homme illustre jouit d’une réputation au-
tre que celle gqu'il a méritée ; ou plutdt, il ne
jouit pas de toute celle qu’il mérite. Ceux qui
connoissent son nom ne le regardent ordinaire-

L il

it e

(1) Duhamel, Traité des Arbres fruitis
encore de son temps su jardin du Val un rolier 4 dont "espece.
avoit été eavoyde d'Espagne & Louis X1V, et qui, si Pen en oroit

la tradition , fut planté par ce monarque lui-méme, ()

rapporte qu'on voyoit

Travatix et
511|'_"|:'.i“| i !J
Quinlill_‘,'r_‘-
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ment que comme le premier, ainsi que le plus
habile des Jardiniers qu’ait eu la France. Et en
effet il fut le premier qui raisonna la taille des
arbres, le premier gui devina le secret qu'em-
ployoit lIa nature pour leur végdétation , le pre-
mier enfin qui trouva ( ce que sans lui 'on au-
roit cru impossible ) 'art de forcer un arbre i
donner du fruit , et 3 en fournir i telle branche
plutdt qu'a telle autre , ou, ce qui est mieux en-
core , & en produire également sur toutes. Mais
le digne émule de le Nostre et de Dufresny,
Fhomme habile qui dessina les beaux fruitiers de
Sceaux, de Chantilly , de Rambouillet, et de
Saint-Ouen, ce la Quintinye sur-tout , créateur
des magnifiques potagers de Versailles , peu de
gens le connoissent. Ce dernier ouvrage cepemn
dant étoit fait pour procurer seul une réputation
immortelle. Jamais entreprise en ce genre ne
réunil a-la—fois tant d’obstacles a vaincre ; el
jamais ils ne furent vaincus avec plus d’intell-
zZence.

Le choix que Louis XIV avoit fait de Ver
sailles pour v fixer son séjour , €roit si extraor-
dinaire , qu’on edt dit qu’il ne s’y €toit déterminé
que dans le dessein de contrarier la nature, €t
de la forcer, malgré elle , & rendre délicieux un
licu qu’elle sembloit avoir proscrit. Ce n’est pas
tout. Les Artistes qu’il employa h I'exécution de
son projet, il les contraria souvent aussi, N
Ieur prescrivant en maitre la sorte d’embellisse-
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ment qu'il exigeoit d’eux dans tel ou tel endroit.
Par exemple , le lien qui fut destiné par lui i ses
potagers ¢€loit un grand marais ou élang , dans
lequel se rendoient toutes les eaux pluviales des
montagnes voisines. Pour mellre ce terrein au
niveau du terrein adjacent , il me falloit rien
moins que I'élever de guinze & vingt pieds dans
une étendue de vingt-cing arpens de superficie.
L’idée seule d’un pareil travail avoit de quoi ef-
frayer. Mais le Maitre avoit parlé ; il ne restoit
plus qua obéir. Ebloui par une suite constante
de longs succés, aveuglé par la flatterie , rien
de ce qu'il ordonnoit ne lui paroissoit impos-
sible ; et tel fut, pendant long-temps , Pascen-
dant de sa fortune , ou plutét telle fut la foule
tles grands hommes en tout genre , (ui parurent
pendant les brillantes anndes de son régne , que
presque toujours ces caprices si absolus , ces
ordres si despotiques , enfantérent des miracles.
La Quintinye éloit chargé de la confection du
potager; et il prévoyoil trés-bien qu’en comblant
le marais , un si médiocre exhaussement ne garan-
tiroit point encore son terrein de l'inondation des
eaux qui afflucient du voisinage. Il imagina donc
de creuser, priés de ses jardins , un vaste bassin
pour les recevoir; et il les y conduisit par le
moyen d'un aqueduc qu'il construisit par-des-
sous le potager méme, et qui le traversa dans
toute sa longueur. Les eaux pluviales du potager
¥ furent poriées de méme par des rigoles partis
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euliéres , creuses d'un pied , et pratiquées au bas
de chaque quarré. De cette mamiére , il trouvi
dans les terres du bassin de quoi faire en grande
partie son comblement, et dans ces eaux éiran-
géres qui Pincommodoient, de quoi ajouter
son plan général nn ornement de plas; et cest
ainsi que le talent combat les obstacles qu"ﬂ Ten-
contre ; ils deviennent pour lui 'occasion den-
fanter des beautds nouvelles.

Afin de multiplier les murs pour 'exposition
de ses arbres, la Quintinye divisa son terrein en
un grand nombre de jardins différents. Le pln
qu’il en a laissé le représente ainsi; et I'on trout
dans des auteurs contemporains , que ces jardms
€toient au nombre de trente et un, ayant chacun,
pour Parrosement , leur fontaine particuliére,
avec une terrasse voutde , dont les berceaux ser
voient de serre pour Phyver.

Mais ces travaux fastueux n'intéressoient que
Porgueil , ou, si I'on veut , lagloire de Louis XIV.
Si la Quintinye n’elit employé ses talents dune
maniére plus utile , il n’edt eu des droits qulaut
bienfaits de son maitre , ou tout au plus qu?
notre admiration : au lieu que les services réels
1]“'51 a rendus a son art, lai ont acquis pour ja-
mais Notre reconNnolssance.

Lorsqu’il publia son ouvrage , on connoissoil
déja, comme il Papprend lui-méme , six sortes d¢
jardins particuliers : les parterres , les fruitiers, les
Potagers, les pépiniéres, les jardins de simples €t
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plantes médicinales: enfin les hortillonages qu'ont
nommoit marais i Paris, et dans la plupart des
autres villes o 1ls fournissoient d’herbages les
marchés publics. Déja I'on commencoit & con-
noitre la culture des fruits; mais on ne savoit
point encore distinguer les borines especes d’avec
les médiocres ; I'on n'en culiivoit qu'une seule
dans tout un jardin, ou on les y culiivoit toutes
idistinctement et sans choix. La Quintinye ap-
prit & faire cette distinction : il classa‘la plapart
des espices , enseigna celles qu’il falloit rejetter,
celles qu'il falloit admettre ; et les jugements qu’'il
prononga sur ces matiéres , sont aujourd’hui en-
core, en trés-grande partie , les ndtres. On en
jugera par la liste raisonnde qu'il donne des
bonnes poires , et que jaurai lica de citer plus
hﬂﬁ.

Nos cultivateurs ne connoissoient pour leurs
espaliers que I'exposition du midi;ilapprit a tiver
parti de toutes celles d’un jardin.

Avec le peu d'intelligence qu'ils melloient dans
la plantation de leurs arbres, il arrivoit qu'aprés
avoir en beaucoup trop de fruit i la fois, Pinstant
d’ensuite ils se trouvoient en manguer lout-i-
fait il leur enseigna le premier, comment avec
un terrein de grandeur ordinaire. on pouvoit ,
I]Enﬂﬂﬂl‘lﬂ-lltﬂ Tannée s S€ Pprocurer, pour sa
table ; une succession de fruits non interrompus.

Enfin, pour achever le caractére d'éloge qui
lui est propre, la Quintinye a eu la gloire d'éire
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le premier législateur des jardins. Si quelquefois
il s'est trompé dans les loix qu’il a prescrites; si
des physiciens plus habiles ont depuis porté plus
loin leurs découvertes, c¢’est gue 'histoire natu-
relle et la physique ont aussi fait , depuis lui, des
progrés bien plus considérables. Je ne parle point
des défauts de son style, parce qu’ils n'influent
en rien sur la clarté de ses idées. Quant i ces cila-
tions éternelles de wvers latins sur ’agriculture,
doni ses marges sont remplies, elles tiennent @
une sorfe de pédantisme qu’il avoit contracl
sans doute dans sa premiére profession de pr-
cepleur.

Travauxet ‘Quelques années aprés 'ouvrage de la Quin
riesdeUi-ginye, parut un homme qui, sans disserter suf
son art , le mit en pratique avec des succés ignor
jusqu’a lui. Peu connu dans les provinces , pant
qu'au lieu d’écrits;, il n'a laissé que des exempls
a4 suivre , il Pest beaucoup dans la capitale, oi
une tradition flattense a conservé son nom. 5S¢
jardins en firent Padmiration pendant qu’il véeul;
et il se trouve peul-éire encore des personnes
qui se rappellent &ire allé dans leur jeunesse les

visiter comme un objet de curiosité publigue.
Girardot , Chevalier de S. Louis , et I'homme
dont il s’agit ici, avoit, avant de s’appligquer au
jardinage , servi Liouis X1V dans ses Mousque
taires ; car il est & remarquer que les trois per-
sonnages que, sous ce régne ; la natare destinoit
2 Pavancement de la culture des jardins , d'An:
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dilly , lIa Quintinye et Girardot avoient éié des-
tuncs par le sorl a remplir une toute autre car-
ricre. Celui dont mous parlons, aprés avoir,
comme beancoup d'autres, consumé au service
presque tout son bien , s’en éioit retiré. Ne pos-
sédant plus rien qu'un jardin de trois arpents et
demi & Bagnolet, village prés de Paris ; et , pres
de Bagnolet , un petit fief, dont le terrein pouvoit
contenir environ le double; par la plus honnéte
et la plus lonable de toutes les industries, il ima-
gma d'employer ces deux médiocres possessions
a réparer sa fortune; et, chose admirable! il y
parvint.

D’abord, poyr pouvoir multiplier ses espa-
liers , et par #onséquent pour avoir a cultiver
plus d’arbres , il partagea son local en petits en-
clos de vingt A vingl-cing pieds , séparés par des
murs de refend. L'invention de ces murs n'étoit
pas nouvelle. La Quintinye les avoit employés
dans ses potagers de Versailles ; mais comme
Girardot fut un des premiers qui les mil en usage
dans les jardins de particuliers , comme il fut le
premier quiles multiplia aussi considérablement,
ils furent appellés de son nom , murs a la Girar-
dot: etil y a des provinces ou ils le portent en-
core. Ainsi divisé , le terrein de Bagnolet forma
soixante et dix-sept jardins qui, pendant la vie
de leur maitre, lui rapportérent, année com-
mune , 12,000 livres , indépendamment de 'en-
clos du fief, qui produisoit deux fois davantage.

Toue 1. 15
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Dans 'an et dans autre , les murs avolent tous
A leur extrémité supérieure un chaperon, sem-
blable & ceux dont il a éié parlé ci-dessus , el qui,
du temps de d’Andilly , servoient & suspendre des
rideaux au-devant des arbres. Girardotseulement
donna -ai:x siens moins de saillie » parce qu’il ne
les destina qu’a garantir des eaux pluviales les
arbres de ses espaliers. Au printemps, guand il
falloit les préserver des geldes blanches, il em-
ployoit une autre méthode de son invention, toul
aussi sure que les rideaux, et bien plus écono-
mique. Dans ses murs il avoit scellé , de distance
en distance, el & une certaine hauteur, des rais
de vieilles roues de carrosse. 1l ¥, posoit des plan-
ches qui formoient un toit volanm plus avancé
que 'autre, et auquel , lorsqu’il y avoil & eraindre
il suspendoit des paillassons (1).

C’étoit sur-tout dans les moments de danger
que redoubloient ses soins et sa vigilance. Lui et
s¢s garcons passoient alors les nuits 4 veiller. Le
thermomeétre n’élant pas encore en usage pour

(1} Om a depuis reprochd aux paillassons plusieurs inconvé-
nients , tels gque ceax de priver Parbre des rayons du soleil , dan
abatire les fleurs par leur frottement ; e le rendre , en intercep-
tant 'air, plussensible au froid, quand ensuite on le découvre
En conséquence un cultivatear a proposé¢ dans le Journal Econe-
mique de Vannée 1772, une autre méthode, dont il garantitla
bonté d'aprés son expévience : o’est de couvrir dans tonte leur
llautﬂur, et pur les prociédés qu’il indique, les arbres avec ces
toilea claires nommées cannevas. Par ce moyen , dit-il, on voi
les boutons Aeuric et les arvbres se nouor.
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les jardins , Vingénieux cultivateur avoit trouvé
Part d'y suppléer d'une maniére fort adroite par
des vases remplis d'eau, qu’il exposoit 4 Pair
libre. Dés qu'il appercevoit sur leur superficie
cette légére pellicule , par laguelle commence &
se former la glace , aussitdt les paillassons étoient
déployés et mis tous i leur place (1).

C’est par cette industrie , et par mille autres
moyens pareils, que Girardot parvenoit, non-
seulement i se procurer des fruits lorsqu’on n'én
avoil point ailleurs, mais encore 2 les obtenir
meilleurs, plus beaux, et sur-tout plus hitifs, Son
hls qui, aprés avoir, comme lui , servi avec dis-
tinction dans le méme corps , vivoit retiré 4 Cor-
beil |, oli pour son amusement, il cultivoit avec le
méme suceds un jardin, m’a dit avoir va dans
son enfance payer 8o francs , quatre-vingts cerises
précoces , achetées pour un repas que donnoit la
ville de Paris. Jai entendu raconter aussi a un
ancien Officier municipal de la méme ville, qu’a
une féte qu’elle donna dans la saison des péches,

(1) Si je ne tencis cette anccdote de Girardot fils, je ercirois
pouvoir en douter. 1l y avoit long—temps que les thermométres
€toient connns. Madame de Sévigna, dans une letire & sa fille
{ Juillet 1676 ) parlant de la chaleur go'on éprouveit i Paris, et
qui étoit fort considérable , dit: « Jamais les thermomeétres ne se
« sont trouvés i telle fite. » La Quintinye d'ailleurs dit qu’il s'en
servoit 4 Versailles, Apparemment qu'an temps de Girardot, I'n-

sage= te s'en étoit pas encore introduit dans les jardios de particu-
liers.



Sucees des
hahitanis da
Montvewil.

(9398 )

une cerlaine année on elles avoient mangué par-
tout , excepté chez Girardot, on lui en acheta
trois mille gqui furent payées un écu piéces.

Quoiqu'il ne négligeit la culture d’aucan des
fruits estimés , cependant il s’étoit attaché de
préférence & celle des péches. Tous les ans il
alloit 2 Versailles en présenter au Roi. Son jardin
de Bagnolet €loit devenu méme, pour les Pari-
siens opulents , un but de promenade et nune par-
tie de plaisir. On y alloit en foule , dans la saison
des fruits , se rdgaler de péches, et admirerla
beauté de ses espaliers ; et il n'éloit pas rare dy
compter , dans certains jours de la semaine,
jusqu’a cinquante ou soixante carrosses a-la-fois.

Tant d’éclat devoit a coup sir éveiller 'ému-
lation des cantons voisins. Animé par Pexemple ,
celuil de Montreuil (1) se livra tout entier a la cul-
ture des fruits ; ¢t les personnes qui savent avec
quel succés, depuis cette époque , s’y sont ap-
pligués les habitants de ce village, avoueroni que
c’esi-la la véritable gloire de Girardot.

L’an des Ecrivains qui a le plus Youé 'indus-
trie des habitants de Montreuil , est 'abbé Roger
dans sa Pratique du Jardinage , ann. 1770. Mais
i1l a porté trop loin son zdle pour ces estimmables

e

(1) Montreuil-sur-le-Boiz , en latin Monastericlum , ninsi
nommd , parce gu'il est an-dessus du bois de Vincennes, qui est
au midi et pour le distinguer d'un autrve Monirenil qui est i l'oc=
cident de Paris. (.;_'[ BE b
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cultivateurs. Si.on l'en croit, ce sont eax qui ont
invensé les murs de refend , les paillassons, les
brise-vents , le palissage & la loque, emploi des
os de mouton pour treillage , ete. Selon lui, leur
vocation au jardinage est due i I'unde ces événe-
ments singuliers qu’enfante quelquefois le hazard ,
et qu'on ne peut prévoir. « Quelques paysans ,
« dit-il , ayant mangé des péches de vigne , ils
« en jettérent les noyaux au pied du mur de leur
« jardin. Fort surpris , quelques temps aprés , de
« voir ces noyaux devenus des arbres | il les cul-
« tivérent; et le fruit, par la bonté du sol et
« par celle de 'exposition , s’étant trouvé excel-
« lent et d'un débit avantageux, ils se trouvérent
« portés a en élever d'aulres ».

Il n'étoit pas besoin de cette anecdote invrai-
semblable et romanesque , pourimaginer que des
paysans, voisins de la Capitale , ont pu se con-
sacrer a la seule culture des arbres fruitiers. L’as-
surance du débit, I'appit du gain, et sur-tout
I'exemple de Girardot, dont ils avoient la fortune
sous les yeux , ont dii suffire pour leur inspirer
cette idée. Mais ils n’ont rien inventé de tout ce
que lear atiribue P'abbé Roger. L'art de multi-
plier les murs d’espaliers , les palissages écono-
miques, les auvents , les paillassons, tout cela
subsistoit avant eux : on ena vu la preuve plus
haut. Rarement , dans les arts qui tiennent a I'in-
telligence , le simple paysan imagine quelque
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chose de nouveaun. Tl n’a ni le temps ndcessaire ,
m Paisance , ni les lumiéres qu’il lui faudroit pour
entreprendre el pour suivre cerlaines découver-
tes. Sl cultive des fruits, 1l mettra ses soinsales
avoir , ou plus abondants , ou plus gros, ou plus
hiiifs , parce que ces moyens sont ceux quilui
rapportent davantage; mais toul ce qui ne tendra
uniquement qu’a perfectionner les espéces, ales
rendre meilleures , tout ce gui ne s’annoncera
Pas a luiavecla perspective d’un débit plus prompt
ou plus avantageux , il le négligera.

Ce n’est point que par-la je prétende diminuer
en rien la gloire des habitants de Montreuil ; mais
il ne faut leur atribuer au moins que celle qui
leur est due. Or la leur , c'est de s'étre rendus
également habiles dans la culture de tous les
fruits ; c’est d'avoir su pratiquer avec une déco-
nomie inconcevable ; tout ce qu’on avoit in-
venté avant eux de plus favorable aux espaliers;
c’est sur-tout d’aveoir perfectionné la taille et Ia
conduite des arbres. Dans tout le voisinage de la
capitale , il m’est point de propriétaire , un pen
l.'_‘.u-l'il:ul des siens , qui, lorsqu’il s’agit de les
tailler , n’appelle un jardinier de Montreuil. Jai
"'-"l.lﬂtl faire venir jUSq’u‘.ﬁ sepl ou huit licues de
distance. Les autres villages des environs de Paris
onidi chercher ; comme eux, & culiiver les fruiis.
ll_.s avoient, pour sy livrer , le méme motif;
Uintérét, le plus puissant de tous les mobiles;
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el jusqu’ici cependant , non-seulement on ne les
a point surpassés; mais nulle part encore on n'a
pu réussir-aussi bien qu’leux.

L eroira-t-on qu'un territoire fort borné esi
parvenu , par 'admirable industrie de ses maitres,
a produire antant que plusieurs de nos Provinces
ensemble ; gu'un arpent de terre y est ordinai-
rement loud six cents franes ; et qu'il en payoil aun
roi soixante pour la taille! (1) Clest réellement un
spectacle intéressant , quand on se proméne sur
les hauteurs du veisinage , de contempler cette
multitude immense de jardins , coupés en tout
sens par des murailles couwertes-d’arbres et ta-

pissées de verdure. On croit vdirles cellules d'une
ruche d’abeilles. Alors se présenmh{?imaginaﬁnn
tout ce gqu'on alu dans les podtes sur les travaux,
les soims , VMactivité | Vindustrie de ces insectes
priécieux. Eh ! qui peut en donner une plus juste
idée que cette colonie d’hommes laborieux et in-
telligents , auxquels la capitale doit une partie des

jouissances de sa table. Prunes , poires , cerises,
chasselas , abricots, tout ece qui peut se vendre
avec profit, ils le cultivent. Dans Uintervalle vide
entre un espalier et un autre , sont semés des
fraises , des pois, des légumes , et autres produc-
tions pareilles, qu'au moyen d’abri-vents et de
paillassons ; ils ont le talent d'élever en primeurs;

(1) Tablean de Paris, par Mercier , avticle Montrenif. (d. R.)
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lenrs facultés ne leur permettant pas les serres
chaudes pour se procurer des fruits précoces.

Mais 'arbre auquel ils se sont, comme Girar-

dot , attachés de préférence , et dans la culture
duquel ils excellent , c’est le pécher.

Pendant plusicurs si¢cles , on m'a connu &
Paris que les seules péches de vigne , c’est-a-dire
celles gui croissoient en plein vent dans les vigno-
bles des environs. Par une suite de I'ancien usage,
on y en éldve encore quelques-unes, quoiqu'il
n’'y ait plas maintenant que le bas-peuple quien
achéte : et elles se crient dans les rues sous le
nom de péche au vin.

Les plus estimées de toutes €roient celles de
Corbeil. Champier les nomme avec éloge. Elles
sont vantées dans Ch. Estienne , dans Rabelais;
et la Framboisiére , successivement médecin de
Henri IV | et de Louis XIII, écrivoil encore en
1613 dans ses Fuvres ; la meilleure pesche est
celle de Corbeil . gur a la chair seche el solide ,
fenant aucunement aw noyau. L'invention des
espaliers lui enleva tout-h-coup une partie de sa
réputation. Sur la fin du dix-septidme siécle, la
Quintinye la mettoit an rang des mauvais €5
péces; la trouvant fade et insipide , avec un ar-
ritre gotitde vert et d’amer. Lauteur de £ . Abrégé
des bons Fruits , qui écrivoit deméme en 160,
dit gqu'alors elle portoit le nom de péche com-
mune.

On doit aux habitants de Montreuil d’avoir les
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premiers assez multiplié les bonnes esptces de
ce fruit pour le rendre commun dans les marchés
de la capitale (1). Quiconque se méle de jardi-
nage sait que , pour la taille et le gouvernement
du pécher, les habitants de ce canton se sont
fait une méthode particuliere a4 laquelle on a
donné leur nom , et que nos livres modernes
regardent , avec d’autant plus de raison, comme
supérieure aux autres, gu'elle est toujours ac-
compagnée des plus grands succés. Cet arbuste ,
qui , entre les mains de nos Jardiniers ordinai-
res , est sifoible , qui rapporte si peu et meurt si
tot , cet arbuste auquel la Quintinye lui-méme
n’accordoit annuellement qu'environ cent-vingt
péches par pied , les habitants de Montreuil ont
trouvé le secret d’en faire un arbre vigoureux et
vivace qui, sur leurs espaliers , couvre huit a
neuf toises de muraille , et produit un millier de
fruits , sans que , lannée suivante , il paroisse
aucunement fatigué. L'abbé Roger , chez lequel
on lit ce fait, assure avoir va chez eux un grand
nombre de péchers, igés de soixante ans , et
qui annuellement, dit-il, rappurtment cing i six
cents péches. (2)

(1) SiYon en croit "Abbé Roger, quelgues-nns d’entr’eux en
créerent de nouvelles : telle est , dit-il , la boudine , qu’on doit
4 un nommée Boudin. L' Abbé Roger se trompe : la booudine , on
bourdine, se tronve dans les catalogaes de la Quintinye.

(2} Il a déja été dit que I’Abbé Boger avoit publié son ouvrage
&n 1770,
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Cependant, trois ans aprés la publication du
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la taille des Arbres Fruitiers, par une société d'a-
mateurs ; dans lequel Pauteur , M. Frépillon,
propose pour les arbres , et sur-tout pourle pé-
cher , une taille , une conduite et une dtspnsllmﬂ
de hrmlches , toutes nouvelles. Ce gue j’en dirois
ici , seroit mal entendu. 11 faut le lire lui-méme,
et avoir sous ses yeux les planches qu'il a fil
graver pour expliquer sa méthode. C'est au temps
et & Pexpérience qu’il appartient de prononcer
sur celle-ci. En atendant , je dirai qu’elle a ol-
tenu les éloges de gens instruits , et qu’on la pri-
tique dans beaucoup de jardins.

Quoique nulle part, aux environs de Paris, on
n’ait cultivé les fruits avee antant dintelligene
qu’a Montreuil , par-tout cependamt on s’y &l
appliqué avec émulation , el méme avec suceds
parce que par-tout, ainsi qu’il a déja éré vemar-
qué, on y avoit le méme avaniage et la mémeas
surance da débit. Cette culture y est devenut,
pour la plupart des villages voisins , et des mai-
sons de campagne bourgeoises , un des meilleurs
revenus. Les cantons plus éloignés , mais i poriée
de I'Oise , de la Marne » ou de la Seine, s'enot-
cupent uh]ument aussi. Celui de Fontainebleau
sur-tout , quoiqu’a une distance assez considé-
rable , s’en est formé une branche de commerce-
Ses fruits arrivent i Paris dans des bateaux ,
connus sous le nom de bateaux de Tomeri, vil=
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lage qui s’est fait le eourtier de tout le canton. Il
en vient méme ‘aussi de certaines Provinces: du
Nivernois , du Bourbonnois et de 'Auvergne.
Par-tout enfin l'art s’est perfectionné ; par-tout
il a gagné sur la nature. Il est méme parvenu a
faire naitre des péches, dans nos Colonies, 2
Saint-Domingue ; et cela, en plantant les pé-
chers , & l'abri, dans les montagnes; en les arro-
sant souvent ; en un Mot en prenant , pour les
défendre de la trop grande chaleur, les mémes
précantions qu’on prend dans nos climats pour
leur en procurer.

Mais ce qui, dans le dix-huitiéme siécle, a le  Progres
plus étendu et favorisé les progrés du jardinage, P Jandinore
c’est la protection spéciale que lui a donnde *V-
Louis XV. Ce Prince , qui aimoit la botanique ,
et qui avoit en ce genre beaucoup de connois-
sances , s’éloit formé i Trianon un jardin parti-
culier, composé des plantes et des arbustes les
plus précieux, qu'il se plaisoit & cultiver lui-
méme. Les Jardiniers de ses Maisons Royales se
piquoient a I'envi de se surpasser les uns les au-
tres, pour salisfaire son gofit et mériter ses fa-
veurs. Tous les ans on tiroit, par ses ordres,
d’Angleterre , de Hollande , et de toutes les par-
ties du monde, des légumes, des graines , des
arbres nouveaux(1); et peut-éire la France a-t-elle

_——

—

(1) On a composé, sur I'art et sur la maniére de faire ces trans-
ports, un ouvrage particulier qui, dans le temps, a été imprimé
au Louvre, et qui a eu plus d’'une édition.
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plus acquis en ce genre sous son: régne seul,
qu’elle ne D'avoit fait jusque-la sous tous cenx
de ses prédécesseurs ensemble. Ces acquisitions
fourniront & cenx qui écriront Phistoire des arts
du dix-huitiéme siécle , un  article intéressant
qu’ils ne doivent pas oublier. Clest ce Prince
qui a €tabli auprés de Paris, et dans toutes les
provinces , des pépinidres royales , cultivées aux
frais de I'Etat , et dans lesquelles, d’apres Paven
desintendants, étoient distribues gratuitementaux
particuliers , les arbres qu’ils désiroient (x). Clest
sous son régne enfin qu’ont paru les serres chau-
des et les chassis 3 poéles, inconnus juscu’alors.
Ce dernier article est assez curieux pour mérilet
quelques détails; je m'y arréte.

Serres®hi-  Les habitants des contrées méridionales d
ver, of serrcs : 1
chaudes. — V'Europe ont di se perfectionner les premies

dans I'art des jardins d’agrément. La nature qui
leur accorde un ciel plus serein . une tempéra-
ture plus douce, une verdure et plus hative ¢
prolongée plus long-temps, semble se plaire i ne
leur laisser sur ce point d’autres soins que ceus
des embellisséments. Aussi presque toul ce qui
lient 4 Pagrément et 3 la volupté de ces henx de
délices , a-t-il été inventé par eux. Mais les mmverr
tions utiles se sont faites dans les contrées plus
seplentrionales , et Pon congoit sans peine que le

(1) Les dépenses considérables qun’exigeoil la gnerre da 1781, let
fie supprimer. Il ne subsista plas que ¢elle de Vincennes (*)-



( 237 )

besoin qu'on y ¢prouve de combattre sans ccsse
les rigueurs d'un ciel rigoureux et d'une terre
avare , doit spécialement y éveiller 'industrie. 1l
est glorieux pour elle d’avoir trouvé le secret de
forcer la nature 2 lui donner des fruits en dépit
des saisons, et jusqu’au milieu des hyvers: Mais
un pareil secret me fut point trouvé tout d’un
coup. Les serres d’hyver ont précédé les serres
chaudes , et probablement méme elles en ont éé
I'origine.

Quand on eut introduit Poranger en France ,
¢t gu'on essaya de I'y cultiver, il fallut bien ,
Phyver, songer a4 le défendre des gelédes meur-
trieres de nos climats. On 'éleva donc dans des
baquets , dans de grosses caisses , dans des vases
de terre cuite, vernissés (1), que I'on portoit au
cellier ou an cavean diss que les froids commen-—
coient a se faire sentir. Cependant cette méthode
entrainoit tant de dépenses et d'incommodités,
il eiit €1é si agréable d'ailleurs d’assujétir ce bel
arbre & croitre ; comme les autres, librement et

(1) Liébaut prévient gque les caisses &toient plus onvertes par le
haut que par le bas, apparemment pour leur donner la forme de
corbeilles; et cette forme a subsisté jusques bien avant dans le
dix-septidme siécle. Quant aux vases, c’étoitselon le méme au-
teur, un luxe usage chez les seuls Grands Seigneurs. On fal—-
soit alors des choses assez agréables en terre vernissée. On voyoit
encore beaucoup d’ornements de ce genre an chitean de Madrid,
biti par Frangois I; etil y a plusienrs de nos villes dont les mai-
sons sont construites ¢n brigues colorides (*).
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sans soins, qu’il y eul des gens assez hardis pour
ie planier en pleine terre, et s'en former St
des allées et des bosquets.
Dans nos Provinces méridionales, la chaleur
du climat fit réussir 'expérience. Beaujeu (an-
née 1551 ) représente la Provence , et sur-toul la
cote d’Hieres, couverte de foréts pareilles. Au-
jourd’hui le méme usage subsiste encore. Hieres,
Grasse , Toulon , et quelques autres cantons,
voisins de la mer, élévent toujours, comme ai-
trefois , des orangers en pleine terre ; el ces arbres
peuvent méme , sans périr , y sup porler une gelée
de trois degrés.

Celles des Provinces lﬂus seplentrionales, qul
lentérent la méme épreuve , eurent , 'hyver, bear
coup de précautions i prendre pour garantir lear
orangers. Elles les cachoient alors sous une log
faite avec des nalles, ou sous une couverturedt
lidge ; mais, malgré cet abri, les bons J ardiniers,
dit Liébaut, avoient toujours soin auparavan
d’en abattre toutes les fleurs , tous les bourgeons
¢t méme les branches les plus nouvelles et les
plus tendres.

Il ¥ avoit encore . sur la in da dix—septitm¢
sitcle, de ces bosquets d’orangers dans le Jardin
de Trianon, qui, dés le si¢cle précédent, étoit
fameux par ses raretés. La Quintinye rapp'®
méme qu’on étoit parvenu a donner aux boties
servant de couverture , des formes trés-agreables,
et qui formoient décoration.
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L'expérience avoit dd monirer néanmoins
qu'un pareil abri ne suffisoit pas pour garantir
les orangers dans certains hyvers rigoureux; et
que la boéte, outre linconvénient de leur dter
I'influence restauratrice du soleil , avoit encore
celui de les étouffer, en les privant absolument
d’air. Il n’étoit pas facile de trouver un moyen
qui remédidt tout-a-la-fois A ce triple désavan-
tage. On le trouva au seizitme siécle chez PElec-
teur Palatin. Ce Prince fit construire en bois,
dans ses jardins d'Heidelberg , une sorte de ga-
lerie , sous laguelle fut enfermde D'allée entiére
de ses orangers. Sa galerie €toit garnie de chassis
vilrés , par ou le soleil pouvoit pénétrer: et, en
outre , on 'échauffoit par des poéles i la fagon
d’Allemagne. Au printemps , quand la saison des
beaux jours étoit arrivée , on enlevoit cette char-
pente postiche. En autothne , on la replacoit; et
I'on jouissoit ainsi , pendant toute 'année , d’'une
promenade délicieuse , ornéde , sans interruption,
de fleurs et de fruits. Liébaut qui vante beaucoup
cetle entreprise, rapporie qu’on ne la voyoit
qu’avee esbahissement ; et Olivier de Serres en

parle comme d'une chose merveilleuse (1).
Il paroit, par le récit de Liébaut , qu'on ne fit
rien de semblable 2 la Cour de France; et sans

(1) Théditre ' Agricalture, tom. II, liv. VI, chap. XXVI,
pag. 4o3. (d. R.)
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doule le désordre dans lequel les guerres éiran-
géres el les guerres civiles avoient successivemen!
jetté les finances de nos rois, en fut la cause.
Mais ce qu'ajoute 'auteur prouve en méme lemps
que les Grands-Seigneurs avoilent en France,
comme P'Electeur & Heidelberg , des galeries vo-
lantes pour leurs orangers; galeries moins mi-

enifiques , il est vrai, mais construites d'aprésles
mémes principes.

1l ¥ en avoit de plus économiques encore. Tele
est celle dont le méme éerivain enseigne lacons
truction. Ce n’étoit gu'une sorte de hangar,p®
fail pour figurer dans un jardin ; mais alors l'ont
ger ¢toit 'arbre & lamode , et 'on regardoit com™
beauté tout ce qui pouvoil servir a2 sa conseriv
tion. « Plantez vos arbres , dit Liébaut , présd®
« mur expos¢ au midi, et qui ait un peun plusdl'
« trois toises de hautedr. A douze pieds ded¥
tance , élevez des pilastres, ou colennes k
pierre , hautes de ireize , espacées de huit,
long ﬂt;squelles régnera , en guise d'archira’™
un- soliveau. Enfin couvrez le tout d'un
incliné , qui d'un cété posera sur le soliveal
et de DMautre sera appu}ré conltre le mur. Dan:
les Provinces méridionales , il suffira deferm®
« wyotre orangerie sur les deux cdtés : Ia P:ll'liﬂ Atk
térieure , tournée au midi, pourra rester "
titrement ouverte. Tout au plus, vous aur®
« soin de pratiquer au toit quelques lucarn®
« afin de favoriser davantage 'entrée du soleil

a8 8 % 2 a &

2
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Mais dans les Provinces septentrionales , il fan
dra clorre en entier le bitiment, et I'échaun fre
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ou avec du feu de charbon , ou avec du menu
bois trés-sec et qui ne donne point de fumée ;
a4 moins que vous n'aimiez mieux employer la
« magnificence de 'Electeur Palatin. Auretour du
« printemps , vous enleverez le toit etles cloisons ,
« et vos arbres resteront i découvert ».

Bientdt on se dégotita d'une mode aussi embar-
rassante. On n'eut plus d’orangers en pleine terre,
tous furent encaissés; car on avoit renoncé aussi
aux baquets , dont la forme étoit désagréable , et
aux vases de terre vernissés qui ¢toient trop fra-
giles. Dés ce moment , les serres d’ h}r?ﬁl*'ﬁuﬂimut
pour conserver les arhrgs pendant la mauvaise
saisomn ; e an échauffa celles-ci comme on avoit
échauffé les autres. Mais 'inconvénient de la fu-
mée , les dangers du feu qu’entrainoit cette mé-
thode, en fit imaginer une nouvelle. On la trouve
vantée dans un ouvrage du P. Ferrari, Jésuite
italien (1). L'auteur, aprés avoir fait de grands
€loges de lindustrie des Francois qui avoient
trouvé le moyen , non-seulement de conserver
leurs orangers, mais méme de leur faire porter
des fleurs et des fruits dans un climat que la
nature m'avoit point fait pour cet arbre, ajoute
qu’au mois d'oclobre ils les transportent dans un

a2 8 A

(1) Hesperides sive ds Maloruem aureormm Cullurd et nsu;
Rome, 164, io-fol. {d. R.}

ToME. I 10
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bitiment particulier destiné 2 cet usage, expost
au plein midi , et défendu du froid par une double
croisée , 'une extérienre en verre, 'autre mté-
rieure en papier. « A cette grande piece, ditil,
« tient une autre , beaucoup plus petite, dans
« laquelle est pratiquée une cheminée qui n'en
« est séparde que par une plague fort minece, On
« y allume du feu; et Ia plague échaunffée répand
« insensiblement de 'autre c6té une douce cha-
« leur (1) ».

Le lecteur sera surpris gqu’au lieu de tous &
procédés si imparfaits, on n’ait pas employ
tout d’'un coup les poéles. Mais les poiles, s
ill_ﬁih‘fﬁiﬂ_ll Allemagne , I'dtoient trés—peu en Franc
On a va ci-dessus Lié¢baut les proposer comnt
une magnificence. On s'en servil pourtasz: surl
fim du dix-septieme sidcle. La Quintinye en fil
mention ; mais, ou I'on ne savoit pas encore ls
conduire, ou on leur trouvoit quelques incon-
vénients , puisque la Quintinye lui-méme con-
scille de tenir, dans les serres , des lampes et des
flambeaux allumés pour y procurer la tempéri-
lure qu’elles exigent.

Ce qui paroitra plus étonnant encore, cest

1
JE—_

(1) Sclon 1e . Ferrwi, on éteit parvenu a &lever des oran
BULE 4 mime en Flanﬂ.rt:; et 1l cite & ce sujeb un certain Guil-
taume de Blasére, qui en ayant tiré d’Italie, aveit fait construir?
dans S 1erdin un portique , long de cent pieds, ek il les coi”
servoil Phyver, en ¢chauffant ce lien avee du charbon de terre.
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dque les Francois du seizieme siécle ayant depuis.
long-temps une sorte de serre chaude pour con-
server les orangers qu’ils plantoient dans leurs
jardins, ils ne se soient pas avisds de 'employer
pour leurs autres arbres , afin d’obtenir ainsi,
comme nous , des fruils précoces. Mais j'ai déja
dit que I'oranger étoit alors , chez les Grands , un
arbre de luxe et de faste , pour lequel on n’épar-
gnoit ancune dépense ; an lieu que les autres,
n'exigeant gqu'une culture ordinaire , et pouvant
appartenir A tout le monde , ne jouissoient d’au-
cun honneur. D’ailleurs on peut se rappeller que
les espaliers ne subsistoient pas encore; et I'in-
vention dont je parle ne pouvoit guéres sappli-
quer qu’aux espaliers. Aussi fut-elle mise en

usage peu de temps apreés gu'ils furent usités eux-
mémes.

Quand on veut réchauffer des figuiers en caisse,
dit la Quintinye, on fait en Janvier, au pied d'un
mur exposé au midi, une couche sourde dans
lagquelle on place les caisses; puis ensuile on cou-
vre le tout avec de grands chassis de verre . fearuet s
de sepl pieds , et carrés, qu'on applique contre e
mur, el qu'ﬁnﬂ soin de bien couvrir, pour empi-
cher que le froid n'y pénétre. Voiciune vraie serre
chaude , dans le genre des nétres. Elle difféere de
celle de Liébaut, en ce qu’elle est toute enlitre
en chassis: et les nétres different de Mune et de
Pautre , en ce qu'a la chaleur du [umier, au feu
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de charbon ou de copeaux, nous avons substi-
tud¢ des poéles.

On trouve dans les OEuvres de Saint-Gelais
une piéce de vers, par laquelle il envoie a des
dames , des cerises nouvelles , le premier jour de
Mai (1). Comment parvenuit—'ﬂn a4 se procurer,
sans serres chaudes |, des fruits aussi haufs? Je I'i-
gnore. Je trouve seulement dans Champier (2)
que les Poitevins envoyoient , tous les ans , en
poste, 4 Paris, des cerises précoces; et gquiils
s’en procuroient de telles , en mettant de la chaux
au pied de 'arbre , ou en arrosant ses racines avec
de I'eau chaude. J’ai de la peine A croire qu’un
pareil procédé piit donner des cerises miires a la
fin d’Avril ; mais en tout cas, si ¢'étoit ainsi qu'é-
loient venues celles qu'envoyoit Saint-Gelais, 1l
n'y auroit point a se glorifier d’ane mvention
qui ne faisoit produire un arbre qu’en le faisant
mourir. Ce n’est gque du moment gu’on a eu des
serres chaudes, qu’on a pu se {flatter d’avoir cons-
tamment des primeurs, et de les avoir sans dan-
ger pour les arbres.

Au reste, si I'on étoit curieux de savoir ce que
Part est devenu entre nos mains depuis quelques
années , il faudroit le comparer avee ce qu’il
¢loit 2 sa naissance enire celles de la Quintinye,

L

(1) OEuvres de Mellin de Saint-Gelais, 1719, in-12, pag. &
(4. ®.)
(2) De Re Cibarid, lib. XT, cap. VIII, p. 5g3. { d. B.)
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clest-a-dire , de ’homme qui a passé pour le plus
habile Jardinier de son temps, et auquel il n'a
mangué aucun des secours qu'il pouvoit imagi-
ner. Il se vante d'avoir servi i Louis XIV des
fraises 4 la fin de Mars; des petils pois en Avril;
des figues en Juin; des laitues pommdées et des
dasperges en Décembre et en Janvier.

Parmi les bons fruits éirangers qu’ont fait
croitre les serres chaudes , 1'un des premiers qu’on

doive placer est 'ananas. Primitivement Orignaire -

d’Asie , il fut wansporté , au dix-septiéme si¢ele,
dans nos Colonies d’Amérique , ot la chaleur du
climat lui a conservé sa bonté premiére. (1) Pen-
dant quelgue temps , nos colons nous en en-
voyérent de confits. Labat en parle sous Pannde
16g4 , dans son F oyvage des Antilles (2). Certains
curieux firent venir enfin des Colonies la plante
méme; ils I'éleverent sous des chassis; et, malgré
Ia dépense que sa culture exigeoit , les jardins de
Ia capitale , et ceux des environs, Pavoient telle-
ment multiplide , qu’on treuvoit des ananas jus-
ques dans les marchés publics.

L’opinion commune sur Poranger est que cet
arbre vient originairement de la Chine , et gu’il

(1) Hernandez de Oviedo est le premier qui aie fait la description
de ce fruit dans son cuvrage intiteld ; La Historia general y na-
tural de las Indias. Sevilla, 1535, in-folio, liv. VII, ch. XI1IF,
traduit en {rangois, Paris, 1555, in-folio. (d. R.)

(2) Nouveau voyage awx Tles de l' Amérigue, Paris, 1712, in-12,
tom. 1, p. 4o, (d. R.)

Ananas.

Oranges.
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fut apporté dansnos climats par les Portugais

lorsqu’an temps de leurs découvertes et de leurs
conquétes , ils eurent reconnu cette contree de
I’Asie. Plusieurs livres modernes , et notamment
le Dictionnaire d' Histoire Naturelle , témoignent
méme qu’on voit encore aujourd’hui & Lisbonne,
dans les jardins du Comle de Sant-Laurent ,
I'oranger qui le premier parut en Europe, et qui
est devenu le pere de tous ceux qu'on y possitde
aujourd’hui,

Le fait ne seroit pas absolumentimpossible. Peu
d’arbres vivent aussi long=temps que celui-ci; et]'on
sail que vers le milieu du dix-huitiéme si¢cle, il exis-
toit encore i Fontainebleau I'oranger fameux , saist
en 1523 surle Connétable de Bourbon , lorsqu’a-
pres la défection du Prince ses effets furent con-—
fisqués. Mais ce qui détrnit anecdote du Comte
de Saint-Laurent , c’est qu’il est question d’oran-
gers en France , long-temps avant les voyages des
Portugais dans I'Inde. Un compte de Pan 1333,
pour la Maison de Humbert , Dauphin de Vien-
nois , rapporté par Valbonais dans son Histoire
du Dauphiné , fait mention d’une certaine somme
payée pour transplanter des orangers. (1)

. Henri IV avoit fait construire dans son jardin
des Tuileries une orangerie , qui a subsisté long-
temps , el quin’a été déiruite que sous Louis XIV

(1) Pra arboribus viginti de plantis arewgivrum ad plan<
tandum.
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lorsque le Nostre changea la forme de ce jardin ,
et lui donma cette belle ordonnance que nous ad-
mirons aujourd’hui. Mais Henri qui venoit d’é-
tablir dans son Royaume des manufactures d’é-
toffes de soie , et qui étoit jaloux d’encourager
lout ce qui tenoit i cette branche de commerce ,
destina son batiment , dit Sully , & y élever, non
des orangers, mais des ceufs de vers 2 soie, qu’il
avoit fait venir d"Espagne.

Liouis XIV aimoil particuliégrement ce bel arbre,
le premier de nos jardins sans contredit par sa
forme élégante , par sa verdure agréable , son
parfum , ses fleurs, et ses fruits. On compte en—
core anjourd’hui parmiles curiosités de Versailles,
Ia magnifique Orangerie gu’il y fit batir pour les
conserver hiver , et gqui, construite sur les des-
sins de Mansart, forimoit une galerie de quatre—
vingt toises de long sur trente-huit pieds de large ,
avec deux autres galeries en retour déquerre ,
chacune de soixanie toises. Au pl‘iﬂl?mpﬂ , quand
la saison , devenue plus douce , permettoit d'ex-
poser & Pair ces arbres délicats , on les plagoit
dans des charmilles basses , de roses , de che-
vrefeuille , de jasmin , lesquelles cachant les
caisses -, et ne laissant paroitre que 'arbre avec
sa 18te (leurie , offroient aux yeux le spectacle ra—
vissant d'une forét enchantée. Toutes les fois que
le Monarque donnoit dans sesjardins de ces f&tes
brillantes qui , chez Péiranger, rendirent somn
régne presque aussi eélebre que ses conquétes ,
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les Ordonnateurs, pour lui faire leur cour , em-
ployoient toujours les orangers dans la décoration
des' portiques , des salles de verdare, et des au-
tres embellissements pareils. Un des principaux
ornements de la grande Galerie de Versailles éioit
des orangers : chagque entre-deux de fenéire en
avoit quatre , garnis chacun de leur caisse d'ar-

gent avec une base du méme métal. Il y en avoit
autant dans la salle du billard. Enfin le Monarque
en faisoit placer jusques dans ses appartements ;
et ses jardiniers , pour salisfaire son gotut sur cet
objet, avoient méme trouvé le secret d’en avoir
en fleurs toute I'année. Tls choisissoient pour cela
quelques pieds d’orangers qu’ils laissoient des-
sécher faute d’arrosement. Quand les feuilles
€loient tombédes, on ranimoit les arbres par un
traitement particulier. Bientdt ils poussoient des
feuilles nouvelles et des fleurs ; et alors on les
yortoit chez le Prince. Il ne s’agissoit plus , pour
lui en fournir de pareils loute I'annéde , que d em-—
ployer de quinze en quinze jours les mémes pro-
cédés sur dautres.

De Grands-Seigneurs , des particuliers riches ,
adoptérent dans leurs jardins la sorte de magni-
ficence qui décoroit ceux de Versailles. Nouws
Jimes a Clagny , dit Madame de Sévigné , ann.
1675 5 c'est le palais d' Armide. Le bdtiment s é-
leve a vue d'eil , les jardins sond faits. Fous con-
notssez la maniére de le Nostre. 1l a laissé un pe-
¢t bois sombre qui Jail for? biern. £l a un bois en—
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lier d'orangers dans de grandes caisses ; on sy
promene ; ce sont des allées o 'on est & Pom—
bre ; el , pour cacher les caisses , il y a. des deux
cotes , des palissades a hauteur], toutes fleuries ,
de {ubéreuses, de roses , de jasmins, d'eillels.
Cest assurément la plus belle , la plus surpre-
nante , et la plus enchantée nouveaulé qui se puisse
inaginer.

D’autres , dans les fértes qu’ils donnoient , ad-
mirent , comme le Monarque , le bel arbre dont
nous parlons. La méme Sévigné (ann. 1679) par-
lant du mariage de Mademoiselle de Louvois ,
fait le 24 Novembre , dit : on avoit fait revenir
le pr. irntemps : touf éloit plein d 'ﬂrangcrs ﬂdwﬂ? »
el de fleurs dans des caisses. A une autre féte
donuéde le g Féyrier 1680 , 2 'hotel de Condé,
elle dépeint de méme wrn thédire bati parles Fées .
des enfoncements , des orangers tout chargés de

Heurs el de fruils, des festons , des perspec-
lives . elc.

Bientdt celle mode devint générale. Parmu le
nombre infini de bals , de fétes champéires, de
tolations magnifiques , donndes par de Grands—
Seigneurs pendant les trente dernitres années
du régne de Louis XIV , et dont les éerits du.
lemps ont laissé la deseription, il n'en est peui-
¢ire pas une seule ol 'on ne wrouve employé
'ornement dont il s'agit ici.

Auvjourd’hui Meranger est devenu 'arbre de dé-
coration par excellence. Il est peu de jardins,



( 250 )

méme dans 'ordre bourgeois ; on l'on n'en éleve
plusieurs. Mais nos climals permettent rarement
a son fruil de miirir. Les oranges que mnous en-
voient le Languedoc et la Provence sont méme
médiocres. Quant 4 nos Provinces seplentrio-
nales, on n’y recueille guéres , des orangers,
que des fleurs , qui sont un excellent revenu ,
parce qu'elles s’emploient en conserve , en pas-
tille, en marmelade, en dragées, en glaces , et
en liqueurs.

Nous mettons anjourd’hui I'orange de Malthe
aa premier rang , et celle de Portugal au second.
Celle-ci , dans le dix-septidme sitcle , étoit si es-
tmée qu’elle faisoit un présent digne d’étre offert
aux enfants des Rois. Monsieur me vini voir , dit
dans ses Mémoires , la Duchesse de Monipen-
sier ; il me donna des oranges de Portugal. NMo-
litre faisant la description de la comédie qui fit
partie des fétes fameunses données 2 Versailles en
1668 , par Louis XIV , remarque que d’abord
on vit sur le thédtre une colation magnifique d’o-
ranges de Portugal , et de toules sorles de fruils
dans trente-six corbeilles. :

De Serres rapporte que de son temps (1) on
ne connoissoit , méme en Italie , que quatre es-
peces différentes de ce firuit ; Porange , le citron,
le hmon | et le poncire. « On pourroit , en loute

TS

(*) En 1600 ; Thédtre d’ dgriculture, tom, 11, psg- 402, col. 1
@l pag. 403, col. 1. (d. R.)
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« rigneur, en compler une cinguiéme , appel=

« lde Pomme d’Adam , dit-il; mais elle ne vaut

« rien & manger , et ne sert gqu A flairer ou a se
« décrasser les mains. » Cette division est encore
celle gu’on fait anjourd’hui ; mais chacune de ces
quatre classes a ses variéités. Le Napohtain Porta,
dans ses #Fille , publides en 1592 , dit qu'alors
on ne comploit en Italie gqu'une seule espice de
poncire , deux de citrons , deux de limons , et
rois d’oranges ; savoir la douce, 'amére , et
celle quin’étoit ni amere , ni’ douce. L instruction
Jacile pour connoitre toutes sortes d orangers el de
citrons (annde 1680 ), compte dans les quatre
classes, quatre-vingts variétés. Nous en complons
anjourd’hui cent vingt-six.

Selon Lémery ( Traité des Aliments , anndée
1705 ), les femmes de la Cour , au dix-septiéme
sitcle , portoient en main des citrons doux,
qu’elles mordoient de temps en temps , pour
avoir les lévres vermeilles.

Dans la comédie de 1" Avare par Moliére (ann.
1667), Harpagon s’excusant auprés de sa mai-
lresse , qui ¢toit venue chez lui, de ne lut avoir
point fait préparer une colation , son fils répond:
J¥ ai pourvu , mon pére , el j'ai fail apporler ict
quelgues bassins d'oranges de la Chine , de ci-
trons doux , el de confitures, que j ai envoyé cher-
cher de votre part.

Les écoliers de I"Université ¢toient aussi dans
Fusage alors d’offrir & leurs professcurs , vers les

Citrons.
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premiers jours de juin , un citron dans lequel
ils avoient fiché six ou sept écus d'or. Loflrande
se donnoit dans un verre de crystal , et s'appel-
loit Landit , di nom de ce congé célebre dont
jouissent vers ce temps les colléges. Elle fut abo-
lie en 1700.

Au temps de Champier (1), la France n'avoit
que quatre espéces de figues; les rouges, les
pourpres, les blanches et les mnoires. Ces deux
derniéres étoient les plus multiplides , dit-il; mais
en Provence on regardoit les noires comme plus
saines et plus agréables. Les figues de Marseille ,
sur-tout , avoient heaucnup de réputation, ajoute

le méme auteur. De Serres les vante comme re-
nominees par toule la France. (2) Cependant on
estimoil encore , selon celui-ci, celles de Montpel-
lier , de Nismes » d Saint Andéol , d’Aubenas, et
du Pont Saint-Esprit. Parmi les figues de ces

- cantons divers , les espéces les plus recherchées

étoient 'aubicon , la bourjasotte , la quotidiane ,
la blanquette, la brunessenqgue , la blavette , la
rousseau, la coucourolle , la douce ,la peaudure,
la marseillette , la bouveau , Ywil-de-perdrix ,
Phospitaliere , 1a coquine, la pourquine , et I'an-
gélique. Qualre-vingts ans aprds de Serres , 1'fns-
fruction facile pour connoitre toutes sortes d'o-
rangers el de citrons , ciloit de méme dix-sept

(1) En 1560, voyes D=2 Re Cibarid, lib. X1, cap. XXXVII (d. R.)
(a) Phsdétre d’ dgriculture , tom. 11, p. 594, (d. R.)
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sortes de figues : mais les noms ne sont pas tons
les mémes. Ce sont trois blanches ; 1a jaune , au-
trement angélique on Pincarnadine ; la doréde ou
la gueuse , la violette plate , 1a noire ou figue de
Madére ; la verte, ou verdalle, ou figue d'Es-
pagne ; Ia figue d’automne ou céleste ; 1"aubicon
ou figne-fievre , ou figue de Geénes ; la grise , la
bourjasotte , la mélingue , la brugeotte , lIa ver—
nisingue , la médot , et la précoce. L'auteur
observe que les meilleures de toutes et les plus
délicates , €toient les blanches. Le golt avoit déjh
changé ; les nioires avoient perdu leur rang.

Mais tout ceci ne regarde que nos Provinces
méridionales. Dans le climat de Paris . on élevoit
peu de figuiers , parce que la rigueur du froid les
rendoit trés-difficiles i conserver 'hiver , et qu'on
Y avoit oublié les procédés ingénieux qui autre-
fois, comme on I'a va ci-dessus, distinguoient’
les habitants de ce canton, et qui leur avoient
mérité les éloges de 'Empereur Julien. Les seuls
higuiers qu’on y trouvoit, dit la Quintinye, étoient
teux que quelques paysans plantoient par hasard
dans un coin de leur basse-cour; les abandon-
nant, sans culture aucune , aux seuls soins de la
Nature. Ce cultivateur habile, mais adroit cour-
lisan , éroit attaché au service d'un Roi qui ai-
moit les figues. Pour faire sa cour & son Mailtre,
il s"attacha particulidrement & la culture du fi-
guier; el imagina deux procédés qui lui réussirent,
tt dont il se glorifie d’étre inventeur. L’un fut



¢ 254 )

de planter un certain nombre de ces arbres en

espalier ; I'autre d'en mettre quelques-uns en

caisses , comme les orangers. Par ce moyen, st

pendant hiver les premiers étoient atteinis de

la gelée, les autres au moins se conservoient
dans la serre. Ceux-ci d’ailleurs pouvoient don-
ner des fruits plus hitfs, parce qu’il éroir aisé
d’avancer leur végétation; et I'on a vu, quelques
pages plus haut , comment la Quintinye sy pre-
noit pour les réchauffer dans une serre chaude,
Pinvention des caisses eut, dit-il , une approba-
Zion universelle , ef fut imitée par beaucoup de cu-
rieux. Enhardi par le succés , il forma des allées,
et méme une sorte de petits bosquelts en figuiers;
etleur donnale nom de figuerie. moti qu’il se glorilie
encore d'avoir mtroduit dans la langue. En un
mot, toulee gqu'il enseigne surla culture du figuier,
il le donne comme une science nouvelle pour les
Parisiens.

Néanmoins il n’avoit point adopté toutes les
especes de figues que 'on connoissoit alors. Des
dix-sept dont 'auteur de V'Tnstruction Jacile , son
contemporain, a donné la liste, il nen admerv que
huit; la grosse jaune, la grosse violetie, la grise, ap-
pellée mollette en Gascogne ; la noire , la verte | la
médot , la bourjasotte , et Pangélique. Encore dé-
clare-t-il qu’il n’en connoit que deux seules espe-
ces vraiment bonnes, au moins dans le climat
de Paris: la blanche ronde, et 1a blanche longue.
La premitre de celle-ci s'appelle aujourd’hul
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figue de Versailles; etla seconde se nomme figue
d’Arvgentenil, parce que cest I'espéce qui se cul-
tive dans ce village, renommé pour ses figuiers.

Il a paru en 1374 un Traité de la culture du
Figuier, par de la Brousse , Maire d’Aramond.
L’auteur y donne le nom de vingt-deux espéces
de figues, bonnes a cultiver ; mais ces noms,
deux ou trois prés, sont entitrement différents
de ceux gqu’on a lus jusqu’ici; parce qulapparem-
ment il n’a employé que ceux qui sont usités dans
sa province , sans y joindre les dénominations
correspondantes usitées ailleurs (1).

Toutes les grenades qui se consommoient dans = Grenades.
le royaume au seiziéme sidcle, se tiroient, dit*
Champier, du Languedoc ou de la Provence.
Comme ce fruit, en qualité de rafraichissant,
étoit alors beaucoup usité pour certaines mala-
dies , les confiseurs et les médecins des pays ot il
ne croissoit point , avoient tout tenté pour pou-
voir le conserver pendant les chaleurs ; mais ils
n'avoien! pu y réussir. Sur la fin du printemps,
lorsqu’il devenoit rare , il se vendoit jusqu’a une
pitce d’or, et méme davantage. Cependant I'an-
letur , raisonnant sur sa salubrité | ajoute que
quand le Pape Clément VII vint & Marseille s’a-
boucher avec Francgois I, beaucoup de Frangois

e

(1) Quinze ans aprés la publication de son ouvrags la Bronsze
Porta ce mombre a vingt-quatre espéces , voy. Melanges &' ori -
cullure, etc., tom. IL, p. 21. (d. I1.)
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ayant mangé imprudemment des grenades avee
excés , ils s'en trouvérent trés-incommodés.
Pistaches.  Plusieurs cantons avoient essay¢ aussi de culti-
ver le pistachier; mais nulle part, rapporte le
méme auteur, ce fruit n"avoit miri.

Quoique depuis Champier le climat n’ait point
changé en France, cependant, comme la culture
des arbres s’y est singulitrement perfectionnée ,
on est parvenu non-sculement i y élever le pis-
tachier , mais encore & I'y faire produire. 1\ réus-
sit trés-bien dans nos Provinces méridionales ; et
beaucoup de personnes s’en font un revenu. On
peut méme , ce qui est plus surprenant , en voir
plusieurs en plein rapport au village de Colombe,
prés de Paris, dans une maison possédée ‘par
M. Mercier. La maison précédemment avoit ap-
partenu a M. des Alleurs , Ambassadeur de France
a Constantinople, qui, au retour de son ambas-
sade, avoit rapporté du Levant plusicurs de ces
arbres, et les avoit plantés dans son jardin de
Colombe. Tls oceupent un terrein sec et sablon-
neux, ol ils sont placés contre un mur a 'expo-
siion du midi, mais sans &re palissés. Le {fruit
en est irés-bon ; et il n’y a pas long-temps que
le Comie d’Angivillers a eu Phonneur d'en pré-
senter a la Reine (1).

Encouragé par cet exemple, I'abbé Nolin, di-

{1) Il est & olLserver que "auteur écrivoit en 1780, (d. I.)
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recteur des pépinitres de Sa Majesté, voulul en
élever chez lui. Il fit venir pour cela des graines
de Provence qu’il sema dans son jardin, faux-
bourg du Roule, et dans celui du Roi 4 Vincen—
nes. Elles levérent trés-bien, et déja, en 178t
elles formoient des arbres vigoureux qui é-
toient placés en espaliers et qui promettoient de
donner bientdt du fruit. Plusieurs méme en au-
roient rapporité si les pistachiers méiles eussent é1é
aussi avancés que les pistachiers femelles. Mais,
par un hazard assez fiicheux , tous ceux qu’il sema
d'abord se trouvérent de la derniére espéce : or
on sail que, pour la formation du fruit, il faut
que 'arbre femelle soit fécondé par un arbre
miile. |

Champier écrit qu'on avoil planté des jujubiers
dans le Lyonnois, et que le succeés de cette tenta-
tive n'avoil pas é1é plus heureux que celle des pis-
tachiers ailleurs. Sans doute le sol du Languedoc
et de la Provence se trouvérent plus propres a
cette culture , puisque Liébaut, qui écrivoil qua-
torze ans aprés Champier, témoigne qu'il y avoil
beaucoup de jujubiers dans ces deux Pro-
vinces , et sur-toul aux environs du Pont-Saint-
Esprit.

Un fruit qui avoit mieux réussi dansle territoire
du Lyonnois , €toit la chitaigne. Le Napolitain
Porta remarque qu’elle se plait dans les mon-
tagnes et dans les pays un peu froids. Voila pour-
quoi, dit-il, la Savoye en a d’excellentes; tandis

ToME I. 37

Dattes,

Chataignes.
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que le canlon de Paris n'en a que fort peu; en-
core y sonl-elles dégénérées (1).

Le Périgord seul , selon Champier , en connois-
soit plus de huit espéces différentes , qui toutes
avoient lear nom. « Ce fruit, continue le Mdde-
« cin, fait Ia ressource de cette Province, ainst
w que celle des montagnards des Cévennes. La le
w sol est si stérile, que le peuple n’a da pain a
« manger que les fétes et les dimanches. Pendant
« tous les autres jours de M'année , il se nourrit de
« chitaignes qu’il desséche a la fumée, alin de
« lesconserver, et qu'il mange fricassées avee du
« cochon »_

La nourriture du paysan est encore la méme
aujourd’hui , non-seulement dans les Cévennes ,
mais dans le Limousin , "Auvergne , Ia Marche,
le Périgord, etc. Les chitaignes s'y boucanent
toujours , comme elles se boucanoient dua temps
de Champier ; et 'on peut live dans les Mémaoires
de I' dcadémie des Seiences (annde 1768) un
morcean trés-détaillé sar les procéddés qui s'em-
ploient de nos jours pour cette opd¢ralion.

Plusieurs de nos Provinces , et la Bretagne sur-
tout, faisoient de la chitaigne un aliment assez
commun , quoiqu’elles n'en fissent pas , comme

(1] Ce qui pourroit seryir i acerédiler cette opinion c'est que
Burten, daus ses Mémoires prétend que les chiitaignes de Wis-
beeck, prés 4'Enghien , surpassent misme |es marrons connus sous
le nom de marrons de Lyon. (4. H.)
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celles que je viens de nmommer, une nourcinre
habituelle. Madame de Sévigné, au dix-septitme
sitcle , écrivoit de sa téerre des Rochers auprés de
Vitrés: Je ne connoissois la Provence que par les
grenadiers , les orangers el les jasmins : voila
commme on nous la dépeint. Pour nous, ce sont
des chilaignes qui font nolre ornement. J'en
avois , 'aulre jour , {rois ow qualre paniers ai-
four de moi. Jen j:'s bowillir, ftm- ﬁs rotir, jen
mis dans ma poche ; on en serl dans les plails,
on marche dessus ; c'est la Brelagne dans son
triomphe.

Parmi les choses qu’on crioit dans les rues de
Paris au treizitme sitele , on compte les chi-
taignes de Liombardie (). Ce fruit éroit-il donc
alors moins’' commun e¢n France qu'il 'est au-
jourd’hui? Ceci le prouveroit, quoi qu’en disent
certains auteurs , qui prétendent que presque
toules nos anciennes €glises ont leur charpente
en chitaignier. Mais en examinant avec plus
d’attention ces charpentes , Buffon a cru recon-
noitre qu’elles sont de cette espéce de chéne qui
porte le nom de chéne-blanc de Bourgogne , le-
quel , par son organisalion et la disposition de
ses fibres, ressemble parfaitement au bois de
chinaignier. La remarque du Pline francois a €1é
confirmée par le Camus de Mézieres ( Traite des

{1} Fai chastaingnes de Lombardie.

it des Cris de Paris. Vers cent trente. (d. 1)
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Bois) , et par d’autres gens de I'art; et elle a d'au-
tant plus de vraisemblance, que guand le chi-
taignier a acquis une certaine grosseur , il pourrit
ordinairement sur pied, et l'intérieur devient
creux. :
Quoi qu’il en soit, si nous avions des chitai-
gnes au treizitme si¢cle, il est probable gu’elles
étoient peu estimées, puisque les Lombards ap-
portoient celles de leur pays. Peut-étre aussi ces
chitaignes éirangtres avoient-elles plus de répu-
tation que les nétres, et vendoit-on , sous leur
nom , celles de France.
« Les meilleures de tout le Royaume , contlinue
« Champier, sont celles qu’on tire du Lyonnois,
« et qu’'on a nommeées marrons, pour les distin-
« guer des autres (1). Sous ce nom de marrons
« cependant on comprend aussi les chitaignes
« du Dauphiné, qui s’envoient également aux
« marchés de Lyon, et qui s’y vendent comme
« celles du Lyonnois. Lorsque cette sorte de chi-
« laigne se mange en compote , on 'assaisonne

1) Champier, ainsi que plusieurs écrivains de son temps, est
embarrassé sur ’étymologie de ce nom marrons. Ne seroit-il pas
dii & la forme da frnit? Dans la langune Romane-frangoise, on
appelloit marrons , les erottins du eheval , de I’ine, et de quel-
ques espéces pareilles , lesquels arrondis dans leur contour par la
pression circulaire de 1'intestin | se trouvent en outre applatissur
les doux corés par celle des différentes portions de 1"exerément
lni-miéme. 11 est probable gue cette figure élant & peu prés celle
de la grosse chitaigne ; on lui aura donoé le nom par leguel om
désignoit le erotin dont il s'agit ici.
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« avec de l'eau-rese. Mais I'usage ordinaire est
« de la rétir. Elle se sert ainsi & la table des Rois
« mémes. »

Nonmius rapporte que les marrons de Lyon
€toient beaucoup recherchés en Flandres.

Ils ont conservé leur réputation jusqu’d nous;
quoiqu’on estime encore plus ndanmoins ceux
des villages de Couloubritre et des Maures en
Provence. Ces derniers s’appellent marrons du
Luc, du nom de la petite ville, au marché de la-
quelle les paysans des Maures vont porter les
IEI]],"S..

Vers Pannée 1762, 'Abbé Nolin fit venir des
greffes de ces excellents maronniers. Il les planta
dans les pépinitres de Sa Majesté , auxquelles
il présidoit; et il se flattoit den multiplier bien-
t6t 'espéce aux environs de Paris.

En 1742, un Médecin de Montpellier, nommé
(zuisard , a publié un ouvrage intitulé Pratfigue
de Clururgie , dans lequel il propose de faire,
avec des marrons, une boisson semblable au
chocolat , et qu'il assure élre sonveraine pour les
maladies de poitrine , pour les consomptions,
les crachements purulents , etc. « Prenez, dit-il,
« huit beaux marrons frais, cuits 4 l'eau, et pe-
« 1és. Faites-les bouillir légérement dans un poi-
« ¢on de lait, puis passer & travers un tamis.de
« crin. Vous aurez ainsi une décoction claire
« que vous ferez bouillir une seconde fois dans
« un nouveau poicon de lait , auquel vous ajou-
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« terez un morceau de canelle et un peu de sucre.
« Faites mousser alers avee le moulinet , et ava-
« lez chaud. »

On a essayé aussi de tlirer quelque parti des
marrons d'Inde; mais leur grande amertume s’y
esl toujours opposde. Cependant le président Bon
a trouvé moyen de les dépouiller de celte amer-
tume par une lessive particuliere faite avec de la
chaux vive et des cendres, et dont le procédé
se trouve consigné dans les Mémoires de U Aca-
démie des Sciences. Ainsi appréités, les marrons
d’Inde , dit Pauteur, forment une pile qui en-
graisse parfaitement la volaille. (1). -

Il est mention de noix de la petite et de la
grande espiéce dans les Capitulaires de Charle-
magne.

J'ai parlé ci-dessus du néflier , 'un des plus
anciens arbres fruitiers des Gaules.

Champier, dont je suis obligé de citer & chaque
mstant le témoignage dans cet article des fruits,
rapporte que , de son temps, la néfle éroit pen
estimée , parce que les paysans greffoient ordi-

{3) Le marronier d"Inde qui ero it ﬂpﬂn‘l‘ﬂnﬁmtnt en Asie , et en
Amérigque chez les Hlinois , dit "autear de 1" Bssars historique sur
I Agricalture, pussa du aord de "Asie en Angleterre ; vers 'an
1850 , et dela &4 Vieone vers 1688, On tient pour certain gu'un
curienx , nommé Bachelier, "spporta en France 4 son retour
du Levant en 1615, Dans le Manuel de ' Adrboriste, tom. 11,
Prg. Go, L'autenr ¥ nddi que  la manitre de faire une lampe de
nuit avee un mairon, (d. R.)
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nairement ce fruit sur Maubépine, et gu'il ddgd-
neéroit; mais que depuis qu'on s'étoit avisé de le
grelfer sur cognassier , il €loit devenu aussi beau
que bon. Au reste il ajoute que I'espéce des ne-
fles nommés aserolles en Italie , éloit infiniment
rare en France.

J'ar fair mention précédemmcnl d’'une tradi— Asercllier,
tion conservée au Val sur un aserollier , qu'on
assure avoir étd envoyé d'Espagne i Louis X1V,
ct planté par le Prince lui-méme. Si 'anecdote est
vraie , elle prouve que cet arbre ¢roit encore une
rareté vers la fin du dix-septiéme sitcle.

« ILes cornouilles ne se mangent guéres queé  Cornouil-
« par les paysans, continue Champier; on les ioe
« emploie en mdédecine; et on en fait méme des
« confitures. Aussi le territoire de Langres, qui
« en produit beancoup , les regarde-t-1l comme
« un de ses meilleurs revenus.

« Les foréts du Royaume sont remplies de Cormes
« cormiers (1). Nos paysans en emploient les
« baies pour se faire une boisson ; mais c'est le
« seul avaniage qu'on tire de ce fruit; lequel
« du reste est si peun esiimé, qu'a Orléans ,
« quand quelgu’un a laissé échapper une sol-

(1) La fenille du cormier approche beaucoup de celle du ﬁ:n:?ue.
Le fruit appellé corme , corne , cornille est si ficre quiil seroit im—
possible d'en avaler la grossear de la téte d’unc apingle; lorsqu’il
est mol ot .1“.“ st demeurdé sar la l"“i““l il SUTpasse leos nafles en

bontd, Nos ayeux le mangeocient et en faisvient grand cas. (d. R.)
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« tise, on dit communément qu'il a mangé des
« cormes. (1)

« On se sert du noisetier sauvage pour former

« des haies ; du coudrier domestique , pour cou-
« vrir les berceaux et les tonnelles des jardins.
« Ce dernier se divise en deux espéces; l'une
qui produit un fruit dont 'amande est blanche ;
« I'autre qui a une amande rouge (2). »
- Celui-ci est ce gue nous appellons avelinier :
nom qu'on lui a donné d’une ville de Campanie ,
d’ou il est venu ; queique primitivement il soit
originaire du Royaume de Pont, ainsi que je Pai
dit ailleurs.

Je trouve dans Olivier de Serres (3), que la
cote de Provence, vers Marseille , €toil toute
remplie d’aveliniers, et que c’est de-la que se
tiroient presque toutes les avelines qui se con-
sommoient dans le royaume.

Ehﬂmpfer regardoit la France comme un des
Pays qui avail les meilleures cerises , et gqui en
avoit le plus d'espéces. L'Znstruction pour les
arbres fruitiers, ouvrage posthume de Vautier,

-

(1) L'auteur racomte cependant qu’alige de fuatorze ansg, lors—
qu’il étudioit dans cette ville, ayant été actagué d’'une dyssenterie
violente et ubandonné des Médecins » il fut sauvé tout-4-coup par
des cormes erues qu’il mangea, et que lui avoit conseillées une
vieille femme.

(=) Dans le XIire, siécle , les noisettes &toient nommées Vois
e Coudre. (d. R.)

(3) Thédtre &' Agriculture, tom. 11, p. 576. col. 2. (d.R.)
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premier Médecin du Roi, publié en 1653, n’en
comptoit que cing sortes différentes : les précoces.
les hiatives, les grosses i courte-queue , les tardives
a queue longue, et celles & feuille de sauge. En
1600, de Serres en avoit compté huit, dont les
noms sont tous différents de ceux-ci (1). Mais il
est probable que Vautier ne fait ici mention que
des espéces les meilleures qui étoient cultivées
dans le canton de Paris; et de Serres, de celles
du Languedoc, sa patrie. C'est-12 une réflexion
qu’il faut presque toujours faire , lorsqu’on trouve
de ces listes dans les auteurs des seizi¢me et dix-
septitme siécles; et c’est ce qui m’engage a en
franscrire trés-peu. On ne doil guéres s'y fier que
lorsquun éderivain donne , comme Dubhamel,
par exemple , un catalogue complet. Or celui-ai,
dans son Traité des arbres fruitiers , distingue six
espeéces de guignes , six de bigarreaux, et vingt-
cing de cerises et griotles.

Les cerises qu’aujourd’hui les Parisiens esti-
ment le plus ; sont celles de Montmorency , ainsi
appellées de cette riche vallée qui s'étend depuis
daint-Denys jusqu’a Pontoise. Elles étoient déja
renommeées dans le dix - sepliéme siécle, et la
QUiﬂtin]rc en parle.

Le coing, dont on fait aujourd’hui fort peu de
cas, a €ié , jusqu’a l'invention des espaliers , un

[

.l:l} Ibid. Tom. 11 4 p. 578. (d. K.}

Coing.
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fruit trds - recherché. On le comptoit, dit de
Serres , parmi les meilleurs , i cause deses bonnes
qualités; et mon-seulement on 'employoit en
confitures et en cotignac, mais il servoil méme
dans la cuisine , pour assaisonner la plupart des
viandes (1). L'auteur de V' Abrégé pour les arbres
nains apprend qu’on tiroit beaucoup de cognas-
siers du Gatinois ; mais que les meilleurs éloient
ceux du Portugal. |
Il paroit, par la Bruyére- Champier, que I'a-
bricot n’a ¢ié connu qu’au seiziéme siécle. Au
inoins cet éctivain en parle-t-il comme d’un {ruit
nouveau , qui commengoit a devenir assez com-
mun , mais qui d'abord avoit ét€ assez rare pour
¢éire vendu un denier la piece. « Dans les com-
« mencements, dit-il , il n'étoit gueres plus gros
« qu'une prune de Damas. L'art de nos Jardi-
« miers I'a beancoup perfectionné , et ils lui ont
« fail gagner tant en bonté qu’'en grosseur ».
En 1651, Pauteur du Jardinier Francois ne
comploit encore que trois especes d'abricots, le
tardif, le hauf et le musqué. La liste qu’en donne
Duhamel en contient treize. Celle-ci mérite d’étre
transcrite , parce gue la plupart de leurs noms
mmdiquent le lieu de leur origine. L’abricot com-
mun , le blane , le panaché, le violet, le noir de
Trianon, le précoge ou hiuf musqué , I'abricol-

(1) Thdddtre dj_.sl':grfcuffr.trﬁ, tom. 11, pag. 386, col. 1. (d. R.)
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alberge , excellent dans les environs de Tours,
l'abricot d’Angoumois, ceux de Hollande, de
Portugal , d’Alexandrie, de Provence, enfin I'a-
bricot de Nancy, aulrement abricot-péche, le
plus gros et le meilleur de tous (1).

Les espaliers , dont 'imnvention perfectionna la
qualité de la plupart des fruits , nuisirent a celle
de I'abricot. Appliqué contre un mur, il devint
piteux et insipide 3 il perdit sa réputation , et ne
fut plus regardé que comme un fruit trés-mé-
diocre , gqu'on employoit en confitures. Cepen-
dant la Quintinye, qui le déprise beaucoup,
avoue qu'il en vient d’assez bons en plem vent.

On a vu ci-dessus que parmi les arbres fruitiers
que Charlemagne ordonnoit de planter dans ses
jardins , il y avoit plusieurs sorles de pruniers.
Les espaces se multiplidrent probablement en-
core dans les siécles suivants , puisque Champier
et Lié¢baut rapportent que de leur temps, elles
dloient Zrés-nombreuses. Les meilleures , disent—
ils, €toient la Royale, le Perdrigon, et le Damas
de Tours, soit le rouge , soit le noir, ou le violet.
De Serres (2) nomme dix-huit espéces de prunes.
L'ouvrage posthume du Médecin Vautier en dis-
tingue autant; mais dans ces deux auteurs, les

2 :

(1) Copendant ¥ Abbé Roger pritend que 1’abricot-peche vient
di Pitmont , et qu’il ne fant pas le confondre avec celui de Naucy,
H est mention , dans la Quintinye, de la peche-abricot.

(%) Thédtre d' Agriculture,, tom, IT, p. 57g. (d. R.)

Prunes.
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noms, a l'exception de deux ou trois, somt,
ke |

tant , en parlant des cerises, entierement diffé-

rents. Ceux que donne Vautier sont dix espéces

de Damas, deux de Perdrigon (de Serres en
compte trois ), deux d'Impériale , I'Atuille de

Gouvar, celle du Mans, la prune de Naples ,
autrement Damas gris de Caihan , et la Brignole
violette , gqu'on appella posiérieurement prune
de Monsieur, en 'honneur de Monsieur, frére
de Louis XIV. Outre ces dix-huit espéces, Vau-
tier en nomme encore quelques-unes, qu’il dit
n'étre bonnes qu'en pruncaux et en confitures.:
Moyeu de Bourgogne, Mirabelle , Sainte-Cathe-
rine, Attille jaune, Lileverd, Monmirot , Mira-
bon-Transparent , Diaprée de la Rochecourbon,
et la prune-abricot de Tours.

On ne voit point dans ces listes la Reine-Claude,
regardée de nos jours non-seulement comme la
premiére des prunes, mais méme , par beancoup
personnes , commne le meilleur de tous les fruits.
La prune qui passoit alors pour la plus excellente
€toit le perdrigon; et la Quintinye lui-méme est
de ce sentiment. Cet auteur vante beaucoup les
beaux pruniers de la colline ds Meudon (1).

Au reste , on croit que la Reine-Claude doit son

(1) A ces différentes espéces 'on peut ajonter la kouetche, prans
trop pea connue et qui asbonde daons les Provinces du nord-est de
la France, {d. I.)
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nom a la fille de Louis XII, premidre femme de
is I; et que le Bamas fut apporié, au temps
des Croisades, par les Comtes d’Anjou (1),

Le pécher est 'un de cés arbres qui éloient con-
nus des Gaulois, ainsi qu'il a €é dit ailleurs; et
'un de ceux qui, depuis, ont été cultivés dans
tous les dges de la Monarchie. Fai dit aussi que
Charlemagne avoit ordonné par ses Capitulaires
quil y en edt de différentes espéces dans ses jar—
dins. J’ai dit que jusqu’au dix-septidme si¢cle , ot
furent imaginés les espaliers, on n’avoit connu
que les péches en plein vent, et celles de vigne.
Pai dit enfin qu’a Paris les plus estimées €toient
telles de Corbeil. Mais tous les vignobles du
loyaume en avoient aussi , remarque Champier.
Parmi les péches des Provinces, celles de Troyes et
celles du Dauphiné jouissoient’, dit-il, d’une gran-
fle réputation. « Q‘I_}ﬂ[lt. aux espéces, ajoute 'an-
“ teur, on regarde comme les meilleures,"alberge,
“ la duracine , et lauberi. Celle-ci est fort com~—
“ mune en Languedoc ; elle est connue en France
i depuis vingt ans , et a é1é adoptée par les Pari-
« siens qui la cultivent. La duracine croit en Bre-
“ tagne : elle est juteuse , assez grosse pour remn-
¢ plir la main d’'un homme , et a le noyau adhé-
“rent. »

e

{ﬂ On enltive maintenant dans ez environs de Pavis soizante—
trois espaces de pruniers; voy. Théfdire d’ A griculture, tom. 11,
8. D03, (d. R.)

Fécles.
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La Quintinye comptoit de son temps Irois sor-
tes de brugnons, sept de pavies, et trente-denx
de péches. 1l regardoit les péches comme bicn
supérieures aux pavics ; quoique certaines per-
sonnes leur préférassent ces derniers. La plus
helle, selon lui , est la mignone ; et les meilleures,
la nivette ot 'admirable , mais sur-tout la_violette
hative , qu'il nomme la reine des péches. Dans la
classe des pavies, il n’estime que le rouge , ap-
pellé le monstruenx , i cause de 'sa grosseur , qui
va souvent, dit-il , jusqu'a treize ou qualorze
pouces de circonférence, et nommé autrement
Pomponne ; parce que M. de Pomponne fut le
premier qui en eut dans ses jardins , et qui les fit
connoilre aux curieux.

Ces jugements sont ceux d'un homme i qui sa
grande réputation donnoit, il est vrai, beau-
coup d'autorité en pareilles matiéres ; mais a 'I'[L#
cette méme réputation pouveit aussi quelquefois
inspirer trop de confiance en ses décisions. D’a-

prés cette remarque , je crois devoir citer ici le
témoignage du valet-de-chambre Bonnefonds ,
qui donnant dans son Jardinier Frangois la liste
des péches les plus estimdes de son temps (ann.
1651 ), fait connoitre au moins quelle étoit sur
cel objet Nopinion de la nation. Ce sont lesavani-
péches de Troyes ,'alberge-prime , lamadelaine,
Ia passe - chevreuse , 'admirable , le brugnon
musqudé , le pavie violet , la péche-cerise, la péche
de Pau, et la péche d'Andilly. Cette derniére
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probablement avoit pris son nom du Solitaire de
Pori-Froyal auquel on doit I'art des espaliers. (1)

Dans la classe des pommes , celles qui avolent
le plus de réputation au treizicme si¢cle , étolent
le blandureau d’Auvergne (2) , le rouveau (3) et
les pommes rouges. (4) Au seizidme , c’éloient,
au rapport de Champier , le paradis, le capendu
ou court-pendu , gue les fernmes | a cause de son
odeur , enfermoient dans leurs armoires pour par-
fumer lewrs robes ; et le blandureau , souvend cile
dit-il , dans les chansons des jeunes filleties. (5).

Beaujeu dit de méme qu'en Provence les-
pece de pommes la plus prisée étoit le paradis.

De Serres (6), donne le nom de quarante-six va-
rietés de pommes différentes. Cependant la Quin-
linye assure qu’apres e¢n avoir fail la plus exacle
recherche , il n’a pu en connoitre que vingl-cingg.
Au reste , dans ce nombre, 1l n'y en a que sept
dont il fasse cas. En voici les noms : ¢e sont les
seuls qui méritent d’étre copids : reinelle grise ,

Pommes.

(1) On compte maintenant quarante-huit sortes de péches, voy.

Thidtre ’.d griculture ; tom. 11 ; p. boo. (d. R}
{2} Le ealville blane. {d. R.)

3} Le calville rouge. (d. R.)
(4) Primes ai pommes de ronvian,

Et A’Auvergne le blanc duriaug.
Dit des Crieries de Paris, Vera cinguante. (d. .}
5) Sans doute & cause des équivogues libertines qu’oflroit ce

nioma.
(6) Thédtre d° Agriculture, tom. 1, page CXLIX, et tom. II

Page 581. (d. R.)
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réinette blanche , calville d’antomne, fenouillette
ou pomme d'anis , court-pendu ou bardin , api,
et violette. | -

Selon Gontier (1) le calville vient dn Dane-
marck ou de l]a Normandie , alternative peu pro-
pre i pouvoir éclaircir le fait.

Les espéces de poires €toient plus nombreuses.
On en trouve soixante-deux variéiés dans de
Serres , (2) quatre-vingt-quinze dans 'Fnstrue-
tion pour les arbres fruitiers , prés de quatre
cents dans le Jardinier Francois, plus de trois
cents dans la Quintinye. Il est plus que probable
que les auteurs de ces listes nombreuses se sont
trompés sur plusieurs articles, et gu'abusés par
les différents noms que souvent chaque Province
donne au méme fruit, ils ont pris ces noms pour
des especes différentes. Mais en méme temps on
peut assurer aussi que le poirier , par sa durée,
ainsi que par les qualités de son fruit , a di éure
un des arbres le plus universellement cultivés, et
I'un de ceux par conséquent , dont les espéces
se seront multiplides davantage. Ces multiplica-
tions eurentlieu , principalement dans le dix-sep-
titme si¢cle , lorsque le golt du jardinage éiant
devenu presque général , il fit a-la-fois plus de
progrés.

(1) Exercitationes Hygiasticar, sive de Sanitatetuendd, Lugduni,
1668, in-4"., 1lib. V11, cap. V11, (d. R.}
(=) XTbid. tom. 1, pag. CXLIX et tom. 11, p. 384 (d. R.)
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Alors on tira des foréts beaucoup de poiriers
sauvageons ; lesquels transplantés dans nos jar-
dins , y donnérent , par la culture , des fruits
améliords. Tels sont ceux qui portent le prénom
de bézy. Ce mot bézy , ou bésier , est un ancien
terme de patois , qui, en Normandie , en Bre-
tagne , et dans plusieurs Provinces , signifie sau-
vageon ; on y ajoula , pour désigner 'espéce de
fruit, le nom de la forét d’on il €toit tiré : bézy—
d'Héry , bézy-de-Chaumontel , bézy-la-Motte ,
bézy-de-1"Echasserie , bézy-de-Quessoy, bézy-
de-Montigny , etc. (1).

Dans les Provinces ot le mot bézy n’étoit pas
en usage , on donna au poirier sauvageon le nom
du seigneur , au lieu du nom de la forér. €est
ainsi qu’en Bourgogne on appella madame Ou-
dotte , erv amadolle par corruption , un sauvageon
trouvé dans les bois qui appartenoient a celte
dame.

Il y eut aussi des espéces de poires, propres &
certaines Provinces ou A certains cantons , les-
quelles acquirent de la réputation , et furent
adoptées par le reste du Royaume. Tels furent en
Anjou le saint Lézin , en Poitou le portail ; tels
avoient été , dans le siécle d’auparavant , selon
le rapport de Champier, i Lyon la euisse-ma-

(1) On compte encore parmi les sauvageons tirés des foréts et gui
uit donné des bons fruitsg le rambur, le colmar, la visrgouleuse, la
silvange et plusieurs autres, (d. It.)

TOME T. 1 8
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dame ou cuisse-dame et le forédt ; & Tours le bon-
chrétien ; & Autun le saint-Rigle; 3 Paris Pi-deux-
1étes , "a-trois-tétes ,' et surtout le caillou-rosat ;
enfin i Autun et en Lorraine la bergamotte. Soit
que ces fruits aient dégénéré par la suite dans des
terreins qui ne leur convenoient pas , soit platde
que des fruits meilleurs les aient fait oublier , la
plupart sont regardés anjourd’hui , comme me-
diocres. Tl faut en excepter pourtant le hon-chré-
fien , qui a conservé une partie de son ancienne
répulation.

Cetie poire vient de Touraine. Tous nos au-
teurs du seizieme siécle en font honneur a cette
Province ; et Charles-Estienne ajoute gue son
nom de bon-chrétien lui fut donné par un nom-
mé Martin , auquel nous la devons (1). Qunud
Charles VIII fit la conquéte du Royaume de
Naples , il y fit transporter un certain nombre de
ces arbres. Clest une anecdote que j’ai trouvée
dans les 8iZvee de Porta, lequel élant Napolitain,
et écrivant en 1592 , est croyable sur son authen-
ticité. Les lecteurs se rappelleront d’avoir va ci-
devant , que 1'ialie éoit redevable de quelques
arbres aux Gaulois. Voici un nouveau témoignage
qu'elle nous a eu, dans des temps plus modernes ,
des obligations du méme genre. Je ne doute nul-
lement que si j'avois eu le temps de fouiller dans
les écrivains élrangers , comme je e suis vu

=

-

(1) Nonnius av oue que les Flamands la doivent aux Fl'ﬂli'ﬂ'i*"'
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obligé de fouiller dans les nétres , je n'eusse ac-
quis beaucoup d’autres preuves pareilles. Mais
nos auteurs nationanx m’offroient déji seuls une
immensité de travail si considérable! et qui peut
tout lire! Au reste , si 'on en croit Porta , le pré-
sent de Charles VIII fut regu des Napnlitnins "
comme une véritable faveur ; et la poire de Tou-
raine fut regardée , de I'aveu de Pauteur , comme
le meilleur fruit qui existit parmi eux.

Chez nous on en faisoit le méme cas. Le bon-
chrétien passa, jusques vers la fin du dix-sep-
titine siécle , non-seulement pour la premiére des
poires ; mais méme pour fe meifleur de tous les
fruits sans contestation. Cest I'expression dont se
servoit encore en 1695 , Vautenr de V Abrégé pour
les Arbres nains. Quelques années aprés, la Quin-
timye , dans le catalogue qu’il donna des bonnes
poires , dta a celle-ci la prééminence dont elle
jouissoit. Il leur assigna un rang a4 chacune ; et,
quoique le dix-huitiéme siécle n’ait pas, ainsi que
je I'ai dit, confirmé tous ses jugements, cepen-
dant , comme dans leur temps ils passérent pour
autant d’arréts irrévocables , je e¢rois qu’on sera
peut-¢tre curicux de connoitre celui qui regarde
les poires.

Au premier rang , 'auteur place la bergamotte-
suisse , autrement la bergamotie-rayée , qu ‘il ap~-
velle Za reine des poires.

Au second , le beurré , nommé isambert en
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Normandie , et ‘ailleurs 'amboise : néanmoins ,
dit-il , quelques personnes donnent le premier
rang au beurré, !

Au troisiéme , la virgouleuse , gqu’ ila nommée
ainsi du village de Virgoulé en Limousin. Elle lui
avoit ét¢ donnée par le Marquis de Chambert ,
seigneur de Virgoulé€ , et fut reconnue pour si ex-
cellente . qu’en peu d’années , selon lui, tous les
Jardiniers d'Europe 'adoptérent. On appelloit ,
dit-il , chambrette en Limousin , bujaleuf en An-
goumois , poire-de-glace en Gascogne. Elle n’est
connue aujourd’hui que sous le nom de virgou-
leuse , que lui donna la Quintinye. :

An quatriéme , le bézy -de -I’Echasserie , ou
verte longue d’hiver.

Au cinquie¢me, 'ambrette, appellée dans quel-
ques Provinces , poire-de-merveille.

Au sixieme , Pépine-d'hiver.

Au septiéme, le rousselet.

Au huitieme , la royale. Celle-ci s’appelloit ro-
bine ; c'étoit celle que Louis XIV aimoit davan-
tage. Par flatterie pour le goiit du Monarque,
I'auteur lui changea son premier nom , et Vappella
royale : Ja poire qui avoit le moins de ifi_r?aufs , de-
vant, dit-il, porter le méme titre gue celui des
hommes qui avoit le plus de mérite. Ce qui se con-
¢oit moins , et ce qui prouve la grande renommée
dont jouissoit ce législatenr des jardins, et en
méme temps I'admiration que les Frangois avoient
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concue pour leur Roi, c’est que la nouvelle dé-
nomination de royale fut adoptée; elle a passé
jusqu’a nous.

Au neuvitme, le petit-oin, autrement merveille-
d’hiver , roussette-d’Anjou ; et en Anjou , nom-
mée bouvar. y

Au dixiéme , la crasane.

Au onziéme , le Saint-Germain , ou l'inconnue-
la-Fare.

Au douzidme , le colmar. Cetie poire est encore
une de celles que la Quintinye a accréditées. Elle
lui avoit été envoyée de Guyenne , sous ce nom,
par un curieux. Elle lui parvint aussi d’'un autre
endroit , qu’il ne nomme pas, sous la dénomi-
nation de poire-manne, ou bergamotte-tardive.
1l a adopté le premier nom.

Au treizitme , la Louise-bonne.

Au quatorziéme , la verte-longue , ou mouille-
bouche-d’automne. _

Au quinziéme , la marquise.

Au seiziéme , le saint-augustin, ou poire-de-
Pise.

Au dix-septiéme , le messire-Jean. .

An dix-huititme , le beurré. Sans doute ce
beurré est différent de celui auquel il a donné la
seconde place, et de celui qui sera a la vingt-cin-
quitme.

Au dix-neuvitme , la cuisse-tnadame.

Au vingti¢me , le gros-blanquet , ou blanquet-

musgué.
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Au vingt-unié¢me, le muscat-Robert, antrement
poire-a-la-Reine, poire-d’ambre , pucelle de-Sain-
tonge , pucelle-de-Flandres , grosse-musquée-de-
Coud.

Au vingi-deuxiéme , la verte-longue.

Au vingt-troisieme , la sans-peau , ou fleur-de-
guigne.

Au vingl-quatriéme , le bon-chrétien-d’hiver.

Au vingi-cinquitme enfin , le beurré-gris.

Outre cette classe , composée de poires les plus
parfait®s @ la Quintinye en fait trois autres; M'une
des bonnes poires, laguelle contient trente et une

espéces; Pautre des médiocres; et la derniére des
mauvaises.

Peut-étre sera-t-on surpris de voir placer dans
la premiere des quatre classes 'ambrette , I'épine-
d’hiver , 'échasserie , le petii-oin , et autres , que
nous® regardons avec justice comme médiocres.
On le sera peut-étre également de voir au dernier
rang le beurré-gris, que nous mettons au pre-
mier. Mais il faut se ressouvenir que la culture
des arbres venant 3 peine d'éclore , on m'avoil

.gueres encore pour leur choix, quoique Merlet
eit publié€ en 1665 , son Abrégé des bons Fruils,
d’autres principes que d’anciens préjugds ; et alors
on saura quelque gré & 'homme éclairé qui le
premier porta la lumitre dans ce chaos.

Quant au peu de connoissance que jusqu’i lui
on avoit eu sur la qualité des fruits , il n’y aqu'a

se rappeller ce gqu’on a lu ci-dessus des diffiéirentes
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espéces de chaque genre dont on faiseit le plus
de cas. Presque toutes aujourd’hui seroient re-
jettées de nos bonnes tables. Paris lui-méme,
quoique le centre du luxe et de la volupté, n'a-
voil pas , sur cet objet , des jouissances plus ral-
findes ; parce qu’avec la sorte de culture quisub-
sistoit , 1l me lui étoit pas possible d’en avoir
d’autres. Sur les poires , par exemple , sa magni-
ficence , ainsi qu'il a é1é observé , consistoit 2
tirer telle espéce du Poitou , ou de la Lorraine ;
telle autre de I’Autunois , ou de "Anjou. Pour
celles qui croissoient dans son canton , les plus
estimées au treizitme siécle , selon nos vieux
poétes , €toient le hitivean , (1) le caillon , (2) le
saint-rieul (3) et Pangoisse (4). Au seiziéme ,
on estimoit , dit Ghampicr ; I'h-denx-tétes , 1'a—"~
trois-tétes , et le caillou-rosat; selon Charles-
Estienne ¢’étoitle méme caillou , le bon-chrétien ,
la musqude , le certau , la damien , labergamotte,
et la tant-bonne. Au dix-septiéme siécle , c¢'étoit
de méme, sil’on s’en rapporte & I’Allemand Sper-

(1) Sorte de petite poire précoce. (d. R.)

(2) Ou chaillow , ainsi nommé parce que ce fruit venoit de Cail-
lanx en Bourgogne ; on sait qu’il est d’une grosseur médiocre, que
wa pelure est brune, la chair fort pierrease et trés-bon i cuire.
(d.R.)

(3) Poire d’automne. (d. R.)

(4) Ainsi mommées de leur dcreté qui empéche de pouyoir les
manger crues. (d. R.)
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ling, qui dans sa Carpologia physica (ann. 1661 )
dit un mot sur nos fruits; le bon-chréten , I'a-
deux-téies , le certau, la bergamotte , le caillou,
et de plus I'angoubert, le calvan , et la rose. (1).

J'ai dit ailleurs que les fruits de nes Péres
€loient moins bons que les nétres ; jaurois pu
ajouter qu’ils en avoient beaucoup moins de
bons, ou plutét qu’ils n'en avoient presque pas:
et cette seconde Prnpnsitinn eiit éLé peul-étre
aussi vraie que la premiére.

Les meilleurs raisins de treille que I'on con-
noissoit au dix-septitme siécle , éloient, dit la
Quintinye, le chasselas ou Bar-sur-Aube , le ciou-
tat , le corinthe , le gennetin , le morillon noir :
el quatre sortes de muscat ; le rouge ; le noir qui
est le moins bon des quatre; le long, autrement
passe-musquée , le plus difficile a3 murir; enfin
le blane , qu’il regarde comme le meilleur. L’au-
teur vante beaucoup le muscat de Touraine.

Ce n’est point seulement par la bonté salutaire
du fruit qu’il porte que le mirier doit étre consi-
déré, mais par la qualité particuliére , qui lui est
propre , de nourrir de ses feunilles 'insecte auquel
on doit la soie. Voila ce qui nous le rend vrai-
ment précieux. Aussi n'a-t-on commenceé en

(1) Le nombre de poires cultivées aux environs de Paris, a'éléve
an nombre de cent trente-cing espices, Voy. Thédtre d’ A gricul-
fure, par Olivier de Serres, tom. 11, pag. 507. (d. R.)



¢ 28« )

France & estimer cet arbre que quand on ya
élevé des vers i soie. Beaujeu (ann. 1551 ), dit
expressement qu’en Provence on n'en faisoit cas
que pour son feuillage ; et que , par cette rai-
son, les Provengaux plantoient de préférence des
miiriers blancs. (1) Plusieurs autres cantons , et
particuliérement la Touraine, écrit Champier ,
préféroient de méme le mirier blane au noir,
quoique son fruit fiit moins bon ; mais sa feuille
étoit meilleure pour 'insecte.

Si I'on s’en rapporte a de Serres (ann. 1600 ),
Pintroduction des miiriers en France ne remonte
pas plus haut que le régne de Charles VIII (2).
Quelques-uns des Gentils-hommes francois qui
accompagnoient le Prince 2 la conquéte de Na-
ples , ayant en occasion de voir souvent dans ce
Royaume I'arbre précieux dontil est parl€ , ils en
enlevérent des plants , qu'a leur retour ils trans-
plantérent chez eux. Lie premier canton de France
ot 'on en ait vus, est celui d’Allan en Provence,
prés de Montélimar, sur les confins du Dau-
phiné. Bientét, dit de Serres, le reste de la Pro-

M
— =

(1)1l en est de mé&me dans le Lyonnois et dans nos provinces
méridionales, ot I'on éléve des vers & soie; on n'emploie d'autre
feuille que celle da mirier blanc dont le fruit est plos qﬁuu:: et plus
“gréable gque celui du miirier noir. (d. R.)

(2) M. Faujas de Saint-Fond rapporte que le plas ancien ou ls
premier milrier planté en France se voit encore dans la terre d"Al-
lin, 4 une liene de Montélimar. Il en fait une description succincte,
Lhéitre d' A griculture , tom. 1, page LXXX et CXLVI (d. K.)

Soie.
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vence , le Languedoc , le Dauphiné, le Comtat
Venaissin , ’Ar#hevéché d’Orange , en furent
garnis. On vit s'élever toul-a-coup , et se mulii-
plier, des manuafactures de soie qui devinrent un
excellent produit. L'auteur ajoule que ce com-
merce venoit tout récemment d'éfre recee a Tours
avee applaudissement el ulilité , et que , depuis
quelques annédes, on 'avoit méme introduit a
Caen. Mais le reste du Royaume 'avoittotalement
dédaigné: ce qui , selon lui , éloit une prenve
d'ignorance , ou un mangue d'indusirie , puisque
la Duchesse d’Arscot avoit élevé i Leyde , ville
bien plus septentrionale gue la France, des vers-
a-soie, et qu’avec cette soie elle avoit fait des ha-
billements qui furent poriés par ses filles. (1).
Animé d'un zéle wvraiment patriotique , de
Serres composa en 1599, sur I'art d'élever ces in-
sectes , un ouvrage qu'il intitula Cueilletie de la
soze , et qu'il dédia au corps municipal de Paris,
pour exciter les habitants de cette grande wville a
la euliure du miirier. Li il avance que par-tout
ol croit la vigne , on peut recueillir de la soie.
1l prétend que les deuax Maisons Royales de Vin-
cennes et de Madrid pouvoient seules élever trois

(1) Les deux plus anciens ouvrages sur ’art d’élever ces précieux
insectes sontle poéme ; De Bombycum curd et usu , Lugduni, 1537,
in- 8%, par Vida , dont M. J. B. Levée a fait une excellente traduc-
tion frangoise, puis Il Fermicello della seta , Rimini , 1581, in=-i".
Par Corsuccio qui le dédia aux dames de Rimini. (4. Ii.)
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cent mille arbres; que cette mouvelle branche
d'industrie étoit capable d’occuper utilement tous
les pauvres de la capitale ; et que le seul inconvé-
nient gu'on éprouveroit , seroit de voir les ceufs
des vers éclorre un peu plus tard que dans nos
Provinces méridionales.

L’ouvrage de de Serres fit une grande sensation ;
etil devoit en faire une. (1) Beaucoup de per-
sonnes , dont son projet avoit échauffé les tétes ,
plantérent des miiriers dans le territoire de Paris;
mais , comme personne n'y savoit encore élever
et conduire les vers, la plupart perdirent le fruit
de leurs avances. Ce mauvais succeés en décou-
ragea méme tellement quelques-uns , qu’ils arra-
chérent leurs miiriers ; persuaddés , malgré les
faits allégués par Vauteur, que nos Provinces
septentrionales n’éroient pas faites pour Uinsecte
qui produit la soie. Heureusement 'expérience
démontra qu'ils s’étoient trompés ; et cetie expé-
rience on la dut i Henri 1V.

L’achat des soies écrues et des soieries manu-
facturées , faisoil sortir annuellement du Royau-
me environ quatre millions , somme alors consi-
dérable. Le bon Henri avoit résolu d’arréier cetie
exportation ruineuse; et le bruit qu'occasionnoit

Fr—

: (1) La ﬂ&rc.m:g::a Szpfannafrt: attribne & de Serres, I'honneur
d'avoir fait le premier avec des écorces d’arbres ;, des cordages , ot
des toiles ; et de toutes sortes, fines ef grosses ; plus fortes el ds
Mus longue durde quz les autres.
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Ie livre de de Serres éloit parvenu a ses oreilles.

Il demanda done & 'auteur , sur cette matitre ,

un mémoire particulier , d’aprés lequel il ordonna

aussitét de planter des miiriers blancs dans tous

les jardins de ses Maisons Royales. Ge n'est pas

tout. L’année suivante , il I'envoyalui-méme dans

nos Provinces méridionales avec le sieur de Go-

lonces , surintendant général des jardins de

France , pour acheter des plants. Ils en achetérent
en effet quinze 2 vingt mille , gqui furent plantés
dans le jardin des Tuileries. Le Monargue tira
d’Espagne des ceufs de vers-a-soie , et il con-
sacra, comme je I'ai dit ci-dessus , Porangerie
de ce méme jardin , tant 4 élever les vers , qu'a
préparer et a manufactlurer la soie qu'ils produi-
roient.

Au reste , ce n'éoit-Ix gqu'un exemple qu’il
donnoil 4 ses sujets de la capitale ; car assurément
‘il savoit que le titre de Roi ne s’accorde gudres
avec celui de manufacturier. Mais , non content
de prouver aux Parisiens qu'on pouvoitrecueillir
de la soie dans leur climat , il favorisa de tout som
pouvoir les entreprises nouvelles qui pouvoient
avoir lieu en ce genre par-tout son royaume , et
nomma des Commissaires chargés spécialement
d'y étendre la culture du miirier, et d’encourager
les manufactures de soie. Pendant le cours de
Pannée 1602 , différents marchands de Paris
ayant offert de fournir un certain nombre de
miriers et une certaine quantité de graine de
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vers aux Généralités de Tours , d’Orléans , de
Paris , et de Liyon, le prince passa avec eux des
vontrats qu'il autorisa de Lettres-Patentes. Ilrégla
en outre que, dans ces quatre Généralités , les
feuilles de tous les miiriers qui se trouvoient
plantés déja, ne pourroient étre employées , cette
année-la , qu'a la nourriture des vers. En un mot
il n'y eut rien qu’ilne fit pour éveiller , pour ani-
mer sur ce point 'industrie et 'émulation de ses
sujets. En vain Sually , par une suite de la haine
rigoureuse et outrée qu’il portoit i tousles objets
de luxe , désappronva et combattit ces entreprises
naissantes ; le Monarque avoit mieux vua que son
Ministre ; et la France aujourd’hui compte ce
ce qu’il fit alors en ce genre, aunombre des bien-
faits qu’elle lai doit.

Outre le miirier blanc et le noir , on en cul-
tive depuis la moitié du dix-huitieme siécle deux
aulres espéces , le miirier rose , et le miirier blanc
de la Chine (x).

Le cassis (2) n'est guéres cultivé non plus que
depuis 'annéde 1740 ; et il doit cette sorte de for-
tune & une brochure intitulée Culture du cassis
dans laquelle Panteur attribuoit a cet arbuste
toutes les vertus imaginables. Mais j'aurai occa-

(1) Olivier de Serres, Thédtre &’ dgriculture, tom. 11, p. 116 , dit
gue de son temps on reconnoissoit trois sortes de miiriers blancs,
savoir : le blanc, le rouge et le noir. On en compte maintenont
quinze espices differentes. Thid. p. 210, {d. 1.}

(2) Riles YR ZrrELIIL. (d. It.)

Cassis?®
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sion de traiter cet article quand je parlerai des
liqueurs.

Gioseilles. "L Abrégé des bons Fruits (1) , fait mention de
huit espéces de groseilles. Les plus renommées
étoient la Hollande-rouge et la Hollande-blanche.
« La premiére, dit 'auteur , beaucoup plus belle
« que la rouge commune , I'avoit fait totalement
« négliger. Cependant on en avoit, depuis peu ,
« découvert en France une autre , qui €loit en-
« core supérieure i la Hollande-rouge , et qu’'on
« nompmoit, pour cetie raison , passe-Hollande.
« Celle-ci, ajoute Merlet, porte des grappes st
« longues et si grosses, qu'on diroil presque des

: « Taisins ». .

Framboises. ~ Om lit dans Champier que les frambroises
étoient regardées comme un fruit de ronce, et
abandonnées aux écoliers et aux paysans. Nous
aulres , (quoique nous ne les mangions point seu-
les, nous les mélons quelquefois sur nos tables
aux fraises et aux groseilles; et nous les faisons
entrer dans certaines confitures pour les par-
fumer.

Traises. Champier parle des fraises comme d'un fruit
qu'assez récemment on avoil essayé de trans-
planter des bois dans nos jardins; mais tout ce
qu'on y a gagné , dit-il, c’est de Pavoir plus gros;
il 2 perdu en qualité. En 1661 , Vauteur du Jar-
dinier frangois comptoit quatre sortes de fraises;

-

Cal

-

e

(1} Année 1605.
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les rouges , les blanches | les petites rouges tirdes
des bois , et les 'caprnns, Quatre ans aprés ,, Mer-
let (1) en comploil six ; et de ce nombre dtoit la
fraise d'Angleterre.

Le goiit particulier que Louis XV avoit pour ce
fruit, en a beancoup favorisé la culture et la multi-
plication. Les Jardiniers de ses Maisons Royales
lui en servoient presque pendant toute 'année sans
mterruption; et, par zé¢le pour satisfaire leur mai-
tre , autant que par ses ordres, ils firent venir,
et rassemblérent dans leurs jardins toutes les
bonnes espéces que 'on en connoissoit en Eu-
rope. Duchesne en nomme«dix dans son Historire
WV, r;iurcf!r de Fraisier (ann. 1766.)

°. Lia fraise des bois, classe qtu conlient elle-
m:’*nu plusieurs variétés.
. Lie capron , ou capiton.

3"_ Lia fraise verte.

4~ Lia fraise de Versailles , connue depuis 17067.

5° La fraise des Alpes , nommée ainsi, parce
qu’elle vient originairement de ces montagnes. Le
Roi d’Angleterre la fit cultiver dans ses jardins
vers 1760. D"Angleterre elle passa en Hollande ,
et de Hollande 4 Trianon , pour le Roi. Comme
ceite espece produit pendant une grande partie
de Pannée , beaucoup de Pa.rlii:ﬂlifl"s Pontadoptée

dans leurs jardins.

i[l:| _.-f.ﬁ-;-r_‘a'gé des bons Fricits.,
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6°. Lia grosse fraise , que cultivent de préiérence
les habitants de Montreuil, de Bagnolet, et des
environs de Paris, ot 'on fait commerce de ce
fruit; et que par cetle raison on a nommée fraise
de Montreuil. Duchesne la nomme Fressant. Pour
entendre la cause de celte dénomination , il faut
savoir que le fraisier , lorsqu'on le transplante
dans une terre trop bien cultivée , est sujet a dé-
générer en peu de temps. Les Montreuillois , et
autres paysans leurs voisins , sont obligés de re-
nouveller leurs environs tous les trois ans. Un
nommnd Fressant, habitant de Montlhéry, s’avisa,
vers le commencement du dix-huitiéme siécle , de
former , pour leurs besoins , dans les terres sa-
blonneuses qui environnent sa petite ville, un
semis du genre de fraisiers dont il est parlé. Les
autres habitants suivirent son exemple. Leur ar-
ride terrain se trouva ainsi couvert de pépiniéres
d’une espéce nouvelle , qui 'enrichirent ; et ¢'est
chez enx que les cultivateurs que j’ai mommés
vont annuellement encore chercher leurs plants
nouveaux.
7°- La fraise-buisson , ou fraise-lamuy. Celle-ci
croit par touffes ; et ces toutles , en deux annédes,
deviennent si considérables que , pour la hauteur
etla grosseur, elles égalent un boisseau. Elle a
€1¢ trouvée en 1748 , dans un taillis, prés de La-
val ; par un sieur de Lamuy qui possédoit une
terre dans ce canton.
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8o, La fraise du Canada, ou de Vu-gtmr_-. Sa
belle couleur rouge I'a fait nommer aussi fraise—
écarlate.

9°. La fraise du Chili. L’espéce primitive de
celle-ci est une de celles d’Europe que les Es-
pagnols avoient portées dans leurs possessions
du nouveau monde. Elle y a si bien prospéeére ,
que son fruity devient ordinairement gros comme
une forte noix , et souvent comme un ccuf de
poule. En 1716 , Fresier en rapporta du Chili
quelques pieds en France : mais malheureusement
il s'est trouyé que tous éroient des plantes fe-
melles ; ils n’ont rien produit chez nous, et I'on
n'est parvenu & les faire rapporter , gu'en les fié-
condant avee des caprons mailes.

. Enfin , la fraise~ananas , fort grosse , ori-
ginaire de la Louisiane, et nommée ananas, parce
qu’elle a le méme parfum que ce fruit. Clest en
1767 qu’on en a vu les premiers plants & Paris,
etils vinrent d’Aix-la-Chapelle. Selon Duchesne ,
ce n'est gque la fraise du Chili ;, dégénérée.

Le sieur Mallet a annoncé en 1780 un fraisier
nouveau , qu'il a nommé d'Feosse, et qu’il pré-
tend étre supérieur i tous les autres connus, en
ce qu’il porte toujours fleur ou fruit. Sa culture ,
dit-il , consiste a le transplanter chaque année ,
tLa le semer de nouveau tous les trois ans.

Dutemps de Champier , les femmes mangeoient
les fraises avec de la créme et du sucre; les
hommes, au lien de eréme . v mettoient du vin.

T'owrFr 1. 10}
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Transport L méme auleuravance aussi que les paysanmes

des fruits,

se servoient d'écorees d’arbres pour porter i la
ville celles gu’elles venoient y vendre.

Au dix-septiéme siécle , elles employoient pour
le transport de certains fruits, comme prunes,
cerises , groseilles ete. , des panniers plats , longs
d'un pied , larges de cinq a six pouces, et fails
assez grossierement avec de 'osier vert. Ces pan-
niers se nommeient cueilloirs , dit la Quintinye.

Aujourd’hui nospaysannes de Montreuil et des
autres villages qui fournissent de fruits les mar-
chés de Paris , connoissent des procédés plus
industrieux. Pour leurs péches, par exemple,
celui de ous les fruits dont la tendrele€ et le vo-
fume rendent le transport plus difficile , elles ont
de petits plateaux d’osier , qu'elles ont nommés
semelles, paree que, par leur forme ovale et leur
grandeur , ils ressemblent 4 une semelle de sou-
her. Elles placent sur la semelle six péches, trois,
deux, une ; les garnissant de feailles de vigne ,
tant pour les garantir du froissement, que pour

relever leur belle couleur rouge par le verd de la
feuille. Quand les semelles sont dressées , on les
arrange sur un autre platean d’osier, beaucoup
plus grand , nommeé noguet. Celui-cia deux pieds
¢t demi de long sur dix-huit pouces de large ; il
porte une anse , afin qu’on puisse le transporter
aisément ; et conlient seize semelles , Ppar consé-
quent guatre-vingt-seize péches. On assujétit le
lout , contre le mouvement de la route , par une
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serviette qui enveloppe a-la-fois le noguet et les

semelles, et dontles quatre coins s’attachent par-

dessous I'anse avec des épingles. Par ce moyen
Panse restant libre , on suspend le noguet dans
de grands panniers couverts , que portent des
chevaux. Quelques heures avant le jour, la pay-
sanne part avec 'anmimal qu’elle conduit ; elle ar-
rive au marché avant le soleil levé , et y dépose
cing a six cents péches , bien fraiches, bien con-
serviées , qu’elle y a apportées presque sans frais.
Julien vantoit , il y a quatorze siécles , 'industrie
qui distinguoit les habitants du canton de Paris.
Il donneroit encore anjourd’hui les mémes éloges
a celle qu’ils déploient jusques dans les moindres
détails qu’entraine 'immensité de lear culture.

Les regratidres qui courent les rues pour re-
vendre le fruit en détail |, se servent, comme on
sait, d'un plateau semblablc aunoguet, maissans
anse. Elles le portent en devant, suspendu par
une sangle qui passe sur les épaules ou par der-
riere les reins. L'éventaire ( c’est ainsi gqu’elles
nomment lear plateau, ) étoit en usage au dix-
septieme sieécle. On voit par la Quintinye qu’il
portoit déji ce nom.

Le méme auteur rapporte que quand il vouloit
envoyer des fruits un peu loin , & une journée de
chemin, par exemple , il employoit une hotte
quarrée , de son invention , qu'il faisoit porter par
un homme. Elle étoit divisée intérieurement en
plusieurs dlages, s’ouvroit en dehors a deux bat-
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tanils , comme une armoire, et se fermoit & cle.
Quelquefois on faisoit venir 4 Paris , dit-il ,
du muscat de nos Provinces méridionales , et des
prunes-abricot de Tours. Le raisin arrivoit & dos
de cheval ou de mulet , dans des caisses garnies
de son , et les prunes, par la voie des message-
ries ordinaires , dans des boé&tes garnies d’ouate.
Mais cette magnificence coiitoit fort cher, ajoute
Pauteur ; et la premitre sur-tout. me convenoit
guéres qu'a des Princes ou i de trés-Grands-
Seigneurs,

Nos auteurs du seiziéme siécle enseignent beau-
coup de moyens pour conserver le fruit lorsqu’il
est détaché de P'arbre. Ces moyens au reste sont
presque tous tirés des anciens auteurs latins , et
consistent a I'enduire de plitre ou de ecire 5 ale
metire dans du vin, dans du miel , dans de - la
mousse , dans de la lie de vin humide , dans un
tonneau défoncé et rempli de tarire bien sec, etc.

Pour certains fruits, tels que la grenade , il suf-
fit, selon de Serres, (1) de les faire sécher au so-
leil pendant trois ou quatre jours , et de les en—
fermer ensuite | sans autre préparauf ni mixtion ,
dans des vases secs , qu’on lute avec de Pargile
humide ou de la poix. Pour les pommes , Iauteur
propose un procédé plus simple encore ; celui
d’en emplir un tonneau qu'on couvre aprés cela
grossierement ; de les retirer 'au bout de huit
jours , et de les essuyer I'une aprés autre avec

L) Bhédatre & dgriculturs, vom. 1L, p. 553, col. 1. {d. R.)
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une serviette blanche , afin d’enlever une sorte
d'humidité qui transsude par leurs pores. On
n'aura pas fait cette opéraltion lrois ou quatre
fois , dit-il , qu'on pourra dter tout-a-fait les
pommes du tonneau. Elles se garderont alors au-
lant qu’on voudra.

Le Jardinier Frangois prétend que les poires se
conserveront de méme, si on scelle lear queue
avec un peu de cire d’Espagne , et si ensuile on
les enveloppe dans*du papier.

La Quintinye avoit cherché les moyens de con-
server le muscat, parce que Louis XIV aimoit
cette sorte de raisin ; et il dit qu’il €toit parvenu
A en servir au Roi plusieurs mois de suaite ; mais
il n'apprend point si ¢’étoit sur le cep , ou sé .
du cep , qu’il le gardoit. Au reste, il parle de sacs,
pour le raisin , tant en papier qu'en toile.

Il n’est aucun des procédés gqu'on vient de lire,
qui soit satisfaisant; car, pour prolonger la durée
d'un fruit, il ne suffit pas de le préserver des
mjures de 'air extérieur , il faudroit encore con-
tenir et arréter en lui cette fermentation intestine
qu’excitent les varialions inévitables de 'atmos-
phére , et que favorise son humidité naturelle.

D’aprés ces réflexions, le P. Bertier , Orato-
rien , a cru que s'il enfermoit des fruits dans une
glaciére , au milieu de la glace méme , il les défen-
droit contre ce double principe de dissolution
qui tend sans cesse i les détruire. Il a donc essayé
de les arranger par lits garnis de mousse , dans
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ces poils de grés cylindriques , que 'on connoit 4
I’aris sous le nom de pot-a-beurre, et de placer
ensuite les pots, la bouche en bas , au milieu de
la glace méme. L’espace qui’il lui falloit pour cela
€toit préparé d’avance an moment ou 'on rem-
plissoit la glaciére. Le P. Berthier y posoit debout
une certaine quantité de petites perches, liées
foiblement par les deux extrémités. Il n’avoit plus
aprés cela qu'a enlever les perches, lorsqu’il lui
falloit de la place pour ses pots; elles lui don-
noient exactement celle dont il aveit besoin.
On peut lire dans les Mémoires de I Académie
des Sciences, le détail des expériences qu'il fit a
ce sujel. Il en résulte que toutes les espéces de
filits ne se sont pas conservées également ; qu’ils
se gitoient , quand les pots étoient gquelque temps
sans étre couverts de glace; que quelquefois la
mousse leur a donné un goit; enfin que ceux qu:
se sont le mieux gardés, sont les melons; et,
aprés les melons , les cerises et les groseilles ; puis
les fraises et les pois. Mais la méthode duP. Ber-
thier fiit-elle aussi sire qu'elle 'est peu, on lui
objecteroit encore , comme 2 la plupart de toutes
les expériences des savants, de ne pouvoir s’em-

ployer , ni en tous lieux , ni par toutes sortes de

personnes.
Fruitssecs.  Une autre plus avantageuse , ainsi que plus fa-
cile , c’est celle de dessécher au soleil ou au four,

les fruits qu’on veul conserver ou enveyer un
peu loin,

L] L
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Elle est employée en France de loute ancien=
neté. Lies Gaulois connoissoient le secret de sé-
cher ainsi leurs raisins ; mais ils les desséchoient
a la fumée , et ce procédé étoit vraisemblablement
une suite de 'usage qu’ils avoient, ainsi que je le
dirai plus bas, d’enfumer leurs vins.

1l éroit plus naturel encore, sur-tout dans les
Provinces méridionales , d'employer i cette opé-
ration la chaleur qu’offroit un soleil ardent. Néan-
moins , avant d’y exposer la grappe , on imagina
par la suite de la tremper dans une sorte de les-
sive ou de saumure particuliére. Champier fait
mention de cette espéce de sauce. Elle est tou-
jours d’usage a4 Fronmtignan, et dans la plupgrt
des antres endroits de Provence et de Langue-
doc, ol I'on fait commerce de raisins secs.

Au Vivarais , pays que ses montagnes rendent
plus froid que ne le permet sa situation , on fai-
soit sécher le raisin au four; on D'enveloppoit
ensuite dans de grandes feuilles de figuier , qu’on
rouloit; et c’est ainsi, dit Champier, qu’on I'en-
voyoit hors du pays. De Serres, dont l'ouvrage
parut en 1600 (1), ajoute que ces paquets roulés
ressembloient & un saucisson de Milan ; que dans
les Cévennes, on les appelloit supplications (2)

(1) Thédtre & Agriculture , tom. 1, pag. Soz. {(d. R.)

(2} Ancicnnement , il y avoit une pitisserie Iégére qui portoit le
méme nom. Dans les Statuts dommés aux Oublieux en 1406, il est
dit que personne ne pourra tenir d Parie boutique de ce mdtier; se

Raising.
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et gibels , et a Paris virecols. 1l n’est pas doufeux
que ¢es noms bizarres ont eu, lorsqu'on les a
donnés, une cause et une origine quelconque.
Il ne reste pas méme anjourd’hui de conjectures
pour les deviner. '

Parmi les raisins secs qui se distribuoient dans
le royaume , de Serres vante , comme les meil-
leurs , ceux de Frontignan, de Mirevaux, de
Gigeau , de Lopian , de Méze , de Cornonterail ,
et de Montbazenc (1).

Les figues séches gui se consommoient au sei-
ziéme siecle dans nos Provinces septentrionales,
€loient , dit Champier, fournies par les Proven-
caux. Elles arrivoient , comme aujourd’hui , dans
des cabas de jonc; et , commre aujourd’hui, elles
formoient , avec les raisins secs, les desserts de
caréme. De Serres (2) écrit que , pour les faire
sécher, on les cueilloit parfaitement miires , et
qu’on les exposoit, pendant sepl ou huit jours,
au soleil sur des claies, ou sur des canisses faites
de roseau. Quand la saison éloitavancée, et que le
soleil n’avoit plus assez de force pour cette opéra-
tion, on lesmettoitau four; maisles figues apprétdes
ainsi, n’étoient pas aussi bonnes que les aulres.

V> Abrégé des bons Fruits (année 1665 ), parle de

cerises séchées au four, et mises en bouquet. 1l

— e e, —— —

il ne EFEL.! _finiru &rn i jnur L TROTILS dzinq cents de grans prldies
frois cenis de supplications, el deux cents d’estéréts.

(z) Théditre d’.ffgrﬂ:nf.l‘uru y tom. |k, p. 3oz, col. 2. (d. By

(1) Z&id. tom. 11, p. 355 et 596. (d. 1.}
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enn venoit aimmsi beaucoup du Maine , dit-il, et
elles passoient pour les meilleures.

Selon Champier et Li€baut, les meilleurs pro-
neaux étoient ceux de Tours. Ils étoient recher-
- chés par toute la France.

Les deux auteur-.é vantent singuli¢rement aussi
ceux de Rheims. Ce qui plaisoit dans ces der—
niers , dit Lié¢baut, étoit un petit goul aigrelet
fort agréable. Champier rapporte qu’on en {aisoit
grand cas a la Cour; qu’ils arrivoient de Rheims
dans de petits panniers élroits, et que ces pan-
niers €toient un des présents les plus honnétes
que on piit faire. Charles-Estienne et de Serres,
parlent aussi de ce fruit sec avec éloge (1).

En France on n’employoit, pour pruneaux,
que le Damas , tant le rouge que le noir ou le
violet. Les Provencaux, au conlraire, remarque
Liébaut, n’y employoient gue la prune, a la-
guelle le bourg de Brignoles avoit donné son
nom. On lit dans le Jardinier Frangois ( an-
née 1661 ) la maniére dont ils préparoient leurs
brignoles. « IIs en &tent la peau et le noyau,
« dit-il ; ils font bouillir 'un et P'autre avec un
« peu d’eau, et en forment un sirop dans lequel
« ils trempent ensuite la prune dépouillée. Quand
« elle est bien imbibée, ils la piquent h une bran-
« che d’épine, et la laissent sécher au soleil ».

Outre les pruneaux de Brignoles, on estimoit

(1} Thidtre & Agriculiure , tom. 11, p. 579 et Hoi. (d. R.)

Prancanx.
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encore dans nos Provinces méridionales, dit de
Serres ,. ceux de Privas , de Valbrégue , de S. Tru-
phéme, et de 8. Antonin.

Aujourd’hui il en vient de Digne une grande
quantité; et, pour les distinguer de ceux de Bri-
gnoles, on les appelle brignol®s de Digne. On en
tire aussi de Bordeaux qui sont fort estimés.

Pendant long-temps les pruneaux se sont nom-
més azebifs, ou auzibels ; et les raisins secs ont
porté le nom de passis, ou raisins de passe, ou

passerilles. La premiére dénomination, selon de
Serres, venoil de l'espagnol azébibes, qui alaméme
signification ; et la seconde, du latin wuve passa.
Pommes. Dans la Touraine et I'Orléanois, on faisoit sé-
cher des pommes au four, ainsi que des pru-
neaux; et c'étoit méme une friandise fort prisée ,
puisqu'au rapport de Liébaut, on les réservoit
pour tes banquels d'hyver et de printemps.
Hﬂ:;gi;i secs  Au treizieme siécle , on crioit, dans les rues de
" Paris, les figues de Malthe et les raisins d’outre-
mer (1).
Le Roman du petit Jehan de Sainiré fait men-
tion de raisins de Corinthe , et de figues de Mé-

o

(1) Dans le Dit des Crieries de Paris , par Guillaume de la Ville-
ueuve, Ms.n" 7218, f. 246, v. 151 et 132,
Figues de Mélites sanz fin,
J'ai roisin d'outre-mer, roisin.
Mélites vient du latin Melita. Quant an raisin outremer, je
Présume que c’est le raisin de Damas qui probablement nous 8 ¢
“pprorté par le moyen des Croisades. (d. R.)
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lille,, et d’Algarve. Ces raisins de Corinthe étoient
sans doute ceux qu'an treizidme si¢cle on appelloit
d'outre-mer. Ils devinrent d’un trés-grand usage

dans les ragoiits et les sauces; et il en sera parlé
souvenl dans la suite.
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CHAPITRE SECOND.

PREMIERE SECTION.

Fiande de Boucherie.

Dis les premiers temps de la Monarchie , on
voit chez les Francois le vean , 'agneau , le che-
wreau , le beeuf, et le mouton , employés pour la
table. Mais quand les Gaulois commencérent-ils
a avoir des moutons et des beeuls ; c’est-a-dire,
quand surent-ils que , par la castration , 'on rend
plus tendre et plus délicate la chair du bélier et
du taureau ? Clest sur quoi I'on ne peut présen-
ter que des conjectures.

On prétend que le secret de chaponner les
jeunes coqs et les autres volailles , est dii aux in-
sulaires de Cos. Les Romains , lorsqu’ils eurent
conquis la Gréce , rapportérent dans 'Italie ce
raffinement de gnurman‘]is& et de volupté; et
'on peut croire, avec guelque vraisemblance,
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que quand ils eurent fait la conquéte des Gaules,
leurs Colonies I'y introduisirent.,

Mais est-ce la castration des wvolailles qui a
donné I'idée de celle du taureau ! Ou plutdt cetie
derniére ayant un objet d’utilité , autre que le
plaisir de la table , n’a-t-elle pas di précéder la
premiére ! Car enfin , il est probable que 'envie
de tirer parti d’un animal anssi vigoureux , aura
fait chercher des moyens pour le dompter ; et
qu'on m’en aura pas trouvé de plus sir gu'une
opération qui ne lui dte de ses forces que ce
quelles ont de dangereux. A sa mort , on aura
essay€ vraisemblablement de manger sa chair; et,
comme on 'aura trouvée moins fibreuse et moins
dure , on aura imaginé de couper aussi le bouc et
le bélier.

Quoi gqu'il en soit de ces conjectures, il paroit
que les Gaulois employérent assez tard en ali-
ments les quadrupédes coupés. Columelle fait ob-
server que, de toutes les espéces de brebis, con-
nmies de son temps , les plus estimées étoient les
brebis gauloises. Si les Gaulois avoient eu alors
des moutons, Columelle n’aurocit-il parlé que de
lturs seules brebis? et les Romains n’auroient-
s pas préféré la chair des uns a la chair des au-
Ires 7 Au reste, ce ne sont li encore une fois que
des conjectures ; et malheureusement les usages
les plus anciens sont ceux sur lesquelson n’aque
des conjectures a donmer.

Au seizieéme siécle , les moutons de France les

Aloutons
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plus renommés étoient , dit Champier, ceux do
Berri et du Limousin. « Ceux du Languedoc ,
« ajoute I'auteur , ont plus de réputation pour
« leur laine , mais la chair n’en est pas aussi
« bonne (1).

« De toutes les viandes de boucherie, con-
« tinue” Champier, celle de veau est censée la
« meilleure. Cependantil y a des cantons dans le
« royaume , tels qu'une partie de 'Autunois et
« du Languedoc , ou1 I'on n’en mange pas. Dans
« le reste de ’Autunois, dans le Maconnois, et
« dans les montagnes du Lyonnois, on ne tue
« jeunes que les veaux miles. Pour les femelles,
« que nous nommons génisses , et qu’ils appel-
« lent Zaures ou braves , on ne les tue qu'a deux
« ou trois ans. En Italie , on éléve les veaux d'une
« manitre particuliére , en les laissant, pendant
« six mois ou un an, au lait pour toute nourri-
« ture: ce qui rend leur chair trés-délicate. Chez
« nous , les Grands-Seigneurs en font nourrir de
« méme pour leur table. Francois I*". les aimoit
« beaucoup.

« Il y 2a un art pour engraisser les boeufs ; et
« quelquefois on les fait parvenir ainsi i une gros

e

(1) Avant Vintrodoction des Mérinos, on regardoit comme e
meilleures laines de Frauce , celles du Berri et du Roussillon j et
parmi les moutons qu'on mange & Paris, ceux d’Ardennes, d¢
Gange, de la Crau ., de Beauvais, de Condé ; de Caronges en NOF-
mandie, ¥ sont les plus estimés.
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seur presque effrayante. Les plus beatix vien-
nent des montagnes d’Auvergne (1). J’en ai vu
de si gras qu’on étoit obligé de les amener dans
une charreite. Les Provencaux ont des marais ,
ot ils nourrissemt de grands troupeaux de
beeufs. Ces animaux y paissent en pleine li-
berté ; de sorte qu'en peu de temps ils de-
viennent presque sauvages , et que quand on
veut les avoir , il faut beaucoup de peine et d’a-
dresse (2).

« Dans certaines familles, on sale du beuf
pour la nourriture des valets et des ouvriers.
Mais il perd ainsi son goiit, et devient si dur
que la plus longue cuisson le rend A peine
mangeable (3). Ce beeuf salé se nomme com-
munément Brésil : nom qui lui a éé donné
probablement , & cause de sa ressemblance,
pour la dureté et la couleur , avec cette sorte
de bois élranger. Cependant les ivrognes en
font leurs délices, parce qu’il excite 2 boire.

(1) Le grand d’ dussy , Foyage d’ Auvergne, tom.11, p. 437-
(A.R.)

{2} Les prétendus marais dont parle Champier, sont une ile tris-
fertile, appellée la Camargue, formée par le Rhone, et située @
I'embouchure de ce fleuve. On y liche encore anjourd’hui, en li-
berté, des bétes & cornes, qui réellement y deviennent sauvages,
et que les propridtaires ne rattrapent, comme dit Panteur, qu'aveg
le Padresse. Beaujeu, qui en parle de méme que Champier, dit
que de son temps (anp. 1551 ) on y noorrissoit quatre mille che-
viux , et seize mille boents,

5) De Serres, Théaire ' Agricultnretom. TL, p. 624.[d. R.)
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« Alors on le coupe par tranches, et onle mange
« en vinaigrelte.

« Dans les grandes villes, on vend , pour le
« déjetiner du peuple, des télines toultes cuiles.
« Ce sont les Bouchéres qui font ce genre de

commerce : et ordinairement elles s'établissent
« au coin des rues.

« Le goit pour les dnons, qu’autrefois Mé-
« ctne ayoit introduit dans Rome , le Chancelier
« duPratlarenouvellé de nosjours en France (1)-
« Ce Magistrat en faisoit engraisser poursatable;
« mais ce n'a été la qu’une fantaisie de quelques
« années, qui a passé avec lur.

« Les Languedociens élévent beaucoup de
« chévyres, dont ils font leur nourriture jour-
« maliere ; mais ils sont les seuls qui en man-
« gent. (2) Par-tout ailleurs cependant on se fait
« un régal du chevreau. (3) Ceux du Poitou sont
« répulés les meillears du Boyaume. »

Liébaut qui écrivoit quelques années aprés
Champier, et qui écrivoit dans la capitale , dit
sur le chevreau, que cet animal y étoit beaucoup
plus recherché que 'agneau méme ; et qu'il éloit

(1) Aristote remarque que de son temps il 0’y avoit point d'dnes
dans la Gaule.

(2} Bn Gascogne , on en élevoit aussi beaucoup , selon Montai-
gne; ot les paysans les employoient & nourrir lenrs enfants, quand
par accident les méres ne pouvoient plus les allaiter.

(3) On en mange beancoup dans le Ly annois, le Forez , le Dau-
phing, l’_l"!.u'rqzrg'rm , le Languedoc, etc., oi ils sont connus sous
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tellement en grandes délices que les Mtisseurs
entoient souvent une queue de chevreau sur un
quartier d'agneau , et vendoient ainsi , par frip-
ponnerie , 'un p'h'ﬂ':r-l"aul:re* (1)

Par une ordonnance de Charles VI, année Cérémonies
1381 , tout Boucher qui se faisoit recevoir mai- E:;fimla den
tre & Paris , étoit obligé de donmer un aboivre- Donchers
ment (2) et un past ; c’est-a-dire , un déjeiiner et
un festin.

Or , pour I'aboivrement , le nouveau maitre
devoit, au chef de sa communauté , un cierge
d'une livre et deﬂie&ul un giteau péiri aux ceufs ;

4 la femme de celuftci, quatre piéces a prendre
dans chaque plat (3) ; au Prévot de Paris, un se-
tier de vin, et gqualre gdteaux de maille a maille ;
au Voyer de Paris , au Prévét du Four-PEvéque,
aux Célérier et Concierge du Parlement , demi-

le nom de cabrils. Les paysannes les vendent pour de Pagneau.
Comme ce dernier porte une longue quene et que le cabril n’en a
qu'une trés-courte, ces fommes en font une fausse avec de la
Peau d'agnean. (d. R.)

(1) On faisoit alors dans la Capitale le contraire de ce qui se
:;"atl que de nos jours dans les Provinces méridionales de la France.

R.)

_ (2) Ce mot aboivrement, ne peut pas &tre traduit per déjeund ;
il signifioit, action de faire boire , de désaltérer, d'abreuver. Voy.

Glozaaire de la Langue Romane , aux mots dbeuvrage . Abeerer,
Aburrement. (d.R.)

{3) La coutume alors éteit de servir & la fois beaucoup de pitces
de chair dans un m&me plat, ot de les élever en pyramide, Il sera
parlé ailleurs de cet usago.

r,["l‘lm!%: I. 20



( 306 )
setier de vin pour chacun, el deux giteaux de
maille a maille.

Pour le past, il devoit au chef de la commu-
nauté, un cierge d'une livre, ure bougte roulée ,
deux pains, un demi-chapon , et trente livres et
demie de viande ; 4 la femme du chef , douze
pains , deux setiers de vin , et quatre piéces a

- prendre dans chaque plat; au Prévdt, un setier
de vin , qualtre galeaux , un chapon , et soixante
et une livres de viande ; tant en porc qu’en beeuf';
enfin au Voyer de Paris, au Prévét du Four-
IEvéque , au Célérier du Palegent , demi cha-
pon pour chacun , deux giteaux , et trente hvres
et demie , plus demi-quarteron , de beeuf et de
porc.

Les différentes personnes qui avoient droit a
ces rétributions , €toient obligées , guand elles
les envoyoient prendre , de payer un ou deux
deniers au Ménétrier qui jouoit des instruments
dans la salle.

On vient de voir que la rétribution en viande
qui étoit payée par le nouveau maiire , consistoit
tanl en porc qu’en boeuf ; mais c’est qu'alors , et
méme de tout temps, la vente du porc, qui au-
jourd’hui est accordée exclusivement a une pro-
fession particulidre , appartenoit aux Bouchers;
ainsi qu'elle leur appartient encore aunjourd’huz
dans bien des villes. D’aprés ce fait, je 'Ja;isju_indrﬂ
ici tout ce qui regarde la cochonaille.
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Les Gaulois, selon Strabon , €loient grands
mangeurs de viande , mais sur-tout grands man—
geurs de cochon |, tant frais que salé. « Ils laissent
« en plein chmp, dit-il , méme la nuit , ces ani-
“ maux qui sont d'une taille, d’une force, et
« d'utlﬂ_' légéreté i 1a course peu ordinaires. Aussi
leur rencontre est-elle autant dangereuse que
« celle d'un loup. La Gaule nourrit tant de trou-
“ peaux et tant de porcs sur-tout , qu’'elle four-
« mit de graisse et de salaisons , non-seulement
« Rome , mais toute I'l1alie. »

Selon Athénée, la Gaule avoit la réputation de
faire les meilleurs jambons. _

Varron remarque de méme qu’un des princi-
pPaux commerces que les Gaulois faisoient avec
Rome , ¢étoit celui des jambons et du cochon salé.
En effet, les foréts immenses dont leur pays étoit
couvert, leur permettoient aisément de nourrir,
sans frais, un grand nombre de ces animaux. Eh!
qui sait méme si ce motif n’entroit pas pour quel-
que chose dans le respect religieux qu’ils por-
toient au chéne. Tout ce que firent les Athéniens
pour annoblir, pour honorer 'arbre qui, par
Phuile de son fruit, enrichissoit spécialement
leur stérile canton , nos premiers ayeux n’ont-ils
pras pu le faire pour l’arbre utile qui, aprés les
avoir d’abord mourris eux-mémes, nourrissoit
encore 'animal devenu leur principal aliment et
leur principale richesse? Quoi qu’en dise Lu-
crece , Mdolitrie ne fut pas toujours, dans son

{0
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origane , un effet de la crainte. Consultez I'His-
toire ; vous y verrez au contraire gue chez presque
tous les peuples, elle a été un acte de reconnois-
sance; el peut-étre est-ce la ce qu’on peut dire
de plus favorable pour 'excuser.
Ceux des Gaulois qui allérent, les armes a Ia
main, s'établir le long du Pé, y portérent le
goul qu’ils avoient contracté dans leur patrie,
pour P'animal dont mous parlons. Polybe rap-
porte qu'ils y entretenoient des troupeaux consi-
dérables de pores. Tous les jours on menoit ces
troupeaux paitre dans les champs; mais, pour
les empécher de se confondre quand ils se mé-
lotent ensemble, on les accoutumoit & recon-
noitre le son d’'un cornet particulier. Ainsi, le
soir, lorsqu’il falloit les ramener i leur étable,
chaque conducteur f{aisoit successivement sonner
son cornet; et aussitdt chacun des animaux se
démélant de la troupe , accoursil vers son guide,
el retourneit sans embarras chez son maitre.

Il est probable que les Francs , les Visigoths et
les autres Barbares qui vinrent du Nord conqué-
rir et se partager la Gaule, élevoient aussi des
porcs dans leur patrie. La facilité que leur of-
froient leurs foréts pour les y nourrir, le peu de
somn qu'exige cet animal , la vigueur de sa cons-
titution , son extréme {écondité |, tout les y por-
toil. Au moins voit-on par les loix qu’ils se don-
nerent 2 eux-mémes dans les commencements
de leurs conguétes qu’ils attachoient beaucoup

E
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d'importance i sa conservation. Le second cha-
pitre de la Loi Salique (1), composé de dix-neuf
articles ; roule tout entier sur le larcin des co-
chons. Dans celle des Visigoths , il y a quatre ar-
ticles sur ce méme objet, avec une amende de
deux sous pour celui qui coupera un grand chéne,
el une amende d’unsou, si le chéne est plus petit,

Quant au secret des Gaulois d'Iialie , pour rap-
peller | le soir, leurs porcs a Vétable, il paroir
que tous ¢es barbares nouveaux , conquérants de
. 1la Gaule , ne le connoissoient point; mais ils y
avoient suppléé par des sonnettes , dont le son
différent indiquoit a chaque conducteur les dif-
férentes bétes de son troupeaun. Ces sonneltes
devenoient par-12 une chose sacrée : aussi voil-on
la Lioi Salique décerner une amende contre ceux
qui les voleront.

Au surplus, ce n'était pas absolument le peuple
ou le soldat qui usoit communément de pore, la
partie la plus opulente de la nation , les Evéques,
les Grands , les Rois mémes , en entrelenoient
beaucoup dans leurs domaines, tant pour la
consommation de leur table et de leur maison,
que pour I'augmentation de leur revenu (2). I
est parlé de ces troupéaux dans le testament de
S. Remy. Le Saint Archevéque laisse ses cochons

(1) De Furtis Porcorum. (d. R.) ;
(2) Toutle monde connoit ce trait de la Reine Frédegonde guisa

plaignoita Chilpéric de ce gu'on lui aveit volé plusieurs jambons
dans scs cellicrs. Que les tempssont changds ! une Reine qui connois-

Goit de la
Nation pour
le porc.
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a partager également entre ses deux heritiers (1),
Consultez la collection de Duchesne, et celle des
Historiens de Fragee par les Bénédiclins, vous
¥ trouverez une letire de Mappinius , Archevéque
de Rheims, écrite a Villicus, Evéque de Metz
( mort vers 566 ), uniquement pour lui demander
combien coiitent les cochons. Ouvrez les Cape-
tulaires de Charlemagne ; vous le verrez ordon-
ner aux Régisseurs de ses Domaines d'y nourrnir,
enire autres amimaux, force cochons. Dans un
€tat des revenus et des dépenses de Philippe-
Auvguste, pour 'année 1200, rapporté par Brus-
sel , il y a une somme de 100 s. pour achat de
cing cochons. Dans un autre compte de 'année
1202, on trouve 4 liv. 4 s. employés pour le
meéme objet, ete. etc. ete. Enfin Du Cange, au
mot Majalis , cite un ancien dénombrement de
I'Abbaye de S. Remy de RRheims , par lequel on
voil que ceite Abbaye possédoit qualtre cenls
quinze pores.

Pour saveir au reste oti montoit chez un Prince
la consommation de cette denrée, il suffira de
citer le réglement que fit en 1345, Humbert ,
Dauphin de Viennois, avant de partir pour l'ile
de Rhodes (2). Humbert fixe, dans ce réglement, Ia

soit I'état deses revenus et quisavoit le compte de ses jamhons et
deses oiscaux de basse-conr ! Que les parvenus doivent donec-rire
d'une pareille simplicité de mours. (4. R. )

(1Y Arecdotes Ereclésiastigues ., tom. 1, p. 570. (d. R.)

(2) Kt non poar la Croisade, comme 'svoit dit Ie Grand d’Aussy-
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Maison de la Dauphine son épouse | 2 trente pers
sonnes ; or, pour ces trente personnes , il assigne
un cochon frais par semaine , et trente cochons
salés par an; ce qui, dans 'année , faisoil pour
chacun la consommation de trois cochons.

On observera que dans ce calcul il n’est point
parlé du caréme, ni des autres jours maigres de
Pannée ; et qu’alors cependant on pratiquoit ri-
gourcusement 'abstinence ordonnée par I'Eglise.
Aujourd'’hui , olr cette abstinence est moins ob-
servée, Paris, qui contient huit cent mille ha-
bitants, ne consemme actuellement qu’environ
trente-deux mille pores.

La consommation étoit proportionnellerment
aussi considérable chez les Moines , et méme chez
ceux des Moines qui , par la constitution de leur
régle , faisoient maigre toute 'année; parce que,
comme je le dirai plus bas, ces derniers accom-
modeient leurs légumes au lard. Il sera fait men-
tion , & P'article que j’annonce , de plusieurs rede-
vances en cochons que nos Rois , par piéié, s’en-
gagérent a payer annuellement 2 tel et tel Monas-
tére. Il existe d’eux plusieurs chartes, par les—
quelles ils permettent 2 certains Couvents de
laisser paitre leurs pores dans les foréts royales ;
et quelquefois méme les Conciles nationaux ont
donné leur sanction 2 de pareils priviléges. L'an
1092 , un Concile de Paris , en confirmant la pro-

Voy. Le Quien de la Neufville , IHistoire des Dauphins de Fien=
Goiz, etc. , tom, I, p. 62 ot 63. (d. R,)
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priété des biens que possédoit Saint Corneille, Ab-
baye de Compiégne , autorisa les Moines dans le
droit d’envayer leurs cochons i la forét ; et il dé-
fendilt 2 tout Seigneur de rien exiger pour cela.
A Paris, quand le bourreau venoit faire une
exdécution sur le territoire de quelque Monastire,
entre autres rétributions on lni donnoeil une téle
de cochon. L'Abbaye de 8. Germain la lui payoit
annuellement. Il venoit , le jour de S. Vincent ,
assister a la procession ; il y marchoit le premier
et, apreés la edrémonie , recevoit la téte.

Sous la premiére race, nos Rois, toutes les
fois que dans Penclave de quelgu’un de leurs
domaines il se trouvoit une forét qui ne leur ap-
partenoil pas , jouissoient du droit d'y envoyer
paitre leurs cochons. Si le lieu n’offroit point de
pature , ils pouvoient, en compensation , exiger
un tribut. En 614 , Clotaire , par un ¢dit publié a
Paris dans un Synode.d’Evéques , renonca a ce
double privilége , déeclarant que , dans le premier
cas , il ne vouloit point que ses porcs allassent 3
la forét sans la permission du propriétaire ; ni ,
dans le second, qu'on exigeiat de redevance en
son nom.

Les habitants des villes qui ne pouvoient,
comme ceux des campagnes, avoir un troupeau
entier , éleveient au meins chez cux un ou deux
cochons,, que , pendant le jour , ils laichoient dans
les rues el laissoient vivre aux dépens du public.
Cette mauvaise police avoit des inconvénients
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sans nombre ; et malheareasement I"Histoire 1'at-
teste. On sait gque ce fut ainsi que mourut le
Prince Philippe, fils de Louisle-Gros (1). Un
cochon étant venu se jetter entre les jambes de
son cheval, comme il passoit dans les rues de
Paris , 'animal effarouché se cabra , et renversa le
Prince, auquel il cassa la téte (2).

L’on se donte bien qu’un pareil accident oc-
casionma , au sujet des cochons , un réglement de
police. Mais ce réglement eutle sortde mille antres.
Bientdt on 'oublia. S. Liouis , en 1261 3 les Pré-
vols de Paris , en 1348, 1350, 1502 ; Frangois I,
en 1539, défendirent en vain de nourrir des pores
dans la ville ; ils n'eurent pas plus de succes. Les
Religicux de S. Antoine sur-teut, en vertu du
privilége de leur patrom , qu’ordinairement on
représente avec un cochon a ses cbiés , préten-
dirent n’étre point assujettis 4 la défense. Non
contents de cette prétention , ils en formérent,
dans la suite, d’autres plus étendues encore, et
voulurent étre les seuls qui eussent le privilége
de laisser vaguer leurs pores par les rues de la
capitale. Ils y parvinrent. Le bourreau fut méme
chargé d’exécuter cette singuliére police. Toul

S

(1) Ce jeune Prince avoit été associé & la conronne par son pere,
qui Pavoit déjh fait couronner 4 Rheims, (d. It.)

(2) Cet accident entlieu le 2 octobre 1131, rue dn Malthois, entrg
Varcade de PHatel-de—Ville et VEglise de Saint-Gervais. Philippe
mourat le lendemain. (. IL.)
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cochon qui n'appartenoit point aux Antomns |
pouvoit étre saisi par lui; il le conduisoit 4 PHd-
tel-Dieu , et avoit droit d’en exiger la téte , ou de
prendre cing sous en argent. On m'a dit qu'a
Naples, les Religieux du méme Ordre jouissoient
du méme privilége , et que leurs cochons, pour
éire reconnus, portoient une marque particuliére.
Quelquefois il y avoil des festims ou l'on ne
servoit uniguement que du cochon. Ges repas
étoient nommés baconiques , du vienx motbacor,
qui signifioit porc(1).A Paris, le Chapitre de Notre-
Dame , dans d:Erla.ins‘jﬂuns de cérémonie solem-
nelle , éroit traité ainsi; et telle est, & ce gu'on
croit, l'origine de cette ancienne foire aux jam-
bons , qui d’abord se tint le jeudi , et maintenant
se tient le mardi de la Semaine-Sainte , au parvis
de la Cathédrale (2). i
Elle a é1é cependant plus célébre encore qu’'elle
ne 'estaujourd’hui ; parce que la chairde cochon,
quoique toujours d’usage , a néanmoins eu plus
de vogue qu’elle n’en a. D¢ Serres décril que de
son temps (3) on accoureoit du fond des Pro—
vinces , et sur-tout de Normandie et de Basse-
Bretagne , apporter, i cette foire, du pore salé.

(1) Glossaire de la Leangue Romane, tom. I, p.121. (d. K.}

(2) Depuis le commencement du dix-neuviéme siecle , cette foire
a Gte m“"ﬁ&réﬁ sur le quai des Augusting, 4 la Vallée, dite de M~
sére, dans 'emplacement qu’oceupoit autrefois le marché & la Vo=
laille. (d. R.)

Eﬂ{ﬁﬂj .:;.ut:ée 16004 voy. Thddtre d’.A gricullure, tom. 11, p. 624.
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Le meilleur , dit-il, venoit de Chilon-sur-Sadne.
Au treizieme siécle, le cochon d'Angleterre
éit renommé. On trouve dans les Poésies ma-
nuscrites de cette époque, que c’étoit-laun des ob-
jets de commerce dont se chargeoient , 4 leur re-
tour, les marchands frangois qui alloient en ce pays.
La méme pidce représente les mémes mar-
chands allant en Bretagne chercher des pores et
des beeufs. La Bretagne est encore aujourd’huiune
de nos Provinces les plus abondantes en bestiaux.
A Noél et i la S. Martin , jours qui, depuis le
commencement de la Monarchie , sont , comme
on sait, des jours de réjouissance et de féte do-
mestique , les particuliers aisés tuoient un cochon
qu’ils saloient ensuite pour leur provision de 'an-
née ; et ceci se pratiquoit dans les villes ainsi que
dans les villages. Ceux qui n’étoient pas assez
riches pour fournir seuls & cetie dépense, se
réunissoient plusieurs ensemble. On faisoit des
boudins, des saucisses, qu’on envoyoil emn pré-
senlt & ses parents et amis, qu’on mangeoit en
famille ; et ces coutumes du bon vieux temps sub-
sistent encore dans nos Provinces (1).

A Piques , on se décarémoit avec un jambon;
et c'étoit-la la friandise par excellence. La reli-
gion du temps s’étoit prétée méme 2 sanctiher
en quelque sorte le mets principal de ces petites
agapes privées. Lie jambon ou le lard gqu’on ¥y des-

(1) Le Grand d'Aussy , Fabliaux, in-8". tom. 11T, p. 14. (d. R.]
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tinoit, étoient béms a 'église ; et I'on trouve en-
core dans les anciens Rituels , 'oraison particu-
litre employée pour cette bénédiction. Nous
avons conservé le jambor de Piques; mais nous
le mangeons sans étre béni, el peut-éire n'est-ce
pas-1a un reproche i nous faire.
Il est étonnant qu’avec les dangers qu’oflre
quelquefois la chair de porc, elle ait éié néan-
moins aussi long-temps et aussi généralement re-
cherchée dans la mation; car personne n'ignore
gue cel animal, par les aliments immondes dont
il se nourrit, et par sa saleté naturelle , est sou-
vent sujet 4 contracter une sorte de lépre, qu'on
a nommeée ladrerie. Cette conlagion éiloit d'au-
tant plus faite pour allarmer , qu'épidémique par
sa mature , et introduite en France vers la fin de la
premiére race , elle y causa, pendant huit siécles,
des ravages affreux. Il est vrai que la lépre du
cochon se manifesiant sous la langue par des
pustules blanches , nos Péres, avant de 'égorger,
faisoient examiner cette partie par des Officiers
publics qui , des fonctions de leur emploi , furent
nommés Languayeurs. Une Ordonnance du Pré-
vot de Paris, annde 1375 , une autre du Rot
Charles VI publiée en 1403, astreignent les Lan-
guayeurs a ne pouvoir exercer leurs fonctions
qu’apreés avoir €été inspecids et approuvés par le
maitre ou chef principal des Bouchers. Quand ils
trouvoient un cochon ladre, ils le marquoient 2
I'oreille, afin que personne ne Pachetit. Cepen-
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dant, soit que peu-i-peu 'on se fiat rassuré sur
le danger de cette nourriture, soit gue la lépre
s‘élant éteinte d’elle-méme en nos climats , on ne
I'y eraignit plus ; deux Arréts du Parlement , ren-
dus, I'um en 1602, l'antre én 1667, permirent
enfin de vendre la chair du cochon ladre. Seule-
ment ils obligent les Chaircuitiers 2 la laisser dans
le sel pendant quarante jours, et assignent un
endroit particulier de la Halle , qu'ils consacrent
uniquement i cette vente (1).

Les Languayeurs furent supprimés en 1604 par
Henri IV ; et, A leur place, furent crééds trente
Jurés-¥F endewurs-Fisiteurs de POrcs ; mais comme
ceux-ci avoient €é1é assujetlis i payer une finance ,
on leur accorda, pour intérét, un droit de vingt
sous sur chaque porc gu’ils visiteroient. Les Lan-
guayeurs alors ayant offert de financer aussi, on
accepta leurs offres; ils furent rétablis en 1605,
et on lear attribua de méme , sur chaque cochon ,
un droit de deux sous et un denier. Déja la Comn-
munauté des Chaircuiliers en percevoit un de dix.
Pour simplifier ces différents droits, on sup-
pPrima en 1708 les Languayeurs, les Jurés-Ven-
deurs; et 'on créa cinquante-Inspecteurs—Con-
tréleurs de porcs, auxquels on attribua les trente-
deux sous un denier, et auxquels on permit d’éta-
blir sous eux des gens experts pour le Languayage.

P

(1) De la Mare, Traité de Police, tom, 11, liv. V, titre XX1I,
chap. VIL (d. R.)
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Chaircui- 11 a été dit plus haut gque la vente du cochon en

détail avoit été , pendant un tréslong-temps,
entre les mains des Bouchers, ainsi que celle des
aulres grosses viandes. Ils le vendoient ou frais
ou salé; mais ils 18 vendoient crud. Les Rotis-
seurs, lorsqu’ils furent établis en communauté,
en étalérent aussi chez eux ; mais ceux-ci ne le
vendoient que réti; encore falloit-il le leur com-
mander. Enfin il y eut quelgues-unes de ces per-
sonnes dont la profession étoit de donmer h man-
ger , qui, pour la plus grande commodité du pu-
blic , s’avisérent de vendre du porc cuit, et de
joindre & ce petit commerce celui de saucisses
toutes faites. L'espéce de denrée qu’ils débitoient
les fit nommer Saucissiers ou Chaircuitiers.
Bientét la profession devint si lucrative , etil y
eul tant de gens qui 'embrassérent , que le Parle-
ment fut obligé de la limiter. Par un Réglement
de 1419, il Pinterdit aux Chandeliers et aux Cor-
royeurs , gens dont le métier n’'est point asser
propre pour 'apprét des viandes. Enfin, I'an 1475,
les Chaircuitiers de Pards furent réunis en com-
munauté ; et le Prévér de cette ville leur donna
des Statuts qui furent confirmés par un Edit du
Roi. Dans ces Statuts, la vente du porc leur est
attribuée. Pendant le caréme , temps ou elle doit
étre interrompue , il leur est permis de vendre do
hareng salé , ou du poisson de mer ; mais ce der-
nier commerce ne leur est permis qu’en caréme,
de peur que si, dans les autres saisons , ils I'eus-
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sent fait concurremment avec le premier, la marde
qu’ils aurcient éié obligés de manier n’eiit com-—
munique aux viandes un mauvais goiit.

Cependantils n’eurent, pendantquelque temps,

que le droit de vendre du porc cuit. Ce pore, ils
F'achetoient dans les boucheries , comme les an-
tres particuliers ; mais enfin il leur fut permis,
en 1513, d'en acheter eux-mémes aux marchés ,
¢t de le débiter & leur guise. Les deux corps alors
en vendirent concurremment. Les Bouchers fu-
rent méme maintenus dans ce priviléege par les
Statuts que leur donna Henri IIl; néanmoins
layant abandonné peu-a-peu, des Lellres—pa-
tentes publides en 1705 attribuérent exclusive-
ment cette vente aux Chaircuitiers.

Quant aux saucisses , marchandise que ceux-ci
pouvoient seuls débiter aussi, fut interdite dans
leurs Statuts, depuis le premier jour de caréme jus-
qu’au 15 de septembre ; et 'on devine aisément
que c’est parce qu’en été la chaleur elit pu les giter.

Au reste 1l n’y avoit alors qu'une seule espéce
de saucisses, les longues ; c’est-a-dire celles dans
lesquelles la chair a, pour enveloppe, les menus
boyaux de ]‘ani:ﬁal. Celles nommées griblettes,
qui sont plates ; et enveloppées de la taie du co-
chon, n’étoient pas’ en usage. Les premiéres
méme différoient des notres en ce gu'elles étoient
composées de beeuf, de mouton et de pore , ha-

chés ensemble. C'est ce qu’on voit par une Or-
donnance du Prévat de Paris, publide en 1268.

Saucissca.
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Dans la suite, on y fit entrer différents mgrédients
pour leur donner du goiit; et sans doule, parmi
ces assaisonnements, il y en avoit plusieurs de
nuisibles pour la santé, puisque les Statuts donnés
aux Chaircuitiers en 1475, défendent de metire
dans la chair des saucisses autre chose que du
sel, du fenowil , ef autres bonnes épices. Au siccle
suivant , 'on y raffina encore. Charles-Estienne
dit gu’alors il y en aveit de fort délicates, les-
quelles élolent composées unigquement de vean,
et assaisonnées avec des aromates et du saffran.
Vraisemblablement les saucisses et les cervelas
sont une de ces choses inventées par les Gaulois.
Au moins c'étoit, selon Varron , une de celles
dont ils faisoient commerce avec les Romains (1).
Lies Fabliaux du treizitme siécle font mention
de deux sortes de boudins ; boudins au sang, et
boudins au foie. Etienne Boileau , dans le régle-
mentqu'il fit pour les Oyers(2) (Rdtisseurs), y de-

1) Quotannis é Gallid apportaniur Romam pernce , tomacing,
et fartacoe , et petasiones.

(2) Boileau, ou Boyléve, Prévit deParis, et 'un des Magistrats les
plus respectables qu'ait ensla France, fut le premier qui introduisit
danslacapitaleune certainepolice. Il réunitles marchands et artisans
en communantés sous le titre de confrairies, et leur dreasa en 1264,
per ordre de Saint-Lonis, des Statuts, qui formoient encore, ci
grande partie, cenx qu'svoient ces corporations avant les événe=

ments de la Révolution Frangoise. Ils sont connus sous le titre
d’Establissements des mestiers de Paris, et se trouvent a la
hih]iuihéqt:t du Hoi. Ms. fonds de Sorbhonne, n". =44 T. G
M. Boileau de Maulaville , qui s'ocoope depuis long-temps de les

"
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fend les premiers comme périfleuse viande. On
voit, par son réglement , que les boudins au sang
se faisoient alors avec le seul sang de volaille. Par
la suite , vraisemblablement les Chaircuitiers
lorsqu’ils furent établis, se seront avisés , afin de
pouvoir en vendre aussi, d’en faire avec du sang
de porc. Ce boudin nouveau se sera trouvé ou meil-
leur , ou moins cher; peu-i-peu il aura prévalu :
et c’est ainsi qu'avec le temps, les Chaircuiliers
auront acquis exclusivement le droit de vendre
du boudin ; droit qu’ils ont seuls aujourd’hui.

Je ne doute pas qu’ils n’aient fait la méme
chose pour Pandouille. Je vois par une piéce en
vers , du treizieme siécle , intitulée fes Bouchers,
que I'andouille éroit faite alors avee les boyaux de
Fagnean , du mouton , ou du veau; et que c’é-
toient les Bouchers qui la vendoient.

Gontier (1) rapporte qu’au dix-septiéme sié-
cle , on faisoit du boudin blanc avec de la chair
de veau, des blancs de chapon, du lait, des
épices , et du musc ou de 'ambre.

trauscrire, doit en publier une édition avec des notes curieuses.
T.e Président Hénault prétend que le nom véritable de Boilean est
Boyléve, et que sa famille subsiste encore awjourd’hui en Anjou.
Cependantdansl e manuscrit cité gui cst de la fin du treizidéme siécle,
il est nommeé Boileau , ainsi que dans 1" Histoire de Saint-Louis ,
par Joinville, o "'on trouve encore les Variantes orthographigues
Boilyaue , Boisliaue. ;

Lea rotisseurs étoient alors nommés OQyers , parce gue, Comme
Yaurai occasion de le dire plus bas, Voye étoit une des pidces de vo-
laille les plus estimées, et celle qu’ils vendoient daventsge (¥).

(1) Exercitationes Hygiasticee, sive des Sanitate tuendd. (d: Ry)

Towre 1. 21

Andonilles.
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Au temps de Ch. Estienne , les andouilles les
plus estimées étoient celles de Troyes et celles
du Mans. Aujourd’hui Troyes est renommé pour
les hures ou fromages de cochon : et Chilons-sur-
Marne, Auray, le Pont-de-Cé, pourles andouilles-

Les saucissons de Lyon, et les cervelas de
Milan avoient aussi beaucoup de réputation , dit
le méme auteur.

Celui des Contes d'Eutrapel (x) , vante les sau-
cisses de Nantes; mais il faut remarquer que
I'éerivain étoit Breton.

La Reine de Navarre , dans ses Conles , parle
de méme avee éloge des jambons de Bayonne

quelle appelle jambons de Basque. Champier
qui écrivoit au milien du seizidme siécle , met au
premier rang ceux de Mayence, renommés, dit-
il, encore plus pour leur goiit exquis que pour
leur grosseur. « Cependant, ajoute Champier ,
« les Frangois ont, depuis quelques anndes , de-
« viné surce point le secret des Allemands, ils sa-
« vent maintenant appréter des jambons aussi bien
« qu'eux ; etrien n'égale leurs échinées de porcs.»

ifi ce propos, le Médecin fait une rermargue
qui, toute minutieuse qu’elle est, doit étre consi-
gneée dans un ouvrage comme celui-ci, destiné
4 devenit le répertoire de tous nos usages. « A
« Autun et dans quelques autres cantons , dit-il,
« on fait griller le porc quand on I'a €gorgé. A

(1) Imprimés en 158,
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« Lyon, au contraire , et dans une grande partie
« du Poyaume , on I’épile , en le trempant dans
« I'eau chaude » Nous avons conservé ce dernier
procédé pour le cochon-de-lait, dont la peau
Se mange ; mais, presque partout, on n’em-
Plﬂil:_ plus, pour le cochon déja grand , que le
premier, quiest a-la-fois plus expéditif et moins
couteux.

« Rarement on sert le cochon-de-lait bouilli |
« ajoute Champier. On I'aime mieux rdti, parce
« qu’'alors on en mange la peau, qui est délicate
“ el croquante, »

Je finirai ce chapitre par quelques observa-
lions que le méme auteur fournit sur le goiit ou
Paversion qu'on avoit alors en France pour cer-
laines parties des animaux de boucherie , et sur
la mamniére dont s’apprétoient celles de ces parties
qu’on estumoit.

« La moeélle de barufl s’emploie dans les tartes
« de pommes et dans 'assaisonnement des choux
« dit-il. A la Cour ,; on la mange sur des rdéties de
« pain. loutes chaudes.

« Les langues de beeuf se mangent quelquefois
« bouillies ; mais la coutume ordinaire est de les
« larder de cloux de gérofle , et de les mettre sur
« le gril. Souvent on les sale , et elles se conser-

« venl ainsi plus d'un an (1).
P

(1) Le goiit pour leslangues de beeuf est fort ancien. Il existe
Musieurs chartes du deuzitme siecch® dans lesquelles las Seigneurs
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« C’estun mets populaire que le mou (les pou:

mons ) du beufet du veau ; celui du cochon au

contraire est regardé comme un mets délicienx.

« La cervelle de veau se mange bouillie , frite,
ou grillée. Il en est de méme de celle de chevreau.
« Le foie de veau se larde de cloux de géroflle,
on le met sur le gril, et on le sert avec une
sauce noire , dans laquelle entrent du poivre ,
du vinaigre, et du sucre.

« Il y a des personnes qui aiment les riz de
cet anmimal.

« Son sang, apprété, se sert 4 la table des
Grands, ainsi que celui du chevrean et du co-
chon. Quant au sang du mouton et du baeuf,
on 'abandonne au peuple.

« Les pieds de veau se mangent bouillis ;
ceux de cochon bouillis ou grillés: ceux de
mouton grillés ou frits. Pour ceux de beaeuf,
on les serts frits; mais, comme ils sont plus
durs , on les fait bouillir auparavant. Quant a
la sauce qui accompagne chacun de ces mets.
c'est, pour les pieds de veau , du poivre et du
safran ; pour ceiux de cochon , du vinaigre el
des oignons hachés ; enfin , pour les pieds de
mouton , quand ils sont bouillis, du persil et
du vinaigre.

exigent, comme redevance, des Bouchers domiciliés sur leurs
terres, toutes langies des boruls gue ceux-ci tueront
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« On fait cas des langues de cochon ; elles s’ap-
prétent comme celles du bauf., Dans le co-
« chon-de-lait , le morceau le plus recherché,
« est oreille. '

« Pour le mouton , 'usage , en hiver, est de
'assaisonner aux cipres. »

Au reste , il a déjh é1é observé que dans les ali-
ments , ainsi que dans la plupart des objets de
luxe , il entre souvent bien des caprices de mode.
Parmi les diverses préférences qu’elle donnoit a
certaines parties d’animaux plutdt qu'a d'autres,
il y en avoit quelques - unes, sans doute, qui
éloient antérieures 3 Champier ; mais il y en avoit
aussi plusieurs rés-récentes.

Henri Estienme qui éerivoit cing ou six ans
apriés nolre autear , dit (1) gqu’il a va an temps
en France ol 'on jettoit les pieds de veau et de
mouton , les oreilles et la peau du cochon-de-lait |
les foies de chapons , et les abattis d’oye nommés
pelite-oye. Jai veu aussy de mon femps, dit Pa-
lissy ( Traité des Pierres,) gu'on n'eust voulu
manger les pieds , la teste , ny le ventre d'un mou-

ton ; et a présent, cest ce gu'ils estiment le meil-
levur.

(1) Apologie pour Hérodote , tom, 1, p. 30, édition de 1735,
imprimée & la Haye. {(d. B.)
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SECTION 11,

Folaille.

_ Volaille QUIEHHQ‘(JE a un peua lua, sait que , pendant
.f.i.!ii't’;"uglf long-temps, ¢t dés le guatrieme siécle , les Chré-
tiens ont regardé les veolatiles et la volaille comme

un aliment maigre ; et qu’en conséquence ils se

sont permis sans scrupile 'un et Pautre dans les

temps de P'annde ou la viande est défendue. 1ls
distinguoient la chair des quadrupédes , de la

chair des oiseaux; et cette douce erreur avoit

pour eux une autorité respectable , celle des livres

saints eux-mémes. La Genése , parlant de la
création , dit que , le cinquiéme jour , £dicu com-

manda adux eaur de produire les poissons et les
viseaux gui volent surla ferre. Ce texte , mal en-

tendu , paroissoit donner une méme origine i

deux espéces d’animaux si différents ; on leur
SUpposa e€n Ennséqui-_nl:e une méme nature s ek

I'on crut pouvoir user également des uns et des

autres , les jours de jeidine et d’abstinence (1).

(1) iz, dit Phistorien Sacrate, ab animatis penitus abstinent ;
alii ex animantibus prsces solos comedunt. Nonnulli, cum pisci-
bus, etiam avibus , vescuntur ; ex aquis, ut est apud Moy sen, elts
quoque condifas esse affirmantes.
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Plusieurs Peéres de 'église , Saint-Basile , Saint-
Ambroise etc. , autorisérent méme cette décision
par leurs raisonnements.

En France, elle fut regardée comme un prin-
cipe inconlestable ; méme dans les Ordres Reli-
gieux les plus austéres, dans ceux qui se dé-
vouoient a un caréme éternel. En certain temps
de Pannée , on y accordoit aux Moines dn gibier
¢t de la volaille. Saint-Colomban nourrit ainsi les
siens dans un moment de disette. (1)

On lit dans la vie de Saint-Eloy que . depuis
sa promolion a I'Episcopat , il avoit renoncé a la
viande ; mais qu'un jour il se permit de manger
une volaille avee un héte qui lur étoit survenu.
Grégoire de Tours raconte que mangeant a la
table de Chilpéric, et n'usant point de wviande
non plus, le roi lui dit : mangez de ce potage : il
est pour vous , on l'a fuil avec de la volaille. En-
fin , dans un grand nombre d’anciennes vies de
Saints ou de Saintes, il est remarqué d’eux ,
comme une mortification particuliére , qu’ils s’abs-
tenoient , non-seulement de chair , mais encore
de volaille et de gibier bipaede.

1l étoit assez consolant pour les Moines de ces
temps reculés de se mortifier en mangeant tous

(1) Carnem quadrupedum , ¢ die conversionis sua usque ad ex-
tremum wvitae , edere noluit : Jus e pullo compositum sumecbat,
i aliqua accessissetl debilitas, dit la vie de Saint-Benoit d’A-
niae.
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ees oiseaux délicats , domestiques oun autres. Ce-
pendant 'Eglise 4 la fin trouva qu'un pareil ali-
ment €loit une sensualité , peu faite ponr des
gens qui , par veen , se dévouoienl i une vie aus-
tére. En 817, le Concile d’Aix-la-Chapelle le leur
interdit , excepté pendant quatre jours a Piques,
et quatre jours & Noél ; encore permit-il & ceux
qui, par pénilence , voudroient méme alors s'en
abstenir, de le faire &4 leur gré.

Jusqu’a ce moment , il y avoit eu, dans le
Royaume , des Monastéres de fondation royale,

auxquels nos Rois, par une picuse concession,
avolent accordé une certaine gquantité de volailles

a prendre dans leurs domaines. Mais , par le ré-
glement du Concile , les contributions cessérent;
oun, si elles se payérent encore, elles n’eurent
plus lieu désormais gu’aux fétes de Noél et de
Piques. Quand les Rois , posiérieurement , en
é¢tablirent de nouvelles, ils les fixérent 2 ces deux
€poques. Cest ee que fit, par exemple , Charles-
le-Chauve en 858 pour les filles de Notre-Dame
de Seissons, et en 868 , pour le Monastére de
Saini-Denys. 1l régle qu’annuellement |, aux so-
lemniités susdites , les Maisons Royales payeront
a 'un et 'autre Monastére un certain nombre de
volailles.

Au reste, le Canon du Concile d'Aix-la-Cha-
pelle ne fut qu'un pur réglement de réforme,
fait uniquement pour les Réguliers. Il ne chan-
gea point la fagon de penser sur les oiseaux. On
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continua de les regarder comme poissons ; et
'on trouve des preuves que ce préjugé a subsisté
encore , méme chez les Moines , quelques siécles
aprés le réglement du Concile (1). Tel est , entre
autres , ce fait rapporté dans la vie de Saint-Odon ,
Abbé de Cluny. « Un Moine de cette Abbaye ,
« étoit allé voir ses parents. En arrivant, il de-
« mande i manger ; c'étoit un jour maigre. On
« lai dit qu’il n'y a au logis gque du poisson. Il
« appercoilt quelques poules dans la cour, prend
« un biton , et en assomme une, en disant ,
« voila le poisson gue je mangerai aujourd’hui.
« Les parents lui demandent s’il a la permission
« de faire gras: mon , répond-il; mais une vo-
« laille n’est point de la chair. Les oiseaux et les
« poissons oni été créés en méme temps , et ils ont
« wune méme origine , comme lenseigne notre
« frymne ».

Saint-Thomas d’Aquin ¢toit du méme senti-
ment; ef ideo , dit-il ; productio aviumnm oquee ad-
scribilur.

Actuellement encore , les Espagnols et les Por-
tugais , tant en Europe qu’en Amérique , man-
gent , pendant le caréme , les abattis d’oiseaux ;

{1) Les Greos Pont gardé plus long-temps que nous. Nicéphore,
duns son Histotre Ecclésiastique , parlant du choix des aliments en
carBme , en fait mention comme d’un principe encore établi chez
beanconp de persommnes; Nicéphore, wivoit au gquatorzicme

sitcle.
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quoiqu’ils se croient défendu de manger V'oiseau
méme. Il est vrai qu’'ils en achétent tous les ans
la permission ; et que cette permission est atta-
chée & une Bulle , nommée Bulle de la Croisade,
dont le Roi est devenu propriélaire , et qui en-
ir'autres priviléges accorde celui-ci.

En France , lorsque I'Eglise crut devoir inter-
dire aux Fidéles la nourriture dont il est parlé ,
IEglise , par une sorte de condescendance qui
paroissoit respecter encore l'ancien préjugé , bt
grace a quelques oiseaux amphibics , et méme i
deux ou trois espéces de quadrupédes de méme
nature , gqu'elle ne comprit point dans la pros-
cription générale. A consulter '’homme dupeuple
sur la cause d’une exception aussi bisarre en ap-
parence , il répondra , sans hésiter, que ces ani-
maux tolérés ont le sang-froid. Mais , pour ’hom-
me éclairé qui sait que le sang d'une loutre ou
d'une macreuse n'est pas plus froid que le sang
d'un ecanard ou d’un mouton , il reconnoitra
dans toute cette discipline une empreinte des
vieilles erreurs qu’avoit aceréditées la bonne foi
ignoranie.

La macreuse pourtant avoit été défendoe en
maigre par un Concile de Latran que tint autrer
zitme si¢cle Innocent 1. C'est Vincent-de-Beau-
vais qui le rapporte. Mais le préjugé prévalut. De
ce préjugé naquirent méme , par la suite, toutes
Ces ﬂpininns ridicules gqu'on eut sur l'ﬂrig}ﬂu des
macreuses : les uns les faisant naitre de la pourri-
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ture des vieux vaisseaux ; les autres des firuits d'an
arbre de la Grande-Bretagne , lorsqu’ils tom-
boient dans 'eau ; ceux-ci , de la gomme des sa-
pins, d’ot, disent-ils , elles furent nommeées sa—
pinetles ix ceux-la enfin, d'une coquille, comme
les huitres et les moules , coquille qu’ils distin-
guoienl sous le nom de conqua analifera.

Pour Paris , si 'on s’en rapporte 4 Gontier, (1)
les macreuses n'y furent commues et recherchées
que vers le milieu du dix-septieme siecle. (2).

D apris le préjugé quiy faisoit regarder la ma-
crense comme un aliment maigre , on y regarda,
comme tel aussi, le pilet, le vernage , le blairie ,
et autres oiseaux aquatiques de méme nature. Ce-
pendant , au commencement du dix-huiteme
siccle , il y eut des Religieux qui se firent gquel-
que scrupule d’user de ces derniers. Ils consul-
terent 2 ce sujet la Faculié de Médecine. Celle-ci,
nomma huit Docteurs gu’elle chargea , pour me
servir des expressions du Médecin Hecquet, (3)
de méditer et d'examiner cette matiere. Enfin ,
toute réflexion faite , el apres de sérieuxr examens .
la Faculté assemblée , specialiarticulo, le 14 De-
cembre 1708 |, écouta le rapport de ces Docteurs :
on délibéra , et il fut décidé , que les pilels . elc. .
ne powvoiend passer pour pﬂ.ﬁ's.i'ﬂﬂ-i'-

(1) Bxercitationes Hygiasticoe , sive Sanilate tuendd. (d. K.)
(2) Paucis abhine annis Luteliaim , circiler vernam (emps .
avismarine genus afferri solet, guod anati in fotum simile est, etc..

3) Traité des Aliments de Carémae.

@
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Art d’en- C’est des Tomains sans doulte , que les Gaulois
Basier 12 apprirent Part d’engraisser la volaille dans des

Poulets.

cages fermées , et avec des pates particuliéres. Ces
volailles devoient étre beaucoup plus estimées que
les autres , puisque , parla suite ; parmi les offi-
ciers de la Maison de nos Rois, il y en eut un
dont Munique emploi fut d'en élever ainsi. Une
Ordonnance de Saint-Louis, rendue en 1261,
donne i cet Officier le nom de Poulaillier. (1)

A Paris , on distinguoit les poulets engraissés
dans des cages , de ceux qui étoient élevés en li-
berté dans des basses-cours. Ceux—ci étoient com-
pris sous le nom de poulets de pailler, on pou-
lets de feurre , vieux mot qui signifie paille | et qui
désignoit qu'ils avoient éié nourris des pailles et
fumier des fermes. Les Marchands qui en ven-
doient au marché avoient méme , pour les an-
noncer , un cri particulier (2); différent du cri de
ceux qui vendoient des poulels gras.

Au dix-septieme siécle, la fricassée de poulets
éloil regardée comme un ragoit bourgeois. Ma-
demoiselle , Duchesse de Montpensier , rapporte

(1) Ce nom fut donné indistinctement & tons les marchands de
volaille , et nous avons dank plusieurs villes de Provinces, et parti-
culierement 4 Lyon ; des rues dites de la Poulaillerie ot demeu-
roient les rotasseurs. (d. R.)

(2) Ceux quisont curienx de le connolitre , peuvent consulter un
Recueil de Chansons, que publia en 1550, un certain Jannequin,

Mnusicien célébre de son temps. Ce cris'y trouve mis en muosique ,
wvec plusieurs autres.
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dans ses Mémoires que se trouvantun jour i Choi-
sy , avec le Due de Lauzun , dont elle avoit fait
son époux , celui-ci, qui depuis ce moment la ,
se permettoit souvent d’'abuser des droits qu’elle
lui avoit donnés, s’avisa de blimer la dépense
faite par elle dans ce lieu de délices. Foils , lui
dit-<il , wn bdtirnent bien inutile. Il ne Salloit
qu'une petite maison a venirmanger une fricassée
de poulets.

Le désir de multiplier cette sorte de volaille |
devenue si utile, soit par elle-méme , soit par le
produit de ses ceufs, a inspiré chez nous , en
différents temps , I'idée de la faire éclore artifi-
ciellement , et sans le secours de la poule mére.
De cette découverte , naissoit un double avan-
tage. En épargnant i la poule le soin de couver ;
on lui laissoit la faculié de pondre sans interrup-
tion; et 'on parvenoit & muliiplier 'animal lui-
méme , au point de pouvoir en quelque sorte
réaliser , quoique d'une autre maniére , le veeu
<du bon Henri, et de procurer au pot de chaque
paysan une poule , au moins tous les dimanches.

De temps immémorial , les Egyptiens ont pra-
tiqué ce beau secret. Il en est fait une mention
honorable dans Aristote , dans Diodore-de-Si-
cile , et dans Pline ; et , quoique ces Ecrivains
n'en donnent que des notions trés-imparfailes
et confuses , on voit nédanmoins par ce qn'ils
en disent , que les Egyptiens , pour suppléer a
'imcubation de la poule , employérent d’abord

. Fouras &
Pm..l.lel:.u.
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la chaleur du fumier ; puis ensuite celle d'un four
particulier de leur invention, dans lequelils pla-
coient les eceufs sur un lit de paille, ayant soin
de les retourner de temps en temps.

Ces sortes de fours subsistent encore aujour-
d’hui en Egypte : mais perfectionnés sans doule.
On les nomme Mamals. Ce sont des bitiments
en brique , enfouis en terre , ayant un double
¢tage et plusieurs chambres qu'on échauffe avec
des mottes faites de fiente d’animaux et de paille
hachée ; chauffage ordinaire du pays. Il y aen
Egypte beaucoup de ces Mamals ; et ordinaire-
ment chacun d’eux a son district , composé de
vingt a vingt-cing villages, lesquels viennent y
apporler tous leurs aufs.

Au reste , Vart de diriger les Mamals n'est point
un art que tous les Egyptiens connoissent. 1l est
concentré exclusivement dans un village appellé
Bermé , dont les habitants se le transmettent de
génération en génération comme un héritage.

‘Au temps prescrit pour opération , on voit
sorfir trois ou quatre cents Bermdens qui se ré-
pandant par toute I'Egypte , vont dang les ditfé-
renis Mamals faire éclore les ufs qu'on y a
pories.,

Soit que le récit du succés des Egyptiens elit
donné i d’autres peuples 'envie de les imiter ,
soit que sur le méme objet ces peuples, ce qui
est ires-facile 2 croire , eussent concu la méme
idée |, on s r-slunuenuerueut occupé aillenrs qu vo
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Fgypte du travail dont nous parlons. Les Géopa-

nigues (1) offrent sur ce sujet un chapitre entier.

Le procédé qu’enseigne ’auteur consiste i metire
dans un vase une couche de fiente de poule , pul-
vérisée , puis une couche de plumes; & enfoncer
dans ce double lit les ceufs par leur gros bout; a
les couvrir entiérement d’une autre couche de
fiente; et enfin i les retourner chaque jour , afin
qu’ils s’échauffent également. L’auteur a oublié
sans doute de dire qu'il falloit placer les vases dans
un four , ou dans un lieu chaud ; car sans cela
on congoit combien sa méthode seroit infrue-

tuense.

Les Chinois en emploient une a-peu-preés pa-—
reille. (2) Toute la différence, c’est qu'au liew
dune couche de fiente pour enfouir les ceufs |
ils se servent d’une couche de sable fin; qu’ils les
recouvrent d'une natte , et qu’ils les échauffent en
les plagant sur un fourneau dans lequel on en-
tretient de la braise allumée.

Lorsque les Portugais, par les relations de
leurs voyages et de leurs découvertes , eurent
fait connoitre a I'Europe les meeurs et les arts de

(1) On appelle ainsi une Collection de différents ouvrages grecs
‘ur I'Agricalture, faite dans le temps du bas—Em pire.

(2) Voyea un moyen différent dont se servent les Chinais pour
Vincubation artificielle des canards dans VHistoire du Grarnd
Royaume de la Chine , faite en Espagnol par R. P. Juar Gonzalés
de Mendoce, et mise en Francois par Luc de la Porte, Paris, 1Goo,
-8 chap, XXIT, p. 9. (. R.Y
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ta Chine ; lorsque la renaissance des lettres ré-
pandit dans cette méme Europe le goit de la lec-
ture et la connoissance des auteurs anciens , il y
eut des curieux qui, la téte échauffée par ces re-
lations et ces écrits , entreprirent d'effectuer ce
qu’entr’autres choses ils y avoient lu sur I'art de
faire éclore la volaille. Ce sit:cle fut , & proprement
parler , celui des découvertes. Peinture , Gravure,
Imprimerie , Navigation , Jardinage , Architec-
ture, Musique, tousles arts enfin prirent une face
nouvelle. André de la Vigne, décrivant, dans son
Fergier d' fionnewr , la ménagerie d'une maison de
plaisance d’Alphonse II, Roi de Naples, dit:
Anussi y a un four & cenfs, couvert,
poule

Dont Fon pourroit, sans geline , élever

Mille I'm-n.usins qui en aurcient affaire

Voire dix mil , qui en vouldroit tant faire.

A Malthe , selon Porta,( Magie naturelle) , on
avoit construit aussi de ces fours , on 'on faisoil
naitre artificiellement et avec succés , dit-il , des
poules , des oies , et d’autres oiscaux.

Fonrs Francgois Ier. qui futen France le Dieu créateur

L poulcts des arts, Francgois qui les anima, qui les encou-
P ordede ragea , non-seulement par des prodigalités et des
honneurs , mais souvent encore par son exemple,

fit tenter en Tourraine , et sous ses yeux, les

mémes expériences dans son Chatean Royal de
Montrichard. Le Mathématicien Gohorry en parle

" . R
dans son JFnstruction sur le Pétun ( ann. 1572 )-
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La, a propos de V'espice de feu qu'il faut pour
extratire certaines huiles , Gohorry dit qu’il avoit
enseigné ce feu 4 un Philosophe , qui le lui avoit
demandé pour faire éclore des ceufs d’autruche :
comine ceux de pouletls étoient couvés, I feyver , au
grand Roi Frangois , ¢ Montrichard.

Champier fait mention d'un homme trés—-ha—
bile (1), qui exer¢a i la Cour Vart dont il sagil
Sans doute c'étoit celui que le Roi avoit chargé
de la direction de ses fours.

L’exemple du Prince, au reste, éveilla sur ce
pomt la curiosité des sujets; et peut-éire méme
n’étoit-il pas besoin d’un pareil motif. Le spec-
tacle singulier et piquant de toutes ces volailles ,
nées sans meére, suffisoit seul, utilité de I'objet
mise i part, pour aiguillonner l'industrie des
amateurs €clairés et instruits. Liébaut témoigne
que plusieurs personnes s’en éloient occupées.
Mais , soit que ce mot de four les eiit induites en
erreur , soit plutét qu’elles ignorassent la véritable
consiruction des Mamals d"Egypte , elles se con-
tentérent de semer dans un pannier, selon le
procédé enseigné par Pauteur des Géoponigues ,
un lit de fiente de poule , pulvérisée , d'y enfon-
cer les ccufs par leur gros bout, de les recouvrir
avec des coussins de plume ; et, pour suppléer a
'incubation de la poule , de les placer ainsi dans

2} Hujus rei rngepiosissimus artifex,
TomeE 7. 22

Tentatives
on e FEH!’E
Faites au sel—
xiemo steclae.
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un four de Boulanger, médiocrement chaunfli ;
ce que les Géoponigues ne disent pas. Pendant
la couvaison , on remuoit les ceufs de temps en
temps; on renouvelloit, tous les six jours, leur
lit de fiente ; on les baignoit , je ne sais trop pour-
qguoi, le dix—huitféi;ne; et , le vingt et uniéme , on
aidoit le petit poussin & rompre sa coque.

Voila ce que Liébaut appelle la méthode de
Malthe , et celle d'aucuns Baucerons ; ce qui sup-
pose qu’on la pratiquoit aussi en Beauce ; mé-
thode, au reste, trés-grossiére, et que auteur
lui-méme avoue n'éire ni commode ni siire.

Les délauts qu’elle avoit obligérent de cher-
cher & la perfectionner. On le tenta, et I'on en
voit la preuve dans Olivier de Serres ( 1); mais ce
perfectionnement consista & construire en fer,

‘ou en cuivre ,, un petit four mobile et pavé en
brigues , & ¥ placer les ceufs sur un lit de plumes
couvert d'oreillers mollets , enfin % échauffer le
four par-dessous avec des lampes allumées.

Un des grands inconvénients de ces deux mé-
thodes ¢étoit de donner aux wufs, on trop , ou
trop peu de chaleur; et , comme on ne connois-
soil point encore le thermomeétre , il étoit trés-
difficile , pour ne pas dire impossible , de ne pas
tomber dans I'un ou dans Pautre des deux exces.
Aussi les auteurs que j'ai cités ne regardent-ils

(13 Thédtre d'Fgriculture, tom. IT, p. 15 (1. R.)
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tous deux ces ﬂplgmtiﬂns (ue COmMME Un AT Se -
ment ; et conviennent-ils que c'éloit une mer-
veille , de voir éclore ainsi des pouleis.

Cependant , malgré le peu de succés de toutes
ces tentatives , il se trouva de temps en temps des
Philosophes , pour me servir de l'expression de
Gohorry , qui, sans se décourager , les rema-
ni¢rent a4 leur mode. Enfin , dans le dix-huitiéme
siécle , parut un homme qui, par la réputation
personnelle qu’il avoit acquise , donnaauxsiennes
un éclat et une publicité que les précédentes n’a-
voient point eus jusqu’alors. Cet homme est
Bidaumaur. Tl voulut d’abord travailler d’apres les
principes el les procédés des Berméens ; et , pour
les bien connoitre , il dressa un mémoire com-
posé de différentes questions relatives & lear art
et auxquelles il supplia le Duc d'Orléans, Ré-
gent, de vouloir bien faire donner réponse. Le
Duc , ami des sciences , et leur protecteur éclairé ,
fit passer le mémoire au Consul de France , rési-
dent an Caire , avec ordre d’y satisfaire. Celui-ci,
¢TIl FEPONSe , eNn envoya un trés-instructif et trés—
détaillé , dont Pauteur étoit le P. Sicard, Mis-
sionnaire Jésuite , alors en Egypte (1). Le Consul

(1) Le P. Sicard fut envoyé de bonne henre en mission dans la
Syrie , puis dans I’Egypte ; il mourut au Kaire en 1720. Clétoit un
huomme trés-instruit et un observateur fort exact. 1l avoit levé les
cartes et les plaus de tous les lieux gu’il avait parcourus et les avoit

secompagnés de mémoires intéressunts. On ne sait comment tous
ces popiers tombirent entre les mainy de U'Abbé Brotier, neveus

E
de

xgu’.-ricunrs

Saumur.
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proposoit en méme temps de faire passer en
France un de ces Berméens exercés dans la direc-
tion des Mamals; et peut-étre esi-ce la ce qu’il y
avoit de plus sage 2 faire. Car enfin, nos Physi-
ciens assurément sont plus éclairés que ces pay-
sans grossiers ; on ne peut nier que la méthode
de ceux-ci n'ait des défauts; mais cependant ,
qu’alléguer contre des faits T Ces paysans , dont
toute la science est une vieille routine que leur
ont transmise leurs péres, font éclore des mil-
liers d’eceufs a la fois ; el nos savants , avec Loules
leurs connoissances, avec bien des soins et des
peines inutiles , n’ont pu, jusqu’au moment ou
j'écris , en obtenir que quelgues-uns , comme par
hasard.
La mort du Régent, arrivée dans ces circons-
tances , suspendit I'exécution de ce gque proposoit

du célébre professeur de ce nom , membre de I’ Académie des ins-
criptions , éditeur de plusieurs auteurs Latins et particuliérement
de Tacite ; de Phédre, des Jardins de Rapin , etc. Brotier neveu ,
s’occupoit de Littérature , d’Histoire Naturelle et particulidrement
de Botanigue, il fut arrdté en 19797 comme chef d'une conspi-
ration royaliste. Apris avoir été condamné & mort, la peine fut
commuie en celle de dix ans de détention, et il fut ensuite Compris
parmi les malheureux déportés du 18 Fructidor (4 saptembre 1797 ).

Les an:m cartes ot dessins de Brotier furent mis sous le
scellé, et tout ce qu'il possédoit de relatif & 1’Orient fut remis
au général Buonaparte , chef de l'expédition d’Egypte. Oan
ignore ce qu’ils sont devenus. M.VAbbé de Tersan, si conna par
la générosité avee laquelle il communique les précienx monu-
ments de son cahinet, posstde une belle copie de la carte géndrale

deVEgypte. (d. R.)
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le Consut. On prétend méme que Béaumur eut
le crédit de I'empécher, parce qu'avec ses lu-
mieres et celles gqu'il avoit re¢cues du mémoire , il
se flattoit de réussir seul, et qu’il ambitionnoit
!a gloire fil"avnir fait , le premier, un tel présent
4 s5a patrie.

Aprés beaucoup d'expériences , qui n’ont rien
de neuf que quelques détails minutieux , et dont
peut-éire pas une seule n'offre 'empreinte re-
connoissable de l'invention et du génie, il pu-
blia, sur le résultat de son travail, plusieurs mé-
moires , dont la collection compose deux volumes.
Il suffira de remarquer ici qu'a la chaleur natu-
relle de la poule, il essaya d’abord de substituer
la chaleur du fumier; plagant ses eeufs , soit dans
un tonneau , soit dans un four particulier; et
qu’ensuite il employa celle d'une étave de sa fa-
¢on , échauffée par un poéle.

Son ouvrage, quoique rempli de mille inuti-
lités , quoiquécrit d'un style liche et diffus,
excita néanmoins , par la seule importance du su-
jer, une fermentation flatteuse pour Mauteur (1).
Il eut , en moins de deux ans , deux éditions suc-
cessives ; il fut traduit dans les principales langues
de IEurope, et excita la curiosité d’une infinité

(1) Art et pratique de U'_drt de faire éclore en toutes saisons
des  Oiseaux domestiques de foutes espéces, etc.; Paris , Im-—
primerie Royale, 1749 et 17561, 3 volumes in-12, avev figures
(d. 0.
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d’amateurs, et méme de Souverains, qui s'amu-
sérent a répéter ses opérations.

A voir ce premier moment d'enthousiasme gé-
néral, on edt dit que jamais les poules de France
ne pondroient assez pourfournir aux expériences
de nos amalenrs, et gue Nnos marchés ne pour-
roient jamais contenir tous les poulets qu’ils al-
loient y porter. Cependant qu’en est-il résulté?
Rien. On a reconnu que le fumier , outre 'irré-
gularité de sa chaleur a laquelle il étoit trés-difh-
{*ﬂ:gje remédier, exhaloit sans cesse des vapeurs
malfaisantes qui, malgré les remparts qu’on lear
opposolt, corrompoeient les ceufs. On a reconnu
en meéme temps que la chaleur desséchante du
feu nu évaporoit trop cette double substance
contenue dans 'eif pour la nourriture de 'em-
brion ; de sorte quelespoulets éclos ainsi , étoient
toujours plus foibles et plus délicats que les pou-
lets éclos naturellement ; ce qui arrive méme en
Egypte, ou la méthode est depnis si long-temps
couronnée par le succeés. On s'est appergu qu’il
ne suffisoit pas de donner maissance au jeune
animal ; qu’il falloit encore le mourrir pendant
son premier ige, le soigner, le défendre de la
morfondure des nuits et de la saison ; en un mot ,
suppléer a tous les soins de la poule mére : soins
bien plus difficiles & remplir qu’on ne 'imagine
d’abord. On a vu enfin que si l'on vouloit faire
de Part dont il s’agit, une spéculation de com-
merce , 1l faudroit se procurer des poulets pour

-
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les mois de Février et de Mars, temps ot ils sont
rares ; que par conséquent il faudroit faire cou-
ver sur la fin de Pautomne : or on sait que ces
cufs d’automne sont la plupart clairs et infé-
conds , parce que c'est la saison ou muent les
poules.

Que conclure de tout ceci? C'est que toutes ces
prétendues découvertes sont trop dispendieuses
el exigent trop d’adresse , d'attentions ¢t de pa-
ticnce,, pour étre jamais pratiguées par le seul
paysan. Tout au plus pourront-elles amuser pen-
dant quelques instants le Gentilhomme oisif qui
voudra s'occuper dans sa terre i faire éclore quel-
fques ceufs. Jamais , 2 moins gqu’on ne les perfec-
tionne , elles ne réussiront en grand. Pour mon-
trer & Réaumur combien elles éloient insuffi-
santes , il ne falloit gue lui proposer les eeufs de
tout un canlon entier, ainsi gu'on le fait en
Egypte, et méme ceux d’un seul village. Au reste ,
le public lni-méme I'a jugé. Son livre n'a eu
d’existence gu’un instant ; on ne le it plus.

Ce n’est pas néanmoins qu‘il ne puisse se ren-  Expérien-
contrer une méthode aui pare a quelques-uns de i N e
ces inconvénients. II'y a méme eu, depuis Réau- ™%
mur , une soci€té¢ de gens qui ont prétendu avoir
trouvée. Ceux—ci échauflfoient leur couvoir avec
des tuyaux remplis d’eau chaude : ce qui donnoit
une chaleur douce , égale , aisée i régler, et bien
moins adurante que celle des poéles. 1ls s’étoient
érablis en 1772 sur le nouveau boulevard , prés le
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chemin d’Orléans. Tout Paris a pu voir chezeux,
ainsi que moi, des poulets éclos selon leur nou-
veau procédé. Ils avoient, lorsque j'allai les visi-
ter , huit mille ceufs en couvaison. Deux jours
auparavant , un orage éloit survenu ; c'étoit en
été : presque tous les poulets avoient péri dans
la coque. ¥'ignore si c’est cet accident , ou quelque
autre de différent genre , qui dérangea les projets
des entrepreneurs; mais, peu de temps aprés,
je retournai a Patielier; il n’existoit plus.

L’abbé Copineau a fait paroilre sur celte ma-
tiére un ouvrage , méthodique et assez bien Lt (1).
Le couvoir de Pauteur est un bitiment rond , de
la forme d’un colombier , et garni , dans sa cir-
conférence , de tablettes sur lesquelles sont posés
les ceufs. Au haut du toit, et dans Pépaisseur la-
térale des murs , il a pratiqué des ouvertures et
différents trous qu’il ouvre ou ferme a volonté ,
pour rafraichir ou renouveller 'air. Il chaufle son
binment par une colonne de cuivre dans laquelle
il entretient de I'eau bouillante ; car il vise par-
ticulierement a rendre humide la chaleur qu'il
emploie , de peur que les eufs ne se dessdchent
irop par la transpiration: et méme , afin d’entre-
tenir cette humidité au point ou elle est néces-
saire , il se sert d'un hygrométre fait d’aprés les

(1) Ornithotrophie artificielle , ow Art de faire éclore et éleverla
volaille par le maoyen d’une chaleur artificielle ; Paris, 1780, 1 vol.
ia 1273 avee ligures. (d. R.)
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principes de de Luc. Cependant, peu satisfaitlui-
meéme de toutes ses tentatives , il finit de bonne
loi par avouer que le parti le plus sir seroit d’en-
voyer au Caire des Observateurs intelligents,
qui , suivant avec I'attention la plus serupuleuse
les opérations des Berméens , et opérant méme
sous leurs weux , rewviendroient ensuite chez
nous melire en ceuvre ce qu’ils aurocient vu et
appris.
La publication de I'Ornithotrophie a fait con-
noitre une entreprise du méme genre , bien au-
trement capable, si elle eut réussi, de fixer D'at-
tention du Gouvernement et du public. A propos
de ce livre et de quelgues mauvais succés dont
Pauteur convient, le sieur Bralle , Secrétaire de
M. le Comte d’Artois , fit insérer dans le Journal
de Paris, 16 juillet 1780, une lettre , ot1 il annon-
coit un éiablissement en grand, que secondoit,
disoit-il, le Lieutenant de Police, et qu’avoient déja
visité juridiquement des Commissaires nommés
par '’Académie des sciences. Cette double sanc-
tion auroit sufli presque seule pour inspirer la con-
fiarice ; mais ce qui étoit vraimentimportant, c’est
que Bralle assuroit avoir trouvé une chaleur cons-
tante , parfaitemnent é€gale dans toutes les parties
de son couvoir, et telle gu’en.un instant il étoit le
maitre de 'augmenter ou de la diminuer & son
gré 3 c'est qu'indépendamment de cet avantage ,
il promettoit que son laboratoire pourroit couver
quatre-yingt mille ceufs a-la-fois. Yoila de grandes
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et magnifiques promesses. S'il les eut tenues | il
pouvoit se dire le bienfaiteur de sa patrie ; et as-
surément il eut acquis des droits sur notre recon-
noissance. (1)

Enfin un sieur Bonnemain annonca dans le
méme Journal ( 22 Aot ) une autre machine -
de son invention , propre i la méme opération ,
et qu'il disoit de méme avoir été approuvée par des
Commissaires de I’Académie des Sciences. Mais
Bonnemain ne nous apprit pas quels étoient
les procédés de la sienne , ni combien d'eufs
elle pouvoit faire éclore dans une couvaison. (2)

Il est souvent mention de chapons dans nos
Poétes du treizieme siécle , et dans d'antres écri-
vains plus anciens qu'eux ; mais on n'y voil pas
le nom de poularde. La castration des poules est
une invention du seizieme. Champier (an. 1560)
en parle comme d’une chose mouvelle. (3) Ce-
pendant cette sorle de volaille n’est point nom-
mée dans le grand réglement de réforme que fit
pour le Royaume Charles IX , en 1563 ; régle-

(1) Il me paroit pas que ce projet ail réussi davantage queles au-,
ires, car les écrits du temps n'en ont plus parlé, (d. I8, )

(2) Voyez les savanites Remarques des éditeurs du Thédtre d’ 4-
gricullure, tom. 11, p. 163 — 171. Of 'on trouve d'excellentes
analyses des méthodes des Chinois, d'Olivier de Serres, de Réan-
mur , de Copineau, de Dubois, de Bonnemain ,.et enfin une trés—
bonne notice sur les fours & poulets , on couverrs de I'Egypie, et
surles poussins élevés sans le seconrs des poules, fd. It)

(3) Novitio invenlo eastrantur galline.
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ment néanmoins ou le Prince entre dans les plus
grands détails sur les différents u]:n]ets de la nour-
riture.

Ce qui est plus alnguher encore, c'est que la
castration gui s’employoit pour les coqs, eLméme
pour les poules, n’ait point éié employée pour
d'autres volailles , telles que les oyes, les ca-
nards , etc. On chaponne les dindons aux iles
frangoises d'Amérique ; comment ne s’est-on pas
avisé de chaponner les dindons en France ?

Madame de Sévigné fait mention des poulardes
de Caen (1). Ailleurs elle parle des bornnes powu—
lardes de Bennes. Dans la Comédie du Bal par
Begnard (ann. 16g6) , 'auteur cite avec éloge Zes
poules de Caux.

Selon Champier , les chapons les plus estimés
¢tolent ceux de Laon. Selon Bélon , c’étoient ceux
du Mans; selon de Serres (2), ceux du Mans,
de Saint-Geny , et de Loudun ; enfin, selon
Gontier (ann. 1668), pour Paris c'éloient ceux
du Mans , et pour Lyon ceux de Bresse et de Ge-
nitve. On sait gque les chapons du Mans ont con-
seryé leur réputation jusqu’a nos jours. Voici
comme on les engraissoit.

« D’abord , dit de Serres (3), on plume la téte

(1) Les plus estimées des environs de cette ville sont celles de
Crévecoeur. (d. R. )

(2) Année 1600 ; Thédire d’ Agriculture, tom. 11, p. 19, col. 2,
(d. R.)

(3) T&id. p. 20, col. 1 (d. R.)
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« el I'entre-cuisse de Panimal; aprés quoi on
« P'enferme dans une mue placée enunlieu chaud,
« mais obscur. La on 'empfite avec des pillules
« de farine d'orge , de millet, ou “avoine; mais,
« comme on ne lui donne jamais 4 boire , on a
« soin d’humecter les pillules avee de ID'eau
« chaude , afin de le désaliérer. D’autres, au hien
« de mue , se servent d'un cabas , suspendu en
« Pair , et fait de telle maniére , que d'un coté la
« téte de I'animal soit en dehors , et de I'autre
« son croupion. On peut aussi empiter, et il
« ne se salit point avee son ordure; mais il reste
« toujours accroupi, sans pouvoir remuer. Pour
« le délivrer de la vermine qui l'incommoderoit,
« on I'éplume, non-seulement sur la téte etsous
« le ventre , mais encore sous les ailes: et en
« méme temps , pour empécher que le cabas ne
« I'écorche , on lui forme un petie lit avec dun
« foin ».

Si P'avarice enfante des crimes, Ia gourman-
dise , comme on voit, produit des cruautés. An-
terieurement 3 de Serres , ces cruautés étoient
¢ncore plus grandes ; puisqu’au rapport de Lié-
baut, les Manceaux et les Bretons crevoient les
veux aux chapons qu’ils engraissoient. Probable-
ment on trouva qu’en plagant Mamimal dans un
lien obscur , on le réduisoit de méme & ne plus
vivre que pour dormir etdigérer; etl'on s’épargna
ammsi une barbarie inutile.

Beéaumur a publi¢ un Mémoire sur la maniére
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qu'emploient actuellement les Manceaux pour en-
graisser leurs volailles.

Les gourmands qui vouloient donner 4 la leur
un gotil plus savourenx et plus exquis, ajoute de
Serres , faisoient méler , dans sa pitée , des dra-
gées musquées , de Panis, et d’autres drogues
aromatiques. Ceci ténoit an goiit universel que ,
presque jusqu’au dix-huititme siecle , la Nation
a eu pour les épices et les aromales , comme jau-
rai plusieurs fois occasion de le remarquer dans
lasuite. Gontier (1), (ann. 1668), ditavoir connu
un Grand-Seigneur qui faisoitengraisser des din-
dons avec une pitée dans laquelle il mettoit des
dragées i I'anis. L'auteur parle aussi d'une Reine ,
qu'il ne nomme pas , et qui dépensa guinze cents
livres en dragées de celte espéce pour trois oyes,
dont elle vouleit rendre les foies plus délicats. Au
reste , cetle sorte de friandise est raisonnée ; et
au moins elle paroit plus sensée que le conseil

que donne Liébaut , pour engraisser promple-—

ment la volaille , de lui faire boire beaucoup de
bierre, ou d’arroser de cette boisson amére ious
les aliments gu’on lui fournira. On engraissoif
aussi en mue , et de la méme maniére gqu'on a
lue ci-dessus , les perdrix, les oisons, les cailles ,
les faisans , les tourterelles , les pigeons, les
grives et les dindons.

Quelgques Ecrivains , entre lesquels on peut

(1) Brercitationes Hygiasticee , sive de Sanitate tuends. (d. R.)

Dindons.
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complier les Naturalistes Aldrovande et Bélon ,
ont prétendu que les dindons éloient connus des
Anciens ; que ce sont ces oiseaux dont il est parle
dans Athénée, dans AElien , dans Arislote , dans
Columelle ete. , sous le nom de méléagrides, et
sur lesquels fut inventée cette fable de Méléagre ,
embellie depuis par Ovide. Mais il est prouveé et
reconnu aujourd’hui que la vraie méléagride des
anciens est la pintade,

Il y a eu une autre erreur sur le temps on,
pour la premiére fois , les dindons parurent en
France, et sur 'homme , qui le premier lesy
naturalisa. A en croire de la Mare (1), cet hom-
me fut Jacques Ceeur, ce Trésorier si célébre de
Charles VII , banni du Royaume en 1450. Bien-
tot , rappellé par le Roi son maiire |, dit Pauteur,
il rapporta du Levant, ou il s’étoit retiré , diffé-
rents objeis de curiosités; et entr’autres, les oi-
seaux dont nous parlons, qu'il placa , ajoute La
Mare , dans son magnifique chiteau de Beau-
mont en Gatinois. Présenté ainsi , le fait a quelque
vraisemblance. Mais, pour ceux qui savent que
Ceeur , aprés son bannissement, ne revint plus
dans sa patrie , gqu'il mourut & Chio six ans
aprés , en combattant contre les Infidéles , le
prétendua fait n'est plus gu'une fiction fausse et
fabuleuse.

Si l'on s’en rapporte & VHistoire de Provence,

(1) T'raité de fa Police. [d. .}
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par Bouche , cet éerivain vous dira que les din-
dons sontune des mille et une choses que le Roi
René introduisit en France (1). Selon lui , cest
a ce prince que 'on doit les roses musques , les
roses nommeées de Provins , les perdrix rouges ,
les paons blants , les lapins blancs , les rouges et
les noirs , les aillets qu’on appelle de Pro-
vence , etc. etc. £l y rendil fort familiers les cogs-
dInde, dont il faisoit amas ; et les faisoil nour-
rir auw lieu de la Galiniére, prés de Rosset |, selorn
la tradition du voisinage.

Assurément il ne faut pas chercher a affoiblir
la reconnoissance que ’on pourroit devoir au Ror
René. Le pauvre Prince n’a pas assez de quoi
perdre en fait de gloire , pour qu’on lui 6te en-
core celle du présent des dindons. Cependant je
crois aussi que , pour la lui attribuer, il faudroit
peut—-éire un témoignage d'une autorité¢ plus res-
pectable qu'une tradition populaire. René mourut
en 1480; or si, pendant sa vie, il aveoit tant mul-
tiplié les dindons , si, pour me servir de I'ex-

(1) René 4’Anjon, Roi de Naples, et Comte de 'rovence, sur—
nommé e Bori. Ce prince gqui écrivoit trés-bien, samusoit, au
lieu de veiller au bien de ses peuples et de gouverner ses étals
% transcrire des manuscrits et & les orner de miniatares. 11
aimoit les Arts qu'il cultivoit aveec succés, et saveit beaucoup
mieux peindre que régner. C'est a lui go'on doit I'invention de
cette ridicule féfe-Dien 4’ Aix, dont Grégoire a fait une descripliosn
sous ce titre : Explication des cérémonies de la fFle-Diew d' Air
Aix, 1977, 1 vol. in-12 (d. R.)
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pression de Bouche , il en avoit fait de si grands
amas , ne seroient-ils pas devenus , en peun de
temps , aussi communs en France que nos pou-
lets. Cgpendant, en 1563, c’est-a-dire environ
un siécle aprés , ils ne I'étoient seulement pas as-
sez pour étre vendus dans les marchés publics.
Au moins ne les voit-on pas nommés dans le grand
Réglement de réforme que publia cette annéde-la
Charles TX ; quoique ce Réglement contienne
un dénombrement fort ample des pitces de vo-
laille ou de gibier que le Prince permet ou dé-
fend.

On croit communément que cette espéce d'oi-
seaux domestiques n'a été introduite en France
que sous Francgois Ter. , et qu’on les doit & Phi-
lippe de Chabot, alors Amiral. Je croirois leur
introduction plusrécente , et postérieure encore,
si je m'en rapportois & Champier. Voici ce qu'é-
crit 'auteur i ce sujet: on se rappellera que c’est
en 1560 gu’il a publié son trait€. (1)

(1) Pe Re Cibarid, lib. XV, cap. LXXIII, page 85:1. (d. R.)
Fenere in Qallias, annos abhinc paucos , Aves queedam ex-
lerne , quas Gallinas Indicas appellant : credo quoniam ex in-
sulis Indic nuper ¢ Lusitanis Hispanisque palefactar , primiom
invecter fuerunt in orbem nostrum. Quee Pavones fere magnitu-
dine cequant. Feeminee pennas non hiabent variegatas. Pariunt ova
~Anseris magnitudine paria, candida, guer esus sunt. Mares variis
coloribus distinguntur , foeminis ampliores: qui cristas ereclas, ut
gallinacei nostri , mninimé gerunt ; sed carnosum gquidpiam rubrus,
?uad eliam sub menito ., instar paleariorum , dependet, longitudine
fnsigni can gao | illis excandescentibus et turbatis, miros variosqus
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« Depuis pew dannées , il nous est arrivé ei
France certains oiseaux élraﬂgurs qu’on ap-
pelleé poules d'Inde : nom r.pm leur a éié donné,
je crois, parce qu'ils ont éié pour la premiére
fois transportés dans nos climats , des iles in-
diennes qui ont éié découvertes, il n’y a pas
long-temps , par les Portugais et les Espagrols.
Leuar grosseur différé peu de celle des paons.
Les femelles n’ont point de plumage panaché.
Elles font des ceufs aussi gros que ceux d’oye |
blancs , et bons & manger. Les miles sont dis=
tingués des femelles par un plumiage varié , er
par plus de grosseur. Ils n'ont point , ¢comme
nos coqs, une créte élevée , mais une certaine
carnosité rouge qui leur pend scus le bec , et
qui , lorsqu’ils se mettent en colére , se teint
de différenites couleurs. Ces oiseaux sont vo-
races, et ont besoin d'une neurrituré abon-
dante. Malgré cetteé nourriture néanmoins, ils
s'accoutument difficilement & notre clithat | et
Pori a de la peine i les y élever. Ils exigent de
Ia part du maitre beaucoup d’attentions ; sur-
tout les petits qui ans des soins assidus , ne
peuvent atteindre un certain ige , etc. »

=

tolores est spectare. Fix tamen caelum nostrum patiuntur , ef dif-

Jicillimé educaniur. Foraciores sunt , idcdque copioso indigen! ci=
bario. Segnitiem domini non ferant. Sed maximé infantes pulii
GLLE Raud teme: ¥ perventint cel cdolescentiam s faist sedula ef arsi-
tua impendatur 6pera. Omriino alites sunit, Quidam epinanitur cos
Bsse quos Erythiotaonas Greeci appelloriunt.

TouvE I. 5 5
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Quﬂnt au pays auquﬂl l'EurﬂpE doit le dindon,
'ce n'est pas encore une guestion décidée,

Si1 'on en croit 'illustre auteur de 1'Histoire
Naturelle , Buffon, cet oiseau n’est pas né dans
I’Asie , comme on le prétend. Ceux qu'ony lrouve
y ont été transporités dlailleurs; et, ainsi que
cenx d’'Europe , ils sont tous originaires d’Amé-
rique , contrée , dit-il, qui leur est naturelle , et
qui par-tout les offre dans I'état de sauvages.

D’un autre ¢6té , beaucoup d’éerivains leur

donnent une origine asiatique. Nonnius (1) pre-
tend gu’en Flandres on appelloit ces oiseaux,
poules de Calécut. Le Naturaliste Ray les nomme
dE méme. Ehampxer enfin , dans le passage que
3 ai ra]gpurté de lui a l"lnsta:u-.t, , dit qu’ils ont éié
apportés des iles de I.Iﬂ.tk Le mot Indes, je le
sais , pouvoit éire gpp].;ﬁqudﬁ fgalement a4 PAmé-
riqlll: , depuis que les Portugais avoient appellé
Indes occidentales, cette partie du monde. Mais
il faut remarguer que Champier dil énswlis dndic
et non -pas Jndiarum ; qu'il parle d’iles décou-
vertes par les Portugais ; et que le motiles ne peut
convenir qu'a P'Asie , puisque les Porlugais ne
possédoient en Amérique que le Brésil , qui est
un continent. (2)

(1) De Re Cibarid, ann. 1627.

(2) 8i Von veut d’autres preuves sur cette origine asiatique des
dindons, on les trouvera duns une dissertation gu’a publiée &
Londres, dans sés Miseolla néex, Barington en 1781,
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Quelle que soit au reste la partie du monde a
laquelle on est redevable de 'animal dontil s’agit,
il fut regu en Europe avec plaisir. Chez nous on
en faisoit le plusgrand cas; et nnl"estunﬂlt méme
assez pour &re offert aux Rms comme un don
digne d’eux. Lorsque Charles IX passa par Ammns
en 1566 , parmi les présents que le Corps-de-
ville vint metire a ses pieds, il y eut douze din-
dons. (1) L’Estoile , dans son journal (2), parle de
marchands de velaille , que Henri IV voulut faire
emprisonner , parce qu'ils alloient de village en
village enlever les poules d’Inde, sans payer,
sousprétexiegue ¢ estoil pouria Ha_rne.Linﬂ cier(J3)
dit de cette espéce de volaille , que c’est un dé-
licieux manger , dignede la table des Seigneurs.
Encore anjourd’hui , nous en trouvons la chair
dure et séche. Nous ne mangeons rdti que le
dindonnean. Pour le dlndun on ne le sert gueres
qu’en daube ou en pité; & moins qu’il ne soit farci
de truffes, comme ceux qui arrivent du Périgord.

Au commencement du dix-huitiéme siécle ,
les dindons de Caen éloient estimés. Parmi les
diverses poésies de Chaulieu , il y a une picce
par laquelle 'auteur invite le Marquis de la Fare ,
son ami, 3 en manger un qu’on lui avoit envoy€
de cette ville.

=

-
(2} Daire , Hisloire de la wille A’ Amiens , tom. I, p. go. (d. R.)
{2) Annéde 1605.
(5) Histoire des Plantes,des Animaux el des Oiseatx, ann, 1019,
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La pintade, originaire d’Afrique, avoit éie
connue des Grees et des Romains, qui en fai-
soient beaucoup de cas, et qui en ont parlé sous
les noms de poule de Numidie , de poule d'Afri-
que , de méléagride. Il paroit qae , depuis ce
temps , Pespéce s’en est anéantie en Europe. Au
moins il n’en est plus mention dans les Ecrivains
du moyen ige; et on ne la voit reparoitre qu'au
seizieme si¢cle , postérieurement aux découvertes
des navigateurs européens le Tong des cotes
d’Afrique. Si I'on en croit Bélon , la pintade fur
apportée de Guinde par des marchands. Le prix
gqu'on attache presque toujours en France i ce
qui est nouveaun , I'y multiplia bientét considéra-
blement. Le méme Bélon les représente comme
ja simullipliées &s maisons des Grands-Seigneurs
.ql_t’eﬂa.s nous en sont communes. Mais , quoique
cet oiscau soif un excellent manger , il est si
incommode dans une basse-cour par sa turbu-
kence et par son cri désagréable , qu’il a passé de
mode,

Sous la domination dés Romains , les Gaulois
entretenolentavee la capitale de leurs vainqueurs,
un cormmerce considérable en.oyes. Des diffé-
rents cantons de Ia Gaule, et sur-tout du pays
des Morins ( auwjourd’hui le Boulonnois et le
Calaisis ), il en partoit des troupeaux immenses,
qui alloient & pied jusqua Rome; et Pline, qui
rapporte avee surprise ce fait , dont il avoit é1é
plusieurs fois témoin , observe méme que les



( 357 )

conducteurs employoient, pendant la route , une
adresse particulidre pour faire parvenir heureuse-
ment toute la troupe ; c'étoit de placer au pre-
mier rang les oyes qui éloient fatiguées , afin que
la colonne que formoient les autres les poussant
en avant, elles fussent, malgré elles, forcées
d’avancer.

Un voyage de trois ou guatre cents lieues pour
an animal aussi lent et aussi lourd |, offre & 'ima-
gmation tant de difficultés, Pentreprise semble
d’abord si peu possible ., que , malgré Iautorité
de Pline, on a de la peine & y croire. Mais, si
quelqu’un étoit tenté de la révoquer en doute,
i1l n’a qu’a se rappeller que , tous les ans , et de-
puis prés de deux siécles, nos Paysans du Quercy
et du Périgord conduisent ainsi , jusqu’au centre
de I'Espagne , des troupeaux entiers de dindons;
et alors le voyage des oyes depuis 'extrémité sep-
tentrionale de la Picardie jusqu’a Rome, lui pa-
roitra croyable.

Ce commerce s’andantit par la suite, lorsque
la Gaule changea de maitres ; mais 'oye continua
toujours d'étre en faveur dans les festins de la
WNation. Ce fut méme , pendant bien des siécles ,
la pi¢ce de volaille laplus estimée ; et cet honneur,
elle en jouissoit i Ja table des Rois mémes : té-
moin ces ordre8 expres que Charlemagne donne,
en trois endroits de ses Capitulaires , pour que
toutes ses Maisons de campagne en soient four-
nief ; témoin encore ce vieux proverbe , gué
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mange {'oye du Roi, cent ans apres il en rend In
plume. ;

Pour le peuple et le bourgeois, cétoit son
grand régal. Les Rétisseurs, dans leurs bouti-
tiques , n'avoient presque que des oyes; aussi,
lorsqu’on réunit en communauté ces arlisans,
leur donna-t-on le nom d'Oyers (1). C'est ainsi
- qu’ils sont qualifiés dans les anciens Statuts des
métiers de Paris. La rue de la capitale ot ils s'éta-
blirent fut appellée de mdme , en vieux langage ,
la rue aux Oues (2); aujourd’hui par corruption

| —

(1) Outre Fes grosses viandes, bouillies et rdties, telles que boruf,
mouten , agnean, chevreau, cochon, les @yers, dans Vorigine ,
vendoient encore, les jours maigres, des légumes et du poisson
euits. Pen-d-pen ils renoncérent & ce dernier commerce , et se
restreignirent d’eux-mémes a la seule vente des chairs roties ; ca
qui leur fiv donner le nom de Rétissenrs, qu'ils ont conservé. Ce
nom leur est attribné dans nne Ordonnance du Prévot de Paris,
publi¢e I'an 1468. Bn cette qualité, ils continuérent de vendre du
Pore ; et méme , comme il a été dit plus haut , d’en vendre concur—
remment avec les Chaircuitiers , lorsque ceux - ci s'établirent.
Mais, en 1475, ceite vente leur fut interdite. Cependant ils con-
servirent celle de Pagneau., du chevrean et du cochon-de-lait,
gu'aucun mitre corps n’a réclamée. Quant i la volaille et au gibier,
ce v'est qu'en 1509 gu'ils obtinrent pour la premiére fois la per-
mission d'eén vendre.

(2) Dans nos anciennes Cités gauloises, les artisans d’un méme
métier occupoient ordinairement une méme rue ; coutume gue
probablement ils adoptérent des Rom ﬁu. Une inscription an-
cieune , trouvée i Metz , prouve qu'il ¥ avoitune rue pour les Car-
donuiers. Par la suite, nos Communautés d’artisans , & mesure
quielles s’atablirent, conservérent le méme usage. A Paris, les
faiscurs de heaumes habitoient la rue de la Heaumerie; les@yers,
la rue aux Oues; les Pelleticers , celle de la Pelloterie ; les mar-
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rue aux Ours, parce que quand elle cessa d’étre
consacrée exclusivement aux Oyers, on eublia
son étymologie. '

Maintenant 'oye a perdu son antique consi-
dération. Elle n’est plus admise qu’aux festins
bourgeois. Cependant certaines villes , telles
qu’'Auch , Metz, Strasbourg et Bayonne, s’enri-
chissent encore par le commerce des cuisses et
des ailes de cet animal, qu’elles savent préparer
avec un art particulier; et ¢’est-Ia un mets recher-
ché 2 la table des riches.

Un autre mets , plus estimé encore et plus cher,
ce sont les foies. Les Romains faisolient, comme
nous, grand cas de cette partie de l'oiseaun; et
'on voit méme , par certains passages de Martial
et de Juvénal , que ce peuple avoil un art pour la
faire grossir beaucoup au-dela de son volume
ordinaire. Si I'on s'en rapporte a Horace, cetart
consistoit & mourrir 'animal avec des fignes
grasses (1).

Les Juifs de Metz et de Strasbourg possédent
le méme secret, sans gqu’on sache précisément
quels sont leurs procédés; et ce secret est une
des branches da commerce qui les enrichit.

chands Italiens qui vendoient les étoffes de soie, celle que , de leur
nom, on appella rue des Lombards; les Changeurs , le pont-au-
change ; les Vitriers, la rue de la Verrerie, les marchands de Fer,
la rue de Ferronerie, dont la moitié étoit appellée rue de la Char-
ronerie, les Magons, la rue des Magons, ete. ()

(1) Pinguibus et ficis pasium jecur auseris.
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Strasbourg , comme on sait, fait, avec ces foies,
des pités dont la réputation est connue. Du
temps de Champier , on estiimoit beaucoup les
foies de volailles ; mais on ne faisoit nul cas de
celui d'oye. L'art de 'engraisser n'éloit pas en-
core usité,

Quelques-unes des nations d'Europe qui oni
conserve le goit de oye, les Anglois sur-tout,
se gardent bien de la plumer pendant sa vie, de
peur , disent-ils, de rendre dures sa chair et sa
peau. En France s OT1 passe pa.r-dﬂssus celle con-
sidération: et 'on n'y a jamais eu d "égard , parce
que les plumes rapportent de Pargent. Champier
ccril que de son temps, ces plumes étoient un
des prineipaux revenus de la Beauce.

Il est probable que les canards de nos basses-
cours viennent originairement de canards sau-
vages, rendus domestiques. Mais il en est une
aulre espéce nommée , je ne sais pourquoi, ca-
nards de Barbarie , et qui nous a &té apportée de
FInde au eommencement du seizidme siecle (1).

-Ceux—ci sont plus grands et plus forts que nos

barboleurs ; mais leur chair a un gout de musc
qui déplait, et quj les a fait bannir de notre cui-
sine moderne. Pour nos péres, au contraire,
c €toit un motif de les aimer. On vouloit alors {
dans les aliments, du musc, des aromates , des
choses fortes de gnﬁt et d'odeur; et 'on a vu ci-

(v Nuper ex Indid adpecti, écrivoit en 1550 Charles Estienne,
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dessus que les gourmands quifaisoient engraisser

des dindons, méloient , dans la patée de ces ani-
maux, des dragdes musquées. De Serres (1) fai-
sant mention des canards d’Inde, dit encore que
c'est une viande lrés-délicate el trés-bonne o man-
ger- Aujourd’hui, on les accouple avec les barbo-
teurs ordinaires; et il en résalte des canards mé-
tis, qui sont plus estimés que ces derniers, et
qui d’aillenrs ne crient presque pas.

Parmi les letires de Madame de Sévigné, il y
en a une de M. de Coulange, année 1696, dans
laguelle sont vantds les canards d’Amiens. Dans
la comédie de Dancourt, intitulée le Retour des
Officiers, et représentée pour la premiére fois
en 1697 , est un personmnage ridicule , duguel on
dit qu’il a une terre aupreés d Amiens, oi Lon
vend plus de canards par an, gue dans loul le
reste de lo Province. Sans doute ce ful cette célé-
brité qui engagea un sieur de Gand a faire , avec
ces canards , des pités dont la réputation , comme
on sait , est toujours la méme , quoique depuis il
ait 2u des successeurs.

On n'avoil point encore songé alors 2 profiter,
pour cette sorte de volaille, du secret que 'on
employoit pour en engraisser cerlaines aulres.
Elle é10it nourrie en liberité dans les basses-
cours , el abandonnéde a sa voracité gloutonne ,
jusqu’an moment ot on la moit. Cest dans le

—

(1) Thédtre & dgricalture , tom. 1T, p. 35. (d. R.)
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dix huitiéme siéele que les villages des environs
de Rouen , et, i leur exemple , quelques autres
cantons , se sont avisés d'empiter et d’engraisser
des cannetons, qui sont devenus fort renommés.

Au temps de Belon (annéde 1555), on avpit

commence a imtroduire en France un oiseau de
rivitre , mommé tadorne , lequel ressembloit au
canard. Quelques Seigneurs en avoient déja dans
leurs terres; mais il étoit encore fort rare, dit
Pauteur. ;

Parler du paon dans une Fie privée des Fran-
¢ois, ¢ est presque faire I'éloge de ce bel oiseaun,
destiné par la nature i étre lornement des lieux
qu’il habite (1); c’est au moins s’obliger a rap-
peller tous les honmeurs dont il a joui dans les
jours brillants de notre chevalerie. Plusieurs
grandes familles , et particuliérement celle de
Montmorency , avoient placé son elligie, en ci-
mier , sur lear heaume. Souvent , pour |’exercice
de la Quintaine (2) , cette effigic servoit quelque-
fois de but. Aux Cours-d’amour de nos Pro-
vinces méridionales , dit-on , mais sans ancune
preuve , la récompense que recevoient les Poéles

(1) Le paon est originaire des Indes Orientales ; il Fut transporté
duns PAsie Mineure et dans la Gréce ; an temps de Périclés il étoit
cacore fort rare et d'un prix trés-élevé, 1l ne parut & Rome que
lors de la décadence de la république. (d. R.) '

(2} Voyez la note explicative de ce mot dans les Fablizus de
le Grand d’Aussy , tom. 11, p- 145, édition in-8°, et Glossarre 42
la langue Romane , tom. 11, p. 420. (d. R.)
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qui avoient remporté le prix, éloit une couronne ,

faite de plumes de paon , gu'une dame du tribu-

nal posoit elle-méme sur leur téte (1). Chez nos
vieux Rlomanciers, le paon est qualifié du titre
de noble oisean ; et sa chair y est regardée comme
la nourriture des amants , et comme la viande des
Preua. 11 v avoit trés-pen de mets alors qui fus-

sent aussi estimés. Un Poéte francois du treizi¢me
siecle , voulant peindre les fripons , dit qu’ils ont
autant de goiit pour le mensonge, qu'un affamé
en a pour la chair de paon. Enfin les Rois, les
Princes et les Grands-Seigneurs, donnoient trés-
peu de festins d’appareil ot le paon mne partt
comme le plat distingué. :

La coutume , dans ces sortes d’occasions d'¢é-
clat , étoit de le servir roti - mais on le servoit
enHer avece tous ses membres , et méme avec ses
plumes; ce qui, selon Platime, se faisoit ainsi.
« Au lieu de plumer loiseau, il faut, dit-il ,

(1) On sera sans doute bien surpris de ee que le Grand ait
avameé un fait pareil, surtout aprés avoir lu la 'pl:éi_'q.i_.':l! de ses
Fablicux, et ses observations sur les Troubadours. L'Historien
des rimenrs Provengaux non-seulement ne fait pas mention des
Cours d’amour et de ces couronnes, mais il paroit nier an contraire
que les premidres aient existé en Provence, (voy.de P Eiat de i
Poésie Francoise dans les douzidme et treiziéme sidcles , p- 9. )
D'ailleurs 1e Chapel de plumes du Nolle oisaat , n'étoit porté que
par les plus grands Seigneurs. Saint-Louis en portoit habituelle—
ment un de cette espice, ( Fie ef miracles de Saint-Louis, par le
Confesseur de la Reine Margaerite , Nouveau Joinville, p. 485.)
LR

Fastin Ji
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'écorcher proprement, de mamiére que les
plumes s’enlévent avec la peau il faut lai cou-
per les pattes, le farcir dépices et d'herbes
aromatiques , lui envelopper la téte d'un linge,
et le metire i la broche. Pendant gqu'il rétt,
vous arroserez continuellement le linge avec
de I'eau fraiche , pour conserver son aigretie.

« Enfin, quand il sera cuit, ratiachez les pattes,

L

)

Stez le linge , arrangez 'aigrette , rappliquez la
peau, étalez la queue, et servez ».

« Il y a des gens, ajoute Platine , qui, au licu
de rendre 2 Panimal, lorsqu’il est réti, sarobe

« naturelle , poussent P'ostentation de magnili-

"
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cence jusqu’a le faire couvrir de feuilles d’or.
D’autres emploient ;, pour réjouir les convives,
un moyen plaisant. Avant que le paon soil
servi , ils lni emplissent le bec de laine impré-
gnée de camphre. En le placant sur la table,
on mel le feu i la laine ; el oiseau alors semble
un petit volcan qui vomit des flammes ».

Au reste , ce n'étoient point les Ecuyers ser-

vanis ordinaires qui avoient I'honneur de poser

le
re

paon sur la table. Cette cérémonie glorieuse
gardoit les Dames ; et ordinairement elle étoit

déférée a celles d'entr'elles que distinguoit le
plus sa naissance , son rang ou sa beauté. Suivie
d’'un certain nombre d’autres ferames , accompa-
gnée d'instruments de musique , cette Reine de

la

féte entroit ainsi en pompe dans la salle du

festin, portant en main le plat d’or ou d’argent
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dans lequel étoit Poisean. La, au bruit des fan=
fares , elle le posoit devant le maitre du logis (1),
si ce maftre ¢toit d'un rang 2 exiger un pareil
hommage ; ou devant celui des convives qui était
le plus renommeé pour sa courtoisie et sa valeur,
Quand le banquet se donunoit aprés un tournois,
¢t que le Chevalier qui avoit remporté le prix du
combat se trouvoit 4 la table, c'étoith lui, de droi L,
qu'on déféreit 'honneur du paon. Son talent
alors consistoit & dépecer 'animal avec assez d’a-
dresse pour que toute Nassemblée pit y gotiter,
Le Roman de Lancelot, dans un repas g1l sup-
pose donné par le Roi Artus aux Chevaliers de [a
Table-ronde , représente le Monarque découpant
lui-méme le paon;: et il le loue davoir fait si
habilement ses distributions , que cent cinguante
tonvives qui assistoient au festin, [urent tous
satisfaits.

Souvent I'enthousiasme qu'excitoit tant dc

(1) Cenx qui eonnoissent les tableaux ; savent qu’il enexistent un
de Stévens , lequel a été gravé par Lempereur, et qui représente
un festin do paon. Moi-miéme | je mea rappelle qu’il y a quinze o
ieize ans ( vers 1764), parcourant Ies roes de Paris, un jour de
Fite-Dieu , pour vuir des tapisseries, {car il faut tout voir ;) j'en
Wrouvai mne dans le guartier da Palais-Royal, qui reprisentoit lo
méme sujet, avec le costume frangois du quinzitme siecle. Elle
me frappa par sa singularité. J'ai fait depnis, & pareil jour, bien
des pas inutiles pour laz retrouver, dans le dessein de la donusc
i grayée, Mes dfmarches ont &t& infiuctucuses. Mais je ne pris-
Voyois pil.&m;urs qu'un jour je me ferois auteoar, et qu'ﬂ viendrot
ne grreonstance, ofl une vieille tapisserie ssroit pour G DL 1T -

Riment preciens.

Yoo
i paco.
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gloire dans le Chevalier tranchant , enflammon
tout-a-coup son courage. Il se levoit ; et, la main
étendue sur l"nlseau faisoit i haute voix un veen
d’audace ou d‘:l]llﬂ;lll'{. capable d’augmenter en-
core l'estime gu’avoient inspirée pour lui ses
hauts faits. Par exemple , il }urmL de porter, dans
Ia plus prochaine bataille , le premier coup de
lance aux ennemis; de planter le premier , en
I’honmeur de la Dame de ses pensées, son éten-
dard sur le mur d'une ville assiégée ; enfin quel-
qu’auire prouesse pareille , et qu'il est aisé d'ima-
giner. Quant 4 la formule du serment , elle éloit
congueen ces lermes: je voue a icw , a la Vierge
Marie , aux Dames, et awu Paorn, de..... ete. (1)
Le veeu du premier preux €tant achevé , on
présentoil successivement le plat aux autres con-
vives , quitous , chacun a leur tour , faisoient un
sermenl a-peu-prés du méme genre. Mais , comme
en parexlh. circonstance , les tétes s’échaufant ai-
sément, et qu'alors on se pique toujours d'ou-
trepasser ceux qui parlent avant nous, il devoil
résulter | de ce moment d'effervescence , les pro-
messes les plus léméraires , et souvent les P1U3
extravagantes. Les Romanciers , ainsi que les his-
toriens , en offrent des exemples nombreux. On
en lira un , plus bas, a I'article des fétes propres

(1) Voyez pour de plus amples détails De la Curng de Suinte-
Valaye , Mémaires aur {"ancienne Chevalerie ; tom_ 1, p. 184, 187,
5%y 246, tom, 11T, p. Sgd. (d. K.)
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aux festins. Tout ceci au reste n'étoit qu’'un abus
de valeur , dont ne profitoit souvent ni 'Etat , ni
la Société : mais , sans vouloir entreprendre ici
Papologie des abus, respectons encore une fois
des moeurs antiques que nous sommes accou—
lumés a trop mépriser ; el sur-tout apprenons
4 estimer une Nation qui , au milieu de ses plai-
sirs mémes, et dans un moment que d’autres
peuples cuusal::renl, a l'ivresse , déployoit cette
lierté de courage et cette énergie de caractére qui
I'a toujours distinguée.

La cérémonie , dont on vient de lire les détails,
sappelloit le Pau du Paon.

Qu.int a celte sorte d’aliment , .ﬂI]. Y a renance
peu-d-peu mais , plus tard dans certaines Pro-
vinces , et plutdt dﬁnﬁ d’autres. La nouvelle cous-
lume du. Bourbonnois ( ann. 1521) n'estime un
paon que deux sous et demi de ce temps-la. Cham-
pier marque beaucoup de surprise d’en avoir vu
¢n Normandie, prés de Lisieux , des troupeaux
considérables (1). « On les y engraisse avec du
« marc de pommes , dit-il , et on les vend aux
« marchands poulaillers , qui vont les vendre
« dans les grandes villes pour la table des gens
« riches ». Champier étoit Liyonnois: il avoit étu-
di¢ i Orléans , et étoit attaché au service de Fran-
cois Ier, | quand ce Prince mourat. La maniére
dont il parle des paons , 1I'étonnement que lui

(1) Da Re Cibarid ., lib. XV, cap. XXVIII, aunée 1560. (d. K. )
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¢aunseérent ceux de Normandie , prouvent , ce me
semble , qu'on n’en mangeoit déjix plus dans I
Lyonnoss , dans I'Orléanois , ni & la Cour. Ce-
pendant de Serres dcrivoit encore , que plus ex-
guise chair orr rie peut manger. (1) Mais rien n'in-
dique o de Serres avoit mangé du paon ; si
c'étoit dans le Vivarais sa patrie , & Paris , ou
ailleurs.

Aujourd’liui cet oiseau est pour nous presque

une rareté. A peine sa beauté éblouissante lui a-
t-clle conservé I'asyle de quelques chiteaux , ol
il est réduit & étaler dans la solitude un spectacle
ravissant , fait pour I'admiration des villes et pour
Pembellissemient du palais des Rois. Encore s’y
appergoit-on trop souvent que le plaisir qu’it pro-
cure aux yeux, ne dédommage pas toujours de
son cri désagréable , et du dégir qu’il cause.

(1) Phéditre d’ Agriculture, tom. 11, page 2%, lib. V, ch. IX5
année 1600, (d. R.}
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b T PP r e m—————

AU AR ARAAN

SECTION IILI.

De la Chasse. (1)

SI , avant de commencer cet ouvrage , on m'eiit
enjoint de me frenfermer scrupuleusement dans
le cercle étroit qu’il comporte , je me fusse bien
gardé de 'entreprendre , je I'avoue. Il ne m’etot
que trop aisé de sentir combien eiit été ridicule
et combien peu de lecteurs eiit mérité une com-
pilation dont I'unique but seroit d’apprendre
quand nos Pires ont commencé X manger du co-
chon ou du chou. Mais j’al entreva, aa premier
coup-d’eeil , que , par les détails accessoires qu’elle
admettoit , il me seroit facile peut-éire de la ren-
dre pigquante et curieuse. Clest d’aprés ce prin-
cipe , bien ou mal vu , gue je gne suis permis plu-
sieurs Tois. jusqu’a présent , et que de temps en
lemps je me permeltrai encore , par la suite , cer-
taines digressions qui, sans étre étrangéres A mon
sujet , peuvent en tempérer la monotonie , y jel-
ter de I'intérét, du mouvement , ou toul au moins

- (1) Je renvoie les curienx qui désireroient avoir des détails plus
“tendus sur cette troisidme Section, aux Mémoires Historiques sur
la chasse, par la Curne de Sainte-Palaye; ils se trouvent dans le
troisieme wvol. page 165 des Mémoires sur ancienne Chevalerie.
td. B.) :

Tome 1. | 24
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de la varidié. C'est d’aprés ce principe , qu’avant
de PEI]EI‘ du Eihi’ﬂ‘.‘l"= i’ﬂi Cria Pﬂi_':“ggii_- INSETEF 101
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quelques détails sur la manidre dont on le pre-

: - o y
abidgsode ix noit. Au reste | il ne s agit point , én ce moment,

CEHEISE.

Chassechen
fes Gaulois.

d’un traité complet sur la Chasse : on ne me le
pardonneroit pas : mais on me saura gré, je 'es-
pére , d'une esquisse capable de montrer ce qu'a
€té chez nos Péres I'art dont il s'agil ; et peul-
éire, aprés tout, cette esquisse offrira-Uelle seule
plus de faits encore que la plupart deslongs trai-
lés composés sur cette maliére.

Les Frangois distinguoient deux sortes de
Chasses , Fauconnerie (1) et Vénerie , et nos Hois
onl encore aujourd’hui des Officiers, ainsi que
des équipages, pour l'une el pour 'autre. Toutes

eux ont existé dans la nation , dés ses premiers
temps. Les preuves en sont nombreuses: je com-
mence par la Vénerie.

César et Arrien rapportent que les Gaulois ai-
moient passionnément la Chasse. Ce dernier (2)
parle méme d‘un‘usage religieux et bisarre qui
leur étoit particulier. Chaque fois qu’ils chasseient,
¢t qulils prenocient une pitce de venaison , ils
melloient enréserve , comme par reconnoissance ,
une petite somme ; savoir , deux oboles pour umn
lievre , quatre dragmes pour une biche, etc. Avec

(1) Depuis les événements de 1780 , la fauconnerie a été soppris
mée, et il y a lien de croire qu'elle ne sera plus rétablie. (d. &)
(2) DeFenatione, cap. III. {d. R.)
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cet argent, le jour de la maissance de Diane, ils
acheleient une viciime , brebis , chévre |, ou veau,
selon que la somme étoit forte; ils Pimmoloient
a la Déesse , et terminoient le sacrifice par un
festin , auquel assistoient leurs chiens couronnés
de fleurs. |

Les chiens gaulois €toient renommés chez les
Anciens pour leur vitesse et leur courage. Ovide ,
Arrien , Gratius, Oppien, le Grammairien Pol-
lux , etc., en font ’éloge. La Gaule en nourrissoit
beaucoup de différentes espéces, qui toutes,
selon Gratius (1), avoient de la réputation (2).
¢loit méme la pour les Gaulois, dit Strabon ,
un objet de commerce. Cependant ce dernier
Autenr ajoute , gu'outre les chiens qui leur étoient
particuliers , ils tiroient @ Angleterre des dogues
dont ils se servoient , non-seulemenit i la chasse,
mais méme 2 la guerre.

La Chasse qui n’est aujourd’hui pour la no-
blesse qu’une distraction d’ennui, qu'un exer-
<ice ou un amusement, €toit pour les Gaulois un
apprentissage de valeur, et méme un apprentis-
sage trés-périlleux; car la premiére qu'ils per-
mettoient & leur jeunesse éioit celle de l'urus,
c’'est-a—-dire , du plus féroce et du plus redoutable
des animaux que nourrissoient leurs foréts.

{1) Podte, contemporain d’Aoguste, qui nous a laissé un poime
intitulé Cynégéticon, c’est-a-dire , Ari de chasssr arec des chicns.
Tivide en fait mention dans ses élégies.

(2y Magnaque diversog extollit gloria Celtas.

Chiens
gaulois.

Chasse .rl:

1"iar us.
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« L'urus,dit César(1), est une sorte de tanreau

« sauvage , moindre que I'éléphant , mais d'une
« force et d’une agilité incroyable. Il n'épargne
« ni les hommes ni les animaux qui ont assez de
« hardiesse pour se présenter devant lui. Aussi
« cette chasse est-elle un des exercices auxquels
« on applique la jeunesse gauloise. Ceux d’entre
« eux qui en ont tué un certain nombre, et
« qui peuvent en montrer les cornes comme un
« monument de leur victoire, acquiérent dans la
« mation une considération particuhiére ».

Ces cornes, devenues le prix de Padresse et de
Pintrépidité , s’ornoient de mdtaux précieux. On
les employoit dans les festins pour vases a boire ;
mais j'aurai lieu de parler ailleurs de ce dernier
usage.

Tant d’ardeur % combattre un animal trés-lent
i crofitre et peufécond , dut nécessairement bien-
t6t en diminver considérablement ’espéce. Déja,
sous les successeurs de Clovis, elle étoit devenue
si rare , {ue les Rois, dans leurs domaines , s'en
réservolient exclusivement la chasse. Clest au
moins ce qu’on peul conclure d’un fait rapporte
par Grégoire de Tours. Gontran , dit 'historien,
chassant un jour dans une de ses foréts (celle de
Vosge) ,trouva un urus tué. Il en fit des reproches
au garde de laforét, qui , pour se disculper, accnsa
du délit le Chambellan du Monarque. Sur le dé-

(1} Commentarid Coezar, lib. V1. (d. R,)
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saveu de celui-ci, Gontran , selon les maurs do
temps , ordonna le duel entre 'accusateur et Pac-
cusé. Le Chambellan €toit vieux: il fit combatire
som neveu a sa place ; mais les deux Champions se
tuérent mutuellement ; et le vieil oncle , en consé-
quence, fut condamné 2 mort par ordre du Roi (1).

Il est encore question de taureaux sauvages
dans les Historiens de Charlemagne. Selon eux,
ce Prince, naturellement brave et intrépide , ai-
moit beaucoup cette chasse. La Chronique du
Moine de 8. Gal assure méme qu'il y courut un
jour le plus grand danger; ayant été attaqué par
un de ces animaux qui , d’'un coup de corne, lui
enleva sa chausure , et le blessa méme i la jambe.

Insensiblement , espéce s’en est anéantie dans
nos foréts. On en voit encore quelques-uns dans

celles du Nord ; mais, quoiqu’on ne puisse pas
peut-&ire assigner I'époque précise on ils ont dis-
paru chez nous, il y a long-temps néanmoins
qu’ils n'y subsistent plus (2).

Il est probable qu’originairement I’Espagne a
eu les siens, comme la Gaule. La méme cause

(1) Cet événement ent lieu en 592, et Contran mourut Pannée
suivante. Le coupabl e d”abord attaché & un potean , fut ensoite la-
pidé. Voyez Gautier de Sibert, Fariations de la Monarchie fran-
coige, tom. I, p. 1535, (d. R.) g

(2) La Curne de Sainte-Palaye , Mémoires Historigques sur la
Chasse,dans les Mémoires sur I'ancienne Chevalerie, tom. 111, p.
ijoet 198, présume avec raison gque Vanimal appellé Orusn'est autre
gue lo buffle. C'est aussi le sentiment de Gautier de Sibert, ou-



( 374 )
gui fes a détruits dans un pays , a pu les détruire
€galement dans Pautre. Eh! qui sait si ce n’'est
pas & une chasse si hasardeuse et si ancienne,
que sont diis ces combats de taureaux , qui mam-
tenant encore font les délices des Eﬁpagnnls?
Ce qu'on vient de lire sur la chasse de l'urus,
ne pourreit-tl pas servir aussi & expliquer un
monument curieux qui fut découvert au dix-sep-
titme siécle (année 1658) en creusant le port de
Marseille (1). C'est un grouppe en marbre, haut
d’environ douze pieds, lequel représente un sol-
- dat armé a4 la Romaine, et monté sur un taureau.
La base porte, une inscription qui paroit an-
noncer un veeu fait par un certain Paternus .
Marseillois, a Jupiter Dolichenus. Dolichenus
€toit un de ces surnoms si nombreux, que les
Anciens donnoient au fils de Saturne. On le
irouve plusieurs fois dans les inscriptions de
Gruter ; et d’ailleurs I"aigle placé sous le taurean
annonce assez le Dieu tonnant, 4 moins qu'on
n'aime mieux dire que cet oiseau, dont le bec
est différent de celui de laigle, nest qu’une
adresse du statuaire placée I pour servir de sup-
port a Ja masse dua venitre de I'animal. Paternus
tenoit en main une lance , ou quelqu’autre arme

vrage cité , et de Le Gendre, Maurs ef coutumes des Frangois,
P- 77, qui rapporte I' Anecdole de Guul‘.r&u avec gquelqoe dilférence.
(d. R.)

(1) Il a été gravé par D. Mariin , dans sa Religion des Gaulois,
t. 1L, et par D, Montiuucon dans son dntiquité expligué, t. 1.
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pareille , avec laquelle probablement il avoit tué
Purus. Un accident 'aura cassée ; mais Pattitude
de son bras prouve qu’ill en avoit une. A cettre
chasse si dangereuse, il aura couru risque de la
vie. Sauvé par quelque hasard inespéré, il aura’
offert 2 Jupiter ce monument, comme I'hom-
mage de sa reconnoissance et de celle de sa fa—
mille , suorum, 3 Yaquelle il avoit été conservé.

Tout ceci n'est qu'une conjecture ,-et je n’ose
lui donner un autre nom : mais cette cenjecture
me paroit assez naturelle; je la tronve au moins
plus vraisemblable que celle qu’a publiée , sur le
méme sujet, auteur de la Religion des Gaulois,
qui dans I'image du guerrier voit représenté. le
soleil , et la terre dans celle du taureau. (1).

Les Barbares gui vinrent successivement inon-
der la Gaule et s’y établir, y portérent 'amour
de la Chasse , qu’ils avoient contracté aussi dans
leurs foréts. Car plus une nation approchera de
I'état de sauvage , et plus elle aura ce goiit féroce.
Youlez-vous le lui faire perdre ? rendez-la agri-
cole : alors elle s’occupera des moyens de dé-
iruire les béles qui ravagent ses moissons ; mais
_elle cessera de les chasser. Si, parmi ses mem-

(1) Ce qui pourroit faire accorder quelque confiance 4 la conjec~
ture de Le Grand d'Aussy est le mauvais systéme adopté par Dom
Martin. Il ne voit dans les monuments que des images des astres,
de leur marche et de lear révolution. Il est difficile de rassembler
plus d'erreurs et de niaiseries que Va fait ce bon religioux dons
Youvrage cité. (d. R.)

Passion
et talents dea
Francs pour
la chasse.
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bres , il en est gquelques-uns qui le conservent ,
ce seront ceux qui , s’établissant dans une classe
supérieure aux autres, non-seulement obligeront
celles-¢i de travailler pour ¢ux , mais les force-
ront encore a laisser vivre et & nourrir méme ces
animaux dont ils se réserveront la mort pour leur
plaisir.

C’est ce gui arriva aux conqguérants de la Gau-
le et & leurs descendants. Ils ne se firent aucun
scrupule de dépouiller les habitants de leur pro-
priéteé,, de se partager leurs terres ; mais ils s’ae-
cordérent entr’eux i regarder comme une chose
sacrée le gibier qu’ils chassoient. Dans la Loi Sa-
figue , il y a une amende décernde contre celui
qui tuera ou qui volera un cerf ou un sanglier
que les chiens d’un autre anront réduit (1). Il y en
a une de quinze’sous pour quiconque dérobe un
chien de chasse. Si le chien est dressé€ , I'amende
alors monte a quarante sous (2). La loi des Bour-
guignons ne la porte qu'a sept sous , il est vrai,
dont cing au profit du propriétaire; mais aussi elle
condamne le voleura baiser le derriére du chien (3).

La Chasse alors n’étoit pas seulement un plai-
sir , comme elle 'est aujourd’hui ; ¢’étoit encore
un moyen de subsistance. On mangeoit tous les
animaux qu’on tuoit. Le lecteur verra plus bas
que Lous les oiseaux pris au vol, hérons , butors,

(1) Cap. XXXV, De Fenationibus , p. 154. (d. R.)
{2) Titul. VI, De furtis Canum, p-2a. {d. R.)
(3} Additam. I Leg. Burgundionum , cap. X. (d. R.)
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cormorans , et autres , quelque dure , guelgue

indigeste que fiit leur chair , se servoient sur

table. On y servoit aussi la béte fauve. Il paroit
méme que les Francs élevoient chez eux , dans
état de domesticité, quelques-unes de celles-ci
pour s'en nourrir au besoin ; comme nous €le-
vons aujourd’hui des moutons et des boufs :
car la Lol Saligue (1) et celle des Ripuaires (2)
condammnent 4 une amende celui qui tuera ou qui
volera un cerf domestique.

C’éroit principalement dans 'automne que 'on
chassoit ; et ces chasses d’antomne devinrent
méme pour les Rois une sorte d’étiquette ou d’o-
bligations qu’ils s‘imposérentannuellement , sans
doute pour délivrer le Royaume des animaux qui
le ravageoient. (3)

Eginhard rend aux Francs ce témoignage ,
qu'aucun peuple sur la terre ne leur éloit compa-
rable dans Uart de la Chasse. (4) L importance que
I’historien de Charlemagne atiache a cet ¢loge ,
prouve celle que les Francois alors attachoient
eux-mémes A cet exercice , et Pardeur avec laquelle
ils s’y livroient. En effet , les Rois , par la suite ,

(1) Cap. XXXV. De Fenationibus. (d. R.}

(2) Cap. XL1I. De Fenationibus. (d, R.) -

(3) Imperator , post aclume Carisiact conventurn: au tumnalemgue
venationemn: ex more complelam , A quas reversus aat, dit Eginhard
en parlant de Charlemagne.

(4) Pétrarque , au quinziéme siécle, a fait le méme éloge des
Frangois.,
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ne donnerent gudres une féle ou une Cour-plé-
niére, sans y joindre en méme temps une grande.
chasse. (1) Nos Romanciers du douziéme et du
treizieme siécle en fournissent des exemples sans.
nombre. Quand ils font 'éloge d'un Chevalier ac-
compli, ils y font toujours entrer ses talents pour
cet exercice , et le représentent expert en fail  ar-
mes , ainsi qu'en deduil de chiens et d'oiscaux.

La chassed’ailleurs , comme je V'ai déja dir, te—
noit au courage de la Nation. Plus elle étoit pé-
rilleuse , et plus on Pestimoit. Sur la fin du dix-
septitme siécle, Sélincourt remarquoil encore
quen Allemagne et en Iialie les filets ctoient la,
la chasse des Grands ; mais qu'en France et en
Angleterre on chassoit plus noblement , et qu'il
n'y avoit que les rofuriers qui employassent les
filets (2). Nous autres qui , sans le savoir, avons
hérité , sur ce point, des préjugés de nos ayeux,
ne regardons-nous pas comme les plus nobles de
toules les chasses : celles du sanglier et du cerf,
lesquelles ne sont pas exemptes de périls. 1l ¢lLoit
facile de¢ prendre ces animaux dans des fosses

(1) Yoy. les Mémoaires de T'révoux, mois de septembre 1752,
P 1984, des détails curieux sur les chasses de Louis- le-Ilébonnaire,
dans la forét de Vosge, en 821, 8256 ot 831, 1ls sont tirés de V. Alsa-
tig illustrata de Schepilin. (d. R.)

(2) Non-senlement le comte de Foix, du Fouilloux , Salnove ,
Selincourt, mais encore tous cenx qui ont écrit sur la chasse tien-
unent lo méme langage, voycz Mémoires sur Vancienne Cheva-
lerie, tom. 1T, p. 535. (d. 1.}
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dans des trappes creusées i dessein; et ’on con<
noit depuis long-temps ce stratagéme ; mais il
étoit méprisé et abandonné aux Fillains et com—~
murnts paysans. Ge sont les eXpressions dont se
sert Gaston-Phebus , Comte de Foix, dans ses
Déduits de la Chasse , ouvrage composé vers la
fin du quatorziéme sidcle. (1) Enfin , on ne faisoit
nul cas de la chasse du chevreuil , animal timide,,
qui ne sait que fuir ; mais on estimoit singuliére-
ment celle de 'ours, ou il ne s'agissoit de rien
moins que de la vie.

Cette derni¢re pourtani n’éloit guéres connue
que dans celles de nos Provinces qui sont situces
au pied des Alpes et des Pyrénées. Gaston-Phe-

(1) Gace de la Bigne, ou Gasse de la Vigne (nommé par lesauteurs
dn Gallia Christiana, t. VIIL, p. 1636, Gasto de Fineis ) Chapellain
du Roi Jean, composa par ordre de son maitre alors prisonnier en An-
gleterre un traité en versde tous les détails qui entrent dans la con-
noissance de la Vénerie et de la Fauconnerie. Antoine Vérard pu-
bliantle livre de Ploebus, des Déduits de la Chasse des bestes sauvai-
ges el des oyseaux de proye, inf". ; Goth. 5. D. ajouta Pouvrage de
Gasse. Il donna ces deux traités quisont bien différents, puisque 1’an
est en vers et gque "autre est en prose, comme s*’ils avorient été 1"un et
lautre composés par Phebus., Pour détourner les soupgons,il eut la
mauvaise foi de retrancher tous les endroits o il étoit question dn
poéte et on il se nommoit, Malgré les soins de Vérard, il a laissé
subsister un passage qui démontre clairement le vol fait 4 Gasse
de Ia Vigne.

L’E:ﬂmpiaire dn livre composé par le comte de Foix, d'sprésle—
quel j’ai fait mes corrections, a pour titre : Le Miroir de Phebus des
Diéduits de la Chasse des bestes sauvaiges et des oyseaunlx depraye,
par Madtan Phebus de Foix, Seigneur de Béarn , in-4", Cuth.
5.D. (d. R.)

Chasse &

1’ours.
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bus , en fait mention. On y employoil Parbalete ,
fes filets , et méme le simple épien. Cependant il
ne falloit pas qu'un homme se hasardit seul &
celte. chasse avec une arme aussi foible que la
derniére. Il auroit couru risque de la vie. L'ours
ayant coutume de revenir toujours sur celai qui
Ia frappé , il eut étouflé le chasseur entre ses
pattes , ou lui et écrasé la téte avec les dents.
« Mais deux hommes bien déterminés en peu-
« vent venir & bout, dit le Comte, s'ils veulent
« s'entendre , et sur-tout ne point se quitter. L’un
« tire sur Panimal ; et, par ce moyen , Pattire sur
« lui: le second Chasseuralors lui porte un coup.
« L’ours furieux quitte la poursuite de son pre-
« mier ennemi , pour courir sur le second. Le
« premier le frappe de nouveau ; et bientét, par
« cette double attaque , ils viennent & bout de lui
« oter la vie. »

Henri IV | qui avoit éi€ élevé dans les monta-
gnes des Pyréndes, s'étoit souvent exercé a la
chasse de 'ours, soit dans le temps ot il n'étoit
encore que Prince de Béarn , soit lorsque , par
la mort de son pére , il devint Roi de Navarre. 1l
osa méme , quand la Cour de France se rendit
dans ses Etats , offrir aux Dames ce spectacle re-
doutable , peu fait pour elles. Heureusement on
leur en fit tant de peur , qu'elles n’osérent y as-
sister : et bien leur en prit; car la chasse fut en-
sanglantée. Il y eut des chevaux déchirés par les
ours ; des Chasseurs blessés; d’autres étouffés ,
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ou précipités du haut des rochers par ces animaux
en fureur. (1)

Les mémes Provinces situdesau pied des mon-  Chasse du

tagnes , avoient pour objet de chasse un animal, ';31"“ e
qui de méme leur é1oit particulier ; ¢’étoit le bouc
sauvage. « Il y a, dit Gaston, deux espéces de
« boucs sauvages. L'un est l'isarus , valgairement
« sarris, lequel n’est pas plus grand que le bouc
« domestique. L’autre est aussi grand etaussi fort
« qu'un cerfl, quoigu’il aitles jambes plus courtes.
« 1l habite les montagnes , saute d'une roche 2
« I'antre avec une agilité inconcevable , porte une
« grande barbe, avec des cornes ou perches qui,
« en grosseur , égalent la jambe , et quelquefois
« la enisse d'un homme. 1l a le pelage du loup,
« le ventre fauve , et une raie noire le long de I'é-
« chine. Du reste, il est tellement fort , qu’avec
« la téte il peut écraser un chasseur contre un
« arbre , et que '’homme le plus vigoureux , le
« frappit-il avec une barre de fer, ne seroit pas
« capable de lui faire plier les reins. »

L’espéce du bouc sauvage s’ést andéantie en
France , comme celle de 'urus. Elles n’y existent
plus ni 'une n1 autre.

Philippe - Augusie , pour se procurer €n €€ Py
genre des plaisirs moins dangereux, ou au IMO1115
plus faciles , imagina en 1183, disent Rigord et

(1) Voy. Mémoires de Sully; tom. X1I, p. 289 et suif. ct M=
moires listor. sur la Cliasse , L Si0—351, (d. .} »
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‘Guillaume Breton, de faire entourer de murs le
bois de Vincennes, et d’y enfermer beaucoup de
cerfs , de daims et dechevreuils. (1) Henri 1T, Dot
d’Angleterre , ayant éi¢ instruit de ce projet , fit
prendre dans ses Duchés de Normandie et d'A-
quitaine , un grand nombre de ces béies fauves ,
qu'il envoya, par la Seine , au Monarque. Brus-
sel (2) rapporte un compte de la Maison de ce
Prince, (ann. 1200, ) dans lequel est une somme
payée pour avoir conduitun cerf i Vincennes; (3)

Philippe-le-Hardi augmenta I'enclos en 1274 (4),
et Charles V, ordonna que, toutes les nuits ,
quatre habitants du village de Montreuil , et deux
de celui de Fontenay , seroient obligés de faire la
garde dans le bois. On leur fournissoit un grand

(1) Poncet de la Grave Mémoircs Intéres. Descript. du Chdtean
de Fincennes , tom. 1, p- 55 et 56, parle bien sous Pannée 1183 des
constructions de murs ordononées par Philippe-Auguste, mais il
me fait aucune mention de gibier. Dans les presves on ne trouve
rien qui soit relatif au désir du Monarque de renfermer des bites
fauves dans son parc. Le Grand a sans doute emprunteé cette anec—
dotede La Curne de Sainte -"E"n'!.:aj e, Mémoires sur lancienne Cheva-
derie, tom, 111, p. 180. Cétte Académicien la rapporte sans citation
et sans prenve & l'appui. (d R.)

(2) Traité des Figfs. A la fin de son livre Pauteur a publié une
longue suite d'articles, concernant les dépenses ponr les chasses de
nos Rois; on y trouve des choses fort curieuses sur le prix des ani-

maux et sur leur nourriture. (d. R.)

(3) Pro cervo ducendo ad Ficenas.
(4) Ce prince fit I’acquisition de plus de cent arpents de terre
Pour les comprendre dans la nonvelle enceinte qu‘ﬂ faisoit &lever.

(d. R.p»
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manteau de gros drap , auquel tenoit un chape-
ron pour la pluie. (1)

Ces sortes d’enceintes ou de prisons furentap-
pellées parcs (2). Celui-ci ayant é1é le premier
qu’on etit vu jusqu’alors dans le Royaume, et
méme jusqu'’a Francois Iev. , qui fit ceux du bois
de Boulogne et de Chambord , le seul qu'on y
vit depuis pendant long-temps, les Rois , suc-
cesseurs de Philippe , le regardérent comme un
objet quitenoita la magnificence dutrdne. Mons-
trelet rapporte gqu’en 1480, le Cardinal de Saint=
Pierre , Légat du Saint-Siége , élant venu en
France , le Dain , qui étoit Ministre de Louis X1,
aprés avoir été son Barbier , donna au Prélat
un diner magnifique , 4 la suite duquel il Ze

anernna are bois de Fincennes esbatire et chasser
aux dains. (3)

il

fl} Poncet de 1a Grave, f.oco cifal. s’est lunglh!mt:nt Etendn sSUr
ce qui s'est passé au Chiteau de Vincennes sous le régne de de
Charles vV, il fait connoilre non-sealement toutes les ordonnancos
rendues en cetle demeure royale, mais encore toutes les ordon-
nances relatives 4 Vincennes et aux villages environnants. 11 est
assez singulier gqu’il ait gardé le silence sur un fait de cette impor-
tince. (d. R.)

(z) Il fulloit cependant, pour mériter ce nom, qu’elles eussent
nne certaing grandeur. La Duochesse de Montpensier dit , dans ses
Mlinﬂ'iﬂ'frr&', avolr ‘E‘FF“'." de Honsieur, que qmtud EfFE jarﬂfﬂ n'a g
cent arpents, on ne doit pas lui donner le nom de pare.

(3) En 1348 ( I'année finissoit 4 Piques) Charles 1V , Empereur et
Rai de Bolidme ,®t son fils, Wenceslas, Roi des Romains, vinreat
& Paris. On les conduisit au Chiiteau de Vincennes le 12 Janvier;
bos denx fils du Roi Charles Vallérent chasser avec Wenceslas dans le
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Mais ce qui est digne de remarque, ¢'est qu’on
nourrissoit ces animaux avec do foin. 1l y avoit
méme i Bry-sur-Marne un pré de dix arpents et
demi qui servoit uniguement a cet usage. Cepen-
dant, la récolte et le transport de ce foin cotitant
par an dix livres , les habitants de Bry et ceux
de Noisy , offrirent au Roi, en 1404 , d’en faire
la dépouille , et de le conduire & Vincennes , sl
vouloit les exempter de certaines corvées aux-
quelles ils étoient assujettis. Le Rol y consentit ;
el Francgois I, confirma cet échange pour Bry
'an 1637. |
Gaorennes.  14€S garennes sont une sorte de parc destiné a
renfermer du lapin. (1) Mais , comme celle espéce
de gibier est trés-féconde , et que sa vente produit
un bon revenu , 'avidité des Seigneurs multiplia
tout-a-coup ou agrandit tellement les garennes
en France , que souvent les campagnes voisines

parc ont ils coururent daims et conins (lapins) =¢ prirent rrecrie
d'eshaticrnents. Voy. encore, Choisy, Hisloirede Charles ¥V, p. 162,
416 et 422, Lorsqu’un étranger arrivoit & la Cour de Francois I°7,,
ce Prince ne manquuwit jamais de lui procurec le plaisic de la chasse.
Aunssi quand Charles-Quint traversa la France , le Roi le fit passer
par le Chitean de Lusignan « pour la délectation de la chasse aux
o« daims, qui étoient i dans un des beaux et anciens parcs de France
« i trés-grande foison. » Clest 4 'amour de Francgois I°". , pour la
chasse que ’on doitl’érection des chiteaux de Chambord, de Villers-
. Cottergts | la Meutte prés de Saint-Germain , Folembray dans la
forét de Coucy , et beancoup d’antres. (d. It.)
(1) Voyez sur les Garennes, lenr situation , I€nr grandeur, Jenr
disposition, Olivier de Serres, Thédtre d’ Agriculture, tom. 1!,
pag. 62 et suiv, (. ) 145
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s¢ trouverent dévorédes, ou méme enticrement
délaissées sans culture. On peut juger quels étoient
les dégits qu’occasionnoient ces établissements
tyranniques , par le traité qu'em 1326 les habi-
tants du village de Deuil firent avec Bouchard de
Montmorency , leur Seigneur. 1ls s’engagérent,
pour oblenir la destruction de sa garenne , a luj
payer dix sous parisis par chagque arpent de vignes
ou de terre. e

Le désordre sur cet article éioit si grand, que
le Gouvernement se vit enfin obligé d'y remé-
dier. C’est ce que firent en 1318, 1355, 1356, et
1376 , les Rois Philippe-le-Long , Jean , et Char-
les V. lls rendirent des ordonnances par les-
quelles ils abolissoient toutes les garennes faites
depuis quarante ans , sans méme en excepler
celles du domaine Royal ; et donnoient congé 3
tout, particalier quelconque dy chasser sans
arnende. (1)

(1) Cependant par lettres du 10 Janvier 1396, adressées a Guil-
laume, Vicomte de Melunj souverain maitre et général réforma—
teur des eaux et foréts par tout le Royaume, et a tous les aulres
maltres et enquéteurs des eaux ot foréts , Ordonnances des Rois de
#rance, tom. VIII, p. 117. Charles V1 défendit aux nnn-nn_blea
qui n*aurcient point de priviléges pour la chasse ou qui n’auroient
point obtenu de permission de personnes gui fussent en droit de la
leur donner, de chasseri bétes grosses, onmenues, ni a oiscans, ni en
gavenne , ni dehors, et @avoir dans leurs maisons, chiens, furets,
lacets, ete. Btil ordonna que s’ils en’avoient, lesnobles oules juges
des lienx oy ils demenroient, on dans lesguels ils chasseroicnt,

pussent Jos leur aoter. (d. R.)

e

"T'owyr 1. e b
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Bientdt 'abus recommencga , comme il arrive
toujours ; et il fallut de nouveaux réglements. Un
arrét rendu en 1539, interdit les garennes a tout
Seigneur qui, parmi les titres de sa terre , n'en
auroit pas formellement le droit, et dont le droit
ne seroit pas enregistré la Chambre-des-Comples.
Cependant , une vingtaine d’années aprés , Cham-
pier écrivoit : i y a trés-peu de terres en France ,
il ny a point de gentilhommiere fieffée qui n'ail
une garenne. Cest-la un de ces revenus que les
Seigneurs se font aur dépens de leurs ¥assaux.
Les ;r.rrz:fm..s' el les moissons de ceux-ci en sont dé-
VOIES § IRais o 7y anufeganf d

On a vu M. Turgot, pendant le peu de temps
qu'il administra les finances, entreprendre la
ré¢formation de cet abus. La révolution qui
I'obligea d’abdiquer sa place , empécha Pexécu-
tion de son projer. Espérons, pour le salut des
campagnes , que quelque autre Ministre aussi
humain que celui-ci, achévera un jour ce qu’il
avoil commence (r).

Les dégits , plus grands encore, que fait la
grosse béte dans le voisinage des foréts , 4 occa-
sionné de méme, en différents temps , bien des
représentations et des cris. Parmi ceux de nos
Rois qui en excitérent de pareils, il y en cut

(1) Ces désordres ont cessd depuis qu'il a &té perimis a tout pro-
Py iétaire de pouvoir chosser sur ses terroes. I"i.l H.)
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deux , Philippe-le-Bel (1) et Charles-le-Bel , gui ,
au lit de la mort, dans ce moment terrible ou la
conscience effrayée parle seule, crurent devoir i
leurs sujets une sorte de satisfaction. Tous deux,
par leur testament , léguérent une certaine somme
aux laboureurs voisins des foréts royales |, en dé-
dommagement du tort gue leur avoient causé les
bétes rousses el noires.
Le Roi Robert avoit fait quelque chose de plus
~ lounable encore. 1l s'éloit engagé par serment i
empécher et & punir les vexations des Officiers
de sa Vénerie ; car c’est encore la souvent un des
fléaux qu’attive sur les campagnes ce plaisir des
Rois : tant il est naturel & des subalternes d’abu-
ser de la force et de launtorité qu’un maitre leur
confie. Les Veneurs royaux s'éloienl arrogé, en
diffévents temps , certains priviléges abusifs qu’ils
exercoient tyranniquement, et que, malgré des
réformes momentanédes , comme celle de Robert
ils surent maintenir d’ige en dge. Tel étoit , par
exemple , celui de séjourner , trois jours , dans les
monastéres avec leurs chiens, leurs: chevaux, et
tous leurs é[luipa,ge:s 5 €t de 8y faire nourrir pen-
dant ce temps , ainsi que leur suite. Cet abus sub-

(1) On sait gue ce Prince mourut a Fontaineblean en 1314 ; des
suites d'une chute de cheval gu’il fit en chassant au sanglier. Le
Recaeil des Ordonnances des Rois de Franée, tom. 1, p- 1"3"*
contient Varrété qu’il it paroitre en 129 contre les volours de gi~
bier et de poissom. (d. K.}
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sista jusqu’a Charles V, qui I'abelit (1). Le Mo-
narque lui-méme ayant logé avec ses Veneurs,
en 1365, dans "Abbaye de Livry , il accorda aux
Moines , pour les dédommager des dépenses quil
leur avoil causées, le droit de faire paitre trente
porcs dans la forét (2).

Au reste , I'abus éloit d’une assez grande con-
séquence pour les propriélaires qui en devenoient
les victimes; car de tous temps , nos Rois ont eu
pour leurs chasses une gquantité¢ d’Officiers fort
nombreuse. Tous les emplois en éloient recher-
chés ; et 'on sait que ceux de Grand-Veneur, et
de Grand-Fauconnier, furent méme ¢rigés par
cux en Grands-Offices de la Couronne.

Fauipages Mais , de tous les Rois cependant, celui gui
gois_ 1o, poria le plus loin cette sorte de faste, fut Fran-

pour la chas-
S0

1) Charles VIfut obligé de renoureller cette orddnnance en 1395,
L'article XI1, porte qlie les Veneurs et Tes TFanconniers , méme
ceux du Roi ne ponrront se loger que dans les hitelleries publi-
Ques, et ne poorront prendre de vivres pour enx, pour leurs va-
lets, leurs chevaux, leurs chiens et leurs oiseaux, qu'en payant
sur-le-champ. (d. R.)

(2) Ce Monargue gui mérita si bienle surnom de Sage , titre pré-
férable & tant d'autres, donnés par de vils courtisans i plusicurs do
nas Rois, créa six maitres des eaux et foréts parmi lesguels étoit
compriz le maitre de la Vénerie, et gui devoient &tre choisis par
la chambre des Comptes. Cet arcété se trouve dans les Ordonnances
des Rots de FPrance , tom. VI, p. 141, On trouve encore dans cette
collection sous les années 1564 , 1569 , 1590, 1394 plusieurs per-
wmissions, franchises et exceptions de chasse accordées ou confirmdes
Par ce Prinee 4 difftrentes villes ot villages. (. R.)
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cois I. La partie de sa Maison qui concernoil les
chasses , lui codtoit annuellement des sommes
immenses : aussi Jacques dua Fouilloux (1) Pa-1-il
appellé le pére de la F énerie; titre futile qui , quand
méme on le réuniroil au titre , plus respectable ,
de pere des arts ef des sciences, que mérita le
Monarque, est pourlant bien loin encore de ce
nom saint et attendrissant de pere du peuple ,
qu’on avoit donné A son prédécesseur (2).
Par-tout ou alloit Frangois, il se-faisoit suivre
de ses dguipages de chasse. Ce dernier usage au
reste , €loil antérieur a lui. Il avoit €té commun a
la plupart de nos Rois ; et Edouard II1 , lni-méme,
P'observa , quand , aprés la fatale journée de Poi-
ﬁgrs , devenu maitre d’une grande partie de la
France, il la traversa en vainqueur. Outre plu-
@eurs bateaux de cuir bouilli qui lui servoient
pour pécher dans les riviéres lorsqu’il en rencon-
troit sur son passage , il avoil encore a sa suite,
dit Froissart , frente Fauconniers é cheval char-
gés dotseaus:, soivante couples de forts chiens ,
et auvlant de levriers , dont il allvit chaseun jour,
o en chasse, ou en riviere : el y avoil plusieurs
des Seigneurs et des riches homimes , qui avoicnt
leurs chiens et leurs oiseaux , comme le Fior.

(1) Gentilhomme Poitevin, auteur d'un Traité sur la Chasse
dédié & Charles 1X. (%)

(2} Voyez pour ces détails , Mémoires Hist oriques sur la ¢lasse,
tom 111, p. 299 et suavantes, (d. H.)
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Cette derniére phrase de 'historien prouve que
le faste dont il s’agit n'’éloit pas propre seulement

- aux tétes couronnées; et que les Grands-Sei-

gneurs Daffectoient aussi & leur exemple. Plu-
sieurs méme de ceux-ci le pousserent jusqu'a
Pexcés. Que penser de ce Gaston, Comte de
Foix, qui, an rapport du méme Ecrivain, faisoit
venir, & grands frais, des chiens de toutes les
contrées de 'Europe, el en possédoit lui seul
quinze i seize cents ! Ce luxe insensé , si bli-
mable dans un Prince 4 qui de vastes domaines
offroient tant d’occasions de faire le bien , nétoil
regardd alors que comme une magnificence. Ausst
Froissart ne tarit-il point sur Péloge de Gaston.
Gace-de-la-Vigne , auteur qui florissoit sous Je
Roi Jean , dont il reste un poéme sur la chasse,
écrit qu'il y avoit dans le Royaume plus de vingt
mille personnes qui avoient des chiens courants.
Eh! quel autre amusement , 'I';I'-I]l'.':"t' autre occu-—
pation méme pouvoit se procurer une noblesse
ignorante et oisive , qui , toute I'année , canton-
née dans ses terres , n'en sortoit que pour faire
la guerre | ou pour assisler aux tournois & (1)

(1) Lorsque Louis X1V ¢loigné de ce temps ol il éponsa la veuve
Scarron, commanda les dragonnades des Cévennes, la destruction
des Camisards, révoqua 'édit de Nantes, et tamba dans cette dé-
votion aveugle et injuste , toujours it craindre chez un particulier
et surtout toujours blimable daps un Monargque , mais & I'époque
oi il montroit cotte magnificence et cette supériorité de goit qui

e rendaie V'aebjet de Padmiration de I'Burepe ; ce Prince q i vou-
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A la premiére Croisade , la plupart des Grands-
Seigneurs emmenérent avec eux en Asie des chiens
el des oiseaux dressés ; et Pautorité ecclésiastique
fut obligée de les leur défendre (1). Quand un
Gentilhomme sortoit de son chiteann pour aller
dans le voisinage, il avoit toujours avec lui un
chien ou un oiseau; soit qu’il vouliit, en mar-
chant, se procurer le plaisir de la chasse, soit
qu’il cherchit & se distinguer des roturiers par
Yostension du privilége qui étoit particulier i la
noblesse. De-la vient que , dans les monuments
et les tombeaux anciens, ceux des Nobles qui
€loient morts naturellement , sont représeniés
avec un levrier sous les pieds , ou avec un épervier
sur le poing, ou seulement avec le gant qui ser-
voit a tenir 'oiseau : au lieu que ceux qui mou-
roient dans les combats étoient représentés avec
le heaume , I'écu , la cotte de maille , et toute I'ar-
mure complette des batailles. Une des choses qui
contribuérent le plus 4 rendre Louis XI odieux
aux Nobles , fut la défense qu’il leur fit de chasser.

loit alors étre grand en tout, ent des '!r;;.uipngfm de chasse dont Ia
beauté surpassa tous ceux des Rois ses prédécesseurs. 11 fut le pre-—
mier gui osa tenter de courir etde forcer le cerfan clair de la lune.
C’est ce que nous apprend madame de Sévigné (annde 1671. Joe Ja-
« vois dessein, dit-elle, de vous conter que le Roi arriva haer an
e soir i Chantilly. Il courut un cerf au clair de ta Junec. Les |_-i4_n.:
« ternes firent des merveilles; le fen d’artifice fut un peu effacs
« par la clarté de notre amie. (d. A.) »

(1) Du temps de Saint-Louis les Chevaliers chassoient lg lion,,
woyez Joinville , Histoire de Saint-Louis, p. g3 et g4, (d. I}
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Alors , dit 'Evéque Clande de Seissel , ¢'éloit un
cas plus graciable de tuer un homme que de luer
un cerf ou un sanglier (1). Aussi la noblesse, anx
Fiats de Tours en 1483 , ne manqua-t-elle pas de
faire des plaintes 4 ce sujet. Un Gentilhomme
juroit par son chien, ou par son oiseau:; comme
aujourd’hui nous jurons par une chose sacrée.
Que jamais il ne me soit permis de chasser, disoit
2 sa mailresse dans une chanson amoureuse ,
Hambaud ;, Comte d'Orange, Troubadour du
douziéme siécle; gue jamais je ne puisse porter
& epervier sur fle poing, st depuis {instant o
vous w avez donné votre eavur, Jai SOngE - en
aimer un aulre que wvous (2). Tous, jusqu’aux
Bourgeois des villes, ambitionnoient ce plaisic
de la noblesse. Lorsque les Marseillois conclurent
avec Charles d’Anjou un traité, ils se réservérent
le droit de chasse dans leurs iles ; et stipulérent
méme qui leur seroit permis d’avoir des aigles,
ainsi que leurs ancétres.

Enfin, comme les meeurs du temps avoient
trouve moyen d'allier la galanterie avec la reli-
gion , elles trouvérent de méme celui d'intéresser
Ia religion & Pamour de la chasse. On n’est point
surpris quand on voit Gaston-Phébus commen-—

(1) Mémbvires Historiques sur la Chasse , p. 275. Mézeray , filis~
faire de France, tom. 11, p: 101 et 192. (d. R
2 (2) Millot , Histoire Littéraire des Troubadours , tam. T, p. 164,
R
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cer son traité par de grands éloges sur cet exer—
cice ; ¢'est le propre des hommes d’attacher une
haute estime & ce qu'ils aiment de préférence. Mais
on ne peut s'empécher de rire, quand on le voit
vanter la chasse, parce qu’elle sert & faire fuyr
lous les péchez mortels. Or qui fuyt les sept péchez
morlels .ajoute-t-il , selon nostre fuy, il doit estre
saulvé. Doncques bon Feneur aura , en ce monde ,
joye, léesse et deduil ; et, apres, aura Paradis
encore. Dans le cours de son ouvrage néanmoins,
le Comte semble metire quelque modification a
ce beau raisonnement : il convient qu'a la vérité
les Chasseurs pourroient bien n’étre pas placés,
pour ce mérite, aw milicw due Paradis ; mais il
prétend qu'aw moins ils seronl logiez aux faux-
bourgs el basses-cours, parce qu’ils ont évité 'oi-
siveté , qui est le fondement de tout mal (x).
Du Fouilloux , cite de méme S. Hubert , guz éfoit
Feneur, ainsi que 8. Eustache ; dont est a conjec—
turer gue les bons Feneurs les ensuyvront en Pa-
radis avee la grace de Dieu.

Les Ecclésiastiques eux-mémes , malgré 'éloi-

gnement que des inclinations saintes et pacifi-
ques devoient leur inspirer pour un exercice de
carnage et de sang, s’y livrérent néanmoins avec
autant de fureur que les Laics ; tant éloit généra-

(1} Veoy. auvssi la Curne de Sainte-Palaye , les Memoires .If'iiffr-
riques sur la Chasse , duns les Mémaoires sur Pancienne Chevalerie,
tom, 111, p. 238-=—a4%0. {d. R.)

Chazse de-
endne ang
Ececldsiasti-
ques par les
Conciles.
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lement répandue cette passion (1). En 1276, un

Concile tenu a Pont-Audemer, le leur interdit;

deux autres, tenus, l& premier 4 Paris en 1212,
le second 2 Montpellier en 1214, lear avoient dé-
fendu les chiens de chasse et les oiseaux de proye
dressés (2). Par un Synode Provincial d'Auch,
année 1303, il fut défendu aux Archidiacres d'en
conduire avec eux dans les visites qu'ils feroient
de leur Diocese (3).

Le mal , au reste, étoit bien plus ancien. Il re-
montoit & I"origine de la Monarchie. Dés'an 506,
un Concile d’Agde et un Concile d’Epon enb517
avoient fait la méme défense aux Evéques, aux
Prétres, et aux Diacres. En cas de désobéis-
sance , le Diacre éloit suspendu de la Commu-
nion pendant un mois , 'Evéque et le Prétre
pendant trois. Un Concile de Macon , tenu
soixante-dix-neuf ans aprés, avoit poussé la sé-
vérité jusqu’h défendre aux Evéques d’avoir chez
eux de ces chiens et de ces oiseaux ; et Charle-

(1) Déji Charlemagne par un capitulaire de Ydn 789 avoit dé-
fendy anx Ev@ques, aux Abbés ev aux Abhesses de nowrric des
chiens , des faucons et des éperviers pour la chasse. T2 Episcop: et
dbbates et Abbatisser cuplas canum non habeant, nec falcones,
nec accipifres. (d. L.)

{2) Le concile de Mantes tenu en 1264 dit: Stafuimus ul Preelats
solliciti sint et intenti in puntendo clericos venalores , et preeci=
pué Presbyteros et Religiosos , de quibus majus scand alum gene=
rafur, (d. R.)

(3) Voyez Traiid des Jeux et des diverlissements , par Thiers ,
P-27:—284. (d. R.)
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magne , dans ses Capitulaires , renouvella ce ré-

glement.
L’Empereur fit la méme défense aux Abbés et Défendue

aux Abbesses. Sans doute il avoit cru, et avec Relibns.
juste raison , qu'un amusement si profane , étoit
peu fait pour des gens qui, par un veeu exprés,
renongoient an monde et i ses plaisies. (1) Les
Ordres militaires eux-mémes , quoique , par la
nature de leurinstitution , ils fussent destinés a
.porter les armes , n'eurent pas, sur la Chasse ,
plus de pnn]éges que les Ordres réguliers. La
Regle des Templiers la leur interdit expressé-
ment. Ellene leur permet pas méme de porteren
route un oiseau dressé. >
Cependant il y eut, en différents temps , quel- Ea e e
ques Monastéres qui obtinrent du Souverain le employes on

converiures

pri?ﬂégﬂ de la ChEISEE+(."A] G]]ﬂl‘lﬂlllﬂgﬁl: lai-méme 3 delivres,clc

(1) On fut obligé de revenir plusieurs fois sur cette défense,
voyez Je huitiérhe Canon du troisiéme Concile de Tours, le neu-
vitme Canon duo second Concile de Chalons-sur-Sadne en 713, le
quatorziéme Canon du Concile de Mayence tenu en la méme annde.
le troisiéme Canon du Concile de Nantes en 1264, qui renouvellent
Pordre donné aux Ecclésiastiques de s’abstenir de la chasse.
(d. R.)

(2) Brantbme, (Capitaines frangois, tom. 11, page 2534,) rapporte
que Frangois 1°7, se détermina & conclure le Concordat avec Léon X,

 afin de pouvoir récompenser les services de sa noblesse par le don
des Abbayes et des biens des ordres religienx, dont il aimoit
H.'lll'!l‘l': !;u E'I.‘a.h.hﬂj' que .ﬂ on -IH.IEEEI:'].H ]ﬂulﬂﬂﬂ.ﬂﬂ-ﬂ 4 ey IO FFRE S Clamws—
fraux, gens inutiles, qui ne sarvarent a rien qu’d Boire el ¢ man—
&er, taverner, jouer., ou a faire des cordes d’arbaleste , des po-
clhesde furets , ¢ prendre dgs connils , (lapins), a siffler des linoles.
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Charlemagne qui fut si sévire , -envers les Abhés
el les Abbesses , comme on vient de le voir , V'ac-
corda en 774 , au Gouvent dé Saint-Denys , pour
le cerf, le chevreuil , et les animaux carnassiers ,
( ferarnina. ) 11 est vrai que les Religieux , pro-
fitant de cet esprit d'indulgence et de facilité qui
accompagne toujours les commencements d'un
régne , avoient ardemment sollicité cette grace 3
représentant au Prince que les cuirs des animaux
tués serviroient 4 couvrir leurs livres , et lachair,
anourrir les Fréres infirmes ou convalescents. Ge
motit le détermina probablement ; car c'est ce-
lui qu’il allégue dans son dipléme: ex guorum
coriis libros ipsius sacri loci cooperiendos ordi-
namus. (1) Encouragée par cet exemple , I'Abbaye
de Saint-Bertin fit des démarches pour obtenirle
méme privilége ; etelle obtint aussi en 788 : mais
celle-ci , au molif d’avoir des cuirs pour les cou-
vertures de livres et un aliment pour les malades,
avoil joint encore celui de se procurer des cein-
tures et des moufles ou gants pour les Moines. (1)

Veila, dit-il , leurs exercices, encore étoient-ce les plusinnocents.
Le Cardinal de Rohan, Archeviéque de Strashourg, si connu par son
procés da trop fameux collier, avoit des équipages de chasse d'une
grande heauté, et alloit souvent courir le lidvre et la grosse béte,
(d.R.)

(1) Annalic Ordinis sancti Benedict:, tom, 11, p. 229 et 29%.(d. 1L}

(2) La pean de cerf servoit encore pour ensevelir le corps de
nos Rois aprés leur mort; On pensoit alors qu'un animal gue les
Souverains avoient seuls le droit de tuer, devoit fournic & scs
meurtriers un lincenil honorable et distingud. (d. R.)
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Les temps postérienrs offrent plusieurs exem-<
ples pareils , méme pour les Religieuses. Geoffroy,
Comte d’Anjou , fondant & Saintes en 1047 , avec
sa fermmme Agnés, un Monastére de Bénédictines
sous le nom de Sainte-Marie, lui accorda , par
son dipléme , quatorze manses dans llile d’Ole-
ron, avec la dime des cerfs et des biches , qu’on
prendroit dans Vile , pour couvrir leurs licres.

Le droit de chasse que Charlés avoit accordé i
PAbbaye de Saint-Denys fut usurpé, dans la
suite , par des Seigneurs voisins. Suger , devenu
T'b‘hmstn: d’Etat et Abbé du Monastére , entreprit
de le faire revivre , quelque rlranger qu’il fie a la
bonne “discipline de I’Abbaye ; mais, de ce réia-
blissernent | il fit une scéne d’éelat dans lagquelle
il monira tout-a-la-fois , et un faste qui ne con-
venoit guéres a un Religieux, et une petitesse
d’esprit indigne de la place qu’il occupoit. (1) 1l
assembla un grand nombre de Seigneurs ses amis,
el en particulier, ceux qui relevoiént du Monas-
tére ; alla s’élablir avec eux sous des tentes dans
la forét d'Iveline ; qui appartenocit 3 "Abbaye de

(1) Le Grand devoit savair que Suger ne se détermina i faive
celte grande chasse que pour le maintien des droits de son monas-
1"-"1'.'3‘,. 1l avoit & cet effet rassemblé les feudatairesles pll:ls attachdis
i cette maison . tels gue le Comte d’Evreux, Amauri de Montfort,
Simon de Neauile, Evrard de Villepreux, etc. etc. Voyez la_He-
erneil de Duchesne , tom. 1V ; Suger , de Rebus in adminisfraticns
sitft gestis et Dom Filibien , Hizstolre de ' Abbaye Sarnt-FPenys
sous ’an 1144, (d. BR.)
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Saint-Denys , les y traita magnifiquement pen-
dant une semaine entitre ; et , pendant ce temps,,
il courut tous les jours le cerf. Le gibier que pro-
duisit cette chasse , ful consommé en partie i l'in-
firmerie des Moines el i la table des hétes: ce qui
resta , se distribua aux soldats de 1a ville.

Jusqu'a Saint-Louis, le droit de chasse avoit

dé aux bour- appartenu exclusivement i lJa Noblesse. Ce Prince

ErOIs.

fut le premier qui I'accorda i des Bourgeois dans
quelques Provinces; cependant il mit pour res-
triction que le Chasseur alors seroit tenu de pré-
senfer au Seigneur, sur les terres duquel il chas-
seroit , un membre de la béte qu’il auroit tude. (1)
Charles VI, en conservant le privilége aux Bour-
geois qui vivoient noblement , interdit absolu-
ment aux roturiers , laboureurs , et autres; ct
leur défendit d’avoir chez eux chiens, furets, et
lacets. Tl permit néanmoins aux paysans un chien
de basse-cour pour leur propre sireté; mais il
régla que, quand ils prendroient une piéce quel-
congue de venaison , ils la porteroient chez le Sei-
gneur, ou chez le Juge du lieu. (2) Dans les Sta-

.

(1) Voyez la Coutume de Berry, p. 2358. On trouve encore dans
}Iénngc', Histoire de Sablé, lib. 1X s ch. Vi, p. gfiH, e conces=
sion faite en 1326 aux habitants de Sablé par Amauri de Craou,
111°. da nom. (d. R.)

(1) Recueil des Ordonnances des Rois de France, tom. VII,
P- 879, lettres du 7 septembre 1595, tom. VIIT, p. 117, 1 est dit
pircos dl.'-fl'l'liﬂl‘: que le Roi laisscit la chasse & ceux des Eeclésiasti-
gques & qui ce droit pPouvoit appartenir par lignage ou par qudqu’uu~
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tuls dela vitle d’ Arles , il est défendu pareillement
i tous ceux qui n'ont pas droit de chasse , d’avoir
filets , paneaux et furets.

Cependant , il y eut quelques cantons ot 'on
modifia ce réglement. En Auvergne , par exem-
ple, un paysan pouvoit prendre dans sa vigne ,
litvres et lapins ; pourvu toutefois que ce fiit sans
hilet et sans furet. Mais toutes cesloix d'un temps
peu éclairé , lesquelles semblent ne s’accorder que
pour nuire 4 'agriculture , et pour contrarier le
droit naturel , seroient ici déplacées. (1) Elles re-
gardent les criminahstes , puisque leur trans-
gression déloit, a la honte de Phumanité , devenne
un crime : et ¢’est-1a qu’il falloit les chercher. Je
remarquerai seulement que le meilleur et le plus
humain de nos Nois , Henri 1V, eut, en 1bor ,
la foiblesse de décerner peine de mort contre lout
Braconnier qui auroit été saisi plusienrs fois ,
chassant la grosse béte dans les foréts Royales ;
et que Louis XTIV , ce Prince qu’on accuse avec
justice de despotisme et de dureté, abrogea celle
loi cruelle ; défendant a tous Juges et a tous au-—
tres de condamner aw dernier supplice pour le fait
de chasse . de guelgue gualite gue soit la conira-
vention , il i’y a d'aulre crime mélé qui puisse

i
—

tre titre , et aux bourgeois qui vivoient de lenrs Léritages oun de
lenrs rentes. (d. R.)

£1) Henri 11 publia en 1500 un édit poor bxer le prix du gibier
et pour défendire aux paysans etanx artisans toote espace de chusie.
Voyes PDe Phowe, tom. I, liv. ¥V, p. 401 ot sulv,
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ineriter cetle peine , nonobstant Uarlicle XI¥F de
L Ordonnance de 1601 , ﬂuguﬂi , dit-1l , nous avons
dérogé expressement a cet égard.
_ Cas que La Chasse étant, comme je 'ai dit, le seul plai-
Elf::lnhl?.;;?,fc sit domestique que les Nobles gotitassent dans
riasse,et0<s leurs terres , ils devoient attacher beaucoup d'es-
proie. time aux chiens et aux oiseaux qui leur servoient
pour cet usage. (1) Ces animaux étoient compliés
parmi les choses de prix ; on les offroit en pré-
sent aux plus Grands Seigneurs, et aux Rois
mémes. Frangois I | disoil communément, au
rapport de Branltéme, qu'il n’y avoit si pelit Gen-
til-homme en France qui ne piit recevoir digne-
ment son Roi , s'ilavoit & lul montrer un beawe
chien , un beau cheval | et une belle fernme.
L’usage de conduire les chiens i la chasse , atta-
chés deux i deux, pour les contenir 'un par
Pautre , et les empécher de s’écarter , est trés-an-
cien. Il en est parlé dans une vie de S. Eurice,
qui vivoit vers le milieu du sixiéme siécle (1).
Llart d'élever et de dresser un chien éiant,
pour un Chasseur , chose de la plus haate impor-

tanece , c'est sur cet objet, en grande partie, que

L]

(t) Sainte Palaye { Mém. Histor. sur la Chasse, p. 256 ), fait
mention d'un certain d'Inteville, Bvique d’Auzerre, condamne
en 1531 , pour avair fait crucifier un de ses gardes, qui avoit vendu
4 som inscu gquelques oiseaux de fauconnerie. (d. R.)

(1) Pucebat eaptivos , more canum . binos el binos insimul co=

pulutos.
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roulent tous les ouvrages qui traitent de laVé-
nerie. En décrivant les bonnes qualités de. cer-
tains d'entre ces animaux , ils ont gl.nd soin de
donner I'histoire de leur race : et moi-méme,
quoique j’en aie quelque honte, je crois devoir
transcrire ici quelques-uns de ces détails; mais
tls entrent nécessairement dans mon sujet. Dés
I'instant oit 'homme entreprit de devenir chas-
seur , il fut obligé de se faire 'ami, 'instituteur,
et le compagnon d’'un chien.

Il a été dit ci-dessus que les chiens gaulois _ Races et
étoient renommés par leur courage et leur 1é- chiens gau-
géreté 4 la course. On les nommeit en langue i‘:ﬁnliisp g
gauloise verfragi ; expression qui depuis s proba-
blement , donna naissance » notre mot vaulrail ,
et qui alors , dit Arrien (1), exprimoit la vitesse
de ces animaux. « Ce qui leur est particulier,

« ajoute I'auteur, c¢'est que les meilleurs d’entre
« eux sontaussi les plus beaux. En général , leur
« taille et la beauté de leur robe sont faites pour
« plaire. La plupart sont remarquables par une
« variété de couleurs trés-agréable. Pour ceux qui
« m'en ont gqu'une, ils ont & la fois quelque chose
« de si brillant, qu’ils flattent I'eeil du chasseur ».

Ces chiens, au reste, forgoient aisément un
lityre & la course. Arrien cite méme ce fait pour
réfuter Xénophon , qui prétendoit gu'un li¢vre

(x) De Fenations, cap. 111. Voy. pour l‘&t_-,rt‘unluglie de I“'a'mrm':
J. G, Eccard , Leges francorum , Salicee ¢l Ripuarieoram, tt. VI,
p- 25. [6.13,}

‘T'omEe I. 26
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ne pouvoit jamais étre pris par un chien, amoins
que ce nie_fit un hasard ; et il avance au con-
traire , quasuand les chiens gaulois en laissolent
échapper un, il falloit qu'il fat secouru par quel-
que circonstance particuliére.

Lorsqu’Ovide veut représenter Apollon pour-
suivant Daphné, il le compare & un chien gaulois
i poursuit un litvre dans la plaine (1).

Outre les verirages ou vaulraits, la Gaule , au
rapport d’Arrien , possédoit encore une sorie de
barbéts , qu'elle nommoit Ségusiens , du nom de

la Province dont ils étoient originaires. Cenx-ci
avoient un air sauvage ; ils dtoient velus, fort

laids , et différoient des autres sur-tout, en ce
gue les plus laids d’entr’eux passoient pour les
meilleurs. Ils excelloient i la gnéte ; mais ils gné-
toient en aboyant, faisoient beaucoup de bruit,
ot avoient le défaut de s’emporter avec ardeur,
quand ils avoient trouvé la voie de I’'animal. « Un
« Gaulois les comparoit & un mendiant qui de-
« mande Pauméne , ajoute le méme écrivain ; et
« cette sorte de bon mot a éié fort applaudi. En
« effet, ce nlest point de colere qulils aboient,
« commte les autres chiens. Leur voix a quelque
« 'chose de si triste et de si lamewptable , qu'on
« diroit qu'ils ont pitié de la béte, et qu’ils lui
« demandent par grace de se laisser prendre ».
Chez les Gaulois, 1a chasse du litvre étoit par-

(1) &t canis im vacuo leporem cum gallicus aryvo
Fidit.
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ticulidre aux gens riches: et'ils la faisojent de
deux manidres ; continue toujours auteur, Dans
Pune, ils envoyoient , de grand matin , quelqu’un
décoavrir le gite de Panimal, le langoient ensuite
avec leurs vértrages, ¢t couroient aprés lui a
cheval. Dans lautre , ils e faiscient levesr par leurs
ségusiens, lattendoient avec des verirages dans
les lieux ol ils soupconnuoient qu’il pourreit pas-
ser; et alors lancoient sur lui ces derniers.

s, Quoiqu’Arrien ne cite que deux espices de
chiens gaulois,; il y e avoit cependant d’autres
encore, comme le prouve Gratius (1).

La Belgique en avoit qu'on employoit & la
chasse du sanglier. Silius Italicus en fait men=
tion (2).

Ce fut sans doute une meute de quelqu’une de
ces derniéres races que Charlemagne envoya au
Soudan de Perse , Aaroun al Raschild, et qui
causérent au Persan tant de surprise. L’anecdote
est rapportde par le Moine de Saint Gal : voici
comme 1l la raconte. Ll:n sait que la renommeée
des grandes actions de Charles ayant pénétre dans
PAsie , Aaroun s’étoic empressé de lul témoigner
son admiration par une ambassade et par des
présents magnifiques ; et que 'Emperear, & son
tour, envoya en Perse d’autres hmha?ssadﬁurﬂ;-

« Or, parmi les présents que portoient ceux=<i,

[ b i .. Diversos extollit gloria Celtas.
(3) Ut canis deculios agitat cum Belgrcus apros.



Leavriers,

L[

L1

L1

o

Lid
L i
L4
L L

i

L1

o
L1

L4

* ( 404 )

&toient des chiens, remarquables par leur{orce
et leur agilité : car le Soudan en avoit demandé
qui pussent chasser les lions et les tigres, s1
communs dans ses Elats. Quand il les vit, il
demanda 2 quelle sorte de chasse ils étoient
propres. A toutes , répondirent les Ambassa-
deurs. Eh bien! nous le verrons , reprit-il. Le
lendemain , on entendit du cdié de la campagne
un grand bruit : c’étoient des bergers gu'un
lion poursuivoit. Leurs cris étant parvenus jus-
gu’au palais , Aaroun aussitét monte a cheval ,
et commande anx Frangois d’en faire autant ,
et de le suivre avee leurs chiens. Arrivé dans la
plaine 4 la yvue du lion , il ordonne de les licher
sur 'animal. Ceux-ci s’élancent, ils attagquent
le monstre, et donnent aux Ambassadeurs la
faculté de lapprocher et de le tuer avec leurs
épees.

« Cet événement , quelque peu important qu'il
fiit, inspira néanmoins au Soudan une grande
estime pour le Monarque frangois. Je recon-
nois maintenant, dit-il , la vérité de tout ce
qu'on m’a dit sur mon frére Charles; et je vois
comment , par sa mani¢re de chasser, par'ar-
deur infatigable gu’il met sans cesse a exercer
son esprit et son corps, il a appris 4 dompter
tout ce qui est sous le ciel ».

Si I'on s’en rapportoit & Saumaise , les levriers

existeroient en France depuis le commencement
de la Monarchie. Au moins, c’est & cette espéce
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de chiens qu’il applique le weller leporarius , dont
il est parlé dans la Loi Saligue(1). 1l seroit facile ,
je le sais , d’objecter i Saumaise que le aller lepo-
rarius pourroit bien n’étre qu'un vautrait gaulois;
car ceux—ci forgoient un lie¢vre a la course. J'ai
déja, sur ce fait, cité¢ Arvien; et je citerai plus
bas le émoignage de Gaston-Phébus, qui dis-
tingue en méme temps le vautrait du levrier. Ce-
pendant, si 'on fait attention que la loi ajoute
gui el argularius dicitur; qu’elle paroit ici sépa-
rer formellement cette sorte de chien d'avec le
vautrait ordinaire ; enfin gu’il n’y en a aucun au-
quel Vépithéte d'argutarius, ou argufus, con-
vienne aussi bien qu’au levrier, dont la forme est
longue et le museau pointu , on conviendra peut-
élre qque Saumaise avoil raisom.

C’est de la méme maniére , je pense, qu’il faut
expliquer ce passage des Miracles de 8. Benoit ,
ouvrage du onziéme siécle , dans lequel 'anteur
parlant d'un chasseur qui aimoit beaucoup les
chiens, dit qu’il en avoit un, gui ex illo eral canum
genere qui lepores adsequuniur velocilate pedum.

Les levriers €toient souvent employés dans la
chasse au vol , pour prend_re et saisir cerlains
oiseaux que les faucons pouvoient bien ahflﬂl*ﬂ*:
mais qui étoient trop foris pour que ceux-ci piis-
sent les lier et les saisir enx-mémes. Gace-de-la-
Vigne décrit une chasse aux grues, dans laquelle
un de ces oiseaux , porté a terre par deux faucons

(1) Tit, VI, p. 25, de F_i‘-l.il'lfdi Canum. (d. R.)
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que le Connétable du Gueschin avoit donnés a

Charles V, fut pris ensuite par deux levriers (1)-

~ On se .Wv,uil: anssi d’épagneuls pour le méme

usage. Ces derniers prévalurent méme insensible-
ment. On p'employoit plus qu’eux au temps de

Gomer , sieur de Lusancy , (2) et les auteurs pos-

térieurs disent la méme chnst;. Cependant Charles

Arcussia d’Esparron , (3) entrant dans le détail
des équipages de chasse que peutavoir un Grand-
Seigneur , dit que , pour deux ou treis oiseaux ,
il lui faut , outre six couples d'épagneuls, une
laisse de levriers. (4)

- Au reste , on voit par Gaston-Phébus que les
levriers les meilleurs étoient ceux de Bretagne.
Salnove en parle encore ainsi. Ceux que , de son
temps , Louis XIV avoit pour le loup , venoient
de cette Province, et avoient ¢éié donnés au Mo-

narque par le Duc de Monthason.

Em o e

(1) La Curne de SaintePalaye, Mémoires Historigues sur la
Chasse, dans les Mémeoires sur ¥ ancienne Clevaleria, tom. I,
p- 25¢, (d, R.)

(2) Autour serie, ann. 15q4.

(3) Fauconnerie,ann.1627. La Fanconnerie de Charles d”Arcussia,
Seigneur &' Esparron , dédiée au Rei Heari 1V, Aix, 1568, in-87,
FParis 1599, Rouen, 1645 ot 1644, in-8" 1l paroit que la premicre
édition de cet ouvrage , dount Olivier de Serres, ( édtre d" Agri-
culture, tom. 11, p. 769,) a fait usage, a £té inconnue i le Grand
d*Aussy. (d. R.)

(4) L'ouvrage de dWsparron, est clair et méthodique; il mérite
Ies éloges qgui lui ont étd donnés par les mntEmPurnin 5. On y trouve

des remarques curieuses , et les faits quil rapporte sont bien dis-
cuatés. (d. R.)
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Selon Sélincourt (1), on connoisseit alors en

France quatre sortes de levriers 1°. Lies lemers d'at-
tache pour le sanglier et le loup : dans cette espiice,
les plus grands etles plus beaux se tirolent d'Irlan-
de. 20, Lies levriers pour la chasse du lid¢vre. Ceux-ci
¢toient les animaux les plus vites du monde. Les
meilleurs , ditil ; venoient de Champagne et de
Picardie. A propos de cette chasse , Vauteur re-
marque méme qu’il n'y avoit en Europe que les
Francois , les Anglois, ®t les Polonois, qui for-
cassent le gibier i la course avec des équipages de
chiens courants. Il ajoute que les Nobles étoient
les seuls auxquels il étoit permis de chasser avec
des levriers. 3°. Les charné gues , chiens espagnols,
ou portugais , dont la race , dit-il, avoit été mé-
langée avec une race de chiens courants. Je par-
lerai plus bas de charndégues, qui éloient connus
en Provence au seizieme si¢cle, et qui, selon
Beaunjeu , chassoient la nwit. Probablement ceux-
ci étoient une aulre espéce. 4°. Enfin les petits
levriers d’Angleterre , gu’on employoit dans les
garennes pour prendre du lapin. Louis X1II en
avoit plusieurs; et souvent il s'en servoit pour
chasser dans une garenne qu’il s’étoit faitfaireau
bout des Thuileries. (2)

(1) Parfait Chasseur. ann. 16835.

(2) LeComte de Sancerre voulant signaler &’une maniére particu-
litre sa passion pour la chasse, fonda un ordre de chevalerie sous
le titre de 'Ordre de Lévrier. On voit dans les Annolations ur

Levriers.
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Gaston-Phébus distingue cing sortes de chiens
de chasge : allants | }evﬁers, chiens courants
chiens d'Espagne ou épagneuls , et mitins. Cette
derniére race étoit sujette & beaucoup de va-
riétés , parce qu'elle étoit formée du mélange des
aulres.

Epagueuls.  Les chiens d'Espagne , nommés ainsi du lieu
de leur origine | avoient, dit-il , la bonne qualité
d’étre fort attachés i leurs maitres ; ils pouvoient
devenir couchants, et chasser litvre et perdrix;
enfin ils servoient dans la chasse du vol , et cou-
roient deyant I'ciseau de proie ; ce qui les avoit
fait nommer aussi ehiens d'oiseau. Mais ils avoient
beaucoup de défauts qui compensoient ces bonnes
qualités. Ils aboyoient sans cesse , rompoient les
aulres chiens: en un mot Pauteur en parle avec
assez de mépris.

Allants, Les allants composoientirois classes distinctes;
allants gentils , allants vautres, et allants de bou-
cherie. Ces derniers étoient ceux dont se servoient
les Bouchers pour conduire leurs boufs. « Les
« allants gentils , dit Paateur, ont la 1ére grosse
« eteourte, avecle corps du levrier; etils doivent
« courir aussi vite que lui. Dailleurs , ils posse-
« dent sur celui-ci 'avantage de ne licher jamais
« prise gquand ils saisissent leur proie. Ils sont

e

{'Histoire de Charles VIT, par Godefroy, qne cotte fondation
fur Fobjet dune des claused de som testament , dressé en 140a,
(. R -

z m
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« ¢galement bons pour toutes les chasses, ¢t.doi-
« vent &tre regardés comme les premiers de tous
« les chiens. »

« Les allants vautres , ajoute Gaston , ont une
« grossetéte , de grosses lévres , de grandes oreil-
« les; ils sont plus mal faits , plus lourds que les
« genlils, elnepeuvent guéres chasser que 'ours
« et le sanglier. »

Au temps de du Fouilloux , (1) nos Rois avoient  Chiens
dans leurs équipages , pour la chasse du cerf , pourle ceri.
quatre races de chiens courants : les fauves, les
noirs , les gris , et les blancs.

L’auteur croit que les fauves venoient de Bre-~ TFauves.
tagne , et que c'éloient ceux qui composoient les
meutes des Ducs de cette Province. 1ls furent,
dit-il , trés-communs sous Francois I¢f- ; mais de-
puis on les avoit fait produire avec les blancs , et
il en étoit résulté une race métive , plas forte et
meilleure encore que la premiére. (2)

On devoit aux Abbés de Saint-Hubert la race Noirs
des chiens noirs ; d’oir ils furent appellés aussi
chiens de Saint—Hubert. lls éioient fort répandus

-

(1) La Férnerie de Jacques du Fouilloux , avec plusieurs receptes
et remindes pour guérir les chiens de-diverses maladies. Poictiers,
1561 , in-folio, avec figures. Je me suis servi pour mon travail d'nne
édition corrigde et nugmgut-ﬁe du Miroir de Fauconnerie, Yaris,
1640, in-4". Cet uuvmga est encore aujourd’hui classique , pour
beaucoup de points , parmi les chasseurs. (d. R.)

(2) Ce fut Pamiral A’ Annebaut qui fit présent an Roi Francois I"".
d’un grand chien fauve nommé Miraud. ( d. R. )
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dans le Hainaut, la Flandres , la Lorraine | et la
Bourgogne ; mais ils avoient le défaut d’étre un
peu lourds ; ce qui les rendoit peu propresila
chasse des animaux légers. Cependant , ils for-
moient d'excellents limiers, sur-tout pour la béte
noire.

Les gris , employés depuis fort long-temps au
service de nos Rois , formoient espéce la plus
commune en France; parce que chassant toules
sortes de béies-, ils convenoient i tout le monde.
Aucune aulre race me couroit aussi bien que
celle-ci ; mais elle ne saveit que courir, el ne va-
Ioit rien quand le cerf rusoit : du reste , trop ar-
dente , se metlant hors d’haleine aux cris des
Chasseurs , opiniitre , et pea propre A supporler
les chaleurs, (1)

Ce sont ces défauts sans doute qui en dégoii-
térent: car, au temps de Salnove , (2) on ne les
employoit plus en meute. Le Comie de Soissons
avoit été le dernier qui en efit une. Cependant,
on en trouvoil encore quelques-uns chez des
Gentils-hommes particuliers.

Le premier de la race blanche , continue du
Fouillonx , avoit été donné i1 Louis XI par un
pauvre Gentilhomme , qui 'avoit appellé Souil-

{1} Voyez sur nn excellent chien de cette vace , Mémoires surl’an-
cienne Chevalerie , tom. TI1, p. 5382, note 14. (d. R.)

(2) La Fénerie Royale, par Robert de Salnove; Paris, 1655, in-4".
(d. ®.)
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lard. (1) Le Roi , qui n’estimoit que les chiens

gris , en {it si peu de cas , que le Sénéchal Gaston
le lui demanda pour en Jaire present a la plus
sage dame de son Royaume. « Quelle est celie
« dame , dit le Roi.— Sire , c’est Anne de Beau-
« jeu , votre fille. — Vous avez tort de la nommer
« sage, reprit le vicieux Monarque : dites scule-
« ment moins folle que les autres ; car de femme
« sage, N’y en a point an monde. »

Gaston obtint le chien; et le donna au Grand-
Sénéchal de Normandie , quile lui demanda. Ce-
lui-ci le confia aux soins d'nin Veneur nommé
Jacques de Brezé. Mais il se trouva que Souil-
lard étoit un animal parfait. Bientét méme sa
renommée fut telle qu'Anne de Beaujeu , qui ,
comme le Roi son pire, aimoit la chasse , envoya
une lice , nommde Baude , pour aveir de sa race.
Les deux animaux produisirent une gquinzaine de
chiens , dont la plupart se trouvérent si excel-
lents , qu'on les fit aussi produire ensemble. On
les nomma chiens blancs, de la couleur de leur
pire; et , du nom de lear mére, chiens baux.
Francois I*r croisa et renforca celle race nou-
velle par un chien fauve que lui avoit donné 'A-
miral d’Annebaud ; puis par un autre blanc que

(1) Un anonyme a fait paroitre dansle gninziéme sidcle le pniﬁ:rne
suivant : Le livrede la Chasse die Grand Séneschal de Normandie,
et les dits du bon chien Souillard, qui fut auBoi Loys de TFrance
unzitme de ce nom, in-4”. Goth. Voyez Gouject, Bibliothequc
Jrangoise , tom. IX , p. 421 et 422. (d. B.)

Baur.
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I envoya en présent la Reine d'Ecosse. (1) Par
ces différents mélanges , les baux ou blanes de-
vinrent les plus parfaits de tous les chiens: Pau-
teur en effet ne leur trouve d’autre défant que de
craindre P'eau , I'hiver ; et ils les regarde comme
Jails pour les Rois.

Il leur donne encore un autre nom, celuide
greffeers , dont il ne rapporte pas Dorigine ; mais
celte origine se trouve dans le Traité de lo Chasse,
composé par Charles IX (2); car ce Monarque,
qui malheureusement n’est guéres connu que par
le massacre atroce auquel il eut la foiblesse de
consentir, faisoit des vers ; et il est auteur. Son
ouvrage , quoigue calgué sur celui que lui avoit
dédié du Fouilloux, a méme quelque mérite. Le
style en est clair, la marche méthodique. 11 ¥
montre de 'érudition , de la eritique , du goiit.

Mais , lorsqu'il enseigne comment il faut s’y

prendre pour établir un chenil | pour former un
valet de chiens, pour dresser le chien lui-méme,
pour le guérir du flux de sang, de la gale etc.,
on rougit de voir un Roi donner de pareilles le-

(1) 11se nommoit Béraud. Cet animal avec celui donné par 4'An-
nebaut, servirent tous deox 4 fortifier 1a roce dont Souillard avoit
élé auteur du temps de Louis XL (d. R.)

(2) Cet ouvrage qui fut publié en 1625, in-8", sous le titre la
Chasse royale | composée par le Hoi Charles IX, paroit avoeir été
¢crit sous la dictée du Roi par Nicolas de Nenfville de Villeroy,
secrétaire d'étar. Voyez ce que Colomits , Bibliothégue cloisie,
2 dit de ce traité, (d. R.)
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g¢ons. (1) N'as-tu pas honte de chanter sibien , di-
soit Olympias & son fils Alexandre? Nas-tu pas
honte de savoir pareilles choses, eit pu dire, «
a plus juste titre encore , Médicis an sien ? (2}
Mais ce n’éloient point de pareilles remontrances
gqu’on devoil attendre d’une mére ambitieuse qui,
jalouse de conserver enire ses mains 'autorité,
avoit inspiré 4 ses fils la _haine du trivail et le
goiit des plaisirs ; qui dlailleurs elle - méme ,
dans le temps on elle n'étoit encore que Dau-
phine | ayant eu l'astmce , pour complaire au
Koi son beau-pére, de montrer pour la chasse
la méme passion que lui , avoit, par politique ,
nourri ses enfants dans un goiit si favorable a
ses desseins.

Quoi qu’il en soit , le Roi Charles donne aux
chiens dont il est question une autre généalogie.
Selon lui, la lice qu’on fit couvrir par le chien
blane éloit une braque d'Ttalie , lagquelle apparte-
noit A un Secrélaire de Louis XI, nommé Grel-
hier. (3) 1l en résulta un chien , qu'on nomma

(1) L.e Grand aurcit dil ajouter que le Monarque avoit parfaite—
ment bien décrit les maladies , qu’il Ies avoit rendues faciles a re-
connoitre ct que les remedes indiqués, tels que le traitement pur
les ventouses, la cautérisation , les scarifications, sont les seuls
dont on doive espérer quelques succes. (d.R,)

(2) L historien Mathicu le représente si possionné pour la chasse,
qu’ il eiit voulu passer toute sa vie dans les bois, el qu'tl appelloit
le séjour des willes, un sépulchre pour les vivants.

{3) Robert de Salnove, Fénerie Hoyale, semble gtre plus exact
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greffier comme le maiire de la braque ; et qui ,
dans la suite, conjointement avec une lice blan-
che qu'on lui donna, produisit lui-méme une
quinzaine d’autres chiens, auxquels on conserva
le nom de blancs-greffiers, et qu’on fit tellement
multiplier, qu’a Pavénement de Frangois Ier- au
tréne , la race blanche primitive n'existoit plus.
Le Prince les représente grands comme un le-
vrier, avec une tte aussi belle que celle du bra-
que. Du cété des qualiiés , il les peint, ainsi que
du Fouilloux , comme les plus parfais de tous
les chiens , comme de orais chiens de Roi. Ce fut
méme pour eux, dit-il , que furent construils,
prés de Saint-Germain , la maison et le pare des
Loges.

Quant aux chiéns gris , le Monarque leur attri-
bue une origine assez étrange. Si on I'en croit ,
ils viennent primitivement de Tartarie , et sont
dus & Saint-Louis qui, entre autres bonnes cho-
ses , aimant le plaisir de la chasse , et pendant sa
caplivitéayant appris qu'ils éloient excellents pour
le cerf, 3 son retour en amena une meute en
France. (1) |

Je me défie un peu, je 'avoue , de cette anec-

o

quand il dit que Sonillard eonvrit une braque d'Italie, blanche et
fauve qui appartenoit 3 un des secrétaires du Roi , qu’on nommoit
alors Greffiers. Ce mot est le nom de Ia charge mais non celui de
Vindivida. (d. R,)

(1) La Curne de Sainte-Palaye , Mémorres sur Pancienne Chesa-
lerie , tom, III, p, 186. (d. R.)
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dote sur laquelle les Historiens contemporains
du Saint Roi gardent le silence; et je ne serois pas
surpris que ce ne fit A un de ces faits supposés ,
dont il n'y a que trop d’exemples, qu'aura ima-
ginés quelquan pour accréditer la race grise , et
qui, aprés un certain nombre d’années , aura été
regardé comme une tradition ancienne. La piéce
du trewzidthe siecle , intitulée Proverbes(1) nomme
les chiens de Flandres comme les meilleurs con-
nus. Elle ne parle point de ces chiens tartares ,
qu’assurément elle eiit cités s’ils eussent été in-
troduits dans le Royaume avec une pareille re-
commandation. 1l est vrai que les Proverbes peu-
vent étre antérieurs 2 I'année ot Saint-Louis re-
vint d'outre-mer. Mais Brantéme qui €loit atta-
ché i Charles IX , Brantdme qui a transmis tant
d'anecdoles sur cette Cour o il avoit passé une
partie de sa vie, Brantdme enfin qui fait men-
tion des chiens gris , ne dit rien sur leur origine
tartare ; quoiqu’il les représente comme existant
depuis long-temps parmi les équipages de nos
Rois. Henr: II, dit-il, avoit deux irées-bonnes
races de chiens eourants ; les uns gris , qui estoit
ancienne , el venue de main en main des aulres
Roys ses prédécesseurs ; et {autre de chiens blancs,
gu’il avoil mise awmonde, qui estoient plus roides

(1) Bibliothéque du Reoy. Manuscrit n% 1830, in-folio, fonds
de 'Abbaye Saint-Germain-des-Prés. (d. R
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que les gris , mais non si asseurez ny de si bonne
créance que les aulres.

L'anecdote de Charles IX mne s'accorde point
avec le témoignage de Brantéme , comme on le
voit. Elle ne s’accorde point avec celui de du
Fouilloux , qui parle, il est vrai , des gris comme
des chiens les plus anciens au service des Rois
de France ; mais qui ne dit rien sur 2ette ‘anec-
dote de Louis IX , et qui n’elit pas manqué de la
rapporter , si elle edt existé comme tradition
parmi les Officiers de la Viénerie.

Charles ajoute que du mélange des trois races,
grise , blanche, et noire , s'étoient formées plu-
sieurs races bitardes , dont gquelques-unes ac-
quirent de la réputation. Telle étoit celle des
chiens de la Hunaudaie , issus d'une lice grise
et d'un pére blanc ; celle des chiens du Bois ,
‘des chiens de la Noue , qu’avoient formées deux
Gentilshommes de ce nom ; enfin certains chiens
blancs , beaucoup plus petits que les autres,
mais qui chassoient si joliment que Frangois der.
en fit présent au Dauphin son fils.

1l y avoit encore ceux que le Prince nomme 4
deux nez, parce qu’ils avoient les deux naseaux
séparés par une fente qui alloit jusqu'’aux dents.
Ceux-ci €étoient excellents comme limiers.

Enfin il parle des barbets ; mais il ne fait nul
cas de cette espeéce , et la regarde comme tenant
du matin, Du Fouilloux, dont Pouvrage est an-
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térieur 2 celui de Charles, en distingue deux
sortes : I'une venue d'Artois , I'autre venue de
Flandres : les uns A jambes torses , les autres i
jambes droites. Sully , dans ses Mémoires, re-
marque que Henri IV se plaisoit 2 chasser aux
canards avec des barbets.

Plusicurs de nos Provinces aveient, comme
on voit, quelques espéces de chiens qui leur
¢toient particuliers. Tels éioient, selen Beaujeu
( ann. 1551 ), les charnégues gqu’on trouvoit en
Provence ; mais qu’on méconnoissoit dans le
reste du Royaume, quoiqu’ils existassent aussi
en Espagne. Ils avoient le poil d'un blanc sale,
le corps effilé et médiocrement geand , les oreilles
longues et droites , et ouie trés-fine. Mais , ce
qui les distinguoit des autres chiens, ¢’est gu’ils
chassoient trés-bien la nuit ; et que si on les em-
ployoit 4 chasser le jour , ils perdoient bientdt
leur nez.

Le méme auteur a laiss€ une description des
chiens eouchants , & laquelle il est impeossible de
s¢ méprendre. « Ils ne sont pas extrémement

« grands , dit-il , ¢t an reste, ils n’en ont pas
« besoin : mais ils acquiérent par I'éducation un
« imstinct admirable. Dés gqu'un d’eux , en qué-
« tant, a trouvé lievre , perdrix, caille , bécasse,
« ou autre gibier, il s’arréte; et, le pied levé, la
« téte en avant , semble , par cette attitude , an-
« moncer i son maitre la présence de la béte.
« Quelques-uns se couchent sur le ventre : et
Tome 1, 27

Charna-

gues.

Chiens
couchants.
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« pendant ce temps , le Chasseur , bandant son
« arbaléte ou son fusil, tourne autour de sa proi,
« et la tue. »

Parmi les Ordonnances de Henri IV, pour la
chasse, il y en a une , rendue en 1607, dans la-
quelle il accuse les chiens couchants d’étre cause
gu'il ne se trouve presque plus de perdrixz et de
cailles. En conséquence, il défend i toute per-
sonne de quelque qualité et condition qu'elle soit,
d’en avoir et d’en dresser dans I'enceinte des Ca-
pitaineries; et il ordonne i touts ses Officiers de
Chasse , quand ils ¢n rencontreront , de tirer
dessus , et de les tuer. Il y a plusieurs Ordon-
nances de Louis XIV qui confirment celle-ci.

EIE‘?_"E““ @ Selon Salnove (1) on se servoit aussi beaucoup
en France de chiens anglois, et on les trouvoit
plus dotiles , plus obéissants que les chiens fran-
cois. Sélincourt , qui a publié en 1683 , son par-

Jait Chasseur, avoue qu’en Angleterre les chiens,
pendant leur premiére jeunesse, étoient élevés
avec plus de soins qu’en France, parce que dans
ce royaume , jusqu’a 'age de douze & quinze mois,
on les confioit & des paysans ou i des Bouchers,

&

(1) ¥énerie Royale, année 1665 ; cet auteur ajoute que si la Vié-
neric de nos Rois se peut dire 1a premiére do monde, nos chiens
venus des races du Cardinal de Guise et de M. de Souvray,
valoient bien tous ces chiens anglois tant vantés ; puis il fait I'é-
numération des qualités et des défauts des uns des autres, Eofin il
conclut que les chiens d’Albion ne conviennent qu’a des chasseurs
Paresseux et ignorants. (d. R.)



( 419)

chez lesquels ils contractoient des défauts que
I'éducation ensuite ne pouvoit plus COTTIZET : MAais
il prétend que les chiens frangois sont beaucoup
meilleurs que les anglois, et se plaint qu’on ait
mélange les deux races. Depuis ce temps , nos
beaux chiens antiques se sont évanouls, dit-il;
on n'y connoit plus rier , et il n'en est resté que la
curiosilé du pelage.

Gaffet de la Briffardiére , autenr d'un nowvean
iraiteé de Venerie (1), donne de méme la préfé-
rence aux chiens francois ; et ne leur trouve qu’un
défaut , celui de s’emporter en chassant , et de
s'écarter plus que les anglois, parce qu’ils ont
aussi plus de feu. Au reste, il avance que , du
mélange d'une lice angloise avec un chkien fran-
gois , ou d'une lice frangoise avec un chien an-
glois , il résulte une race bitarde , beaucoup
plus belle et meilleure que les anglois mémes.
Celle espece de chiens , dit-il, est fort en vogue :
et la Fénerie du Roi n'est aujourd hui presque
compesée gue de ces bitards et d'anglois. Pour
moi , ajoute-t-il ailleurs , je suis persuadé qu'it
n'y arien de parcil au chien blanc frangots.

Si I'on en croit Salnove , les meilleurs braques
venotent d’Espagne ;

(1) Vouveau Traité de Vénéria, avec la enﬂmfssance des cle=
vaux propres & la chasse ; la maniere de dresser les chiens , etc.,
par un gentilhomme de la Fénerie du Roi, ( Gaffet de la Briffar-
didre , ) Paris, 1742, in-8". , avee figures. {(d. R.)

Bragues.
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Chians De 'accouplement d'un basset et d’une bar-
e lalou= hepe , il résulte , dit-il , une sorte de chiens ex-
| cellents pour la chasse de la loutre.

Bassets. Louis XIII, ajoute Sélincourt , avoit des bas-
sets qui chassoient la fouine , et gqu'on avoit ac-
coutumés i monter et i descendre seuls une
échelle. Ils alloient ainsi relancer l'animal dans
les greniers a foin, et jusques dans les combles
des églises , §'il étoit nécessaire, Les pay$ans ap-
plaudissoient beaucoup 2 cette invention qui les
délivreoit d’'un ennemi destructeur de leurs vo-
lailles.

Pour amuser Louis XIV, les jours ot 1l ne
pouvoil pas selivrer & de grandes ehasses, le Due
de la Rocheloucauld , ( ann. 1683 ), lui avoit
donné une meute de petits chiens qui chassoient
le lidvre. Il prenoit ce diverlissement , les aprés-
diners, pendant quelques heures , au sortir du
Conseil ; et le prenoit méme en bas de soie et en
souliers , dit le Mercure Galant. Les dames qui
pouvoient monter i cheval se faisoient un plaisir
de le suivre. Elles porteient des capelines | et
¢toient habillées en Amazones. Cet habillement ,
au reste , ajoute lauteur , éroit si agréable,
qu’'elles le gardoient pour aller le soir au bal. (1)

Nonrriture L mourriture ordinaire des chiens de chasse

des Chiﬂm » = - - - - -
de chasse. ~ C¢loit du pain d’orge , cuit de trois jours. La Bril-

{1} Les personnes curicuses de détails pourront consulter " Fcole
de la Chasse aux ehiens courants, pac de la Conterie, (d. R.)
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fardiére remargue que le floi est le seul a qui il
appariient de faire nourrir les siens avec du pain
de froment. Ceux de la Grande Fénerie , sous
Henri 1V, el sous Louis XITIT , n”’enmangeoient
pas d'autre , dit-il ; le pain dorge étoit pour les
awlres meules.

Dans les climats chauds de 1’Asie , oti les chiens
sont tres-rares , ou ceux gqu'on y transporte per- p

dent en peu de temps leur voix et leur instinet , ™

ou d’ailleurs ils sont poursuivis avec plus d’ar-
deur encore que les autres animaux par les bétes
féroces que nourrit cette contrée , on a imaginé
de dresser i la chasse ces bétes elles-mémes ; et,
malgré leur férocité naturelle , on y est parvenu.
Les Persans , selon Tavernier , emploient 'once
A cet usage. Un cavalier le porte en croupe. S'il
voit une gazelle ; il liche son once, qui s'élance
sur I'animal | et I'étrangle. Chardin assure qu’on
se sert de méme du tigre , du lion, de la pan-
thére, et du léopard , apprivoisés. Seulement il
ajoute que la béte a les yeux bandés avec un
bourrelet , et gu’on ne les lui débande gu’au mo-
ment oit 'on voit le gibier. Dans le Mogol, la
méthode est différente ; et par Ia méme elle est
plus croyable. On tient , dit Bernier, la panthére
enfermée dans une cage sur une charrette, eton
la liche en ouvrant la porte. e
Buffon quirapporte ces différents témoignages,
ne cite la chasse dont je viens de faire mention,
que comme une invention étrangere ; cependant

I.éoparis
employés
our la chas=

-
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elte a icu en France. L'ancien Roman proven-
cal, intitulé Geérard de Roussillon , compte parmi
les équipages de chasse qu'il suppose 4 Charle-
magne , des lions et des ours dressés. (1) Comme
nos vieux Romanciers, complétement ignorants
sur ce qu'onappelle costume , ne peignent jamais
les temps antérieurs 3 eux qu’avec les couleurs
qui étoient propres au leur, il est probable que
celui-ci préte 3 Charlemagne un usage qu’il voyoit
Sous ses yeux , et qui probablement avoit éié in-
troduit en France par les Croisades. (2) Au reste ,
st quelques-uns de mes leeteurs s'obstinoient 3
croire, d'aprés Pautorité du Romancier , quil
s'agit ici uniquement de Charles, on pourroi
dire en faveur de leur opinion , que "Empereur
apprit 4 connoitre cette chasse par les Ambassa-
deurs qu’il recut du Soudan de Perse ; et que,
comme il avoit envoyé des chiens au Soudan .
ainsi qu'on I'a vu plus haut, il put en recevoirdes
léopards dressés.

Deux de nos historiens du quinziéme siecle |
le Moine de Saint-Denys, auteur de la vie de

(1) Ce fait n’est pas aussi invraisemblable que le supposele Grand,
d'aprés les exemples qu’offrent les régnes de Charles VI et de
Louis XIE (d. R.)

(2) 1 est certain que cet usage existois alors.en Europe. L’Em-
pereur Fréderie, parlant des Yeneurs dans son de Arte Fenandi dit
qu’ils ont des pitges, des filets ; gqu'ils ont animalia gquadrupedia ,

domestica, agrestia : scilicet modos coparderam , canwmy linces ,
lincay y furecios | etc,
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Charles VI , et Mathieu de Coucy , témoignent

que Galeas Visconti , Duc de Milan , avoit des

léopards pour le méme usage. Coucy déeritméme

une chasse aux litvres , que le Duc donna pour
amuser le Duc de Cléves et autres ambassadeurs
du Duc de Bourgogne , el cetle chasse est, & peu

de choses prés, la méme que j'ai rapportée pré-
cédemment pour les gazelles , d’aprés Tavernier-
« Il y avoit, dit-il , trois ou quatre léopards qu;j
« €loient portés en croupe par des Chasseurs a
« cheval. En avant marchoient quelques chiens
« courants pour faire lever les lidvres; et , dés
« qu'il s’en levoit un, les léopards, sailloient , el
« prenoient animal a la course. »

Soit que Louis XII eiit vu de pareilles chasses
en Italie , soit qu’elles eussent continué d'étre en
usage 2 la Cour de France , il est certain que le
Roi-les connut et les pratiqua. Parmi les lettres
de ce Prince qui sont imprimées, il en existe une
de Jean Caulier (1) 3 Marguerite d’Autriche , ﬁ."E
de 'Empereur Maximilien; dans laquelle Caulier
raconte i la Princesse deux chasses de cette es-
péce , qui avoient éié données a son Ambassa-
deur en France, I'Evéque de Gurce. Dans ljune S
dit-il, n’y eust prinse que d ung lievre que pi:'lﬂf ure
léopard ; dans I'autre furent prins par un léopard
deux chevreux.(2)

(1) En date de 1510, tom. 11, p. 42 et 43. (d. R.)
{2) Mémoires Historiques sur la Chasse, tom. 111, pag. 291,

B1 et 5u8. (d. B.)
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La chasse étoit alors un des plaisirs que les
Rois se faisoient honneur de procurer aux Am-
bassadeurs et aux dirangers qu’ils vouloient ac-
cueillivr avee distinction. On a vu ci-dessus (1)
que , quand le Cardinal de Saint-Pierre vint en
France, Louis XI lui en procura une dans le parc
de Vincennes.

Pour animer, pour guider et rallier les chiens &
Ia chasse , on se servoit de cors ; et c’étojent les
Chasseurs eux-mémes qui en sonnoient. (2) Clest
ce que rapporte Grégoire-de-Tours (3) surle Roi
Gontran , quiun jour perdit le sien. (4)

Nos vieux Romaneiers donnent presque tou-
jours un cora leurs Héros. En voyage il le porte
tui-méme , ou le fait porter par un Ecuyer. Veut-
il se faire annoncer dans quelque chiteau , ou ern
défier le maitre au combat ; il sonne de son cor.
Comme ce bruit annongoit quelqu’un qui avoit
droit de chasse, et par conséquent un Gentil-
homme , on s’empressoit de lui ouvrir les portes ;
et de venir méme 2 sa rencontre. Les miniatures
des manuserits représentent souvent de ces ins-

(1) page 585. (d. R.)

(2) Aussi portoient-ils cet instrument tonjours penduo & leur cou,
(d. B.)

(3) De Glorié Confessorum,

(&) Guntehiramnus , BRex , cornu, cujus voce vel molossos colli-
gere, vel illa corneorum arboréorumm arncenia «ffugare consue-
verat, furlo ablatum perdidit.
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truments , et elles leur donnent laforme du cornet
de nos vachers. (1)

Les meeurs dua temps quiattachoient beaucoup
d’estime a la force du corps, attachoient de méme
beaucoup de mérite A tirer de ce cornet des sons
trés-forts , et presque effrayants. Peut-éire méme
les faisoit-on de manidre % en rendre de tels; car
dans le passage de Grégoire-de-Tours, on voit
gu’'on s’en servoit pour épouvanter les animaux.
Quand le fameux Roland, blessé mortellement
Roncevaux, se senlit prés de mourir , il rassem-
bla le reste de ses forces, disent les Romanciers ;
et, pour la derniére fois, sonna de son cor d’une
manicére si lerrible, qu'il fit au loin retentir les
rochers, et reculer d’effroi I'armée ennemie.

Gaston - Phébus nomme encore plusieurs
Grands-Seigneurs de son temps , le Sire de Mont-
morency , le Duc d’Alencon et autres., qui excel-
loient 2 sonner du cor-de-chasse , et qui se fai-
soient entendre par-dessus tous les Chasseurs(2).
Lui-méme, ainsi que Pauteur des Déduils de la
Chasse parle Roi Modus , enseigne les différentes
maniéres d’en sonner ; et les détails dans lesquels
ils entrent tous deux 2 ce sujet, prouvent que
déja il y avoit au quatorzieme siécle une langue
pour les Chasseurs et pour les chiens.

(1)De P Btat de laPoésie frangoise dansles douziéme et treizidime
siécles. p. 121. (d. R.) b

(2) Du Fouilloux cite ces deux Seigneurs et leur adjoint Huet de
Nantes. {d. R.)
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Sélincourt (année 1683 ) regrette beancoup Iz
maniére de sonner, usitde dans ces temps an-
ciens. Ses expressions, ainsi que le sujet de ses
plaintes, sont vraiment burlesques. On portoit
alors , dit-il , des cors qui se faisoient entendre
de plus de deux lieues. Ceux au contraire qui ont
inventé nos trompes modernes , font plutél l'sffice
de Trompelles que de Chasseurs. Au lieu d'obser-
ver les vieilles régles . 'si jusles, et si convenables
a la dignité de la chasse du cerf, qui avoient été
clablies par les plus grands et les plus parfaits
Chasseurs du monde , ils ont établi une licence de
sonner & la maniére des maitres du Pont-neuf (1).

e

(1) 1 est & remarguer que depuis la plus haute antiquité les
hommes sesont plaints du siécle danslequel ils vivoient et qu’ils ont
fait'éloge des temps passés, Combiende nosjours voyons-nous d'é-
crivains en vers et en prose vanter les vertus et Pinnocence des
douziéme et treizidme siécles s ¢poque on le libertinage étoit
plus grand qu’il ne "est aujourd’hni, et o1 les meeurs étoient bien
moins pures, particuliérement chez les nobles et les prétres. Les
gens igds ont presque tous cette manie, tandis que les jeunes gens
tombent dans V'excés contraire.

Si T'on en croit Hardouin , Seigneur de Fontaine-Guerin, Au-
teur d'on ouvrage en vers, ayant pour titre le Trésor de Féuerie,
compuosé en 1564 au chiteau de Mézargue sur la Durance, dans la
prison de la Vicomtesse de Turenne, il résulte (ue chagque Pro-
vinee avoit sa manitre de sonner du cor. Hardounin veat que celle
usitée dans le Maine et dans I’ Anjou soit 1a meillenre, et quelle soit
préférable a toute autre. 11 en paroit méme si persuadé, gue selon
1ui rien de plus clair que les préceptes qu’il donne et que je trouve
fort embrouillés. On sait qu’a I'épogue ol il vivoit on se servoit
des muances en musique; aussi ne mangue-t-il pas de dire que
leslettres A, B, C, ¥, E, F, sont la marque des six notes qui
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Les premidres armes usitées pour la chasse ,
avant l'invention de la poudre, dirent étre la
hache, la pique, et autres pareilles. Mais celles-ci
exigeant une sorte de combat corpsa corps vis-
a-vis d ‘ennemis redoutables que le besoin de dé-
fendre leur vie rendoit souvent furieux, on in-
venta I'arc et les fleches qui, sans péril , pouvoient
attaquer au loin Panimal surpris, ou l'atteindre
s'il fuyoit. Cette. adresse paroit si naturelle a
I’homme , qu’on la retrouve chez tous les peu-
ples qui, originellement barbares , fondoient sur
leur chasse une partie de leur subsistance. Strabon

donnent la gamme pour former toute espiee de chant et de musi-
que. Aprés quelques développements sur les principes de 1’art qumi
lui avoient été montrés par son professeur Guillaume du Pont,
il note toutes les fanfares dont il fait monter le nombre & quatorze
at quni s'exécotoient pendant le cours de la chasse. TFontaine-
(Guerin se plaint amérement de ce gue I'on abandonnoit U'ancienne
maniére de sonner et de corner pour en adopter une nouvelle qui
ne convenoit nullement. 1} craint méme que I’art de la chasse ne
s'altére, qu'on oublie les beaux langages et les belles consonnan -
ces usitées de son temps. Du Fouilloux fait encore des déclama-
tions sans nombre contre le relichement introdnit dans la prati-
que de cet instrument. 11 regrette les temps heureux ot P'art de
sonner, cultivé avec soin, charmoit les oreilles des chasseurs et
indiguoit anx chiens tout ce qu’ils devoient faire. 11 gémit de voir
que la plus grande partic de ceux qui portent la trompe, n’y en-
tendent rien et font plus de tort aux chiens que de plaisir. Je
renvoie an traité de du Fouilloux pour veir la suite de ses dé-
clamations qui sont peut-gtre risibles pour notre temps , mais qui
partent de cet enthousiasme qw’on retrouve shez les amateurs en
tout genre. De Salnove s'exhale aussi en plaintes trés-améres rela-
tivement au’méme sujet. Voy. Mémoires sur Pancienne Chevalerie,
tom. I1, pag 553. (d. B.)

Arc.



Fléches

R Tt

#mpolson-
1nées,

( 428 )

dit que les Gaulois connoissoient 'arc ; Tais que
pour les oiseaux, ils employoient un javelot lancé
a la main.

Cependant, comme unefléche pourles grosses
bétes sur-tout, donne rarement la maort, et que
le chasseur couroit presque toujours risque de
perdre sa proie , P'industrie imagina d’empoison-
ner le trait qui devoit la frapper; afin que tom-
bant presque sous le coup, elle ne lui échappit
point. Quoique ce soit li une invention beaucoup
plus raffinéde que 'autre, on est surpris néan-
moins de la rencontrer aussi chez un grand nom-
bre de peuples différents. Négres, Caraibes , Sau-
vages ameéricains, elc., tous ont le secret d’un
poison particulier qu'ils trouvent dans certaines
plantes de leur sol ; mais 1ous ont su se composer
un poison qui, en uant subitement animal , e
fait qu'attendrir sa chair, sans lui communiquer
aucune qualité dangereuse. Les Gaulois , au rap-
port de Strabon , de Pline et d’Aulugelle , avoient
le méme secret. Le poison dont ils se servoient,
et dans lequel ils trempoient leurs fleches de
chasse , étoit composé , dit Strabon , du suc d’une
espéce defiguier, et de celui d'une herbe appellée
belénion. Selon Pline, I’herbé se nommoit en
gaulois , fineum.

Il est vraisemblable que les loix romaines in-
terdirent un secret qui, dans les mains d'un mé-
chant, pouvoit devenir I'instrament du crime.
Cependant , on doit admirer ici la générosité
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d'une mation qui, possédant un pareil moyen de
vengeance, ne Pemploya pourtant jamais dans
ses guerres , pas méme conitre les Romains ses
oppresseurs.

Les Francs le connurent aussi, puisque la Loi
Saligue défend de s'en servir conire un autre
Franc. Il paroil néanmoins que ceux-ci, moins
génédreux que les Gaulois , ne se firent point scru-
pule d’en user A la guerre. Grégoire-de-Tours
parle d’'un combat qu’ils livrérent contre les
Romains , dans lequel leurs fleches étoient em-
poisonnées , et ol périfent tous ceux qui en
furent atteints.

Dés que I'on connut en France 'arbaldte, on
abandonna l'arc ; et on adopia celle-ci, qui , beau-
coup plus utile en ce gqu'elle ajoutoit i la fleche
une trés-grande force , permetioit encore , et de
viser plus juste, et d’atteindre plus loin.

L’arbaléte fut apportée d’Asie; et probable-
ment ce fut un fruit de la premiére Croisade : car
il en est parlé dans la vie de Louis-le-Gros, et
sous les premiéres années durégne de ce Prince,
lequel monta surle tréne en 1108. Mais cette arme
meurtriere étoit si redoutable par sa force et par
la facilité de s’en servir, qu'un Concile de Latran,
tenu 'an 1199, 'anathématisa. Soit que 'obéis-
sance aux décrets du Concile en ait tout-a-coup
arrété 'usage en France, soit plutét qu’on n'y
conniit pas la maniére de la construire et de 'em-
ployer, elle y fut tellement étrangére jusquau

Arbalgte.
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régne de Philippe-Auguste , que Richard-Ceeur-
de-Lion, Roi d’Angleterre , ayant appris  s'en
servir, il passa pour son inventeur.

Alors elle fut introduite dans les armées, eten
fit la principale force. On F'adopta aussi pour la
chasse. Bientét méme elle y devint I'arme princi-
pale, ou plutét la seule arme. L’arc, comme je
ai remarqué plus haut, fut totalement aban-
donné : aussi Gaston-Phébus parlant de celui-ci,
dit : des arcs ne s¢ay-je pas trop. Mais qui plus en
voudra s¢avoir, si aille en Angleterre ; car ¢'est
leur drott mestier.

On se servoit d’armes 4 feu pour la chasse au
commencement du seiziéme siécle,, puisque Fran-
cois I, par une ordonnance de 'année 1515 , dé-
fend d’employer U'arquebuse et I'escopete dans ses
foréts, 2 moins d’en avoir une permission parti-
culiére (1). L’habitude néanmoins , ou plutét 'im-
perfection ou étoient encore les armes i feu , fit
que I'on continua d'employer toujours larc et

Parbaléte. Une Ordonnance de Henri IV, rendue
en 1601, fait encore mention de cette derniére.
Cependant , au lien des grosses fliches nommées
quarreaux , dont jusqu’alors on s’étoit servi pour

tirer avec I'arbaléte, on n’employa plus que des
balles de plomb.

S

(1) Brantome, Capitaines frangois, tom. 1V, p- 290, rapporte que
Yarguebuse fut perfectionnte vers 1554 par d’Andelot, général
de linfanterie frangoise, et que c’est & cette epoque que ['usage
s'en introduisit & la chasse, (d. R.)
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Quant a Yarquebuse, il lui arriva ce qui étoit Arguebuse.

arrivé dans l'origine a 'arbaléte; le danger de
cette arme terrible la fit prﬂsrrire Henri IV | en
igqtj et en 1603, Pinierdii absolument pour la
chasse. Tl n’y voulut pas méme permettre le pis-
tolet; et le motif gu'il allégue pour cette défense
rigoureuse , est le grand nombre de meurtres gue
ces armes occasionnoient. Mais la noblesse |, pen—
dant le cours des guerres civiles, s’étoit accoutu-
mdée aux armes a fea. Elle n'en employoit plus
d’autres a la chasse ; et ses représentations furent
telles que, l'année suivante, 1664, le Roi fut
obligé de permetire ce qu’il aveit défendu.

On voit par une ordonnance de Lows XIV,
rendue en 1669, sur les chasses, que les Gardes-
chasses avoient encore alors des arquebuses-i-
rouel.

Ce fut Charles IX qui introduisit les mous-
quets en France. Ils éroient déja d'usage pour
les troupes dans les pays étrangers, et avoient
fait donner le nom de Mousquetaires aux soldats
qui les portoient. Charles , qui voulut avoir aussi
des Mousquetaires parmi les siennes , commanda
une centaine de mousquets 2 Metz , et les distri-
bua i ses gardes. Mais ils étoient si lourds, et
d’un tel calibre, que c'eiit été accabler le fantas-
sin. Strozzi , Colonel-Général de 'Infanterie , pro-
posa au Monarque d’en tirer de Milan quelques-
uns, Pplus légers, plus portatifs, et tels qu’en
avoient les Mousquetaires espagnols. Milan alors

Mousqnets,
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étoit célébre pour la fabrique de ces armes. En
effet, le Colonel en fit venir deux douzaines; et
comme ils arrivérent au moment ou l'on assié-
geoit la Rochelle , il engagea quelques Capitaines
a s'en servir, afin de les accréditer dans Desprit
du soldat. Lui-méme, pour donner lesemple,
en portoit un; et, toutes les fois qu'il trouvoit
un beau coup A tirer, jamais il n’en manquoit
Poccasion. Je le wis un jour, dit Brantéme, chez
qui tout ce détail est puisé, fuer avec son mous-
quel , un cheval G cing cents pas. Mais Strozzi eut
beau faire, son exemple et ses représentations
furent sans effet (1).

Tout ceci cependant produisit un bien; ce fut
de faire alléger le poids de I'arquebuse. Devenue
moins lourde , elle fut d'usage pour la chasse, et
anéantit tout-a-fait celui de I'arc et de I'arbaléte.
Mais elle-méme , perfectionnée de plus en plus,
prit enfin le nom de fusil, qu’elle porte aujour-
d’hui comme chacun sait; et qu’elle portoit déja,
il y a plus d’un siécle, ainsi qu’il paroit par une
ordonnance de Louis XIV pour les chasses (an-
née 1661 ).

Talentsde Onaremarqué que Louis XIII tiroit de arque-

Louis X111
pourla chas- e

o (1) Le méme Brantbme, Capitaines frangois, tom. Ii1, p. 367,
faisamt I'éloge du Maréchal de Biron, trace en ces termes le por-
trait de la Maréchale : Vexercice et les plaisirs de laguelle pourla
pluspart sont plus & la chasse el & tirer de Uarquebuse , qu'a au-
ire exercice de fermme ; et avec cela une trés-sage vertaeuse Dams
“onune sa patroné Diane chasseresse. (d. R.)
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buse supérieurement; et Longuerue, dans 'ana
qui porie son nom, rapporie méme i ce sujet
une anecdote du temps, peu respectueuse pour
la mémoire du Prince. « Quelqu'un, dit-il , de-
« mandoit un jour pourquol on avoit donné au
« Monarque le titre de jusfe. Eh! pourquoi pas,
« répondit unautre? Il est juste au moins , quand
« 1l tire de Parquebuse ». (1)

Tous ceux qui postérieurement a ce Prince ont
¢crit sur la chasse, lui donnent en ce genre les
plus grands éloges. A en croire Sélincourt, ¢’étoit
non-seulement le plus grand Chasseur-Roi qui
ail jamais exisié , mais encore le Chasseur le plus
adroit de son Royaume et de sen siécle. Outre
des équipages différents pour le cerf, pour le
chevreuil , le loup, le litvre, le sanglier, il avoit
encore cent cinquante chiens qu le smvoient
par-tout dans ses voyages : de sorte que, quand
il marchoit, il n'y aveit pas un buisson sur sa
route gui ne fit battu. 8’1l couchoit quelque part,
dés le grand matin huit Veneurs allorent au bois,
et venoient, i son lever, lui faire le rapport de
ce gu'ils avoient trouvé. On donnoit 'ordre aux
Chevau-légers , aux Gendarmes, aux Mousque-
taires , qui se rendoient au lieu de la chasse. On y
menoit les chiens; et, quand le Prince arrivoit,
il trouvoit tout prét a partir.

(1) Le surnom de Juste donné & Louis XI11 vient de ce qu'il étoit
né le - Septembre sous le signe de la balance. {d. R.)

ToME I. 28
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Le Roi, dit Madame de Moiteville, passa plus ~
sieurs années de savie aSaint-Germain-cn-Laye,
ou il vivoit cornme un particulier ; el , pendani que

-] L [ L
; r : ; P
ses arméees prenoient des villes et gagnoient des

batailles , il s’amusoil & prendre des oiseaux.
Aussi, selon le méme auteur , Madame d’Haute-
fort, la premidre femme pour qui le Prince se
soit senti quelque inclination , disoit-elle que
quand elle étoit avee lui téie-a-téte , i ne lui par-
loit que d’oiseaux el de chiens.

Salnove lui atiribue I'honneur d’avoir beau-
coup perfectioniné la Vénerie (1). Au tribunal de
la postérité, c’est-Ii pour un Souverain une gloire,
bien futile. Mais si Louis XIII ue s'est point fait
comme Chasseur, un titre pour 'immortaliié , il
en a an moins acquis un, comme tel , & larecon-

!m?;usn du noissance des Francois. Les loups, les renards,
et autres bétes carnassitres, s'dtoient tellement
multiplides dans le Royaume , que les campagnes
en étoient désolées (2). Il remit en honneur la
chasse du renard , qui étoit tombée dams le mé-
pris. fl ranima singulierement celle da loup , et
détruisit une guaniité incroyable de ces animaux.
Le grand nombre de foréts que contient la
France , le désavantage qu'elle a d’étre, par 1é-
tendue immense de ses frontiéres, ouverte aux
bétes féroces que nourrissent les foréts voisines,

(1) Mémoires sur l'ancienne Chevalerie, tom. 111, page 353.
(2) Ibid. poge B60. (d, R.)
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¥ a, de tout temps , mulﬁpﬁé singu]iéremgm les
loups ; et, de tout temps, on s’est occupé du soin
de les y anéantir. Charlemagne fit sur cela divers
réglements. 1l y eut, pour chaque forét, des Lou-
vetiers gagés par le Gouvernement. On voit dans
un ¢tat de la Maison de Philippe-Auguste , année
1202 , une somme payce i un Louvetier. Mais la
détresse gue depuis Charlemagne éprouva pres-
que toujours I'Etat , n’ayant pas permis d’entre-
tenir exactement ces Officiers, rien n’empécha la
muluplication des loups. A la suite d’'une famine
qu'éprouva Paris en 1438, et qui fit périr un
grand nombre d’habitants, on vit, dit Gaguin,
ces animaux pénétrer en foule dans la ville. Ils y
dévortrent plus de soixante personnes, et cau-
sérent tant de désastres, qu’on fut enfin obligé de
prendre les armes contre eux, et de mettre leur
téte a prix. On donnoit vingt sous & celui qui en
apportoit une ; et peul-éire est-ce la I'origine de
I'usage, oii on est encore, dans les diverses

Préfectures et auparavant dans les intendances ,
de payer une certaine somme a celuil gui présente
la téte ou la patte d’un loup qu'il a tué.

Nos Rois eux-mémes adoptérent eén partie cette
idée. Pour exciter plus puissamment les Louve-
tiers des foréts royales et autres, 4 la destruction
de ces animaux fumestes, ils leur accordérent
deux deniers parisis pour chaque loup , et quatre
deniers pour chaque louve, a prendre par feu
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dans une circonférence de deux lieues depuis
Tendroit oti seroit tuée la béte. Il existe méme un
Atrét du Parlement , rendu en 1584, contre les
habitants de Noisy, qui avoient refusé de payer
ce droit au Louvetier des foréts de Livry et de
Bondy.

Indépendamment de ce moyen de destruction
qui devoit avoir quelque efficacité , les Rois en
avoient imaginé un autre : ¢'étoit d'obliger les ha-
bitants de certains villages 2 se réunir plusieurs
fois 'année pour faire des battues et des chasses
générales du loup. Henri 1II renouvella ce régle-
ment. Il autorisa dans chaque département les Of-
ficiers des eaux et foréts & assembler, trois fois
'année , les différentes paroisses de leur ressort
pour faire les battues. L'Ordonnance est de I'an
1583, et elle oblige chaque feu a fournir un hom-
me. Mais les guerres civiles ayant empéché de la
metire 3 exécution , et les loups s’étant de nou-
veau extrémement multipliés , Henri IV, en 1601,
iransporta le droit d’assembler les paysans pour
faire des battues , aux Seigneurs Haut-justiciers
et possesseurs de fiefs. D'un autre coté , il en-
joignit aux Maitres des eaux et foréts de veiller a
ce que les Louvetiers fissent leur devoir; et obli-
gea ceux-cide rendre , tous les jours , ouau moins
tous les mois , compte des prises qu'ils auroient
faites.

Par la suite cependant les Officiers de la Lou-
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veterie se remirent en possession du droit d’or--

donner les huées , (1) au moins dans certaines

Provinces. Ils en abusérent méme , soit en con-

voquant les paysans , lorsque ceux-ci étoient oc-

cupés aux fravaux de la terre , soit en condam-
nant 4 de fortes amendes ceux qui ne s'y trou-
voient pas, soit enfin en exigeant des coniribu-
tions exorbitantes , quand ils avoient tué un loup:
car Louis XIV rendit deux Arréts, 'unen 1671,
I'autre en 1677, pour défendre ces abus en Cham-
pagne et en Picardie. Le Monarquerégla en outre
que les Lieutenans de Louveterie ne pourroient
dorénavant indiquer une battue qu’avec 'aveude
deux Gentilshommes nommés par des Commis-
saires départis dans la Province, et que , pour la
prise d'un loup , il ne leur seroit payé que deux
sous par paroisse , 3 prendre dans les:environs
du lieu ot 1¥nimal auroit été tué. Néanmoins en
1697 , les loups ayant fait dans le Berry beaucoup
de dégits . le Roi, comme la Province n'avott
point d’officiers de Louveterie, autorisa le Grand-
Maitre des eaux et foréts 3 ordonner et indiquer
des huées. (2)

Toul ceci annonce que, de tout temps , la
chasse du loup avoit été regardée comme une
chasse ignoble ; aussi la Noblesse , qui la mépri-
soit, Iavoit-elle délaissée entitrement. On ne sa-

(1) Glassaire de ia Langue Romane,tom. 1, p. 763, col. 2.{d. R:)
() Mémoires Hislorigues sur la Chasse, p. 567. (d. R.)
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voit pas méme , sil'on s'en rapporte  Clamorgan
dresser des chiens qui'y fussent propres. Ce Gen-
tilhomme étoit fameuxpour cette chasse. Consulté
plusieurs fois sur cetobjet par Charles IX, il fit
un traité , qu'il lui dédia. 1l s’y vante d’étre le seul
qui etit des levriers pour le loup. La France , se-
lon lui , nourrissoit cent mille chiens courants ;
et , dans ce nombre, il n'y en avoit pas un seul
capable de faire sortir un loup du bois. 4 la vue
de cel animal, dit=l, leur poil se hérisse , ils
fremblent, s'enfuient , ou sont dévorés ; tandis que
mozt, avee un seul demes chiens , je le Serai vider,
e que, de fous ceur que jai employes a cetle
chasse., depuis cinquante ans que je lexerce je
n'en ai jamais perdu un seul. (1)

Malgré les instructions et les exhortations de
Clamorgan , Charles IX n'en chassa pas davan-
tage le loup. Le premier Roi qui aif eu un équi-
Page pour ces animaux est Henri IV ; encore
fut-ce une circonstance du hasard qui I'y déter-
mina. Un Chasseur célébrede ce ternps-la , nom-

(1) La chasse du Loup fort utile et nécessaire au mesnage des

Champs, par Jean de Clamorgun,, Seigneur de Saane, premier Ca-
pitaine de la Marine du Ponant, En laquelle est contenue la na-
ture des Loups, et la maniére de les prendre, tant par chiens,
Jilets, piéges, que par auires instruments. Cet ouvrage souvent
imprimé avec le Thédtre d" Agriculture, avoit déja été adjoint &
la suite d'une édition de ' Agriculture et Maisnnﬁﬂsﬁg:;ﬂ de Char-
les Bstienne et Jean Lié¢baut, Paris, 1570, in-4", , et paroit ne pas
avoir ¢té publié séparément. (d. )
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m¢é d'Andresy, lui ayant donné le plaisir de celte

chasse avec une petite meute de chiens et guel-
ques lesses de levriers , le Roi s’en amusa ; il prit
I'équipage & son service , et en donna le comman-
dement & d’Andresy. (1) Quant dlui, loin d’avoir
pour la chasse du loup cetie sorte d’engouement
que procure d’ordinaire tout ce qui est nouveau,
il s’en ocecupa fort peu; au lieu que Louis XIIE
y mit une chalenr capable de faire croire qu’il
avoit résolu d'exterminer dans son Royaume ces
animaux.

Ce fut pour le seconder dans ce louable projet,
qu'un Curé du Maine , nommé Gruau , fit un
ouvrage qu’il lui dédia , et dans lequel il propo-
soit une nouvelle invention pour détruire les loups
en France. Mais on négligea le projet de Gruau.
La chasse dont il s’agit , fut méme abandonnée a
la mort du Prince (2) ; et 'on ne s’en appergut

——p—

(1) Salnove, chez gui j’a1 puisé cette anecdote, avance que néan-
moins ce ne fut point d’Andresy, maisla Rocheguyon, son suc—
cesseur, qui fut décoré dn titre de Grand-Louvetier. Salnove sc
trompe. L'office de Grand-Louvetier avoit été crééen 1467, par
Louis XI, et d’Andresy le posséda. Voyesz I’ Histoire des Grands-
Officiers de la Couronne , par le P'. Anselme.

(2) Cependant le Dauphin , fils de Louis XIV, s’y adonna par la
suite avec assez dardeur. 11 avoit méme ponr cet exercice, dit le
Mercure galant (Mars et Avril 1688) quatre-vingts coureurs qui
étoient les plus beaux chevaux de Punivers , et un habit de chasse
particulier quil avoit donné a vingt-six Seigneurs, les plus illustres
de 1a Cour , que ce Prince affectionn oit, et dont il se faisoit suivre
quand il chassoit le loup.
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que trop en divers canlons, rapporte Salnove -
sur-tout en Galinois, ot ils dévorérent plus de
trois cents personnes de tout 4ge. Enfinla Chasse ,
ce divertissement des Rois, qui jusqu'a ce Mo-
narque avoit fait souvent le fléau de leurs sujets
il le fit servir au soulagement des siens: et Cest
par-la au moins , efit-on pu répondre i Ia ques-
tion ci-dessus , qu'il méritoit le nom de juste.

ﬂ;l;_;]sl:a ¢¢  Un auteur contemporain de Charlemagne (1)

rapporie que ce Prince chassoit aux toiles et aux
filets. En citant un pareil témoignage , je ne pré-
tends Ppas en conclure que cetie sorte de chasse
commenca , pour la premiére fois , d’avoir lien
sous le régne de Charles, et qu'il fut le premier
qui Pemploya. Mais telle est ma méthode, sur
laquelle jai déja prévénu et préviendrai souvent
encore. Toules les fois que voulant indiquer I'o-
rigine d'une invention quelconque , je ne puis
trouver, sur I'époque de sa naissance , des ren-
seignements précis, alors je choisis, parmi les
auteurs que j'ai lus, Ie plus ancien de tous ceux
qui en ont fait mention ; et jele cite comme pou-
vant fixer, au moins en partie, la curiosité du
lecteur. Cest ce que je vais faire encore pour les
articles suivants,

Au temps de Gaston-Phébus , ( quatorziéme

(1) Collection des Historiens de France » tom. V, p. 383 et suiv.

Feraus de Carolo Magno, et Leonis Pape ad eundem adventu.
(d. R.)
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siecle ), on pratiquoit dans’ les foréts, pour la
chasse de la grosse béte , des haies de branches
vertes , auxquelles on conservoit quelques ouver-
tures que I'on garnissoit de filets ou de panneaux.
L’animal poursuivi se trouvoit pris au passage ;
ou si, malgré 'obstacle , il avoit la foree d’échap-
per, alors il emportoit avec lui le filet , qui I'em-
barrassant dans sa ceurse , donnoit aux chiens
la facilité de l'atteindre. Aujourd’hui, dans quel-
ques cantons del’Allemagne , on se sert du méme
moyen pour rendre la chasse amusante. Au hen
de filet, c’est un habit de Moine gu’on place a
Pouverture , et duquel Panimal , en passant, se
trouve affublé.

Si un cerf ou un sanglier venoit ravager un
champ de blé, on fermoit le champ avee des écha-
las , m'y laissant qu'un seul passage sur le sol du-
quel se placoit un dardier. C'étoit une machine a
ressort, armée d’un dard que I"animal faisoit par-
tir, et dont il se percoit les entrailles a I'instant
qu'il le touchoit.

Afin d’approcher du gibier sans I'effaroucher , |

et de pouvoir par eonséquent le tirer i 'aise , le
Chasseur se placoit dans une charrette qui, ainsi
que lui et que le cheval qui la trainoit, étoit cou-
verte de ramée. Sous la premiére Race, Frédeé-
gonde avoit gagné une bataille par une ruse sem-
blable ; ayant surpris 'ennemi en faisant avancer
contre lui son armée, dont les premiers rangs
portoient en main des feuillages pour se caclier.

Dardier.

Ramoe.
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De pareils stratagémes annoncent un siécle bar-
bare; et la charrette dont parle Gaston , n'est
gueres plus ingénieuse.

art{g;.:ﬁx-i?m Il y a\:nif; pourtant en ce genre quelque chose
qui valoit mieux : c'étoit une toile , représentant
une vache , que portoit devant lui le Chasseur ,
et par le moyen de lagquelle il sapprochoit du gi-
bier. Dés qu'il le voyoil a sa portée , il fichoit sa
toile en terre , tendoit son arbaléte , et tiroit par-
dessus la machine. (1)

, Furets et Le méme auteur parle de furets pourles lapins ,
et de bourses en cordes, dont on garnissoit en
méme temps les terriers. Une Ordonnance de Phi-
lippe-le-Bel , ( ann. 1318. ), avoit défendu les fu-
rels a tous ceux qui n'étoient pas Gentilshommes,
ou (ui n'avoient pas une garenne.

Terriers  Si le furet tardoit beaucoup a revenir , on fai-

N briler i la bouche du terrier , continue Gas-
ton, un paguet d’orpiment, de soufre et de myr-
rhe , afin que la fumée 'obligeit de sortir.

On se servoit du méme moyen pour enfermer
le renard et le bléreau dans leur taniere ; et il y
avoit aussi des bourses pour les arréter 2 leur

sortie.
Panneaux. Les liévres se prenoient avec des panneaux que
Pon tendoit , guelques heures avant le jour, sur

(1) Selon la Curne de Sainte-Palaye, Mémoirgs sur I'ancienne
Chévalerie, tom. 111, p. 245, ce moyen étoit depnis long-temps
employe< en Italie. (d, R.)
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la lisitre d’un bois. On alloit ensuite dans les
champs voisins trainer , sur les bleds , de longues
cordes garnies de grelots. Les lidtyres épouvantés
fuyoient vers le besquet, et donnoient dans les
panneaux.

J’ai dit plus haut que, de toute ancienneté en
France, on avoit su fercer ces animaux i la course
avec des chiens.

On imagina de forcer aussi , mais & cheval ,

Faisans et

outardes for-

certains oiseaux , dont le vol est lourd, tels que cési la cou-
le faisan et I'outarde. « Ordinairement , dit Beau- """

« jeu , on les prend au quairiéme vol ; mais tout
« au moins au sixieme. » Comme Gaston-Phé-
bus ne parle point de cette invention , je la croi-
rois postérieure i lui, c'est-a-dire du quinziéme
ou du seizitme siecle.

On savoii de son temps prendre des perdrix a
la tonnelle.

Un ouvrage contemporain ( les Déduits de In
Chace par Ip Roi Modus ) fait mention de cages,
avec trébuchet, pour amraper des faisans I'hyver.
Seulement on plagoit au fond de la cage un mi-
roir qui engageoit 'oiseau i y entrer en voyant sa
ressemblance. g

Dans le méme ouvrage , il est question de pin-
cons pris a la pipée et aux gluaux. Probablement
méme l'usage de la pipée i la glu éroit antérieur
au temps de Pauteur: car , dans I'état des dépen-
ses de Philippe-Auguste pour I'année 1202, 1l y

Tonnelle.

Trébuchet.

Fipée.
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a deux sommes payces pour des cuirs employés
a faire de la glu.

Appean.  Bélon, (1) parle d'appeaux , nommés courcail-
lets; par lesquels on contrefaisoit, au printemps,
la voix des cailles femelles pour attirer et prendre
les miles.

Tirasse.  Dans Pantomne , dit-il, on prenoit  la tirasse
les miles et les femelles.

Sully rapporte que Henri I'V se plaisoit i pren-
dre ainsi des perdrix.

,;3,31:}:;': _Une {?rdunuancf: de ce PI'IIFICE , (ann. 1601)
fait mention de halliers pour cailles , et de nappes
pour allouettes.

Canardie-  Dams les terres qui sont un passage d’oiseaux de

B rivitre , Sélincourt (2) enseigne a faire des canar-
diéres, c'est-a-dire , des élangs ou mares, ou 'on
place des canards privés qui appellent les canards
sauvages quand ils en voient passer , et qui les font
tomber dans des hlets,

Chasse au  Lie méme auteur enseigne i prendre du gibier,

T la nuit, avec une lanterne sourde, dont la la-
mitre est réfléchie par un miroir concave. Celut
qui porte la lanterne est suivi de deux autres, qui,
comme lui, marchent dans 'obscurité, parce que
la lumiére porte en avant. Dés qu'il appercoit du

(1) Mistoire des ciseaux , ann. 1555,
(2) Parfuit Chasseur , aun. 1683,
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gibier , il s’arréte ; et ceux-ci couvrent le gibier
d'un filet dont ils sont charges.
On voit dans les Déduits de la Chace par le Roi
Modus que , dés le quatorziéme siécle , on savoit
prendre des allouettes au flambeau.

FIN DU PREMIER VOLUME,.
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